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 خلاصه طرح

 نام محصول فرآورده هاي لبني
 )تن در سال(ظرفيت پيشنهادي طرح 

 شير 3600
 ماست 1640
 خامه 160

 )متر مربع(و ساختمان زمين 
 كل زمين 2500
 سالن توليد 500
 اداري و خدماتي 250

 تعداد كاركنان
 توليدي و كمك توليدي 15
 اداري و خدماتي 16

 )ميليون ريال(سرمايه گذاري 
 سرمايه گذاري ثابت طرح  10635
 سرمايه در گردش  1299

 سرمايه كل 11934
 شاخص هاي مالي

 )سال(سرمايه دوره بازگشت  2
 (%)نقطه سربسر  40
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 معرفي محصول .1

 مقدمه
.  ميليــارد نفــر بگــذرد8 از مــرز 2020پــيش بينــي مــي شــود جمعيــت جهــان تــا ســال  

نياز روزافزون اين جمعيت رو بـه رشـد بـه مـواد غـذايي جهشـي را در صـنايع غـذايي ايجـاب مـي                  
شـير    همچنـين مـي دانـيم      .شير يكي از مهمترين مـواد خـوراكي مـورد اسـتفاده بشـر اسـت               . كند

بنـابراين شـير بايـد محتـوي        . سـان و حيوانـات در طـي اولـين مراحـل زنـدگي اسـت               تنها غذاي ان  
 .هر آن چيزي باشد كه موجود مذكور براي رشد و نمو بدان نياز دارد

ي و  و مــواد معــدن، فســفرشــير بــا دارا بــودن مقــدار زيــادي پــروتئين، ويتــامين، كلســيم 
 .يي افراد جامعه داردنيز مقادير زيادي انرژي سهم عمده اي در سلامت و سبد غذا

 
 1 خام شيرريفتع

ــداقل      ــالم ح ــتان دام س ــل پس ــايعي اســت مترشــحه حاصــل از دوشــش كام ــيرخام م ش
ــه و نگهــداري شــده باشــد و در شــرايط     ــا اصــول صــحيح، تغذي چهــار روز پــس از زايمــان كــه ب

دوشــيده شــده و تحــت هــيچ ) 1379ســال  : 5561مطــابق بــا اســتاندارد ملــي ايــران (بهداشــتي 
ي آب يا ماده ديگـري بـه آن اضـافه و يـا از آن كسـر نگرديـده باشـد، همچنـين شـير خـام                            شرايط

 .ت فرآوري روي آن انجام نشده باشد باشد و هيچگونه عمليا2بايد فاقد آغوز
 

  خامويژگي ها و مشخصات شير
رنگ طبيعـي شـير خـام سـفيد صـدفي يـا خامـه اي و بعضـي اوقـات متمايـل بـه                          :رنگ

 :ر خام بايد عاري از رنگ هاي غير طبيعي زير باشدزرد است، همچنين شي
 رنگ صورتي ناشي از آلوده شدن شير با خون 
 رنگ كرم مايل به زردي ناشي از وجود آغوز يا دوشش دير هنگام 
 رنگ آبي كم رنگ ناشي از تقلب افزودن آب به شير 

 
 شـيرخام بايـد داراي طعـم و بـو و مـزه طبيعـي مخصـوص بـه خـود                    : طعم و بـو و مـزه      

 .بوده و بايد عاري از هر گونه طعم و بو و مزه نامطبوع باشد
 :طعم هاي نامطبوع عبارتند از

علف نامرغوب و بعضي گياهان ، چغندر، پياز، طعم هاي نامطبوع حاصل از تغذيه مانند سير 
 و محيط هاي دامداري و غيره

                                                 
١-Raw Milk 
٢-Colostrum 
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 طعم پختگي ناشي از افزايش سولفيدهاي فرار 
مقدار كلر و كاهش مقدار لاكتوز ناشي از ورم پستان و وجود طعم شوري ناشي از افزايش  

 آغوز
 طعم تندي و پيه ناشي از تجزيه و اكسيداسيون چربي 
طعم تلخي ناشي از مزه مالت توليد شده در اثر باكتري استرپتوكوكوس لاكتيس گونه  

 1مالتي ژنيس
 طعم ميوه ناشي از استرهاي توليد شده توسط سودوموناس فراژي 

 :زه نامطبوع حاصل از عوامل طبيعي و غير طبيعي مانندبو و م
 بوي ترشيدگي ناشي از تخمير لاكتوز و باكتريهاي توليد كننده اسيد 
ــل        ــت عوام ــي از فعالي ــق ناش ــي و رقي ــاهر آبك ــا ظ ــايند ب ــيريني ناخوش ــيدگي و ش ترش

 باكتريايي و نگهداري شير در يك ظرف دربسته بدون تهويه
 

 رتركيبات شي
ــوط پ  ــير مخل ــا و    ش ــروتئين ه ــا، پ ــدرات ه ــدها، كربوهي ــواختي از ليپي ــده و غيريكن يچي

تركيبــات . بســياري از تركيبــات آلــي و نمــك هــاي معــدني محلــول يــا معلــق در آب مــي باشــد 
شـير بســته بــه نـوع پســتاندار، محــل پـرورش، نــوع علوفــه مصـرفي، ســن دام، محــل شيردوشــي،     

 .وراثت و ساير موارد متفاوت مي باشد
 :زاي اصلي شير عبارتند ازبطور كلي اج

ــا .1 ــدرات ه ــوز اســت  : كربوهي ــير لاكت ــود در ش ــدرات موج ــرين كربوهي ــوز .مهمت ــه لاكت  ب
تــري  هــاي خاصــي در سيســتم گوارشــي تجزيــه شــده و بــه قنــدهاي ســاده وســيله آنــزيم
آنــزيم تجزيــه كننــده لاكتــوز در ابتــداي تولــد و تــا ســنين كــودكي در . شــود تبــديل مــي

ــان تر  ــي انس ــتم گوارش ــي سيس ــح م ــده  ش ــا در ع ــود، ام ــل    ش ــه دلاي ــا ب ــردم بن اي از م
ــناخته ــا      ناش ــته و ي ــان گذاش ــه نقص ــالي رو ب ــواني و بزرگس ــزيم در ج ــن آن ــدار اي اي، مق

 در مقيــاس وســيع 2 در صــنايع لاكتوزســازي، لاكتــوز را بــا عمــل تبلــور.شــود توليــد نمــي
 .از شير جدا مي كنند

 :كه شامل موارد زير مي باشند: املاح .2
 ا از قبيل سديم، كلسيم، پتاسيم، منيزيومكاتيون ه

 آنيون ها از قبيل كلر، فسفات، كربنات
شــير در . كلســيم در مقايســه بــا ديگــر امــلاح از قــدرت جــذب بــالاتري برخــوردار اســت 

هـا بـه عنـوان تركيـب كـاهش دهنـده عـوارض مسـموميت مـورد اسـتفاده قـرار                        اغلب مسـموميت  

                                                 
١- Streptococcus lactis var.maltigenes. 
٢ Cristallization 
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ــرد ــودگي. ميگي ــروزه آل ــاي ناشــي از ســر  ام ــدگي شــهري  ه ــوارض زن ــاكترين ع ب يكــي از خطرن
توانـد تـا حـدود زيـادي نيـاز بـدن انسـان را تـامين كنـد و                 مصرف روزانه يك ليوان شير مـي      . است

 . دهد بروز عوارض مسموميت با اين ماده را كاهش 
. هـاي مختلـف وجـود دارد    هـايي بـا انـدازه    چربـي در شـير بـه صـورت گويچـه         :1چربي هـا   .3

ايـن مقـدار در طـول فصـول         . بـي شـير از نـوع اشـباع شـده اسـت             درصد چر  60در حدود   
جـود  زا بـودن بـه دليـل و         چربـي شـير عـلاوه بـر انـرژي          .كنـد   با تغيير تغذيه دام تغيير مي     

 . ارزش غذايي بالايي داردDو  A ويتامين محلول در چربي مانند
شـــامل (شـــامل كـــازويين، پـــروتئين هـــاي محلـــول در ســـرم شـــير  : پـــروتئين هـــا .4

ــالبومين، ســــرم آلبــــومين، ايمنوگلوبــــولين لاكتوگلو ، لاكتــــوفرين و )بــــولين، لاكتــ
كـازئين  : هـاي شـير را در دو دسـته قـرار داد             پـروتئين  به طور كلـي مـي تـوان          .ترانسفرين
ــروتئين ــر و پ ــروتئين . هــاي آب پني ــن پ ــر دو دســته اي ــا در مراحــل ســوخت و ســاز   ه ه

هـاي   ه بـراي سـاخت پـروتئين   كننـد ك ـ  هاي ضـروري را توليـد مـي        داخل بدن، اسيد آمينه   
ي هسـتند   يهـا   هـاي ضـروري اسـيدآمينه       اسـيدآمينه . گيرنـد   بدن مـورد اسـتفاده قـرار مـي        

ر بــا غــلات مصــرف شــود از شــير اگــ. كــه بايــد از طريــق تغذيــه وارد بــدن انســان شــوند
 .يني بيشتري برخوردار استئغناي پروت

، آنـزيم هـاي     2 هـا  ليپوليتيـك از قبيل آنزيم هـاي آنتـي باكتريـال، فسـفات هـا،              : آنزيم ها  .5
 .آبكي كننده پروتئين

 . را به درصد نشان مي دهد گاو، بز، و ميش شير اصليتركيبات 1جدول شماره 
 

  (%) تركيبات اصلي شير-1دول شماره ج
 ميش بز گاو  عنصر
 81,6 86,8 87,4 آب
 7,5 4,5 3,9 چربي
 5,6 3,3 3,3 پروتئين
 4,4 4,4 4,5 لاكتوز

 0,9 1,0 0,9 مواد معدني

 

                                                 
١ Lipid 
٢ Lipolytic 
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 فرآورده هاي شير
رايــج تــرين آنهــا در زيــر بــه همــراه . تعــداد فــرآورده هــاي شــير بســيار زيــاد مــي باشــند

 .تعريف آورده شده اند
ــتوريزه ــير پاسـ ــول   : 1شـ ــاي معمـ ــي از روش هـ ــا يكـ ــه بـ ــرآورده اي اســـت كـ فـ

ــيون  ــتاندارد (پاستوريزاسـ ــق اسـ ــير ": 1678 طبـ ــيون شـ ــاي پاستوريزاسـ ــه  "روش هـ موسسـ
 از شـيرخام تهيــه شـده باشـد بــه طوريكـه كليـه ميكــروب     ) تاندارد و تحقيقـات صــنعتي ايـران  اس ـ

ــاري  ــاي بيم ــه      ه ــاري زا در آن ب ــر بيم ــاي غي ــداد ميكروبه ــدوم و تع ــپوردار آن مع ــر اس زاي غي
 .حداقل رسيده و كمترين تغييرات در تركيب آن حاصل شده باشد

 
ه بــا روش متــداول فرادمــا اســت كــ يكــي از فــرآورده هــاي شــير UHT(2 (شــيرفرادما

)UHT (ــين   اســتريليزه و همگــن گرديــده و تمــامي ميكروارگــانيزم هــاي غيــر اســپوردار آن از ب
و از نظــر فيزيكــي و شــيميائي   ) ≥ 10(رفتــه و اســپورهاي آن بــه حــداقل ممكــن رســيده      

هـاي   كمترين آسـيب را ديـده و در شـرايط عـاري از هـر گونـه ميكروارگـانيزم و در بسـته بنـدي                        
ــرآورده از قابليــت نگهــداري خــوبي برخــوردار    ســت ــردد بطوريكــه ف ــدي گ رون مناســب بســته بن

فرآينــد پيوســته ) UHT(عمليــات فرادمــا . بــوده و نيــاز بــه نگهــداري در يخچــال نداشــته باشــد 
اي است كه بـراي افـزايش مـدت زمـان نگهـداري فـرآورده هـاي غـذايي مـايع بـا قـرار دادن آنهـا               

.  زمـان كوتـاه و سـپس سـرد كـردن سـريع آن انجـام مـي گيـرد                    در معرض حـرارت زيـاد در يـك        
بــراي توليــد .  محصــول ايجــاد نمايــديفرآينــد حرارتــي بايســتي حــداقل تــأثير را روي طعــم و بــو

 . ثانيه استفاده مي شود2-5 درجه سلسيوس بمدت 135-150شير فرادما از دماي 
 

تخميـر لاكتيكـي شـير      فـرآورده اي اسـت كـه از انعقـاد شـير پاسـتوريزه در اثـر                   : ماست
اريكوس بواســطه باكتريهــاي اختصاصــي لاكتيــك بــويژه لاكتوباســيلوس دلبروكــي زيــر گونــه بلگ ــ

ــه ميــزان معــين و در درجــهو اســترپتوكوكوس ترموفيلــوس  حــرارت و زمــان مشــخص بدســت  ب
 .مي آيد

از هر نـوع شـير مـي تـوان ماسـت تهيـه كـرد ولـي امـروزه عمومـا از شـير گـاو اسـتفاده                             
 لاكتـوز موجـود در شـير را بـه اسـيد لاكتيـك تبـديل مـي                   ،بـاكتري ويـژه تهيـه ماسـت       . مي شود 

مـزه تنـد و تـرش ماسـت بـه دليـل وجـود اسـيد                 . كند و بـه ماسـت بافـت ژل ماننـدي مـي دهـد              
 .لاكتيك است

ــوي       ــت و محت ــير اس ــاي ش ــرآورده ه ــرين ف ــي از بهت ــت يك ــذايي ماس ــر ارزش غ از تظ
مــواد پروتئينــي آن بــه صــورت بهتــر و قابــل . اشــدتمــامي عناصــر غــذايي موجــود در شــير مــي ب

                                                 
١ Pasteurized milk 
٢ Ultra high temperature 
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ــذا مــي شــود     ــد و مصــرف آن باعــث ســهولت و تســريع هضــم غ ــري در مــي آي اســيد . هضــم ت
لاكتيــك موجــود در شــير بــه رشــد بــاكتري هــاي مفيــد در بــدن كمــك مــي كنــد و مــانع رشــد 

 .باكتري هاي مضر مي شود
 

يـا فـرآورده هـاي حاصـل از         ير و    يـا قسـمتي از مـواد اوليـه ش ـ          پنير از انعقاد كامـل    : پنير
شير از طريق تاثير مايه پنيـر و يـا سـاير منعقـد كننـده هـاي مناسـب و مجـاز ديگـر و جداسـازي                    
بخشي از سرم شـير حاصـل از انعقـاد بدسـت مـي آيـد كـه محصـول نهـايي خصوصـيات فيزيكـي                          

 نـرم يـا   ،دهپنيـر فـرآورده اي اسـت رسـيده يـا نرسـي           . شيميايي و ارگـانولپتيكي را داشـته باشـد         –
نيمــه ســخت ، ســخت و خيلــي ســخت كــه نســبت پــروتئين ســرم بــه كــازئين از نســبتي كــه در 

 .شير است نبايد تجاوز كند
از ايـن مـواد، جامـد و امـلاح          برخـي   . شير متشـكل از انـواع چربـي و پـروتئين مـي باشـد              

ردن فراينــد جداســازي مــواد جامــد شــير را از مــواد مــايع آن، تــرش ك ــ.  بقيــه مــايع انــدهســتند
ماده سـفيد جامـدي كـه بـر جـاي مـي مانـد، بعـداً بـه پنيـر تبـديل                       . مي نامند ) بريدن شير (شير  

انـواع پنيـر بـه ميـزان آب آنهـا           . مي شود مـايع سـبز رنـگ بـاقي مانـده هـم آب پنيـر مـي باشـد                    
 .بستگي دارد

ــه  . مهمتــرين مــواد معــدني پنيــر، كلســيم و فســفر مــي باشــد   ــواع پنيــر ب بســياري از ان
ويتــامين هــاي قابــل حــل در چربــي پنيــر  .ن كلســيم داراي پتاســيم نيــز مــي باشـند دليـل داشــت 
 .ند مي باشB ويتامين هاي گروه  و ويتامين هاي قابل حل در آبE  وA ،D ،K: عبارتند از

 
خامه قسمتي از شير اسـت كـه از نظـر مقـدار چربـي شـير غنـي بـوده و بـا عمـل                          : خامه

امولسـيون چربـي در آب بـوده و تحـت تـأثير يكـي از                خامه گيري از شير جـدا شـده و بـه حالـت              
ــا بطريــق   ــداول پاســتوريزه ي ــزوم همگــن شــده    ســالمUHTروش هــاي مت ســازي و در صــورت ل

ميزان نهـايي چربـي در صـورت نيـاز بـا افـزودن شـير يـا شـير بـي چربـي يـا خامـه غلـيظ                              . باشد
 .تنظيم مي گردد

لايـه چربـي    . رشـير تهيـه نمـود     با استخراج چربـي شـير مـي تـوان از آن خامـه، كـره و س                 
 ايــن چربــي خامــه ناميــده مــي .روي ســطح شــير پــيش از عمــل همــوژنيزه برداشــته مــي شــود 

 .در صــنعت بــراي تســريع در تجمــع چربــي شــير از ســانتريفوژ كــردن كمــك مــي گيرنــد . شــود
، )چربـي % 12(خامه با توجـه بـه ميـزان چربـي موجـود در آن بـه دسـته هـاي خامـه كـم چـرب                           

) چربــي% 40(و خامــه پرچــرب ) چربــي% 36(، خامــه ســنگين )چربــي% 30(ده خامــه ســفت شــ
 .تقسيم بندي مي شود
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 يــا آب معــدني قيــق كــردن ماســت بــا آب آشــاميدني وفــرآورده اي اســت كــه از ر: دوغ
 .با پايه آب پنير و يا دوغ كره تخميرشده بدست مي آيد

شــير پاســتوريزه تهيــه شــده از (محصــولي اســت كــه از اخــتلاط ماســت بهداشــتي  دوغ 
، اســانس معطــر طبيعــي و نمــك %60بــا آب پاســتوريزه حــداكثر % 40بــه ميــزان حــداقل  )گــاو

ومـاده خشـك   % 0,5موجـود در دوغ حـداقل    مقـدار چربـي  . تهيـه وتوليـد مـي گـردد     %1 كمتر از
  خـواص فعاليـت باكتريهـاي لاكتيـك مفيـد     دوغ بـه لحـاظ  . مـي باشـد  % 3,2بدون چربـي حـداقل  

نيمـي از ارزش غـذائي ماسـت را دارا بـوده وحـدود       از لحـاظ مقـدار حـداقل    ده وماسـت را دارا بـو  
 .نمايد گرم انرژي توليد مي صد  كالري در20
 

 كد آيسيك و شماره تعرفه گمركي محصول
پاســتوريزه در ايــن طــرح هــدف بررســي اقتصــادي ســه محصــول شــير، ماســت و خامــه  

 .ظر را نشان مي دهدكد آيسيك محصولات مورد ن 2اول شماره  جد.مي باشد
 

  كد آيسيك محصولات -2جدول شماره 
 شرح كد

 شيرپاستوريزه 15201111
 ماست پاستوريزه 15201231
 خامه پاستوريزه 15201120

 
بــا اســتناد بــه كتــاب مقــررات واردات و صــادرات گمــرك جمهــوري اســلامي ايــران كــد  

 . مي باشد3تعرفه محصولات موردنظر مطابق جدول شماره 
 

  شماره تعرفه و حقوق ورودي محصولات-3ول شماره جد

 نوع كالا شماره تعرفه
حقوق 
 ورودي

SUQ 

     .كننده ديگر شير و خامه شير، غليظ نشده، بدون افزودن قند يا مواد شيرين 0401
 Kg 15 . ـ ميزان مواد چرب آن از يك درصد وزني بيشتر نباشد 04011000
 Kg 15 .  درصد وزني بيشتر نباشد6بيش از يك درصد ولي از ـ ميزان مواد چرب آن  04012000
 Kg 15 . درصد وزني باشد6ـ ميزان مواد چرب آن بيش از  04013000

0403 
و ساير شيرها و ) Kephir(شده، ماست، كفير  ، شير و خامه بسته)Buttermilk(دوغ 
 يا به آن قند يا ساير ، غليظ شده)Acidifiedاسيدي شده (هاي تخمير شده يا ترش شده  خامه

 .كننده افزوده شده يا خوشبو شده يا به آن ميوه يا كاكائو افزوده شده باشد مواد شيرين
    

     :ـ ماست 040310
 Kg 4 هاي مخصوص تغذيه كودكان شيرخوار ـ ـ ـ فرآورده 04031010
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 نوع كالا شماره تعرفه
حقوق 
 ورودي

SUQ 

 Kg 15 ـ ـ ـ ساير 04039010
     :ـ ساير 040390

 Kg 4 هاي مخصوص تغذيه كودكان شيرخوار دهـ ـ ـ فرآور 04039010
 Kg 15 ـ ـ ـ ساير 04039090

 
 انداردهاي ملياست

ــا شــير و فــرآورده هــاي شــير موجــود اســت 200بــيش از  .  اســتاندارد ملــي در ارتبــاط ب
 4اســتانداردهايي كــه در تهيــه ايــن پــژوهش از آنهــا اســتفاده شــده اســت مطــابق جــدول شــماره 

 .مي باشد
  ليست استانداردهاي شير، ماست و خامه مورد استفاده در اين طرح-4جدول شماره 

 رديف
شماره 
 چاپ موضوعاستاندارد

تجديد 
 نظر

سال 
 چاپ

ICS_Code 

1 4629 
هاي  آئين كار بهداشتي كارخانجات شير و فرآورده

 آن
1 0 1378 

67/100/01 , 
67/020 

2 6202 
آئين كار حمل ونقل و توزيع فرآورده هاي 

 پاستوريزه و استريليزه شير
1   1380   

 67/100/10 1378 1 3 پاستوريزاسيون شير 1678 3

4 164 
 ويژگيها و – شيرخام –شير و فرآورده هاي آن 

 )تجديدنظر(روشهاي آزمون
1 1 1383 67/100/01 

5 1756 
 تعاريف و واژه ها -شير و فرآورده هاي آن

 )تجديدنظر(
1 1 1382 

01/040/67 , 
67/100 

6 1528 
 شير فرادما تجاري -شير و فرآورده هاي آن 

)UHT(– ويژگي ها و روش هاي آزمون 
 )تجديدنظر(

1 0 1383 67/100/10 

 1373 0 1  ويژگيها-هاي آن  مخازن حمل شير و فرآورده 4483 7
23/020/20 , 
67/100/01 

8 918 
 ليتري شير 1-4و 1-2و اندازه بطري ويژگيها 

 پاستوريزه
1 1 1378 55,1 

9 4628 
ويژگيهاي تجهيزات پاستوريزه كننده شير و ساير 

 هاي مايع شير فرآورده
1 0 1378 67/100/01 

 
  محصول و جهانيقيمت توليد داخليبررسي 

ــه حــداقل   ــه اينك ــا توجــه ب ــاده (شــير خــام  درصــد قيمــت محصــولات لبنــي را  60ب م
تشكيل مي دهد و قيمـت شـير خـام در كشـورهاي مختلـف متفـاوت اسـت و بـا توجـه بـه                          ) اوليه
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ــه      ــل اينگون ــه حمــل و نق ــودن هزين ــاد ب ــوردنظر و زي ــداري محصــولات م ــودن دوره نگه ــاه ب كوت
 .فقط قيمت داخلي اين محصولات آورده مي شودمحصولات 

 نشـان مـي      طـي سـالهاي گذشـته      قيمـت شـير خـام كشـور را        ميـانگين    5جدول شـماره    
محصولات شير، ماسـت و خامـه در بسـته بنـدي هـاي متفـاوت و بـا درصـد چربـي متفـاوت                          .دهد

ــود  ــي ش ــه م ــا    . عرض ــدگان تقريب ــارنظر توليدكنن ــه اظه ــا ب ــده   70بن ــام ش ــت تم ــد قيم  درص
 .محصولات مذكور هزينه شير خام آنها مي باشد

 
 )تومان ( در سالهاي گذشتهشور ك روند تغييرات قيمت شير خام-5جدول شماره 

 شير بز شير گاو سال

1379 114 160 

1380 121 171 
1381 132 180 
1382 158 200 
1383 189 235 
1384 210 290 
1385 290 370 
1386 350 450 

 
 موارد مصرف و كاربرد محصول

 مـي  انسـان  غـذايي  جيـره  دهنـده  تشـكيل  اجـزاي  مهمتـرين  از آن هـاي  فرآورده و شير
 غنـي  نپـروتئي  و نيـاز  مـورد  هـاي  ويتـامين  فسـفر،  كلسـيم،  از غـذايي  ارزش لحـاظ  از كـه  باشند
 هـاي  پـروتئين  ديگـر  منـابع  بـا  مقايسـه  در آن هـاي  فـرآورده  و شـير  در موجود پروتئين .هستند

 كشـورهاي  در .دهسـتن  برخـوردار  بـالايي  بيولـوژيكي  ارزش از و تـر نارزا گيـاهي  و حيـواني 
 ميـزان  در سـزايي  بـه  تـأثير  تبـديلي  صـنايع  توسـعه  و توليـدات  تنـوع  شير، دتولي افزايش صنعتي
 300 بـه  اروپـايي  يـك  سـرانه  مصـرف  كـه  طـوري  بـه  داشـته  آن هـاي  فـرآورده  و شـير  مصـرف 

 شـير  تبـديلي  صـنايع  و هـا  دامـداري  توسـعه  بـا  ايـران  در .رسـد  مـي  سـال  در شـير  كيلـوگرم 
 آن هـاي  فـرآورده  و شـير  .اسـت  يافتـه  ايشافـز  نسـبتاً  لبنـي  هـاي  فـرآورده  و شير سرانه مصرف
 موردنيـاز  ويتـامين  تمـام  دن ـتوان مـي  تقريبـا  كـه  هسـتند  آب در محلـول  هـاي  ويتامين از سرشار

 .كنند تأمين را بدن
 از پـس  كلسـيم  بـدانيم  كـه  شـود  مـي  آشـكار  بيشـتر  وقتـي  لبنـي  مـواد  مصـرف  اهميت

 .سـت ا شـده  مشـاهده  افـراد  اييغـذ  رژيـم  در آن كمبـود  ايـران  در كـه  است اي ماده دومين آهن
 برخـوردار  غـذايي  مـواد  بـين  در اي ويـژه  اهميـت  از پروتئينـي  ارزش لحـاظ  بـه  شـير  همچنـين 
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 مقـرون  شـير  از اسـتفاده  بـدن  نيـاز  مـورد  پـروتئين  تـأمين  جهـت  نيـز  اقتصـادي  لحاظ به و است
 . باشد يم صرفه به

 سـرانه  .شـد با مـي  گوشـت  گـرم  200 از بيشـتر  شـير  ليتـر  يـك  غـذايي  ارزش ميـزان 
1 سـازمانهاي  پيشـنهادي  ميـزان  از كمتـر  مـا  كشـور  در متوسـط  طـور  بـه  شـير  مصـرف 

FAO و 
2

WHOيـك  شـامل  روز در بـالغ  فـرد  يـك  بـراي ميـزان توصـيه شـده شـير و لبنيـات      .  مي باشد 
 يـن ا .اسـت  بسـتني   ليـوان 5/1ا  ي ـو پنيـر  گـرم  30 ماسـت،  يـا  شـير  ) سـي سـي  420 (ليـوان 

 )سـالمندان  و كودكـان  شـيرده،   وبـاردار  زنـان ( خطـر  عـرض م در هـاي  گـروه  بـراي  مقـادير 
 درصـد از كـل   50 جهـاني هـر فـرد مـي بايسـت      شـده  انجـام  بررسـي  طبـق .  مـي يابـد  افـزايش 
 بـالغ  فـرد  يـك  مثـال  عنـوان  بـه  . تـامين كنـد  حيـواني  پـروتئين   خود را باروزانه پروتئين مصرف

 كـه  دارد نيـاز  پـروتئين  مگـر  56 بـه  حـداقل  روزانـه   داردوزن  كيلـو 70و  سـن  سـال  40 كـه 
 . شودلتشكي حيواني پروتئين  ازبايد را او پروتئين نياز كل از درصد50
 

 اهميت استراتژيكي كالا
 حيـواني  پـروتئين  تـأمين  بعامن ـ مهمتـرين   ازلبنـي  مـواد  سـاير  و شـير  با توجه به اينكـه 

از   بهبــود كيفيــت محصــولات توليــديند تــلاش در جهــت افــزايش توليــد وشــو مــي محســوب
 وزارت جهــاد دام امــور معاونــتدر ايــن راســتا . مهمتــرين اهــداف و سياســت هــاي دولــت اســت

 فـرآورده  و شـير  مصـرف  و توليـد  افـزايش  بمنظـور  كشاورزي طرحي با عنـوان طـرح جـامع شـير    
 : اهداف اين طرح را مي توان به شرح زير ليست نمود.است نموده ارائه و تدوين آن هاي

 
 كشور در شير سرانه مصرف افزايش منظور به مشيرخا توليد افزايش 1-
 شير تبديل و فرآوري توليد، كيفيت بهبود 2-
 مالي اقتصاد به كمك و توليدكنندگان درآمد سطح افزايش 3-
 غذايي امنيت ايجاد و پايدار توسعه زمينه ارتقاء 4-
 ضايعات تقليل و توليد منابع وري بهره افزايش 5-
 ها بخش زير در انساني منابع توسعه و اشتغال افزايش 6-

 
ميليـون تـن شـير در يـك      12/5  ضـرورت دسـتيابي بـه سـطح توليـد         براساس ايـن طـرح    

ــه  ــاله 10برنام ــعه     (س ــنجم توس ــارم و پ ــه چه ــا 1384 از –برنام ــرف  )1393 ت ــزايش مص  و اف
 براسـاس اهـداف طـرح جـامع شـير         . كيلوگرم مـورد تاكيـد قـرار گرفتـه اسـت           164  سرانه تا سطح  

هــزار تــن در ســال  720ميليــون و  6 ســت در برنامــه چهــارم توســعه كشــور توليــد شــير از قــرار ا
                                                 
١ Food and Agriculture Organization 
٢ World Health Organization 
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ــه  (1383 ــال پاي ــه ) س ــون و  9ب ــال  556 ميلي ــن در س ــزار ت ــن در  5/12و  1388  ه ــون ت  ميلي
 .افزايش يابد 1393سال 

  يكــي ديگــر از اهــداف كمــي برنامــه چهــارم، افــزايش ســرانه پــروتئين دامــي بــه ميــزان  
ــا پا 5/7 ــرم ت ــاس   گ ــعه براس ــه توس ــان برنام ــير،  14/3ي ــرم از ش ــز، /. 32  گ ــت قرم ــرم از گوش   گ

 .گرم از تخم مرغ است 0/4گرم از گوشت مرغ و 1/84
هايي كـه در قالـب طـرح جـامع شـير در برنامـه چهـارم توسـعه اجـرا خواهـد شـد،                           پروژه

ــاليز شــير، توســعه عمليــات ركــوردگي  توســعه و تجهيــز آزمايشــگاه: عبارتنــد از ري شــير، هــاي آن
بهبــود مــديريت ژنتيكــي و افــزايش طــول عمــر اقتصــادي گاوهــاي شــيري، احــداث و تكميــل و   
تجهيز واحـدهاي گـاو شـيري، آمـوزش و تـرويج توليـد و افـزايش مصـرف سـرانه شـير، تجهيـز و                          
ــلاع       ــبكه اط ــاد ش ــي، ايج ــد لبن ــدهاي جدي ــاد واح ــداث و ايج ــت اح ــدهاي در دس ــل واح تكمي

دامـي، سـاماندهي نظـام توليـد شـير در واحـدهاي نيمـه صـنعتي و                هـاي     رساني توليـدات و نهـاده     
ســنتي، بررســي و شناســايي منــاطق مســتعد شــير گــاو و اســتفاده بهينــه از منــابع خــوراك دام و 

 . توسعه سيلوسازي علوفه
 

 كالاهاي جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصولبررسي 
 در خاصـي  اهميـت  از العـاده  فـوق  يغـذاي  ارزش دليـل  بـه  آن هـاي  فـرآورده  و شـير 

 از بخشـي  . مطـرح انـد  غـذايي  هـرم  بـه عنـوان يـك گـروه مهـم در      و برخوردارنـد  انسـان  زنـدگي 
از ايـن گـروه تـامين مـي      كلسـيم  بـويژه  و ويتامينهـا  برخـي  و پـروتئين  جملـه  از بـدن  نيازهـاي 

 شـامل شـود     به همين دليل كـالاي جـايگزيني كـه بتوانـد تمـام ويژگـي هـاي ايـن گـروه را                     . شود
 .وجود ندارد

 



 مطالعه امكانسنجي مقدماتي 
 فرآورده هاي لبني

 15

  توليد كننده و مصرف كننده محصولكشورهاي عمده
كــه توليــد انــواع شــير در  دهــد نشــان مــى) 1995-2007(هــاى آمــارى ســال  بررســى

ميليـون   7/608بـه   1995 ميليـون تـن در سـال    4/539درصـد از   54/1دنيـا بـا رشـد متوسـط     
شـير بيشـترين سـهم توليـد      صـد توليـد  در 6/38قـاره اروپـا بـا    .  رسـيده اسـت  2006تن در سـال  

 29 بـا   بـه ترتيـب  و آمريكـا  شير دنيا در ايـن دوره را بـه خـود اختصـاص داده اسـت و قـاره آسـيا       
 .هاى بعدى قرار دارند  درصد از سهم توليد دنيا در رده24و 

حـدود شـش تـا هفـت درصـد از شـير توليـدى دنيـا در بازارهـاى جهـانى مبادلـه             سالانه
ــابقى مــى ــه مصــرف مــى  شــود و م  كشــورهاى 1980از دهــه . رســد آن در بازارهــاى داخلــى ب

 بـه صـورت هماهنـگ    پـايى بـه منظـور تثبيـت قيمـت بـازار      كشـورهاى ارو  توسعه يافتـه از جملـه  
انـد بـه طـورى كـه رشـد توليـد شـير در دوره مـورد          خـود را كـاهش داده   روند رشـد توليـد شـير   

در . ك درصـد رشـد منفـى داشـته اسـت     اروپـايى بـه طـور متوسـط سـالانه ي ـ      نظـر در كشـورهاى  
در حــال توســعه بــه منظــور تــأمين حــداقل نيازهــاى غــذايى خــود و  صــورتى كــه در كشــورهاى

هــاى مناســبى را در جهــت رشــد  گــذارى مطلــوب غــذايى ســرمايه دســتيابى بــه اســتانداردهاى
انـد   عمـل آورده و سـهم خـود را در توليـد شـير افـزايش داده       هـاى آن بـه   توليد شـير و فـرآورده  

 . است در سالدرصد 3/4  تقريباقاره آسيا به طورى كه رشد توليد شير در
 اســت امــا توزيــع  در ســال كيلــوگرم125متوســط مصــرف ســرانه شــير در جهــان حــدود 

ــين ــاموزون اســت  آن در ب ــه  . كشــورهاى مختلــف، ن ــا و آمريكــا ب ــه اروپ كشــورهاى عضــو اتحادي
كننـدگان عمـده    لبنـى و همچنـين مصـرف   هـاى   كننـدگان عمـده شـير و فـرآورده     توليـد  عنوان

در بــين كشــورهاى در حــال توســعه آرژانتــين و برزيــل بــه . شــوند محســوب مــى ايــن محصــول
هـاى دامـى بـه مقـدار بيشـترى       جغرافيـايى و مزيـت طبيعـى در توليـد فـرآورده      جهـت موقعيـت  
 .كنندي كشورهاى در حال توسعه شير مصرف م نسبت به ساير
 گـاو،  ماننـد،  مختلـف  حيوانـات  از و جهـان  منـاطق  تمـامي  در آن هـاي  فـراورده  و شـير 

 عمـده شـير توليـدي جهـان از گـاو و بـز       .شـود  مـي  توليـد  گـاوميش  و شـتر  گوسـفند،  بوفالو، بز،
 در جــدول 2005 در ســال بيســت كشــور عمــده توليــد كننــده شــير گــاو و شــير بــز . مــي باشــد

 . آورده شده است6شماره 
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 ليدكننده شير گاو و بز در جهان كشورهاي عمده تو-6جدول شماره 

 شير گاو  شير بز

 كشوررديف
ميليون (توليد 

 )ميليون تن(توليد  كشوررديف  )تن

1 India 2،700،000  1 United States of 
America 80،150،000 

2 Bangladesh 1،416،000  2 India 38،500،000 
3 Sudan 1،295،000  3 Russian Federation 30،600،000 
4 Pakistan 660،000  4 Germany 27،600،000 
5 France 587،000  5 France 25،282،000 
6 Greece 495،000  6 China 24،530،080 
7 Spain 465،000  7 Brazil 23،320،000 

8 Iran, Islamic Rep 
of 365،000  8 New Zealand 14،625،000 

9 Ukraine 290،000  9 United Kingdom 14،577،000 

10 Russian 
Federation 259،000  10 Ukraine 13،484،500 

11 China 256،000  11 Poland 12،400،000 
12 Turkey 240،000  12 Netherlands 10،531،800 
13 Mali 238،590  13 Italy 10،500،000 
14 Indonesia 220،000  14 Australia 10،150،000 
15 Algeria 160،000  15 Mexico 9،873،755 
16 Mexico 154،478  16 Turkey 9،500،000 
17 Brazil 135،000  17 Pakistan 9،082،000 
18 Italy 115،000  18 Japan 8،255،000 
19 Mauritania 109،800  19 Canada 8،100،000 
20 Bulgaria 109،320  20 Argentina 8،100،000 
 ORG.FAO.WWWسازمان خواربار و كشاورزي ملل متحد : ماخذ

 
 شرايط صادرات و واردات محصول

ــا ورود  ــه كالاه ــوردنظركلي ــاده   ي م ــت م ــه رعاي ــول ب ــوردني و   16 موك ــواد خ ــانون م ق
ــدأ   1346 مصــوب آشــاميدني ــه بهداشــت كشــور مب ــه گواهينام ــه ارائ ــا موكــول ب ــرخيص آنه  و ت

 :ر آورده شده است در زي1346  مصوبشاميدنيقانون مواد خوردني و آ 16ماده  .باشد مي
 

 از تـاريخ تصـويب ايـن قـانون تـرخيص مـواد غـذايي يـا بهداشـتي يـا                      -16ماده  
ر شـكل و كيفيتـي بـه منظـور بازرگـاني يـا تبليغـاتي بـا                   ه ـ آرايشي از گمرك بـه    
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ــررات  ــت مق ــواهي   رعاي ــودن گ ــر دارا ب ــلاوه ب ــومي ع ــت   عم ــتي و قابلي  بهداش
 وزارت بهــداري اســت و مصــرف از كشــور مبــدا مســتلزم تحصــيل پروانــه ورود از

ــواد و       ــول م ــور فرم ــه مزب ــيل پروان ــراي تحص ــت ب ــف اس ــز مكل ــده ني وارد كنن
ــداري      ــه وزارت به ــده ب ــافه ش ــا اض ــا آنه ــداري ب ــراي نگاه ــه ب ــين مواديك همچن

 .تسليم نمايد
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 وضعيت عرضه و تقاضا .2
ــد   ــاكنون در ظرفيــت اســمي واحــدهاي فعــال در توليــد لبنيــات از ابت ــه ســوم ت اي برنام

ــما ــدول ش ــده7ره ج ــماره .  اســت آورده ش ــودار ش ــد افزا1نم ــز رون ــن محصــولات را   ني يشــي اي
 .نشان مي دهد

 
  روند افزايش ظرفيت اسمي واحدهاي فعال كشور-7جدول شماره 
)تن(ماست)تن(خامه )تن(شير سال
1378511001 44984 163533 
1379519861 45381 170861 
1380573361 49581 192741 
1381609051 52217 215556 
1382764361 61751 273436 
1383100545369771 391723 
1384150148857739 554523 
13851986588118325 690918 
13863014521160290 1005480 

 

نمودار شماره 1- روند افزايش ظرفيت اسمي واحدهاي فعال كشور
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 بــه تفكيــك 1386 تعــداد و ظرفيــت اســمي واحــدهاي فعــال ســال 8در جــدول شــماره 
 .استان نشان داده شده است
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   واحدهاي فعال به تفكيك استان)تن ( تعداد و ظرفيت اسمي-8اره جدول شم

 ماست پاستوريزه   خامه پاستوريزه  شيرپاستوريزه 
تعداد تعداد ظرفيت تعداد ظرفيت  ظرفيت

 استان

   شرقي آذربايجان 59002 19 5950 18 101150 20
   غربي آذربايجان 24660 9 2716,5 11 102695 12
  اردبيل 72065 14 15565 12 143900 12

  اصفهان 93060 17 15262 15 267597 15
  ايلام 1560 1 100 1 7800 1
 بوشهر 7000 2     19000 2

  تهران 138481 66 40443 65 550201 49
   بختياري چهارمحال 10150 4 165 3 18500 3
  جنوبي خراسان 3900 1 400 1 27000 1

  رضوي خراسان 49220 18 17344 18 208940 18
  شمالي خراسان 2300 2 105 1 7200 2
  خوزستان 65447 14 3566 11 191220 14

  زنجان 11000 2 10003 2 37000 2
  سمنان 40450 3 2228 4 19730 2
  و بلوچستان سيستان 310 1 260 1 63600 1

  فارس 39860 15 9077 16 128770 14
  قزوين 22810 5 7110 5 72192 8
  قم 13520 3 1350 3 47840 3

  كردستان 8970 7 775 5 35850 6
  كرمان 31650 9 3850 5 47200 6
  كرمانشاه 42020 7 1200 4 114380 7

  وبويراحمد كهكيلويه 7320 2 640 2 30600 2
  گلستان 18282 9 1725 7 39500 6

  گيلان 38305 10 1453 7 72200 10

  لرستان 42730 7 2726 8 167130 8
  مازندران 107413 19 8240 22 117376 17
  مركزي 13800 4 3030 4 245200 3

  هرمزگان 18600 3 770 3 29500 3
  همدان 8695 9 2916 11 84750 9
 يزد 12900 6 1320 6 16500 5

261 3014521 271 160289,5 288  جمع 1005480

ــه اينكــه محــل احــداث طــرح جنــوب اســتان    ــا توجــه ب در جــدول كرمــان مــي باشــد ب
بـا  .  آمـار واحـدهاي فعـال اسـتان كرمـان بـه تفكيـك شهرسـتان نشـان داده شـده اسـت            9شماره  
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اي ايــن جــدول فقــط يــك واحــد توليــد شــير، خامــه و ماســت پاســتوريزه در   هــتوجــه بــه داده 
 . وجود دارد)منطقه جيرفت و كهنوج(جنوب كرمان 

 
  كرمان استانعالواحدهاي ف )تن ( تعداد و ظرفيت اسمي-9جدول شماره 

ماست 
 )تن(

خامه 
 )تن(

شير 
 )تن(

شهرستان رديف نام واحد

 1 تعاوني كشاورزي شهيد صالحي شهربابك 7200 270 3500

 2 فرآورده هاي شير پاستوريزه سحر رفسنجان 3800 1500 2000

 3 پگاه كرمان كرمان 14400   12000

 4 نصنايع تك شير كرما كرمان 16000 300 2500

 5 صنعتي لبنيات كرمان جيرفت 2000 280 2800

 6 كشت و صنعت رفسنجان رفسنجان 3800 1500 2800
 7 شيرباران كرمان كرمان     650

 8 محمدعبداله نژاد رفسنجان     4500

 9 محمدرضا سنجري كرمان     900

 
 

ــده  ــادر ش ــاي ص ــادن    مجوزه ــنايع و مع ــرده وزارت ص ــوح فش ــاس ل ــر اس ــراه ب ــه هم   ب
ــت  ــا ظرفي ــداد آنه ــمي و تع ــتان اس ــك اس ــه تفكي ــماره    ب ــدول ش ــت 10در ج ــده اس  . آورده ش

ــماره   ــدول ش ــين ج ــرفت     11همچن ــد پيش ــك درص ــه تفكي ــدها را ب ــن واح ــمي اي ــت اس  ظرفي
 . نشان مي دهد86 تا آذر فيزيكي آنها
 

 
 و تعداد مجوزهاي صادر شده) تن( ظرفيت اسمي -10جدول شماره 

  ماست پاستوريزه  وريزه  خامه پاست شير پاستوريزه

 ظرفيت تعداد ظرفيت تعداد ظرفيت تعداد
 استان

   شرقي آذربايجان 132295 76 18747 67 387640 74
   غربي آذربايجان 142930 74 17519 64 258220 69
  اردبيل 43445 26 6770 20 124250 23
  اصفهان 131525 51 12005 40 322484 42
  ايلام 13411,5 7 3438 6 22122 6
 بوشهر 11450 6 4390 3 43900 7

  تهران 1252965 376 142245 307 1776442 333
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  ماست پاستوريزه  وريزه  خامه پاست شير پاستوريزه

 ظرفيت تعداد ظرفيت تعداد ظرفيت تعداد
 استان

   بختياري چهارمحال 27000 6 7000 4 19900 4
  جنوبي خراسان 11500 3 1350 3 18600 3
  رضوي خراسان 182164 89 27976 69 325280 74
  شمالي خراسان 15850 7 1411 6 34600 6

  خوزستان 65654 30 6874 24 171830 29
  زنجان 108340 22 9507,5 20 132950 18
  سمنان 116270 34 11905 28 220460 28
  و بلوچستان سيستان 45750 13 1185 12 160600 13
  فارس 251540 79 24226 70 157940 69
  قزوين 272163 72 41269 50 535522 55
  قم 21100 6 2178 5 102000 6
  كردستان 14100 11 1183 9 33200 8
  كرمان 82635 31 10830 13 94360 21
  كرمانشاه 38790 13 3320 11 84584 13
  وبويراحمد كهكيلويه 24828 12 2693 11 66840 11
  گلستان 77960 27 8370 16 81470 24
  گيلان 83670 49 4189 42 140380 44
  لرستان 84253 24 6945 19 131175 19
  مازندران 230811,5 46 39623 44 358690 45
  مركزي 190405 68 25905 46 311625 50
  هرمزگان 13,5 1 200 1 3000 1
  همدان 303544 74 27789 58 368260 65
 يزد 30300 15 1160 9 27770 10

 جمع 4006662,5 1348 472203 1077 6516094 1170
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  به تفكيك درصد پيشرفت آنها مجوزهاي صادر شده-11جدول شماره 

ماست پاستوريزه 
 )تن(

خامه پاستوريزه 
 )تن(

شير پاستوريزه 
 )تن(

درصد پيشرفت 
 فيزيكي

49740 13207,5 102560 75-100 
112495 20365 196840 50-75 
286554 34503 633114 25-50 

593727,5 66426 1058592 1-25 

3059676 347716 14671948 0 

 
ق چنــين اســتنباط مــي شــود كــه حجــم زيــادي از مجوزهــاي صــادر شــده از جــدول فــو

ــند    ــي باش ــفر م ــي ص ــرفت فيزيك ــد پيش ــب را   . داراي درص ــن مطل ــر اي ــداول زي ــات  ج ــا جزئي ب
ــد      ــي دهن ــان م ــان نش ــتان كرم ــراي اس ــتري ب ــداول . بيش ــت  14 و 13، 12ج ــداد و ظرفي  تع

ــا آذر    ــا  درصــد پيشــر86واحــدهايي كــه در ســالهاي گذشــته مجــوز گرفتــه و ت فت فيزيكــي آنه
 . بوده است را نشان مي دهد25حداكثر 

 
 25 پيشرفت كمتر از  درصد مجوزهاي صادره استان كرمان براي توليد شير پاستوريزه با-12جدول شماره 

درصد 
 پيشرفت

واحدسنجش مجموع 
 ظرفيت

سال 
 مجوز

تعداد 
 مجوز

نام 
 استان

  كرمان 1 82 3900 تن 0

  كرمان 2 83 1940 تن 0

  كرمان 9 85 49440 نت 0

  كرمان 4 86 26815 تن 0

  كرمان 1 85 4000 تن 16

  كرمان 1 85 2825 تن 23

 
 25 پيشرفت كمتر از  درصد مجوزهاي صادره استان كرمان براي توليد ماست پاستوريزه با-13جدول شماره 

درصد 
 پيشرفت

واحدسنجش مجموع 
 ظرفيت

سال 
 مجوز

تعداد 
 مجوز

نام 
 استان

  كرمان 1 80 1000 تن 0

  كرمان 3 83 4800 تن 0

  كرمان 1 84 590 تن 0

  كرمان 14 85 52440 تن 0

  كرمان 6 86 12605 تن 0
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درصد 
 پيشرفت

واحدسنجش مجموع 
 ظرفيت

سال 
 مجوز

تعداد 
 مجوز

نام 
 استان

  كرمان 1 85 2000 تن 16

  كرمان 1 85 5500 تن 23

 
 25 پيشرفت كمتر از  درصد مجوزهاي صادره استان كرمان براي توليد خامه پاستوريزه با-14جدول شماره 

صد در
پيشرفت واحدسنجش مجموع 

 ظرفيت
سال 
 مجوز

تعداد 
 مجوز

نام 
 استان

  كرمان 1 82 180 تن 0

  كرمان 6 85 3800 تن 0

  كرمان 3 86 6300 تن 0

  كرمان 1 85 100 تن 16

  كرمان 1 85 300 تن 23

 
 نيـز وضــعيت مجوزهــاي تاسـيس بــا درصــد پيشـرفت بــالاي صــفر    15در جـدول شــماره  

 .تان ذكر شده استبه تفكيك شهرس
 

  بالاي صفر وضعيت مجوزهاي صادره استان كرمان به تفكيك شهرستان و درصد پيشرفت-15جدول شماره 
درصد 
 پيشرفت

واحدسنجش  نام محصول ظرفيت
تاريخ 
 مجوز

نام 
شهرستان

نام 
 استان

  كرمان  بم 85/04/27 ماست پاستوريزه  1000 تن 87

85/03/02 شيرپاستوريزه  2000 تن 85   كرمان  بم

  كرمان  بم 85/03/02 ماست پاستوريزه  1500 تن 85

  كرمان  كرمان 84/05/01 شيرپاستوريزه  440 تن 85

  كرمان  كرمان 84/05/01 ماست پاستوريزه  1000 تن 85

  كرمان  كرمان 85/08/01 خامه پاستوريزه  150 تن 65

  كرمان  كرمان 85/08/01 شيرپاستوريزه  3000 تن 65

  كرمان  كرمان 85/08/01 ماست پاستوريزه  200 تن 65

  كرمان  كرمان 85/04/25 خامه پاستوريزه  300 تن 23

  كرمان  كرمان 85/04/25 شيرپاستوريزه  2825 تن 23

  كرمان  كرمان 85/04/25 ماست پاستوريزه  5500 تن 23

  كرمان مشيز 85/03/30 خامه پاستوريزه  100 تن 16

  كرمان مشيز 85/03/30 شيرپاستوريزه  4000 تن 16

  كرمان مشيز 85/03/30 ماست پاستوريزه  2000 تن 16
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 هــيچ واحــد در حــال احــداث در منطقــه جنــوب  بــه داده هــاي جــدول فــوق بــا اســتناد

 .استان كرمان وجود ندارد
 

 وجــود) شــير، خامــه و ماســت(ورده هــاي لبنــي در ســال هــاي گذشــته هــم واردات فــرآ
آمـار واردات و صـادرات محصـولات مـوردنظر بـا تعرفـه هـاي تعريـف                . داشته است و هـم صـادرات      

 .  آورده شده است17 و 16شده در قبل در جداول 
ــي،    ــارات متحــده عرب ــد، ام ــان، هلن ــرا از كشــورهاي آلم ــراق واردات اكث ــد و ع انجــام هن

ــ ــي ش ــماره  . ودم ــدول ش ــاي  16در ج ــال ه ــولات در س ــن محص ــد واردات اي ــته آورده  رون  گذش
 .شده است

 
  روند واردات در سال هاي گذشته-16جدول شماره 

 ارزش دلاري ارزش ريالي )كيلوگرم(وزن  سال

1380       
1381 3000 173577696 21916 

1382       
1383 20486 101869730 11985 

1384 5724 225210608 25037 

1385 67160 826399848 90311 

1386       
 com.irtp.wwwنقطه تجاري ايران : خذما

 
 

محصــولات لبنــي بــه كشــورهاي تاجيكســتان، عــراق، عربســتان ســعودي، كويــت، لبنــان، 
 طــي رونــد صــادرات. پاكســتان، آذربايجــان، ارمنســتان، افغانســتان و قزاقســتان صــادر مــي شــود 

 . شده است آورده17سالهاي گذشته در جدول شماره 
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  در سال هاي گذشته روند صادرات-17جدول شماره 

 ارزش دلاري ارزش ريالي )كيلوگرم(وزن  سال
1380 179،787 174،597،755 99،486 
1381 597،704 3،734،153،391 471،884 
1382 466،953 1،691،951،499 213،631 
1383 742،118 6،543،446،833 769،817 
1384 5،018،214 38،863،991،327 4،297،268 
1385 33،475،334 256،573،691،378 27،884،921 

1386 79،500،866 577،885،024،349 62،248،141 
 com.irtp.wwwنقطه تجاري ايران : ماخذ

 
 

ــال   ــير در س ــرانه ش ــدود 1376مصــرف س ــال 80 ح ــوگرم و در س ــدود 1386 كيل  در ح
 درصــدي در مصــرف شــير 2لــوگرم گــزارش شــده اســت كــه نشــان دهنــده رشــدي تقريبــا  كي96

 . مي باشد
دروه چهـارم و پـنجم      ( سـاله    10بر اساس برنامـه جـامع شـير قـرار اسـت طـي يـك دوره                  

 سـال از    4وجـود اينكـه حـدود       بـا   .  كيلـوگرم در سـال برسـد       160مصرف سـرانه شـير بـه        ) توسعه
ــادي در مصــرف ســرانه ايجــاد نشــده اســت   ســاله ســپري شــده ولــي ت 10ايــن دوره  غييــرات زي

 .بنابراين بعيد به نظر مي رسد اين برنامه تحقق يابد
ــين   ــانگين مصــرف ســرانه شــير در جهــان ب ــا 120مي ــوگرم مــي باشــد130 ت اگــر .  كيل

چنين تصور كنيم كه در پايـان دوره پـنجم توسـعه ميـانگين مصـرف سـرانه شـير كشـور بـه رقـم                          
ــال  125 ــوگرم در س ــد كيل ــالهاي     (برس ــير از س ــرف ش ــد مص ــاس رش ــر اس ــا 1376ب  )1386 ت

همچنين با پـيش بينـي جمعيـت تـا پايـان دوره پـنجم توسـعه مـي تـوان مصـرف شـير در سـال                            
 . آورده شده است18حاسبات در جدول شماره م. هاي آينده را برآورد نمود

 
  پيش بيني مصرف در آينده-18جدول شماره 

مصرف 
 )هزار تن(

 جمعيت 
  سرانهمصرف

 )ليتر(
 سال

7611 72976586 104,3 1388 
7990 73706351 108,4 1389 
8374 74369708 112,6 1390 
8748 74964665 116,7 1391 
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مصرف 
 )هزار تن(

 جمعيت 
  سرانهمصرف

 )ليتر(
 سال

9119 75489417 120,8 1392 
9485 75942353 124,9 1393 

 
منطقـه جيرفـت و     (با توجه به اينكـه ايـن طـرح بـراي احـداث در جنـوب اسـتان كرمـان                     

رسي مي شود پـيش بينـي مصـرف سـالهاي آينـده ايـن منطقـه نيـز در جـدول شـماره                        بر) كهنوج
 . آورده مي شود19

 
  در آينده منطقه جيرفت و كهنوج پيش بيني مصرف-19جدول شماره 

هزار (مصرف 
 )تن

 جمعيت 
مصرف سرانه 

 )ليتر(
 سال

68 652359 104,3 1388 
71 658883 108,4 1389 
75 664813 112,6 1390 
78 670131 116,7 1391 
82 674822 120,8 1392 

85 678871 124,9 1393 

 
 فقـط يـك واحـد فعـال در منطقـه جنـوب اسـتان كرمـان                  9با توجـه بـه جـدول شـماره          

 و 2800، 2000  كــه ظرفيــت توليــد شــير، ماســت و خامــه پاســتوريزه آن بــه ترتيــب وجــود دارد
هــيچ واحــد در حــال احــداث در  15همچنــين بــا توجــه بــه جــدول شــماره .  تــن مــي باشــد280

 .منطقه موردنظر وجود ندارد
 

ــا توجــه بــه بنــابراين  فعــال منطقــه و اينكــه هــيچ واحــد در حــال احــداث  تنهــا واحــد ب
ــدارد ايجــاد واحــدهاي جديــد فــرآوري شــير كــاملا   در بخــش مكانيــابي . منطقــي اســتوجــود ن

 15 بـا ورودي     واحـدي در ايـن طـرح احـداث        . بررسـي شـده اسـت     ) شـير خـام   (تامين مواد اوليـه     
 .توضيحات بيشتر در فصل دوم آورده شده است.  بررسي شده است در روزتن شير خام
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 فصل دوم
  و ماليبررسي فني
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بررسي اجمـالي تكنولـوژي و روش هـاي توليـد و عرضـه محصـول در كشـور و                     .1
 مقايسه آن با ديگر كشورها

ــه طــور كلــي روش توليــد ايــن محصــولات يكســان اســت و تكن   ــفب ــوژي هــاي مختل  ول
 .راي توليد بسيار مشابه استبموجود 

 :مراحل توليد مطابق زير است
شـير پـس از تـوزين و انجـام آزمـايش هـاي اوليـه در ارتبـاط بـا عـدم                  : دريافت شير خـام    .1

ترشــيدگي يــا عــدم مخلــوط بــودن بــا آب و مــواد ديگــر تحويــل و در مخــازن مخصــوص  
 .تر اوليه تخليه مي گرددپس از عبور از فيل) با ظرفيت هاي مختلف(

شـير تحويـل شـده توسـط يـك پمـپ از مخـزن شـير بـه مبـدل هـاي                       : خنك كردن شير   .2
ــد   ــه اســتفاده   (حرارتــي انتقــال مــي ياب ــوان از نيــروي جاذب ــراي كــاهش هزينــه مــي ت ب

 درجــه ســانتي گــراد 4و توســط جريــان آب ســود درجــه حــرارت آن بــه حــدود  ) نمــود
 .كاهش مي يابد

 كـه تمـامي شـير دريـافتي امكـان انتقـال بـه خـط توليـد را نـدارد در                      از آنجا : ذخيره شير  .3
 .مخازن ذخيره جهت انتظار به خط توليد ذخيره مي شود

ــار و   : فــاي نمــودن شــيركلاري .4 ــه ناخالصــي هــاي شــير از قبيــل گــرد و غب در ايــن مرحل
 .غيره توسط دستگاه كلاريفاير از شير جدا مي شود

 تـا   40ز مبـدل هـاي حرارتـي بـه درجـه حـرارت              شـير ضـمن عبـور ا      : حرارت دادن اوليـه    .5
 . درجه سانتي گراد مي رسد45

به دليـل اينكـه چربـي شـير بسـته بـه نـوع دام، نـوع خـوراك مصـرف                      : تعديل چربي شير   .6
ــاوت اســت     ــر متف ــوارد ديگ ــژاد و م ــه دام، ن ــده، منطق ــين (ش ــا 4ب ــد7 ت ــت )  درص جه

ايـن  . فاده مـي شـود    يكنواخت نمـودن ميـزان چربـي شـير از يـك دسـتگاه سـپراتور اسـت                 
 كــاهش داده و يكنواخــت مــي  از مركــز چربــي شــير رادســتگاه بــه كمــك نيــروي گريــز

 .اين چربي با انجام چند فرايند ديگر به خامه تبديل مي شود. كند
ــردن  .7 ــوژنيزه ك ــتگاه     : هم ــير از دس ــت ش ــير از باف ــي ش ــروج چرب ــوگيري از خ ــراي جل ب

 .شودايزر و تحت فشار استفاده و شير همگن مي هموژن
. بـا توجـه بـه روش پاستوريزاسـيون مناسـب شـير پاسـتوريزه مـي شـود                : پاستوريزه كردن  .8

ــدگاري طــولاني از روش اولتراپاستوريزاســيون و   ــراي مان ــدگاري حــدود  ب ــراي مان  روز 2ب
ــيون  ــود  LTLTاز روش پاستوريزاس ــي ش ــتفاده م ــه  .اس ــاي آن ب ــپس دم ــه 5 س  درج

 .ته بندي انتقال مي يابدكاهش يافته و جهت بسته بندي به دستگاه بس
در ايـن مرحلـه بسـته بـه نـوع و حجـم بسـته بنـدي از دسـتگاه بسـته                       : بسته بندي شـير    .9

 .بندي استفاده مي شود
 انتقال شير به سردخانه و سپس حمل به بازار . 10
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 . در يك مخزن ذخيره مي شود6خامه جدا شده در مرحله : ذخيره خامه . 11
 مخـزن بـه كمـك مبـدل هـاي حرارتـي             خامـه ذخيـره شـده در      : پاستوريزه كـردن خامـه     . 12

ــه  ــاي آن ب ــدت  82دم ــيده و در م ــه رس ــود و جهــت   15 درج ــي ش ــتوريزه م ــه پاس  ثاني
 .بسته بندي به قسمت مربوطه منتقل مي شود

در ايـن قسـمت بسـته بـه نـوع و حجـم بسـته بنـدي، محصـول بسـته           : بسته بندي خامـه    . 13
 .ار شودبندي شده و به سردخانه منتقل مي شود تا از آنجا وارد باز

دمـاي آن   . پاستوريزه شـده بـه داخـل مخـزن ماسـت انتقـال مـي يابـد                شير  : توليد ماست  . 14
 . درجه كاهش يافته و مايه ماست به آن اضافه مي شود45تا 

 مـي   زن شـير مايـه زده شـده كـاملا همگـن           هم ـيـك   در اين مرحله توسـط      : همگن سازي  . 15
 .شود

 در مرحلـه    ايـه زده شـده     شـير م   .از يـك دسـتگاه پـركن اسـتفاده مـي شـود            :بسته بنـدي   . 16
 .پر شده و دربندي مي شود در ظروف مختلف قبل

ــه . 17 ــه توليــد ماســت اســت : گرمخان ــه محصــول بســته بنــدي  . آخــرين مرحل در ايــن مرحل
 سـاعت   4 منتقـل شـده و بـه مـدت حـدود             45شده به گرمخانه با درجـه حـرارت حـدود           
 .در آن دما به ماست نهايي تبديل مي شود

 .ده به سردخانه منتقل مي شود تا از آنجا راهي بازار شودماست توليد ش: سردخانه . 18
 

 :شرح بيشتر فرايند توليد
 عمليات حرارتي شير

از آنجــا كــه شــير محــيط مناســبي بــراي رشــد ميكروارگــانيزم هــا مــي باشــد و ممكــن   
ــي شــود     ــي م ــم تلق ــي بســيار مه ــات حرارت ــاري باشــد عملي ــال بيم ــل انتق ــات . اســت عام عملي

 :امل انواع زير استحرارتي صنايع لبني ش
 

 زمان درجه حرارتنام عمليات حرارتي رديف
  ثانيه15 63 تا 56 ترميزاسيون 1
  دقيقهLTLT 63 30پاستوريزاسيون شير  2
  ثانيه20 تا 15 75 تا HTST 72پاستوريزاسيون شير  3
  ثانيه5 تا 1 80حداقل  HTSTپاستوريزاسيون خامه  4
  ثانيه4 تا 2 138ا  ت125 اولتراپاستوريزاسيون 5
 چند ثانيه 140 تا UHT 135استريليزاسيون  6
  دقيقه30 تا 20 120 تا 115 استريليزاسيون كند 7
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 مقـدور   شـير دريافـت  از پـس  بلافاصـله  پاستوريزاسـيون  انجـام  هـا،  كارخانـه  از برخي در
 بـاقي  فراينـد  منتظـر  ذخيـره  مخـازن  در هـا  سـاعت  شـير  مقـداري  هميشـه  بنـابراين . شـد با نمي
 دمـايي  بـا  حرارتـي  پـيش  فرآينـد  يـك  كـاربرد  هـا  كارخانـه  ايـن  بيشـتر  در بنـابراين  .مانـد  مـي 
 فراينـد  ايـن . اسـت  رايـج  باكتريهـا  رشـد  از مـوقتي  جلـوگيري  بـراي  پاستوريزاسـيون  از تـر  پايين

 حـرارت   درجـه 65 دمـاي  در  ثانيـه 15شـير بـه مـدت     فراينـد  ايـن  در. نامنـد  مي ترميزاسيون را
 .گردد مي خنك درجه 4 از كمتر تا سرعت به سپس و بيند مي

ــا فراينــد حرارتــي LTLTفراينــد حرارتــي ديگــر پاستوريزاســيون  ــايين  ي  زمــان –دمــا پ
 درجـه حـرارت مـي    63 دقيقـه در دمـاي   30در ايـن فراينـد شـير بـه مـدت           . 1طولاني مـي نامنـد    

 .بيند
فراينــدهاي حرارتــي نــوعي ديگــر از ) HTST (2 زمــان كوتــاه–فراينــد حرارتــي دمــا بــالا 

 ثانيـه انجـام     20 تـا    15 درجـه و بـه مـدت         75 تـا    72ايـن فراينـد در مـورد شـير در دمـاي             . است
 .در مورد فراورده هايي با چربي بالا دما بالاتر و زمان كوتاه تر است. مي شود

 مـدنظر  محصـول  بـراي  هويـژ  مانـدگاري  كـه  رود مـي  بكـار   زمـاني پاستوريزاسـيون  اولتـرا 
 امـا  اسـت،  كـافي  روز 2 حـدود  نگهـداري  عمـر  پاسـتوريزه  لبنـي  هـاي  فـراورده  كثـر ا بـراي . باشد
 .باشـد  خاصـي مـي   فراينـد  نيازمنـد  كـه  اسـت  نظـر  مـد بيشـتر   مانـدگاري  عمـر  مـوارد  برخـي  در

 و داده حـرارت  درجـه  138 تـا  125در را شـير  بـالاتر  مانـدگاري  بـا  پاسـتوريزه  شـير  توليـد  بـراي 
 .نمايند مي خنك درجه 7 از تر پايين تا سپس

 بـراي  روش ايـن  .باشـد  مـي  دمـا  فـرا  حـرارت  مخفـف  UHT شـير  استريليزاسـيون 
  و مـدت شـديد  حـرارت  معـرض  در آن قـراردادن  بوسـيله  مـايع  غـذايي  هـاي  فـراورده  محافظـت 

  درجـه اسـت كـه در ايـن دمـا تمـام      140دمـاي ايـن عمليـات حـدود     . باشـد  مـي  كوتـاه  زمـان 
 .د شومي نابود گردند مي ها اوردهفر خرابي باعث كه هايي ميكروارگانيزم
 اسـتريل  بصـورت  معمـولاً  رود مـي  بكـار  هـم  هنـوز  كـه  استريليزاسـيون  اصـلي  روش

ايـن  .  دقيقـه انجـام مـي شـود    30 تـا  20 درجـه و در مـدت      120كردن در ظرف در دمـاي حـدود         
 .روش به استريليزاسيون كند معروف است

 
 كاربرد نيروي گريز از مركز در صنعت شير

ــاز  ــي   رني ــير، يك ــودن ش ــاي نم ــي در كلاريف ــز يك ــز از مرك ــري از وي گري ــي گي  در چرب
 و ديگـري در جـدا كـردن ميكروارگـانيزم هـاي مقـاوم بـه حـرارت موجـود در شـير اسـتفاده                          شير

 اثـر  تحـت  آنجـا  در و دشـو  مـي  جداكننـده  مجـاري  وارد اه كلاريفـاير شـير  دسـتگ  در .مـي شـود  
 هـا  صـفحه  بـين  مجـاري  ميـان  در شـعاعي  طـور  بـه  سـپس  و گيـرد  مي قرار مركز از گريز نيروي

                                                 
١ Low Temperature – Long Time 
٢ High Temperature – Short Time 
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 محـور  بـالاي  خروجـي  هـاي  دريچـه  ميـان  از هـا،  ناخالصـي  حـذف  از پـس  و يابـد  مـي  جريـان 
 هـاي  تـوده  ميـان  از شـير  حركـت  ضـمن  در. دشـو  مـي  خـارج  مركز از گريز صافي هاي چرخنده
 صـفحه  زيـرين  مسـير  طريـق  از موجـود  هـاي  ناخالصـي  مركـز  از گريـز  نيـروي  اثـر  در ديسـك، 

 مـواد  مخصـوص  محفظـه  در سـپس  و شـده  هـدايت  دسـتگاه  بدنـه  محـيط  طـرف  به ديسك هاي
 پـيش  خروجـي  مسـير  دودر دسـتگاه جداكننـده خامـه از شـير     . شـوند  مـي  آوري جمـع  رسـوبي 

 . يكي براي خروج خامه و يكي نيز براي خروج شير.است شده بيني
 گيـر،  خامـه  طراحـي  بـه  نمايـد  جـدا  شـير  از توانـد  مـي  گيـر  خامـه  هـر  كه چربي مقدار

 هـاي  گويچـه .  بسـتگي دارد چربـي  هـاي  گويچـه  انـدازه  و سيسـتم  داخـل  در شير جريان سرعت
 شـير  از معمـولي  شـرايط  در تواننـد  نمـي  ميكرومتـر  يـك  از كمتـر  قطـر  بـا  عادي حالت در چربي
 .شوند مي جدا گير خامه دستگاه از شير همراه به و شوند جدا

 
 هموژنيزه كردن

 در چربـي  امولسـيون  پايـدار  حالـت  ايجـاد  معنـي  بـه  دن يـا همگـون سـازي   كرهموژنيزه 
 انـدازه  بـه  چربـي  هـاي  گويچـه  شـدن  شكسـته  باعـث  كـردن  ژنوهم ـ .باشد مي نشيني ته مقابل
 .رود مـي  بـين  از چسـبيدن  بهـم  و شـدن  تـوده  بـه  هـا  گويچـه  تمايـل  و شـود  مـي  كوچكتر هاي

 ميـان  از فشـار  بـا  شـير  اينكـار  بـراي  و اسـت  مكـانيكي  فراينـد  يـك  اساسـاً  سـازي  همگن فرايند
 هـاي  گويچـه  قطـر  نتيجـه  در شـود،  مـي  داده عبـور  بـالا  سـرعت  بـا  و باريـك  بسيار گذرگاه يك

 6 تـا  4 شـير  پلاسـماي  بـا  چربـي  تمـاس  سـطح  و يابـد  مـي  كـاهش  ميكرون 1 محدوده تا چربي
 .يابد مي افزايش برابر

 
 : شير پاستوريزهتوليد

) ز قبيـل شـير بـا درصـد چربـي مختلـف، شـير بـدون چربـي                  ا(بسته به نوع شير توليـدي       
يــك : حــداقل ماشــين آلات و تجهيــزات عبــارت اســت از. ماشــين آلات مــورد نيــاز متفــاوت اســت

 . مخزن ذخيره و يك ماشين پركنفاير، يك دستگاه پاستوريزاتور، چنددستگاه كلاري
 

 :توليد شير با ماندگاري طولاني
 تمـام  بـردن  بـين  از بـراي  شـديد  حرارتـي  ليـات عم انجـام  معنـي  بـه  كـردن  اسـتريل 

 هـاي  رآوردهف ـ. دباش ـ مـي  حـرارت  بـه  مقـاوم  هـاي  آنـزيم  نمـودن  فعـال  غير و ها ارگانيزم ميكرو
 دمـاي  در طـولاني  مـدت  بـه  تـوان  مـي  را آنهـا  و برخوردارنـد  عـالي  نگهـداري  كيفيـت  از استريل
 اسـتريل  هـاي  فـراورده  ازدس ـ مـي  قـادر  را لبنـي  هـاي  كارخانـه  ويژگـي  اين. نمود ذخيره محيط
 .دنماين ارسال دور هاي فاصله به يابي وبازار فروش براي را خود
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 :توليد ماست
 متفـاوت    ديگـر   ناحيـه  تهيـه مـي شـود كـه از هـر ناحيـه بـه              انواع مختلف ماست در دنيـا       

 از قبيـل اسـتاندارد كـردن، عمليـات حرارتـي            مراحل اوليه بـراي توليـد هـر نـوع ماسـت           . مي باشد 
همـزده، تغلـيظ شـده، طعـم دار         ( مراحـل آخـر بسـته بـه نـوع ماسـت              . كاملا يكسان اسـت    هو غير 

ــه  . كمــي متفــاوت اســت...) و  ــه طــور كلــي دمــاي شــير را ب ــه 45ولــي ب  درجــه رســانيده و ماي
 بــه خــوبي در شــير حــل س توســط همــزن كــاملا همــزده تــا مايــهســپ. ماســت اضــافه مــي شــود

 45 سـاعت در دمـاي       4ل نمـوده و بـه مـدت حـدود           پس از بسته بنـدي بـه گرمخانـه منتق ـ         . شود
 .درجه نگهداري مي شود تا به ماست نهايي تبديل شود

 
در ) بـه شـكل اجمـالي     (تعيين نقـاط قـوت و ضـعف تكنولـوژي هـاي مرسـوم                .2

 فرايند توليد محصول
عمومــا روش توليــد ايــن محصــولات يكســان اســت و از تكنولــوژي پيچيــده اي اســتفاده  

تنهـا تفـاوت    .  مـورد اسـتفاده نيـز از لحـاظ نحـوه كـار يكسـان مـي باشـند                   ماشين آلات . نمي شود 
ــد    ــي باش ــتفاده م ــورد اس ــين آلات م ــت ماش ــايي داراي  . در كيفي ــايي و اروپ ــين آلات امريك ماش

ــند   ــي باش ــر م ــي گرانت ــر و قيمت ــي بهت ــل   . كيفيت ــاخت داخ ــي و س ــي و چين ــين آلات روس ماش
 .داراي هزينه كمتر و كيفيت پايين تر هستند

ــاي ــت ش ــر اس ــماره    ان ذك ــدول ش ــذكور در ج ــورهاي م ــدي كش ــين آلات تولي  از 1 ماش
 .شهرت بيشتري برخوردارند

ــالا مــي باشــند و قيمــت     ــوق داراي كيفيتــي ب ماشــين آلات ســاخته شــده كشــورهاي ف
در سـال هـاي اخيـر فـروش ماشـين آلات روسـي و چينـي بـه دليـل ارزان تـر                        . آنها نيز زياد است   

بـه نظـر مـي رسـد در راه انـدازي خـط توليـد حالـت بهتـر ايـن                      . اسـت بودن در بازار رشـد كـرده        
در ايـن طـرح   .  از يـك شـركت خريـداري شـود    Turn Keyاست كه خط به طـور كامـل بـه صـورت     

ليست كامل ماشين آلات بـه همـراه ويژگيهـا و قيمـت آنهـا از يـك شـركت داخلـي بـا يـك سـال                    
 .گارانتي تهيه شده است

 
 وف سازنده ماشين آلات توليد لبنيات در جهان شركت هاي معر-1جدول شماره 

نام شركت سازنده   نام كشور

TETRAPAK  سوئد 
PRIMODAN  دانمارك 
ALFALAVAL  سوئد 

HASSIA  آلمان 

GRAM  دانمارك 
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نام شركت سازنده   نام كشور

GEA  آلمان 

APV  دانمارك 

 
مل بــرآورد حجــم ســرمايه بررســي و تعيــين حــداقل ظرفيــت اقتصــادي شــا .3

 گذاري ثابت
 :اقل ظرفيت اقتصادي نكات زير در نظر گرفته مي شونددرتعيين حد

ــد  ــي تولي ــاي لبن ــرآورده ه ــرو  ف ــايين مق ــاس پ ــه صــرفه نيســت و از   در مقي ن ب
 . دارد زياد نياز به سرمايه گذاري بالايي توليد در مقياس بسيارطرف ديگر

 .نرخ بازگشت سرمايه در صنعت لبنيات پايين است 
ــير     ــت ش ــه كيفي ــدي ب ــت محصــول تولي ــام بســتگي داردكيفي ــظ . خ ــراي حف ب

كيفيت شـير خـام نيـز بايـد شـير خـام در كوتـاهترين زمـان از لحظـه دوشـيدن                       
 .به كارخانه حمل شود

ــا ــالا و ب ــوارد ب ــه م ــه ب ــده  توج ــات انجــام ش ــت  مطالع ــام در روز  15 ظرفي ــير خ ــن ش  ت
 .تعيين مي شود

 2ره  مطــابق جــدول شــما شــيفت كــار روز كــاري و يــك365 بــا ظرفيــت توليــد ســاليانه
 :مي باشد

 
  ساليانه ظرفيت توليد-2جدول شماره 

 محصول شير  ماست خامه

 )تن بر سال(ظرفيت  3600 1640 160

 
 زمين و ساختمان 1,3

  انبـار،  با توجه به مـواردي از قبيـل تعـداد و ابعـاد ماشـين آلات، تـردد پرسـنل، راهروهـا،                     
ــراي ســال   ــع 500ن توليــد آزمايشــگاه و نگهــداري و تعميــرات كــل زمــين مــورد نيــاز ب  متــر مرب

، ناهــارخوري و اداري و خــدماتي، نگهبــانيزمــين موردنيــاز بــراي قســمت . تخمــين زده مــي شــود
 . متر مربع در نظر گرفته مي شود250نيز  ...

 2500با توجـه بـه طـرح توسـعه آتـي و فضـاي سـبز و خيابـان كشـي كـل زمـين طـرح                            
 . آورده شده است4 و 3 در جداول  هزينه هاي زمين و ساختمان.متر مربع براورد مي شود
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  هزينه هاي زمين-3جدول شماره 

هزينه كل 
 )ميليون ريال(

مورد نياز 
 )متر مربع(

متر  (قيمت
 )ريال/مربع

 رديف شرح

 1 زمين 150000 2500 375

 
  هزينه هاي ساختمان-4جدول شماره 

ميليون (هزينه كل
 )ريال

مورد نياز 
 )متر مربع(

متر (قيمت 
 )لريا/مربع

 رديف شرح

 1 سوله خط توليد 2000000 500 1000
 2 قسمت اداري و خدماتي 2800000 250 700
 3 ديواركشي 400000 400 160

150 1000 150000 
خيابان كشي، محوطه سازي، 

 پاركينگ و فضاي سبز
4 

 جمع 2010

 
 ماشين آلات و تجهيزات 2,3

ا و قيمــت آنهــا آورده شــده  ليســت ماشــين آلات موردنيــاز، ويژگــي هــ5در جــدول شــماره 
 . است

  و هزينه هاي مربوطهماشين آلات -5جدول شماره 

 ظرفيت تعداد شرح رديف
 قيمت واحد

ميليون (
 )ريال

 قيمت كل
ميليون (

 )ريال
 Ton/h 5دريافت، كنترل، كلاريفيكاسيون، خنك سازي و ذخيره سازي شير خام بظرفيت : بخش اول

1-1 
ابلو ت(يونيت دريافت وزني شامل 

، L250 كاناله وان توزين 5دريافت 
 ) و فيلتر خطيL500وت دريافت 

1 1 ton/batch 30 30 

-SM-PS(دستگاه پليت كولر مدل  1-2
5( 1 5 ton/h 77 77 

 Self(كلاريفاير از نوع خودشور  1-3
Cleaning( 1 5 ton/h 225 225 

تانك ذخيره شير خام دو جداره مدل  1-4
)SM-VDT-10( 2 10000 L 118 236 

 568     جمع
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 ظرفيت تعداد شرح رديف
 قيمت واحد

ميليون (
 )ريال

 قيمت كل
ميليون (

 )ريال
 :ton/h 3پاستوريزاسيون، استاندارد چربي، بوگيري شير و هموژنيزاسيون بظرفيت : بخش دوم

2-1 
 4پكيج يونيت پاستوريزاتور شير، 

 و GEAبلوك با صفحات از كمپاني 
 كنترل 

1 3 ton/h 230 230 

يونيت دگازور مجهز به كندانسور  2-2
 SM-UDC-5( 1 3 ton/h 95 95(مدل 

 Self(سپراتور از نوع خودشور 2-3
Cleaning( 1 3 ton/h 485 485 

 ton/h 120 120 3 1 دستگاه هموژنايزر 2-4
 930     جمع

  :ton/day 10پروسه توليد و بسته بندي شير پاستوريزه بظرفيت : بخش سوم

3-1 
تانك ذخيره شير پاستوريزه مدل 

)SM-VDT-5( 2 5000L 86 172 

 bag/h 185 370 2000 2 كن بالشتكيپر 3-2
 542     جمع

  :180kg/dayپروسه توليد و بسته بندي خامه پاستوريزه بظرفيت : بخش چهارم

4-1 
پروسس تانك فرآوري انواع خامه سه 

 SM-VPT-0,5( 1 500 L 41 41(جداره مدل

 41     جمع
  :ton/ day 5 پروسه توليد و بسته بندي ماست پاستوريزه بظرفيت: بخش پنجم

5-1 
پروسس تانك سه جداره عمل آوري 

 SM-VPT-2,5( 2 2500 L 84 168(ماست  مدل

پروسس تانك تهيه استارتر  5-2
 SM-VPT-0,5( 1 500 L 41 41(مدل

-SM(دستگاه فنل ميكسر مدل 5-3
FM-3( 1 3 ton/h 35 35 

-SM(سكو استيل مدل  نازل تانك با 5-4
NT-1( 2 500L 32 64 

 cup/h 185 370 1200 2 فيلر روتاري ماست 5-5
 678     جمع

 CIPيونيت : بخش ششم

 با مبدل حرارتي، مجهز CIPيونيت  6-1
 L 205 205 1000*3 1 316به دو مخزن از استنلس استيل 
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 ظرفيت تعداد شرح رديف
 قيمت واحد

ميليون (
 )ريال

 قيمت كل
ميليون (

 )ريال
، 304و يك مخزن از استنلس استيل 
بالانس تانك، تابلو تقسيم، پمپ 

سانتريفوژ و تابلو كنترل و فرمان از 
-SM-CIP(نوع ديجيتال مدل

DIG-5( 
 205     جمع

 :تجهيزات و تداركات لازم براي راه اندازي پروسه توليد و بسته بندي: بخش هفتم

7-1 
 و اتصالات، پمپ، شيرآلات و لوله

 Set 255 255 1 ت استيلساپور

 255 جمع
 :تاسيسات و تجهيزات پشتيباني: بخش هشتم

1-8 
ك تجهيز سيستم سرمايش و تدار

 برودت
   :بشرح ذيل 1

 m3 425 425 30 1 آيس بانك با ملزومات كامل 

 m3 225 450 180 2 تجهيز سردخانه بالاي صفر 

 m3 85 170 36 2 تجهيز اتكوباتور 

2-8 
تجهيز بخش گرمايش و سيستم 

 توزيع
   :بشرح ذيل 1

 kg/h 420 420 2000 1 ديگ بخار با ملزومات كامل 

8-3 
فشرده و سيستم تجهيزات هواي 

 )اسكرو(توزيع
1 2 m3/min 95 95 

8-4 
تابلوهاي برق و الكتريكال و لوازم 

 برقي
1 150 kw 325 325 

 Set 165 165 1 تجهيزات آزمايشگاه كنترل كيفيت 8-5

8-6 
تجهيز سيستم سپتيك تصفيه 

 فاضلاب صنعتي
1 Set 350 350 
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 ظرفيت تعداد شرح رديف
 قيمت واحد

ميليون (
 )ريال

 قيمت كل
ميليون (

 )ريال

8-7 
لوله و اتصالات، شير آلات و بست 

 تاسيساتي
1 Set 185 185 

 2585 جمع
 174  درصد مبالغ فوق3عوارض دولتي 

 580  درصد 10حمل و نصب 
 6558    جمع كل

 
 

 حمل و نقلهزينه هاي  3,3
ــه و     ــه كارخان ــا در نظــر گــرفتن انتقــال مــواد اوليــه از مراكــز جمــع آوري شــير خــام ب ب

 6طـابق جـدول شـماره       ساير موارد حمـل و نقـل بيـرون از كارخانـه هزينـه هـاي حمـل و نقـل م                     
 .درنظر گرفته مي شود

  هزينه هاي حمل و نقل بيرون از كارخانه-6جدول شماره 
هزينه كل 

)ميليون ريال(
هزينه واحد 

 )ريال(
 رديف شرح تعداد

150 150000000  1 خودرو سواري 1
420 140000000  2 كاميونت يخچالدار 3

 جمع 570

 
 هزينه هاي قبل از بهره برداري 4,3

در ايــن قســمت ... هزينــه هــايي از قبيــل ثبــت، آگهــي، حقــوق و دســتمزد، مطالعــات و  
 .آورده مي شود
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  هزينه هاي قبل از بهره برداري-7جدول شماره 

هزينه 
)ميليون ريال(  رديف شرح

 1 هزينه مطالعات امكانسنجي 30

 2 حقوق و دستمزد 144
 3 ) درصد10(ساير  17,4

 جمع 191,4

 
  تجهيزات اداريهزينه 5,3

 . براوردي از هزينه تجهيزات اداري است8جدول شماره 
 

  هزينه تجهيزات اداري-8جدول شماره 
هزينه كل 

 )ميليون ريال(
 تعداد

هزينه واحد 
 )ريال(

 رديف شرح 

 1 ميز و صندلي 1500000 14 21
 2 كامپيوتر و لوازم جانبي 9000000 4 36
 3 دستگاه فتوكپي 20000000 1 20
 4 تجهيزات اداري 500000 14 7

 جمع 84

 
 هزينه هاي انشعاب 6,3

 . ارائه شده است9برآوردي از هزينه هاي انشعاب برق، گاز و آب در جدول شماره 
 

  هزينه انشعاب-9جدول شماره 
ميليون (هزينه 

 )ريال
 رديف شرح

 1 هزينه انشعاب برق و تاسيسات برق رساني 130

 2  تاسيسات گازرسانيهزينه انشعاب گاز و 100

 3 هزينه انشعاب آب و تاسيسات آبرساني 15

 جمع 245
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 كل سرمايه گذاري ثابت 7,3
 كـل مبلـغ سـرمايه گـذاري ثابـت بـا توجـه بـه جـداول فـوق آورده                      10در جدول شـماره     

 .شده است
 

  كل مبلغ سرمايه گذاري ثابت-10جدول شماره 

 رديف شرح )ميليون ريال(هزينه 

 1 زمين 375
 2 ساختمان 2010

 3 ماشين آلات و تجهيزات 6558

 4 حمل و نقل 570
 5 قبل از بهره برداري 191
 6 تجهيزات اداري 84
 7 انشعاب 245
 8 ) درصد6(پيش بيني نشده  602

 جمع 10635
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 هزينه هاي توليد ساليانه .4

 آن مواد اوليه عمده موردنياز سالانه و محل تامين  و هزينهميزان 1,4
مواد اوليـه مـورد نيـاز اصـلي شـير خـام مـي باشـد كـه بايـد از مراكـز جمـع آوري شـير                             

 كـل شــير  . تــن در روز فـرض مـي شــود  15در ايــن طـرح ميـزان مصــرف شـير خـام     . تهيـه شـود  
 . تن5400:  روز كاري برابر است با360موردنياز ساليانه با توجه به 

ــو    ــت و كهن ــه جيرف ــده در منطق ــد ش ــام تولي ــير خ ــزان ش ــدود مي ــن در 70000ج ح  ت
 5000با توجه بـه اينكـه فقـط يـك واحـد توليـدي در شهرسـتان جيرفـت بـا ظرفيـت                     . سال است 

 .تن وجود دارد شير خام توليدي منطقه كافي است
 

  هزينه ساليانه مواد اوليه-11جدول شماره 
هزينه كل 

ميليون (
 )ريال

مورد نياز 
 )تن(

قيمت واحد 
 )ريال(

 رديف شرح واحد

 1 شير خام كيلو 4100 5400 22140

 2 ) درصد5(ساير مواد اوليه      1107

 جمع 23247

 
 هزينه هاي نيروي انساني ساليانه 2,4

كل هزينه هـاي نيـروي انسـاني سـاليانه طـرح بـا توجـه بـه سـه شـيفت كـاري در سـال                           
 . مي باشد12مطابق جدول شماره 

 
  هزينه ساليانه نيروي انساني-12جدول شماره 

ساليانه معادل حقوق 
 )ميليون ريال( ماه 14

حقوق ماهيانه 
 )ريال(

 شرح تعداد

 بخش توليدي و كمك توليدي  

 مدير خط 1 6000000 84
 تكنسين  2 4000000 112
 كارگر ماهر 2 3500000 98
 كارگر ساده 8 3000000 336
 نگهداري و تعميرات 1 4000000 56
 آزمايشگاه 1 4000000 56

  و خدماتيبخش اداري  
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ساليانه معادل حقوق 
 )ميليون ريال( ماه 14

حقوق ماهيانه 
 )ريال(

 شرح تعداد

 مدير 1 8000000 112

448 4000000 8 
كارمند اداري، خدماتي و 

 فروش 
 نگهبان 1 3000000 126
 راننده 4 3500000 196

 تعدادكل پرسنل 31
 جمع 1624

 %23بيمه  374

 جمع كل 1998

 
  هاي استهلاك ساليانههزينه 3,4

 
  هزينه هاي استهلاك ساليانه-13جدول شماره 

هلاك هزينه است
 )ميليون ريال(

نرخ استهلاك 
 )درصد(

ميليون (ارزش 
 )ريال

 رديف شرح

 1 ساختمان 2010 7 141
 2 ماشين آلات و تجهيزات 6558 10 656
 3 حمل و نقل 570 20 114
 4 قبل از بهره برداري 191 10 19
 5 تجهيزات اداري 84 20 17
 6 انشعاب 245 10 25

60 10 602 
 6(پيش بيني نشده 

 )صددر
7 

 جمع 1031
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 هزينه هاي نگهداري و تعميرات ساليانه 4,4
 

  هزينه هاي نگهداري و تعميرات ساليانه-14جدول شماره 
هزينه نگهداري و 

)ميليون ريال(تعميرات 
نرخ نگهداري و 

 )درصد(تعميرات 
ميليون (ارزش 

 )ريال
 رديف شرح

 1 ساختمان 2010 2 40
 2 ماشين آلات و تجهيزات 6558 4 262
 3 حمل و نقل 570 20 114
 4 تجهيزات اداري 84 10 8

 جمع 424
 

 
 هزينه هاي انرژي ساليانه 5,4

 
  هزينه انرژي ساليانه-15جدول شماره 

هزينه ساليانه 
 )ميليون ريال(

 رديف شرح مصرف روزانه واحد )ريال(قيمت واحد 

 1 برق 900 كيلو وات 170 56
 2 آب 25 متر مكعب 1500 14
 3 بنزين 60 ليتر 4000 88

 جمع 157

 
  درصـد هزينـه هـاي توليـد سـاليانه          1معـادل   : هزينه هـاي توزيـع و فـروش        6,4

 . ميليون ريال مي شود268در نظر گرفته مي شود كه برابر با 
 

ــه  7,4 ــال 22 هــزارم كــل ســرمايه ثابــت يعنــي  2معــادل : بيمــههزين  ميليــون ري
 .برآورد مي شود
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 يد ساليانهكل هزينه هاي تول 8,4
ــر اســاس جــداول فــوق در جــدول شــماره     آورده 16كــل هزينــه هــاي توليــد ســاليانه ب

 .شده است
 

 توليد ساليانه هزينه -16جدول شماره 
ميليون (هزينه 

رديف شرح  )ريال
 1 مواد اوليه 23247
 2 نيروي انساني 1998
 3 استهلاك 1031
 4 نگهداري و تعميرات 425
 5 انرژي 157
 6 زيع و فروشتو 268
 7 بيمه 22

 8 ) درصد6(پيش بيني نشده  1608

 جمع 28761

 
 محاسبه سرمايه در گردش .5

ســرمايه در گــردش عبــارت اســت از نقــدينگي لازم بــراي تهيــه ملزومــات مــورد نيــاز در  
بــه عبــارت ديگــر ميــانگين هزينــه هــاي .... جريــان توليــد از قبيــل مــواد اوليــه، نيــروي انســاني و 

حــد توليــدي مــي باشــد و بــه عوامــل زيــادي از قبيــل نحــوه و محــل تــامين مــواد  جــاري يــك وا
 .اوليه، سياست فروش محصول، توان مديريتي بستگي دارد

 .ورد شده است برآ16 اين طرح در جدول شماره كل سرمايه در گردش
 

  سرمايه در گردش موردنياز-16جدول شماره 
ارزش در مدت تعيين 

 )ميليون ريال(شده 
ساليانه هزينه 

 )ميليون ريال(
 مدت محاسبه

 )ماه(
 رديف شرح

 1 مواد اوليه 0,5 23247 969
 2 نيروي انساني 1 1998 166
 3 نگهداري و تعميرات 1 425 35
 4 ) روز بجز موارد فوق15(وجه نقد  3092 129

 جمع 1299
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 كل سرمايه مورد نياز طرح .6
يه گــذاري ثابــت و ســرمايه در كــل ســرمايه مــورد نيــاز عبــارت اســت از مجمــوع ســرما 

 . آورده شده است17گردش كه در جدول شماره 
 

  كل سرمايه مورد نياز طرح-17جدول شماره 

رديف شرح )ميليون ريال(هزينه 

 1 سرمايه گذاري ثابت 10635
 2 سرمايه در گردش 1299

 جمع 11934

 
 منطقه مناسب براي اجراي طرح .7

دي از قبيـل نزديكـي بـه مـواد اوليـه، نزديكـي بـه                انتخاب منطقه و محـل بـه عوامـل زيـا          
بازار مصرف، سياست ها و حمايـت هـاي دولـت، هزينـه هـاي زمـين و سـاير هزينـه هـاي محـل،                          

ايـن طـرح بـراي منطقـه جنـوب اسـتان كرمـان              . تمركز صنايع در منطقـه مـوردنظر بسـتگي دارد         
 .بررسي مي شود) منطقه جيرفت و كهنوج(

ــوج شــامل  ــت و كهن ــه جيرف ــه   منطق ــوج، قلع ــاد، كهن ــت، عنبرآب ــاي جيرف  شهرســتان ه
نشـان مـي    اطلاعـات جمعيتـي منطقـه را         18 جـدول شـماره      .گنج، منوجـان و رودبـار مـي باشـد         

 توليـد شـير، ماسـت و         فعـال   واحـد  رائـه شـده وزارت صـنايع و معـادن تنهـا يـك             طبق آمار ا  . دهد
ر شهرســتان جيرفــت  در منطقــه جيرفــت و كهنــوج وجــود دارد كــه آن هــم د خامــه پاســتوريزه

 . واقع است
ــوج در جــدول شــماره     ــه جيرفــت و كهن ــد شــير خــام منطق ــر شــده 19حجــم تولي  ذك

 طبــق آمــار ارائــه شــده وزارت كشــاورزي 1385همچنــين آمــار دام منطقــه نيــز در ســال . اســت
 . نشان داده شده است20در جدول 
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  اطلاعات جمعيتي منطقه جيرفت و كهنوج-18جدول شماره 

 جمعيت يتدرصد جمع
مساحت 

)كيلومترمربع(  شهرستان

 جيرفت 8523 187595 29,80
 عنبر آباد 4657 114964 18,26
 كهنوج 4070 105207 16,71
 رودبار 6865 87594 13,91
 قلعه گنج 10441 70292 11,17
 منوجان 4141 63845 10,14

100 629497  جمع  38697

 
 

 نطقه جيرفت و كهنوج ميزان توليد شير خام م-19جدول شماره 
 سال )تن(ميزان توليد 

71061 1384 
82797 1385 

 وزارت جهاد كشاورزي معاونت امور برنامه ريزي و اقتصادي: ماخذ
 

 1385 آمار دام منطقه جيرفت و كهنوج در سال -20جدول شماره 
 شرح تعداد

 )سبك(گوسفند و بره  802990

 )سبك(بز و بزغاله  1124902

 اصيل 640

 دورگ 36664

 بومي 99108

او و گوساله گ
 )سنگين(

1927892  تعداد دام سبك

 تعداد دام سنگين 136412

 وزارت جهاد كشاورزي معاونت امور برنامه ريزي و اقتصادي: ماخذ
 

بــا توجــه بــه مــوارد فــوق شهرســتان كهنــوج بــراي احــداث واحــد لبنيــات پيشــنهاد مــي 
 .شود
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 ازرگانيوضعيت حمايت هاي اقتصادي و ب .8
 دولــت از زنجيــره تــامين ،انتظــار مــي رود بــراي دســتيابي بــه اهــداف طــرح جــامع شــير

لبنيــات اعــم از كارخانجــات لبنيــات، توليــد كننــدگان شــير خــام و دامــداري هــا حمايــت هــاي   
پايين بـودن قيمـت شـير خـام نسـبت بـه هزينـه هـاي دام واحـدهاي دامپـروري را                       . بيشتري كند 

از طـرف ديگـر حـدود       .  معنا كـه توليـد شـير خـام كـاهش يافتـه اسـت               تضعيف نموده است به اين    
هـر كـدام از     .  درصد شير خام توليـد شـده بـه مصـرف تـازه خـوري يـا مصـرف دام مـي رسـد                        40

 .اين موارد كمبود مواد اوليه يك كارخانه لبنيات را تشديد مي كند
ولات همچنين يارانه هـاي دولتـي كـه بـه شـير تعلـق مـي گيـرد و كنتـرل قيمـت محص ـ                       

 .لبني مشكلاتي را براي كارخانجات توليد لبنيات ايجاد كرده است
 
 تجزيه و تحليل و ارائه جمع بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحدهاي جديد .9

بــا توجــه بــه مــوارد زيــر احــداث واحــد توليــد لبنيــات در منطقــه جنــوب اســتان كرمــان 
 :توصيه مي شود

 .حدهاي زيادي در كشور بايد احداث شوندبراي تحقق اهداف طرح جامع شير وا 
 .بازار مواد اوليه و محصول در منطقه مورد نظر وجود دارد 
 . شود نفر به طور مستقيم ايجاد مي31براي در طرح حاضر امكان اشتغال  
ــودن منطقــه جيرفــت و كهنــوج ايجــاد واحــدهاي جديــد باعــث     ــه محــروم ب ــا توجــه ب ب

 .توسعه منطقه مي شود
 

 . پارامترهاي مالي طرح آورده شده استدر زير محاسبه

بـراي محاسـبه    :  قيمت تمـام شـده هـر ليتـر شـير، ماسـت و خامـه                محاسبه 
ــد را    ــاليانه تولي ــه س ــو از ســه محصــول هزين ــر كيل ــام شــده ه ــر  در نســبتقيمــت تم ــد ه  تولي

حجــم توليــد ســاليانه هــر كــدام از محصــولات  بــر  ضــرب و)2 فصــل 2جــدول شــماره (محصــول 
 اسـت نتـايج      ميليـون ريـال    28761سـاليانه معـادل      بـا توجـه بـه اينكـه هزينـه            .تقسيم مي كنيم  

 .  مي باشد21مطابق جدول شماره 
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  قيمت تمام شده محصولات-21جدول شماره 

قيمت تمام 
 )ريال(شده 

حجم توليد 
)تن(ساليانه 

سهم هزينه توليد 
)ميليون ريال(ساليانه 

نسبت حجم 
)درصد(توليد 

نام 
محصول

 شير  67 19270 3600 5350

 ماست 30 8630 1640 5260

 خامه 3 861 160 5380

ــروش    ــل از ف ــد حاص ــماره  : درآم ــدول ش ــل از   22در ج ــاليانه حاص ــد س  درآم
 .فروش آورده شده است

  درآمد حاصل از فروش-22جدول شماره 

درآمد ساليانه 
)ميليون ريال(

حجم فروش 
 )تن(

قيمت فروش 
 )ريال(

نام 
محصول

 شير  6150 3600 22140

 ماست 6050 1640 9922

 خامه 6450 160 1032

 جمع درآمد ساليانه 33094

 

 صورت سود و زيان 

  سود ساليانه-23جدول شماره 

درآمد ساليانه 
)ميليون ريال(  شرح

 درآمد حاصل از فروش 33094

 هزينه هاي ساليانه 28761

 سود قبل از ماليات 4333
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 هزينــه هــاي ســاليانه را بــه ثابــت و 24شــماره جــدول : محاســبه نقطــه سربســر 
 درصـد بدسـت     40 تـن معـادل      2185طبـق ايـن جـدول نقطـه سربسـر           . متغير تفكيك مـي كنـد     

 .مي آيد
 

  تفكيك هزينه هاي ساليانه به ثابت و متغير -24جدول شماره 

 ثابت متغير

ميليون (مبلغ 
 )ريال

متغير 
(%) 

ميليون (مبلغ 
 )ريال

(%)ثابت 
رديف شرح هزينه

 1 مواد اوليه 23247     100 23247

 2 نيروي انساني 1998 70 1399 30 599

 3 استهلاك 1031 100 1031    

 4 نگهداري و تعميرات 425 20 85 80 340

 5 انرژي 157  20 31  80 126

 6 بيمه 22 100 22    
 7 توزيع و فروش 269 20 54 80 215

 8 ) درصد6( نشده پيش بيني 1613 20 323 80 1290

25817   2945   28762  جمع

 

ــا فرمــول زيــر محاســبه مــي بازگشــت ســرمايه رادوره : دوره بازگشــت ســرمايه   ب
 :كنيم

 ) سرمايه در گردش- زمين -سرمايه گذاري ثابت (

 )استهلاك ساليانه+ سود ساليانه (

 بدسـت مـي      كامـل   بـا ظرفيـت     از شـروع توليـد      سـال  2بنابراين دوره بازگشت سرمايه تقريبـا       
 .آيد

 .با توجه به پارامترهاي مالي فوق انجام طرح اقتصادي مي باشد


