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  مطالعه امکان سنجی مقدماتی طرح اولیه
  سیب  وپکتین از پوست مرکبات

  
  :کارفرما

  استان خوزستانشرکت شهرک های صنعتی 
  
  
  

  :تهیه کننده 
  شرکت سانیار صنعت توس

  
  

 1387زمستان 
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  خلاصه طرح

  
  پکتین از پوست مرکبات   نام محصول

   تن4000  ظرفیت پیشنهادی طرح
  ،سیب پوست مرکبات  )میلون ریال (مواد اولیه

   نفر80  اشتغال زایی
  5000  زمین مورد نیاز

  متر مربع100  اداری
  متر مربع2000  سالن تولید
  مترمربع500  ولیهانبار مواد ا

  متر مربع500  انبار محصول

  مترمربع50  آشپزخانه 
   مترمربع50  رخت کن و نماز خانه

  مترمربع75  سرویس ها 

  زیر بنا

  مترمربع50  ساختمان نگهبانی
  73073330  )هزار ریال(سرمایه ثابت 

  6137348  )هزارریال(سرمایه در گردش
  300  )متر مکعب( مصرف سالانه آب 

   400  )کیلو وات بر ساعت( نه برقمصرف سالا
  مصرف سالانه سوخت  2500  )متر مکعب( گاز

  30  )لیتر(بنزین
  استانهای گیلان، مازندران،  خراسان رضوی   محل پیشنهادی برای احداث طرح
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  معرفی محصول -1

  نی پکتخچهیتار
 " توسـط  1750تهیه مربـا و ژلـه کـه از قـرن            

ــه ــان خان  از "دار لنــدن شــرکت خــانوادگی زن

مویز و به که در آنها ژلاتین پکتین بـه          , سیب

بـرای  . شـود تهیـه شـده اسـت         وفور یافت می  

  . پکتین از میوه جدا شده و در تهیه مربا و ژل مورد استفاده قرار گرفت1820اولین بار در سال 

های فاقد ژله مخلـوط کردنـد         دار و یا حتی ژله استحصال شده را با میوه           های ژله   به تدریج افراد میوه   

ده از پوسـت و هـسته   ژلـه استحـصال ش ـ  . فرنگی را با انگور فرنگی ترکیب کردند       به عنوان مثال توت   

  .های فاقد ژله ترکیب کردند تا اینکه مربا تهیه کنند سیب را با مرباهای میوه

در آلمـان تولیـد کننـدگان       . تولید کنندگان پکتین تجاری به دنبال یافتن منابع غنی پکتین افتادند          

دگان نیـز بـه     این تولید کنن  . آبمیوه ضایعات سیب را خشک کرده و به تولید کنندگان مربا فروختند           

  .ای تولید کردند  نوبت خود این ضایعات را در آب جوشانده و ژله میوه

  

   ؟ستی چنیپکت

یک پلیمر اشتقاقی یا انگم، پکتین 

  ساختارهای اسیدی استکه از -قندی

جـات    ژلاتینی گیاهی موجود در میوه    

 اهمیت اقتـصادی ایـن محـصول بـه توانـایی آن در تـشکیل ژل در                   .شود  ستحصال می او سبزیجات   
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میزان این ماده در هر نـوع سـبزی و      . گردد  و اسید برمی  ) قند(ترکیب با شکر  

ترین منـابع     سیب و مرکبات عمده   باشد   درصد متفاوت می   4 تا   1/0یا میوه با توجه به وزن کل آن از          

موقعیت اقتصادی این دو محصول نیز به کشت وفور آنها در مناطق مختلف             . باشند  غنی از پکتین می   

بـه عنـوان یکـی از    ) خـشک و یـا تـر   (چنین پوست مرکبـات   ب و همضایعات خشک سی  . گردد  برمی

  .شود محصولات جانبی کارخانجات تولید آبمیوه بوده و به وفور نیز یافت می

. باشـد  جـات موجـود مـی      هـای درون سـلولی میـوه        ای و لایـه     ساختارهای ژلاتینی در سولهای دیواره    

 از آرایش قرار گرفتن پکتین در دیواره میوه و   توان نمادی   آجرهای به کار رفته در ساخت دیوار را می        

  .سبزی در نظر گرفت

شود که پس از فرارسیدن مرحله رسـیدن میـزان           های نارس یافت می     حداکثر پکتین موجود در میوه    

ترین بلـوک سـازنده       اسید گالاکترونیک اصلی  . یابند  وحتی کیفیت پکتین استحصال شده کاهش می      

باشد کـه خـود جـزو گـروه پلیمرهـای اسـید انهیـدرو                  و سبزی می    پکتین موجود در میوه    میایییش

اسیدهای موجود در پلیمر ممکـن اسـت بـه صـورت اسـیدهای متیـل شـده                  . باشد   می نیکگالاکترو

دربیایند و یا به شکل اسیدهای آزاد مثل پروتوپکتین ،اسـید ژلاتینـی، اسـید پکتینـی و پکتـین در                     

  .بیاید

پکتین با درجه متیل بالا جهـت ژلاتینـی         . شوند  بندی می    آنها طبقه   با توجه به میزان متیل     ها  پکتین

. اما پکتین با درجه متیل پائین برای ژلاتینی شدن نیـازی بـه شـکر ندارنـد                . شدن به شکر نیاز دارد    

  .گیرند  خود میهای ب ها با یونهای فلزی به ویژه کلسیم ترکیب شده و حالت ژله بلکه این نوع پکتین

هـا در حالـت    پکتـین . باشـد   واحد استر مـی 25پکتین با متیل بالا و پائین در حدود    بین دو    اختلاف

میزان این قندها در پکتین     . باشد  ترکیب با بعضی قندها نظیر آرابینوز گالاکتوز، رامنوز و گسیلوز می          

 درصد بوده و تحت عنوان مـواد ترکیبـی و یـا قنـدهای خنثـی نامیـده          15 الی   10تجاری در حدود    
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هـای دارای اسـیدهای کربوکـسیل خنثـی در مقایـسه بـا          پکتـین . دشـون   می

  .شوند باشند نامیده می ای که کاملاً فاقد هر گونه اسید می های ژله پکتین

 توسط  نیپکتین از اوایل قرن بیستم به صورت صنعتی تولید شد اما مدتها قبل از آن استحصال پکت                

چه در صـنعت و چـه در        . گرفت  رد استفاده انجام می   ها مو   دار برای ژلاتینی کردن مربا      خانمهای خانه 

  نیـز    وزهامـر . تغلیظ کننده و نگهدارنده شناخته شده است      , مصارف خانگی پکتین با ویژگی ژلاتینی     

شـیرینی و نوشـیدنیهای اسـیدی شـیری مـورد اسـتفاده قـرار        , در صنایع متنوعی نظیر تهیه ماست   

ی بوده و از ویژگیهای مثبت خـوراکی برخـوردار          این محصول در نظر عموم محصولی طبیع      . گیرد  می

  .باشد می

, دارویـی ,  دلیل این ویژگیهاست که روز به روز به کاربردهای پکتـین بـه ویـژه در صـنایع غـذایی            به

سـاکاریدی    علاوه بر اینها پکتین به دلیـل دارا بـودن سـاختار فیبـری و پلـی                . شود  آرایشی اضافه می  

  .گیرد و مورد استفاده قرار مییجستامستقیماً به عنوان کپسول د

اند بلکه مصرف کنندگان نیز به         برده   نه تنها  دانشمندان به رابطه مستقیم تغذیه و سلامت پی           امروزه

پکتین نیز امروزه به عنوان یکـی از افزودنیهـای غـذایی عمـومی     . اند اهمیت ترکیبات غذایی پی برده   

کننـد     مـی  فادهو است یجستاتین به عنوان کپسول د    دانشمندان علاوه بر اینکه از پک     . شود  محسوب می 

  . اند بلکه طی تحقیقات مختلف نقش آن را در کاهش کلسترول خون نیز به اثبات رسانده
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  خواص و ویژگیهای پکتین

  
  

ها به ویژه سیب      ل کربوهیدراته خالص شده است که از بخش آبدار پوست میوه          پکتین در واقع محصو   

باشـند کـه ایـن        ها و سبزیجات دارای ساختار پکتـین مـی          تمامی میوه . شود  و مرکبات استحصال می   

ساختار در کنار ساختار سلولزی ویژگیهای ساختمانی میوه و سبزیجات و یا به عبـارت دیگـر شـکل                   

  .کند  میظاهری آنها را تعیین
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ساختار اصلی مولکولی پکتین شامل واحدهای اسید گالاکتزونیک و اسید گالاکترونیک متیـل اسـتر               

های پلی ساکارید خطی در کنار هم قرار گرفته و معمـولا نیـز بـر اسـاس                    است که به صورت زنجیره    

  .شوند درجه استری بودنشان طبقه بندی می

 تشکیل گروهای کربوکسیل نسبت     HMبه عبارت دیگر پکتین     در پکتین با درجه متیل استر بالا یا         

های اسیدی کربوکسیلی یا به اسـیدهای آزاد تبـدیل    به افزایش متیل استر افزایش یافته و بقیه گروه 

 ویژگـی  ایـن . شوند کلسیم و سدیم می, پتاسیم,  مانند آمونیوم  ییشوند و یا اینکه تبدیل به نمکها        می

ها بسته به درجه استری کردن و هم چنین درجه پلیمـری    د این نمک  پکتین و هم چنین میزان مفی     

  .کند کردن تغییر می

شوند در واقع میزان متیـل        واحدهای اسیدی کربوکسیل تشکیل می    % 50 که در آن کمتر از       پکتینی

در حالت کلی پکتین    . شود    می  LMاستر آن کم بوده و منجر به تولید نوع دوم پکتین یعنی پکتین              

LM    پکتین      ازHM          پکتین آمینه نیز از    . شود   و در شرایط اسیدی و یا الکالینی متوسط حاصل می

شود بدین ترتیـب کـه در مرحلـه اسـتری زدایـی آلکـالین از                پکتین با درجه استر بالا استحصال می      

در این نوع از پکتین حاصله تعدادی از گروهـای اسـید کربوکـسیل بـاقی                . شود  آمونیاک استفاده می  

  .شوند به اسید آمینه تبدیل میمانده 

 مفید پکتین آمینه شده نسبت به میزان واحدهای استر و آمید و درجه پلیمـری شـدن فـرق        خواص

و حتی بعضی از انواع     , شود  پکتین تجاری به منظور استاندارد شدن اغلب با شکر مخلوط می          . کند  می

 خون را کنترل کـرده و       PHکنند تا     های موجود در بازار را با محلول بعضی نمکها مخلوط می            پکتین

  .یا اینکه ویژگیهای خاص را در آن ایجاد کنند

اکثـراً بـه منظـور      . باشد  جات مختلف متفاوت می      و ترکیب پکتین موجود در سبزیجات و میوه        میزان

پکتـین مرکبـات از     . شـود   تولید پکتین تجاری از مرکبات و سیب به عنوان ماده اولیـه اسـتفاده مـی               
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لیمو ترش و به مقدار کمی نیز از پوسط پرتقال و انگـور             ,  شیرین پوست لیمو 

گیـری بـوده و        مرکبات در واقع محصول جانبی حاصـل از فرآینـد آبمیـوه            پوست. شود  استحصال می 

  .باشد حاوی مقادیر زیادی پکتین با ویژگیهای منحصر بفرد می

  

 
 

  
HM Pectin formula  

  

  
  

LM Pectin formula 
 

 

     
Amidate pectin formula 
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  نام و کد محصول-1- 1
 

  پکتین : نام محصول 

 :است به صورت ذیل میباشدکد آیسیک که در وزارت صنایع و معادن معرفی شده 

  15491610   انواع پکتین از پوست مرکبات     

  15491611پکتین از پوست لیمو                  

  15491620ن از تفاله چغندر                 پکتی

 

   شماره تعرفه گمرکی-2-1

 

  میباشد  1302200:  مواد پکتینی ،پکتینات و پکتات ها   شماره تعرفه گمرکی
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   شرایط واردات -3-1
  . میباشد1346مصوب سال ..   قانون مواد خوردنی و آشامیدنی و16ورود موکول به رعایت ماده 

مواد غذایی یا بهداشتی و یـا آرایـش از گمـرک بـه هـر شـکل و       تصویب این قانون ترخیص  از تاریخ   

کیفیت به منظور بازرگانی یا تبلیغاتی یا رعایت مقررات عمومی علاوه بر دارا بودن گواهی بهداشـتی                 

 و قابلیت مصرف از کشور مبداء  مستلزم تحصیل پروانه ورود از وزارت بهداری است و وارد کننده نیز                

مکلف است برای تحصیل پروانه مزبور فرمول مواد و همچنین موادیکه برای نگهداری به آنهـا اضـافه                  

 .شده به وزارت بهداری تسلیم نماید
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   بررسی و ارائه استاندارد ملی-4-1
  

  شماره استاندارد  موضوع  ردیف
  3624 ویژگی ها و روشهای آزمون پکتین مورد مصرف در صنایع غذایی  1
  2200- 9  پکتیناز  روش اندازه گیری  فعالیت آنزیمی   2

  
  استاندارد های بین المللی 

  
1)   Test chomical codex (ECC), third edition P 215 

2)   IS 2557 (1963)  
Specification for annato colour for food products, appendix – A: sampling  
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    و ارائه اطلاعات لازم در زمینه قیمت بررسی-1- 5

 قیمـت هـر کیلـو       ، بر اسـاس درجـه خلـوص آن میباشـد کـه از              خوراکی نحوه قیمت گذاری پکتین   

  .متغییر میباشد    ریال000/350 ریال تا 000/150

  .است  متفاوت،نده آن قیمت های زبر اساس نوع دارو و شرکت سا: قیمت پکتین دارویی 

   :به طور مثال 

                                       
 

                  Modified Citrus Pectin  
  : مشخصات ذیلبا 

 Amount Per ServingThree (3) Vegetarian Capsules Contain:  
  

Calories 5  

Sodium 90 mg 

Total Carbohydrates 1.1 g 

Dietary Fiber 1 g 

Sugars 0.6 g 

Modified Citrus Pectin 1.5 g 

  

  Nutn cologyســاخت شــرکت  

  . دلار است 27هر بسته قیمت 
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  ربرد موارد مصرف و کا- 6-1

  صنایع غذایی- 1
پکتین یکی از پر کاربرد ترین تثبیت کننده ها ی موجود میباشد انواع ژله ای و تغلیظ شـده آن بـه                      

عنوان یک افزودنی مهم در تولید بسیاری از محصولات غذایی میباشد به طور سنتی در تولید مربا و                  

د شـکر و هـم بـا مقـدار کـم            ژله های میوه ای هم به صورت صنعتی و هم خانگی هم با مقـدار زیـا                

پکتین از آن ماده محافظت میکرده ،تولید آب بر روی سـطح یـا داخـل آن                 .استفاده  می شده است      

با تغییر زندگی پکتین نیـز تنهـا در مـصارف صـنعتی کـاربرد دارد در          .داده است    میوه را کاهش می   

تولید و مصارف پکتـین در      .بعضی مغازه های اروپایی پکتین به صورت شکر ژله ای به فروش میرسد              

طی سالها منجر به گسترش استفاده از پکتین شده است و پکتین به عنوان تثبیت کننده اساسی در                  

  :بیشتر محصولات غذایی میباشد

  مربا ،ژله و دسر : استفاده در صنایع کمپوت و کنسرو و مربا 

  )تغلیظ شده( دوغ شیر اسیدی شده و نوشیدنی های پروتئینی و: لبنی استفاده در صنایع 

  : استفاده در صنایع آرد ونان و  شیرینی 

  استفاده در صنایع نوشیدنی و آبمیوه 

  استفاده در صنایع دارویی و پزشکی 

استفاده گسترده از پکتین منجر به تولید انواع مختلف تجاری آن بر اساس نوع مصرف آن گشته 

  :است 

  با و مارمالاد استفاده میشودبه طور سنتی برای تولید مر : نوع سریع پکتین
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 در تولید ژله و برخی مرباها استفاده میشود همچنین در :نوع آهسته پکتین 

  .پزی استفاده میشودشیرینی تولید محصولات با شکر بالا و مرباهای بیسکویتی و شکر 

های  برای تثبیت محصولات پروتئینی اسیدی مانند دوغ آب پنیر و نوشیدنی :پکتین تثبیت کننده 

  سویا استفاده میشود 

 در تولید محصولات غذایی کم شکر آماده سازی میوه جهت استفاده در دوغ،ژله ها :پکتین متعادل 

و نگهداری سس ها و گوشت های در سس خوابانده ) پوشش دهنده ها(افزودنی های روی بستنی 

  .استفاده میشود

  :  تاثیرات تکنولوژیکی استفاده از پکتین 

  کاربرد در ماده غذایی  نقش پکتین
  لعاب پخت  چسبندگی

  سوسیس ها  عامل اتصال دهنده
  غذاهای رژیمی  کنترول کننده انرژی زایی
  بستنی و شریت قند  بازدارنده کریستالیزاسیون

  آبجو و آبمیوه ها  ماده تصفیه کننده
  آبمیوه ها  کدر کننده
  شیرینی جات  روکش دهی
  بستنی  کف کننده
  اسس ه  امولسیفایر
  پودر های طعم زا  تهیه کپسول
  تهیه غلاف سوسیس ها و پوشش های محافظ  ایجاد غلاف

  آبمیوه ها  عوامل غلظت دهنده
  بستنی  پایدار کننده
  ژله  سالاد ها و پودینگ ها  ایجاد ژله

  آب نبات و شیرینی جات  شکل دهند گی
  امولسیون مواد طعم زا  کلوئیدهای محافظ

  وشیر کاکائ  امولسیفایر
  گوشت عمل آورده شده  ترد کننده

  پنیر و غذاهای  عمل آورده شده  ممانعت از آب اندازی
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    :استفاده در صنایع کنسرو سازی*

مقدار پکتین اضافه  .بافت کنسرو میشود استفاده در کنسرو ها باعث ایجاد ویسکوزیته مناسب در 

شود، پکتین  ی شدن کنسرو میشده به کنسروها اهمیت دارد، پکتین خیلی زیاد موجب لاستیک

ای  زمانی که پکتین با مقادیر کافی شکر، ماده.شود می) کنسرو(ها  خیلی کم موجب روان ماندن آن

ای  شود که باعث لعابدار و ژله بیند موجب تشکیل نوعی ژله می اسیدی مانند آبلیمو و آب حرارت می

سیب، انواع . یر متفاوتی پکتین هستندهای مختلف حاوی مقاد میوه. شود شدن مربا و مارمالاد می

ای شدن مرباها هستند در حالی که توت فرنگی،  انگور و آلوها محتوی مقدار کافی پکتین برای ژله

بنابراین برای تهیه مارمالاد از این . توت، آلبالو و گیلاس حاوی مقدار بسیار کمی پکتین هستند شاه

  .ی پکتین بیشتر ترکیب کرد یا به آنها ژلاتین افزودهای حاو ها باید آنها را با میوه نوع میوه

  : صنایع دارویی -2 

  پیشگیری و درمان یبوست*

   عروقی-کاهش ریسک بیماریهای قلبی*

  درمان بیماریهای دیابت ،سلیاک،بیماریهای قلبی *

اسـتفاده مـی    سـرفه  از پکتین در تهیه ی قطره های خوراکی ضد: قطره های خوراکی ضد سرفه *

کـه سـبب    را می پوشاند و مـانع گرفتگـی هـایی مـی شـود      نای چون این ماده قسمت بالایی. شود

  . تحریک سرفه می شوند

کی از فیبرهای محلول در آب اسـت        پکتین ی  : کاهش کلسترول مضر و تنظیم و تعدیل فشار خون        *

  .شود های محلول در خون می های بدن و چربی که باعث کاهش چربی
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 :  پیشگیری از بیماریهای التهابی دسـتگاه گـوارش و سـرطان روده بـزرگ             *

در . آیـد   پکتین در روده بزرگ بوسیله باکتریها و آنزیمها تجزیه شده به صورت اسید ضـعیف در مـی                 

شود هرچه میزان پکتین در غذا بیشتر باشد بر تعـداد          کسید کربن و غیره تولید می     ا  این روند گاز دی   

پکتین یکی از عوامـل مـوثر در پیـشگیری از سـرطان     . گردد و تکثیر باکتریهای مفید بدن افزوده می  

  .شود روده بزرگ محسوب می

ن اثـر   از طرفی پکتـین در کـاهش قنـد خـو          . گردد   مصرف پکتین موجب کاهش کلسترول خون می      

  توان به کمک پکتین بدون رنج ناشی از گرسنگی، براحتی وزن  در یک رژیم غذایی لاغری می. دارد

  .بدن را کم کرد
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  سی کالاهای جایگزینر بر-7-1
با توجه به خاصیت قوام دهی پکتین میتوان به جای پکتین از نشاسته ذرت اسـتفاده کـرد کـه هـم                      

 نـشاسته  .در واقـع  الای پکتین در کشور از نـشاسته ذرت اسـتفاده میـشود   اکنون با توجه به قیمت ب  

یا معادل دکستروز   DEیک مخلوط ناهمگن ازقند های حاصل از نشاسته ذرت است که اندیس              ذرت

یا معادل گلوکز درصد قند هـای احیاکننـده در مـاده     DE.می تواند متفاوت باشد% 99تا  20آن از 

در واقع قدرت احیا کنندگی محلول فهلینگ را نـشان     .است) دگستروز(خشک محلول برحسب گلوکز   

موقعی که نشاسته ذرت توسط اسید یا آنزیم بـه شـربت ذرت تبـدیل مـی شـود قنـدهای                      .می دهد 

اد می گردند کـه هـر کـدام از آن هـا دارای عامـل آلـدئی دی بـوده و در ایجـاد                         مختلفی در آن ایج   

DE  با آدامه فرایند هیدرولیز مولکولها کوچکتر شـده و میـزان   .سهیم می شوندDE   محلـول افـزایش

شربت ذرت به تنهایی یا به عنوان جایگزین بخـشی از سـاکارز یـا گلـوکز در مـواد غـذایی                       .می یابد 

سرو ســبزیجات نظیــر ســیب زمینی،ســس گوجــه فرنگــی ، فــراورده هــای مختلــف نظیرژلــه ها،کنــ

این مـاده ضـمن داشـتن ارزش        .مورد استفاده قرار می گیرد    ... گوشتی،انواع سالادها،محصولات شورو  

غذایی معادل با ساکارز به علت دارا بودن اثر آنتی اکسیدانی،ضد تخمیر،تولید کننـده ویـسکوزیته و                 

و ویسکوزیته شربت   DEبا افزایش میزان     .ن مورد استفاده قرار می گیرد     کنترولکننده کریستالیزاسیو 

 ذرت مناسب آن استفاده مـی        نشاسته در تهیه محصولات کنسروی مختلف از شربت      .کاهش می یابد  

در محصولات غذایی جهت ایجاد ویسکوزیته که باعث احـساس          DE43به عنوان مثال شربت با    .گردد

زمینـی بـه     در کنسرو سیب   .ممانعت می کند به کار برده می شود       دهانی شده و از کریستالیزاسیون      

منظــور تولیــد ویــسکوزیته بــالا و احــساس دهــانی و نیــز درخــشندگی بــالا در محــصول از شــربت 

 را بـه  70تـا DE50 در کنسرو میوه ها وآبمیوه هـا شـربت ذرت بـا   . استفاده می گردد70تاDE50با
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 استفاده قرار مـی دهنـد کـه         صورت تنها یا جایگزین بخشی از ساکارز مورد       

درجـه و بـا     44تـا 40شربت ذرت با بریکس استاندارد       .هدف آن ایجاد قوام واحساس دهانی می باشد       

DE65        یا کمتر،کریستالیزه نمی شود ولی در DE  ممکن است عمل کریـستالیزاسیون بـه        70بالای 

  .وقوع پیوندد و مشکلاتی را در انتقال و فر ایند به بار آورد

 درصد ساکارز با شربت ذرت استاندارد می تـوان محلولهـایی            30 با جایگزین کردن حدود      بنابراین

 درصد ماده خشک تهیه نمود که ضمن ممانعـت از تخمیـرد داشـتن اثـر نگهدارنـدگی بـالا                     80با  

 درصد از ساکارز را     25ها می توان     به این دلیل در فر مولاسیون مربا و ژله           .کریستالیزه هم نشوند  

در  محصولات غـذایی حـاوی گوشـت، شـیر و سـایر مـواد غنـی از                    . ذرت جایگزین نمود   با شربت 

  .و مالتوز بالا استفاده می شود) 40تا25(پایینDEپروتئین از شربت ذرت با 
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   اهمیت استراتژیک کالا در دنیای امروز-8-1

  :سالانه میلیون ها دلار ارز جهت واردات موادی شامل

  ....استن و  د شیمیایی مثل الکل ها، فورفورال، پکتین،  انواع موا-

    انواع اسانس ها برای مصارف صنایع غذایی و بهداشتی-

از کشور خارج می شود و این روند هر سا له سیر صعودی به خود می گیـرد، ایـن در حالیـست کـه                         

مانی اهمیت خود را این مسئله ز. حجم دور ریز ضایعات کشاورزی در مزارع کشور قابل تأمل میباشد          

نشان میدهدکه بدانیم ضایعات و پسماندهای مزارع در دیگر کشورها منبع اصلی تأمین مواد مـذکور                

در تمـامی فراینـد هـای کـشاورزی و صـنایع            . برای صادرات به ایران وکشورهای مشابه مـی باشـند         

 حجـم وسـیعی را       محصولات جانبی نیز تولید می شود کـه        ،مربوطه علاوه بر تولید محصولات اصلی     

و به علت این که محدودۀ وسیعی برای بـه کـارگیری ایـن محـصولات وجـود دارد،                    می گردد  شامل

 بگونـه   ،بسیاری از کشورهای پیشرفته و در حال توسعه، ارزش بالاتری را برای آنها در نظرمی گیرند               

براسـاس آمارهـای    ز طرفـی    ا. ایکه در بعضی موارد از محصول اصلی نیز بسیار با ارزش تر می باشـد              

 نیمی از محصولات کشاورزی بدون اینکه به مصرف برسد در مراحل مختلـف              موجود در ایران تقریباً   

از بین می روند و صنایع تبدیلی موجود در ایران به آن حد از رشد نرسیده که بتواند از تمامی اجزاء                     

کلیه اقلام وارداتی مذکور     ،همانطور که ذکر شد   . یک محصول کشاورزی بهره مناسب و کامل را ببرد        

و صدها ماده پر ارزش دیگر در حال حاضر در سراسر دنیا از ضایعات و محصولات جانبی کشاورزی و          

طی یک برنامه منسجم در صنایع تبدیلی تولید می شوند و با توجه به آمار و ارقام مربوط بـه حجـم                      

 کار مناسب در جهت برنامـه ریـزی،         ومواد مذکور در ایران در صورت داشتن برنامه ای مدون و ساز             

کسب تکنولوژی های نداشته و ساماندهی داشته ها می توان از ایـن مـواد کـه در اکثـر مواقـع نیـز                        

مسایل زیست محیطی حادی را هم بدنبال دارد در جهت استفاده بهینه و تبـدیل آنهـا بـه مـواد بـا                       
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. ارزش گــامی در جهــت شــکوفایی اقتــصاد کــشاورز و کــشاورزی برداشــت 

گزارشات منتشر شده جهانی نشان می دهـد کـه کـار بـر روی ایـن زمینـه یعنـی دسـت یـابی بـه                           

فرایندهایی مقرون به صرفه و قابل انجام جهت بازیافت و فرآوری محـصولات جـانبی و ضـایعات در                    

بیـو تکنولـوژی نقـشی اساسـی         سالهای اخیر رشد فراوانی داشته است و بی شک در این رابطه علم              

   .تداشته اس

  مرکبات

 هکتـار  105 هـزار و  200 هزارتن مرکبـات از  51 میلیون و    3کشور ایران با برداشت سالانه         

 تن لیموترش اولین تولید     000/640باغهای بارور، هفتمین تولید کننده مرکبات در جهان و با تولید            

، حمـل و  ضایعات در کشور مـا شـامل ضـایعات برداشـت     .کننده در آسیا و چهارمین در جهان است

 تـن مرکبـات را      000/900 زیر میزان ضایعات تبدیل حـدود     مقادیر  . نقل، نگهداری و تبدیل آنهاست    

. وزن میوه را شامل می شود     % 50تفاله باقیمانده از فرایند آبگیری مرکبات در حدود         . نشان می دهد  

یرین شـده، روغـن     این تفاله ماده اولیه ای برای تولید محصولاتی مانند پکتین، غذای دام، پوست ش ـ             

 ،پرس سرد، ملاس، لیمونن، مارمالاد و ژله پوسـت مرکبـات، محـصولات حاصـله از هـسته مرکبـات                   

  .  است…فلاونوییدها و 

        قندها بصورت کربوهیدارتهای محلول در تمـام قـسمت هـای میـوه مرکبـات بـه اسـتثنای آب                         

وزن خشک پوست میوه های پرتقـال    % 40  و نزدیک به   وجود دارند میوه های اسیدی مانند آب لیمو       

که در این میان گلـوکز، فروکتـوز و سـاکاروز از قنـدهای اصـلی                 دنو گریپ فروت را تشکیل می ده      

% 20-40مـواد پکتینـی،     % 30-50مواد غیر قابل حل در الکـل در پوسـت مرکبـات شـامل               . هستند

 شیمیایی تفاله مرکبات مناطق     تفاوتهای زیادی بین ترکیبات   . همی سلولز می باشد   % 10-20سلولز،  

 در ذیل به تعدادی از فرآورده های حاصله از محصولات جانبی فرآینـد مرکبـات                .داردمختلف وجود   

  :اشاره میشود
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 منبع اصلی تولید پکتین     : پکتین -2،  پالپ خشک شده و ملاس مرکبات      -1

برخی شیرینی هـا کـاربرد      پکتین به عنوان عامل ژله ای در تهیه مرباجات و           . پوست مرکباتمی باشد  

  .پوست مرکبات را شامل می شود% 3 داشته و حدوداً

  

  : کشورهای عمده تولید کننده و مصرف کننده -9-1

 در آلمان تولید و فرآیند به سرعت بـه آمریکـا رسـید و بـه     1908اولین پکتین مایع تجاری در سال      

  .عنوان الگویی توسط شرکت داگلاس پیش رو گرفته شد

در سالهای اخیر مراکـز تولیـد       .  رفته رفته در آمریکا رواج پیدا کرده و سپس وارد اروپا شد            این شیوه 

 یعنی مکزیک و برزیـل      وهیپکتین دوباره روانه اروپا شده و از آنجا به کشورهای مادر تولید کننده آبم             

  .ه استوارد شد

  

  
  شرایط صادرات -10-1
وزارت مجـوز هـای بهداشـتی از      گـانی وکـسب     ات این محصول پس از اخذ موافقـت وزارت بازر         درصا

  ..میسر میباشدبهداشت درمان وآموزش پزشکی  
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  : وضعیت عرضه و تقاضا -2

 34و    واحـد تولیـد آبمیـوه و کنـستانتره      288تعـداد      ایران    آمار وزارت صنایع و معادن     با توجه به   

یعات و تفاله آن منبع اصـلی تولیـد         موجود میباشد که حجم با لای تولید ضا       واحد تولید قند و شکر      

پکتین میباشد که در حال حاضر تنها سهم کمی از ایـن ضـایعات بـه مـصرف خـوراک دام و طیـور                        

از طرف دیگر با توجه بـه دامنـه         . میرسد لذا در کشور منایع کافی برای تولید پکتین موجود میباشد          

و عدم وجـود    اضای بالای مصرف آن     مصرف این ماده پر ارزش در صنایع دارویی و غذایی کشور و تق            

واحد های تولید کننده آن بر مبنای میزان تقاضا در حال حاضر این افزایش تقاضا  از طریـق واردات                 

  ..تامین میگردد
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  :آبمیوه در کشور کنستانتره و واحد های تولیدآمار 
  ظرفیت  تعداد واحد ها  نام  استان  ردیف

  92600  15   شرقیآذربایجان  1
  283615  40   غربیآذربایجان  2
  50200  8  اردبیل  3
  3037976  19  اصفهان  4
  3500  1  مایلا  5
  166989  61  تهران  6
  18700  7   بختیاری چهارمحال  7
  201025  31   رضوی خراسان  8
  2500  1   شمالی خراسان  9
  28700  5  خوزستان  10
  37206050  9  زنجان  11
  41050  3  سمنان  12
  25000  2  و بلوچستان  سیستان  13
  46510  8  فارس  14
  47179  9  قزوین  15
  7200  1  قم  16
  700  3  کرمان  17
  36513  10  کرمانشاه  18
  126500  4  گلستان  19
  33000  7  گیلان  20
  85936  22  مازندران  21
  63237  9  مرکزی  22
  10350  3  همدان  23
  25970  10  دیز  24
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  :شکر در ایرانآمار واحد های تولید کننده قند و 

  ظرفیت  نام واحد  ردیف
  2500  آبکوه  1
  3000  تربت حیدریه  2
  1500  تربت جام  3
  5000  جوین  4
  1000  چناران  5
  4000  شیروان  6
  3000  شیرین  7
  2500  فریمان  8
  500  قهستان  9
  1500  نیشابور  10
  1100  شاهرود  11
  1500  ارومیه  12
  2500  پیرانشهر  13
  1500  خوی  14
  1800  یاندوآبم  15
  3000  نقده  16
  1500  اسلام آباد  17
  2200  بیستون  18
  1500  لرستان  19
  600  شازند  20
  2000  قزوین  21
  4000  اصفهان  22
  1500  نقش جهان  23
  1500  همدان  24
  1500  اقلید  25
  1500  پارس  26
  800  فسا بهاره  27
  1650  مرودشت  28
  1000  ممسنی  29
  1000  بردسیر  30
  2500  هوازا  31



  

 ٢٧

  ظرفیت  نام واحد  ردیف
  5000  دزفول  32
  1000  یاسوج  33
  1000  چهار محال  34
  5000  مغان  35
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  1386میزان تولید تفاله چغندر قند نسبت به مصرف چغندر در سال 
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  : میزان تقاضا 
همانطور که در بخش های قبل ذکر شد پکتـین در صـنایع کمپـوت سـازی ،کنـسرو ، مربـا و ژلـه                          

  : در کشورذکر شده است مصرف کننده این محصول  آمار واحد های ذیل استفاده میشود که در 

  :آمار واحد های تولید کننده کمپوت و کنسرو در ایران 

  ظرفیت تولید  تعداد واحدها  نام استان  ردیف
  6900  10   شرقیآذربایجان  1
  7390  10   غربیآذربایجان  2
  1500  2  اردبیل  3
  2150  7  اصفهان  4
  80855  88  تهران  5
  105606  120   رضوی خراسان  6
  1750  4   شمالی خراسان  7
  11398  13  خوزستان  8
  2800  2  زنجان  9
  1225  2  سمنان  10
  230  1   و بلوچستان سیستان  11
  7155  8  فارس  12
  6855  9  قزوین  13
  5000  5  کرمان  14
  900  3  کرمانشاه  15
  9099  10  گلستان  16
  1170  4  گیلان  17
  17672  16  مازندران  18
  500  1  مرکزی  19
  14865  14  همدان  20
  2250  3  دیز  21

  وزارت صنایع و معادن : منبع 
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  :آمار واحد های تولید کننده ژله در ایران 

  ظرفیت تولید  تعداد واحدها  نام استان  ردیف
  5400  6   شرقیآذربایجان  1
  1380  3   غربیآذربایجان  2
  11728  34  تهران  3
  100  1  چهارمحال بختیاری  4
  440  1  سمنان  5
  200  1  قزوین  6
  160  2  قم  7
  1500  1  کرمانشاه  8
  1450  2  گیلان  9
  468  3  مازندران  10
  260  1  همدان  11
  620  2  یزد   12

  وزارت صنایع و معادن : منبع 
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 بررسی ظرفیت بهره برداری و روند تولید -1- 1

  .حد در ایران به بهره برداری رسیده است بر اساس آمار وزارت صنایع تنها دو وا

  :تولید پکتین از پوست مرکبات 

  ظرفیت تولید  تعداد اشتغال  تعداد واحدها  نام استان  ردیف
  30    1  گيلان  1
  50    1   غربي آذربایجان  2

  وزارت صنایع و معادن : منبع 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   وضعیت طرح های جدید-2-2
  تولید پکتین از پوست مرکبات

  ظرفیت تولید  تعداد اشتغال  تعداد واحدها  نام استان  ردیف
  460    1    شرقی آذربایجان  1
  110    2  اصفهان  2
  200    2   رضوی خراسان  3
  100    1  خوزستان  4
  24000    3  فارس  5
  30    1  گیلان  6
  620    3  مازندران  7
  500    1  چهار محال بختیاری  8
  1000    1  هرمزگان  9

  
  معادن وزارت صنایع و : منبع  



  

 ٣٢

  
  
  
  : بررسی روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم-3-2

   87 تا 84میزان و ارزش واردات پکتین بر طبق آمار اتاق بازرگانی از سال 
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  : آغاز برنامه سومز بررسی روند مصرف ا-4-2

   ، اینبا توجه به آمار رسمی میزان مصرف پکتین رو به افزایش است که

روند ظرفیت واردات پکتین در برنامه پنجساله چهارم (تن)
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روند ارزش واردات پکتین در برنامه پنجساله چهارم (تن)
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   بررسی روند صادرات محصول از آغاز برنامه سوم-2- 5

کـه ایـن    با توجه به اینکه در حال حاضر تنها دو واحد تولید کننده پکتین در ایران موجود میباشد                    

دو واحد پاسخگویی نیاز داخل نمیباشند و بخش اعظم نیاز کشور از طریق واردات تامین میگردد لذا                 

  .دکفایی نرسیده لذا صادراتی در این خصوص از آغاز برنامه سوم تاکنون نداشته ایمکشور به مرز خو

  
   بررسی نیاز به محصول با الویت صادرات تا پایان برنامه چهارم-6-2
  
  

 هکتـار باغهـای   105 هـزار و  200 هزارتن مرکبـات از      51 میلیون و    3کشور ایران با برداشت سالانه      

 تن لیموترش اولین تولید کننـده       000/640رکبات در جهان و با تولید       بارور، هفتمین تولید کننده م    

ضایعات در کشور مـا شـامل ضـایعات برداشـت، حمـل و نقـل،        .در آسیا و چهارمین در جهان است

تفالـه  . میباشـد  تـن مرکبـات را     000/900 نگهداری و تبدیل آنهاست میزان ضایعات تبـدیل حـدود         

این تفاله ماده اولیـه     . وزن میوه را شامل می شود     % 50 در حدود    باقیمانده از فرایند آبگیری مرکبات    

خصوص الویت محصول برای صادرات همین کافی است کـه بـا مـواد              در. است ای برای تولید پکتین   

  .اولیه بسیار ارزان محصولی ارزشمند که قابل مصرف در تمام دنیا می باشد تهیه می گردد 
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  لوژی بررسی اجمالی تکنو-3

  :تولید پکتین تجاری 
جزئیات پروسه تولید پکتین در شرکت های مختلف متفاوت است اما پروسه عمومی به صورت ذیل 

  : میباشد
  )پوست سیب و مرکبات ( دریافت مواد خام :  مرحله اول - 1
  هیدرولیز پروتوپکتین در اسید: استخراج : مرحله دوم - 2
   ذیل میباشدمراحلجداسازی که شامل : مرحله سوم - 3
   پرس کردن *
  فیلتراسیون *
  تغلیظ *
  شامل مراحل )انعقاد(کواگولازیسیون :مرحله چهارم - 4
  رسوب در الکل *
  شستشو *
  خشک کردن :  مرحله پنجم - 5
  خشک کردن *
  آسیاب کردن *
  کنترل پخت *
  محصول نهایی :  مرحله ششم - 6
  استاندارد سازی محصول*
  نگهداری از محصول *
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   تعیین نقاط قوت و ضعف تکنولوژی مرسوم-4
مهمترین نقطه عطف این تکنولوژیکی استفاده از پس ماندها و ضایعات و دورریز های کارخانجات  

  تولید آبمیوه و کمپوت و تولید محصول باارزش میباشد 

ارد همچنین استفاده از پکتین  در صنایع غذایی تاثیرات اقتصادی به طور خاص در صنایع مختلف د
  :به طور مثال 

  کاهش هزینه تولید  •
 افزایش زمان ماندگاری محصولات  •
 کاهش زمان فرآیند تولید •
 افزایش بازده خمیر در صنایع آرد و نان و شیرینی  •
 کاهش شکستگی و خراش و ضایعات حین تولید نان و شیرینی  •
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  :فرآیند تولید پکتین 
  

  

  
    

  
  

    
  

WASHING 

DRYING/MILLING 

BATCH CONTROL 

BLENDING 
STANDARAZATION FOR 

GROUND PECTIN 

FINAL PRODUCT 

Alcohol recovery 
&distilletion 

APPLE  POMAGE OR CITRUS 
PEELS

HYDROL YISE OF 
PROPECTIN WITH IN HOT 

PRESSING 

FILTRATION 

CONCETRATINO 

RAW 
MATERIALS 

EXTRACTION 

SEPARATION Depectnized dry 
pomace 

CONTROLS ON THE FINAL
PRODUCT

BEFORE SHOPPING 
CONTRPLS

PRECIPITATION IN 
ALCOHOL

SHIPPING 

 
SAG 
STANDARDIZATION   



  

 ٤١

  

  

  محصول تولیدی
 ردیف نام محصول ظرفیت تولید واحد

 1 پکتین 4000 تن

 جمع کل 4،000
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  بررسی فنی
   زمین               1- 1

 .استزمین مورد نظر برای طرح شهرک صنعتی اهواز در نظر گرفته شده 

  مساحت قيمت واحد )هزار ریال(قيمت آل توضيحات
 )متر مربع (

  1،010،000 202،000 5،000 

  1،010،000 0 5،000 

 محوطه سازی1-2 

 مقدا ر آار قيمت واحد )هزارریال(آل هزینه
 شرح آار متر مربع

 خاکبرداری و تسطیح 5،000 40،000 200،000

 ر کشیحصا 300 300،000 90،000

آسفالت و پیاده رو سازی 750 250،000 187،500

250،000 250،000 1،000 
ایجاد فضای سبزو 

 روشنائی

 جمع کل 727،500
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  ساختمان سازی1-3
  ساختمانهای طرح براساس  اصول پیش بینی شده  

   طراحی گردیده است ساختمانهای اصلی از نوع سوله  
 .ب از نوع اسکلت فلز پیش بینی گردیده استو سایر ساختمانها نیز با کیفیت مرغو

 کل هزینه
  

 (هزارریال)

قیمت 
 واحد

مشخصات
 فنی

 مساحت
 متر مربع

 شرح نوع ساختمان

 سالن تولید سوله 2،000   1،800،000 3،600،000

 )مواد اولیه(انبار  اسکلت فلزی 500   1،800،000 900،000

 ) محصولمواد(انبار  سوله 500   1،800،000 900،000

 اداری اسکلت فلزی 100   2،500،000 250،000

 آشپزخانه اسکلت فلزی 50   1،500،000 75،000

 رخت کن و نمازخانه اسکلت فلزی 50   2،000،000 100،000

 سرویسها اسکلت فلزی 75   2،500،000 187،500

 ساختمان نگهبانی اسکلت فلزی 50   2،500،000 125،000

 لجمع ک 6،137،500
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  ماشین آلات تولید مورد نیاز در طرح 4- 1
هزارریال از تنوع زیر برخوردار است 56464800  ماشین آلات وتجهیزات طرح به ارزش 

قیمت کل قیمت ارزی
 دلار هزارریال

محل تامین تعداد ردیف نام ماشین

 1 خط کامل پکتین 1 خارجی 5،300،000 52،576،000
 2 تابلو برق مورد نیاز و سایر تجهیزات 1 داخلی 0 1،000،000
 3 ابزار آلات کارگاهی 2 داخلی 100،000،000 200،000

 4 هزینه نصب و راه اندازی 1 داخلی   2،688،800
56،464،800 

56،464،800 
 جمع کل ماشین آلات و لوازم آزمایشگاهی

 ، و بسته بندی می باشدshipingکنترل، بلندینگ، اکستروژن،سپرایتور،واشينگ،خشک کن، اتاق : خط کامل شامل
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تاسیسات طرح  1-5

  

 شرح مشخصات فني )هزارریال(قيمت 

 تاسیسات و گرمایش سالنهای  30،000

  اینچ و لوله کشه های مربوطه1, 1/2کنتور آب 200،000

 سیستم گرمایش و سرمایش 150،000

 KW 400انشعاب برق و لوازم اندازه گیری تابلو هزینه  100،000

 سیستم حفاظتی ؛ایمنی 150،000

 سيستم اطفاء حریق 110،000

 هزینه ترانس ولوازم جانبی 103،000

 لوله کشی گاز  400،000

 دیگ بخار و لوله آشي هاي بخار 185،000

 جمع کل 1،428،000
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  : برآورد هزینه ثابت-1
  
  
  

 زینه های سرمایه ایه

 )هزاریال(مبلغ 
شماره 
 یادداشت

 شرح

 زمین 1-1 1،010،000

 محوطه سازی 1-2 727،500

 ساختمان سازی 1-3 6،137،500

 ماشین آلات و تجهیزات و وسائل آزمایشگاهی 1-4 56،464،800

 تاسیسات 1-5 1،428،000

 وسائل حمل و نقل 1-6 420،000

 ) درصد هزینه های ساختمان اداری30 الی 20(فتریوسائل د 1-7 62،500

 ) در صد اقلام بالا10(پیش بینی نشده 1-9 6،625،030

 جمع  72،875،330

 هزینه های قبل از بهره برداری 1-8 198،000

 جمع کل 73،073،330
   

 =هزینه های قبل از بهره برداری+هزینه های سرمایه ای:سرمایه ثابت 73،073،330  
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 سرمایه در گردش طرح و سرمایه کل و نحوه تامین منابع مالی -2
  :سرمایه در گردش طرح 2-1

 با توجه به اهمبت فعالیت تو لیدی طرح و نیاز شرکت به ذخیره سازی مواد و پوشش
   سایر هزینه های جاری طرح جدول زیر سرمایه در گردش طرح را در سال اول بهره برداری 

 مشخص می سازد

جزء سرمایه در گردش میزان و شرح هزینه )هزارریال(بلغ م    ردیف

394982 
 روز هزینه دستمزد و سوخت 30

 وانرژی
   1 )تنخواه گردان(وجه نقد 

  روز هزینه های تولید30 2379554
فروش (حسابهای دریافتی

 )نسیه
2   

   3 کالاهای ساخته شده روز هزینه های تولید30 2379554

   4 کالاهای در جریان ساخت ز هزینه های تولید رو5 396592

   5 مواد اولیه داخلی روز قیمت مواد اولیه15 352000

   6 پیش پرداختها روز قیمت کل مواد اولیه10 234667

   7 جمع کل 6،137،348

  

  

سرمایه گذاری کل طرح2-2
رمایه در گردش آن در سال با احتساب بار مالی سرمایه گذاری ثابت طرح و س: سرمایه گذاری کل طرح

    می باشد بهره برداری به شرح جدول زیر اول

  شرح )هزارریال(جمع کل 

 جزء سرمایه در گردش 6137348

 سرمایه ثابت طرح 73073330

 جمع کل 79210678
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 مواد اولیه و بسته بندی مورد نیاز3-1
مصرف  )هزارریال(هزینه کل محل  هزینه 

 واحد
واحد سالانه تامین  نام مواد

ردیف
 

 1 پوست مرکبات  ایران 16،000 تن 200،000 3،200،000

 2 پوست سیب ایران  16،000 تن  200،000 3،200،000

 3  تایی24کارتن  ایران 50،000 عدد 800 40،000

و شیشه.بطری  cc 200  تا 1000 ایران 500،000 عدد 1،200 600،000  4 

 جمع کل مواد اولیه 7،040،000
 .تفاله سیب و مرکبات می توان از کارخانه جات آبمیوه و امثالهم تامین شود
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 نیروی انسانی مورد نیاز3-2

جمع حقوق حقوق سالیانه حقوق ماهیانه تعداد  نیروی مورد نیاز تحصیلات

ردیف
 

 اداری          
 1 مدیر امور مالی لیسانس 1 5،000،000 89،000،000 89،000
 2 مدیر امور اداری لیسانس 1 5،000،000 89،000،000 89،000
 3 حسابدار لیسانس 2 2،500،000 44،500،000 89،000

 4 نگهبان دیپلم 4 2،200،000 39،160،000 156،640

 5 کارمند دفتری فوق دیپلم 2 2،200،000 39،160،000 78،320

 6 پرسنل خدماتی دیپلم 3 2،200،000 39،160،000 117،480

 جمع 11      

 جمع حقوق اداری 323،960

 تولید          
 1 مدیر  لیسانس 1 8،000،000 142،400،000 142،400

 2 )مسئول فنی(مدیر تولید  لیسانس 1 6،000،000 106،800،000 106،800

 3 رل کیفیمدیر کنت لیسانس 1 4،000،000 71،200،000 71،200

 4 پرسنل کنترل کیفیت فوق دیپلم 2 2،500،000 44،500،000 89،000

 5 پرسنل تعمیرات فوق دیپلم 4 2،500،000 44،500،000 178،000

 6 سرپرست تولید فوق دیپلم 4 2،500،000 44،500،000 178،000

 7 کارگر ساده ابتدائی 56 2،200،000 39،160،000 2،192،960

      69   
 جمع حقوق تولید 2،958،360
 جمع کل 80     3،282،320

        
 :تبصره 

 )درصد حق بیمه سهم کارفرما20 ماه حقوق و یکماه مرخصی و یکماه پاداش و 12( ماهانه محاسبه می گردد17,8حقوق سالانه 
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  انرژی مصرفی3-3
  
             
 

 
هزینه 

هزینه واحد )هزارریال(کل مصرف 
 سالانه

مصرف روزانه  شرح واحد

  آب مصرفی متر مکعب 500 150،000 1،200 180،000

 برق مصرفی کیلو وات بر ساعت 2،500 750،000 500 375،000

 مازوت لیتر 0 0 220 0

 گاز متر مکعب 2،500 750،000 138 103،500

 بنزین لیتر 30 9،000 1،000 9،000

 گازوئیل لیتر 0 0 165 0

 سوخت 

 جمع کل 667،500

   روز می باشد300روز کاری معادل 
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برآورد هزینه تعمیر و نگهداری3-4  

هزینه تعمیرات سالیانه 
 )هزارریال(

درصد ارزش دارائی   شرح

 محوطه سازی 727،500 2 14،550

 ساختمان 6،137،500 2 122،750

2،823،240 5 56،464،800 
و تجهیزات و وسائل ماشین آلات 
 یشگاهیاآزم

 تاسیسات 1،428،000 10 142،800

 وسائل حمل و نقل 420،000 10 42،000

 لوازم اداری و پیش بینی نشده 6،687،530 20 1،337،506

 جمع کل 4،482،846
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 هزینه استهلاک3-5
)هزارریال(هزینه استهلاک سالیانه درصد  شرح )ریالهزار(ارزش دارائی

 محوطه سازی 727500 8 58200

 ساختمان سازی 6137500 8 491000

5646480 10 56464800 
ماشین آلات و 

 تجهیزات 

 تاسیسات 1428000 8 114240

 وسائل حمل و نقل 420000 20 84000

 وسائل دفتری 62500 20 12500

 پیش بینی نشده 6625030 12 795003,6

    

 ع کلجم 7201423,6
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 هزینه های تولید سالیانه-3

 شرح یادداشت )هزارریال(مبلغ 

 مواد اولیه 3-1 7،040،000

 هزینه حقوق و دستمزد 3-2 3،282،320

 هزینه انرژی مصرفی 3-3 667،500

 هزینه تعمیر و نگهداری 3-4 4،482،846

 بالا در اقلام 5هزینه پیش بینی نشده    773،633

 هزینه اداری و فروش   162،463

 هزینه تسهیلات مالی  0

  هزارم سرمایه کل2هزینه بیمه کارخانه    145،751

 هزینه استهلاک 3-5 7،201،424

 هزینه استهلاک قبل از بهره برداری  در صد استهلاک سالانه20 39،600

    

 جمع کل 23،795،537
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 الیسایر محاسبات م-4
درصد هزینه کل هزینه متغیر هزینه ثابت  مبلغ درصد مبلغ

 شرح هزینه

 مواد اولیه 7،040،000 100 0 0 7،040،000

 هزینه حقوق و دستمزد 1،148،812 35 2،133،508 65 3،282،320

 هزینه انرژی مصرفی 534،000 80 133،500 20 667،500

  تعمیر و نگهداریهزینه 3،586،277 80 896،569 20 4،482،846

 هزینه پیش بینی نشده 657،588 85 116،045 15 773،633

 هزینه اداری و فروش 162،463 100 0 0 162،463

 هزینه تسهیلات مالی 0 0 0 100 0

 هزینه بیمه کارخانه 0 0 145،751 100 145،751

 هزینه استهلاک 0 0 7،201،424 100 7،201،424

 ینه استهلاک قبل از بهره برداریهز 0 0 39،600 100 39،600

 جمع هزینه های تولید 13،129،140   10،666،396   23،795،537

 فروش کل معادل 25،699،179
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:  در صد نقطه سر به سر / هزینه ثابت (( هزینه متغیر(-)کل فروش )) : 85 

: سود و زیان ویژه - فروش کل  1،903،643 : جمع هزینه های تولیدی

: نرخ بازدهی سرمایه سود و زیان ویژه+ هزینه تسهیلات مالی /  2 : کل سر مایه گذاری

: ارزش افزوده ناخالص - فروش کل  13،508،833 : تعمیر و نگهداری+انرژی مصرفی+مواد اولیه

:   ارزش افزوده خالص - ارزش افزوده ناخالص  6،267،810 : استهلاک قبل از بهره برداری+استهلاک

:    نسبت ارزش افزوده ناخالص به فروش / ارزش افزوده ناخالص  53 : فروش کل

:   به فروشنسبت ارزش افزوده خالص  / ارزش افزوده خالص  24 : فروش کل

  
  

: نسبت ارزش افزوده به سرمایه گذاری کل  / ارزش افزوده ناخالص : سر مایه گذاری کل 17 

: سر مایه ثابت سرانه : تعداد پرسنل / ه ثابتسرمای 2،149،216 

: کل سر مایه سرانه / کل سر مایه گذاری : تعداد پرسنل 2،329،726 

: نرخ بازدهی سرمایه / سود و زیان ویژه+هزینه تسهیلات مالی : کل سر مایه گذاری 2 

: دوره برگشت سر مایه / کل سر مایه گذاری : +استهلاک قبل از بهره برداری 9 

سود+هزینه تسهیلات مالی+استهلاک               
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   پیشنهاد منطقه مناسب برای اجرای طرح-4
  

     پکتین کاربرد فراوانی در پزشکی،صنعت و صنایع غذایی دارد از آنجا که تولید پکتـین از پوسـت                 

 اینکـه     میباشـد لـذا بـا توجـه بـه           و کنـستانتره   مرکبات و تفاله های میوه کارخانجات تولید آبمیـوه        

بیشترین تولید مرکبات در استان های مازندران گـیلان میباشـد و اسـتان هـای خراسـان رضـوی و          

صفهان بیشترین کارخانجات تولید آبمیوه در ایران را دارد لـذا محـل اجـرای طـرح ایـن                   اآذربایجان،

  .استان ها پیشنهاد میشود

   وضعیت حمایتهای اقتصادی و بازرگانی-5
الانه میلیون ها دلار ارز از طریق واردات این ماده با ارزش از ایران خـارج میـشود                با توجه به اینکه س    

لذا .کشور قابل تأمل میباشد   و صنعت   این در حالیست که حجم دور ریز ضایعات کشاورزی در مزارع            

دولت تولید این محصول را جزو طرح های الویت دار صـنعت قـرار داده و تـسهیلات مناسـبی را  در      

  .تلف سرمایه گذاری این طرح در نظر گرفته استمراحل مخ

  
  
  
  
  


