 چکيده : 

هدف از انجام اين بررسي ، مطالعه و امکان سنجي احداث واحد توليد روغن زيتون است . در اين بررسي بازار فروش، واردات و صادرات ، واحد هاي فعال و در دست احداث , منابع تامين مواد اوليه و کليه ماشين الات و ساير امکانات مورد نياز براي احداث واحد به تفصيل شرح داده شده است.

طبق بررسي انجام شده احداث چنين واحدي نياز به سرمايه ثابتي حدود .151 ميليارد تومان دارد و سرمايه در گردش مورد نياز برابر .411 ميليارد تومان و کل هزينه هاي توليدي سالانه برابر 7.97 ميليارد تومان است. سرمايه گذاري اوليه طرح ظرف مدت كمتر از  8 ماه برگشت مي يابد . ليكن برآورد هاي اقتصادي به شدت تابع قيمت فصلي مواد اوليه مي باشد و توانايي رقابت با شركت هاي ديگر نيز بسيار حائز اهميت است.

احداث واحد در استان هايي نظير گيلان و گلستان و مازندران و زنجان و قزوين و خوزستان و فارس   که از نقطه نظر راه هاي ارتباطي و امکانات شهرک هاي صنعتي و بعلاوه نزديکي به باغات زيتون و تهيه زيتون با حداقل هزينه حمل ونقل ، پيشنهاد مي شود .

1- معرفي محصول:

1-1- مشخصات كلي محصول:

زيتون شور ( کد محصول : 15131211)

روغن زيتون ( کد محصول : 15141213)
روغن زيتون يکي از قديمي ترين روغن هاي خوراکي است که بيشتر در کشورهاي حاشيه درياي مديترانه توليد و مصرف مي شود. روغن زيتون از ميوه درخت هميشه سبز اولئا، که متجاوز از 400 گونه دارد، به وسيله استخراج مکانيکي حاصل مي شود. اين گياه در نواحي معتدل و در آب و هواي استوايي رشد مي کند.
کشت زيتون و روغن گيري از آن در کشورهاي حاشيه درياي مديترانه از فلسطين و سوريه تا يونان، در اواسط و اواخر عصر مفرغ رايج بوده و روغن زيتون از فلسطين به مصر روانه مي شده است. از کشت زيتون موادي براي سوخت و روشنايي ، ماده روان کنده، پمادهاي جلدي و غيره تهيه شده و چوب درخت زيتون به عنوان هيزم براي سوخت و ميوه زيتون به صورت نمک زده استفاده مي شده است. بعدها ميوه زيتون به عنوان منبعي از روغن خوراکي مورد استفاده قرار گرفت. زراعت زيتون در نيمه اول قرن نوزدهم، همراه با پيشرفت فن آوري و علم کشاورزي به نقطه اوج خود رسيد.

روغن با روش هاي مختلف که هميشه فيزيکي است از زيتون استخراج و باقيمانده اي به جا مي ماند که  تا 8 درصد روغن داشته و توسط حلال که معمولا هگزان است روغن کشي و روغن حاصل، روغن تفاله ناميده مي شود. روغن استخراج شده با روش هاي فيزيکي بوده و اين ناخالصي ها وجه تمايز روغن تفاله به عنوان يک محصول تجاري از روغن زيتون بکر که فقط به وسيله روش مکانيکي به دست مي آيد و از روغن زيتون بکر تصفيه شده است.

گروه مشاوران بين المللي روغن زيتون (IOOC) تعريف زير را براي روغن زيتون بکر، تصفيه شده و روغن تفاله ارائه نموده اند :

روغن زيتون بکر( ويرجين) روغن ميوه درخت زيتون است که توسط له کردن و فشردن مکانيکي يا ساير روشهاي فيزيکي تحت شرايطي ( مخصوصا شرايط حرارتي )  که تغييري در روغن به وجود نياورد و عملي بجز شستشو، ظرف به ظرف کردن، جداسازي سانتريفيوژي و صاف کردن انجام نگيرد، به دست آيد. روغن زيتون بکر به حالت طبيعي و بدون هيچ عملکردي قابل مصرف انسان است. روغن زيتون بکر بر اساس خصوصيات ارگانولپتيکي( بوياي و چشايي ) و مقدار اسيد چرب آزاد موجود در آن خود به انواع درجه يک، خوب و متوسط يا معمولي تقسيم بندي مي شود.

روغن زيتون تصفيه شده روغن زيتون بکري است که مقدار اسيديته و يا خصوصيات ارگانولپتيک ان به گونه اي است که روغن مناسب براي مصرف به صورت خام نبوده و بايد تصفيه شود. روغن زيتون بکر مخلوط مي شود تا عطر و طعم آن مطلوب گردد.

روغن تفاله زيتون روغن استخراج شده از باقيمانده روغنکشي است که توسط حلال استخراج شده و به صورت خام غير قابل مصرف انسان بوده و بايد تصفيه شود تا ويژگي هاي روغن خوراکي را بدست آورد.

1-2- شماره تعرفه گمرکي :
شماره تعرفه گمرکي زيتون در جداول بخش 2-3 به تفکيک آورده شده است.
1-3- شرايط واردات و صادرات :
روغن‌ زيتون‌ جزء محصولات غذايي که داراي استاندارهاي سخت خوراکي در اروپا و آمريکا نمي باشد و ، لذا پيشنهاد مي شود ، و با توجه به شرايط صادرات آسان و تعرفه اي گمرکي و هزينه  حمل و نقل در ابتدا صادرات به کشورهايي که شرايط واردات آسان تري دارند مد نظر قرار گيرد. همچنين شايان ذکر است مصرف کنندگان اين محصول کشورهاي آسياي ميانه ، خليج فارس و اروپاي شرقي وتا حدي اروپاي غربي مي باشند.

1-4-  استانداردهاي ملي  وجهاني :
روغن زيتون ابتدا براي تعيين خلوص و تشخيص تقلبات، سپس براي قرار گرفتن در گروه مناسب و در نهايت براي تعيين کيفيت آزمايش مي شود.

در جدول زير ويژگي هاي استاندارد روغن زيتون بر اساس استاندارد کدکس ( FAO/WHO) آورده شده است:

جدول شماره   - ويژگي هاي استاندارد روغن زيتون استاندارد کدکس

	ويژگيها
	مقدار

	وزن مخصوص ( در 20 درجه سانتيگرا نسبت ب آب 20 درجه سانتيگراد )

روغن زيتون بکر ( ويرجين)

روغن زيتون تصفيه شده

روغن تفاله زيتون( پوميس9 تصفيه شده
	0.910-0.916

0.910-0.916

0.910-0.916



	انديس رفرکت ( در 20 درجه سانتيگراد)

روغن زيتون بکر ( ويرجين)

روغن زيتون تصفيه شده

روغن تفاله زيتون( پوميس9 تصفيه شده
	1.4677-1.4705

1.4677-1.4705

1.4680-1.4707



	انديس صابوني ( ميلي گرم پتاس در گرم روغن 9

روغن زيتون بکر ( ويرجين)

روغن زيتون تصفيه شده

روغن تفاله زيتون( پوميس9 تصفيه شده
	184-196

184-196

182-193



	انديس يد ( روش ويجس )

روغن زيتون بکر ( ويرجين)

روغن زيتون تصفيه شده

روغن تفاله زيتون( پوميس9 تصفيه شده
	75-94

75-94

75-92



	مواد غير قابل صابوني ( درصد)

روغن زيتون بکر ( ويرجين)

روغن زيتون تصفيه شده

روغن تفاله زيتون( پوميس9 تصفيه شده
	کمتر از 1.5

کمتتر از 1.5

کمتر از 3




کاربرد سيستم هاي تضمين کيفيت ) HACCP  (
امروزه تضمين کيفيت ( QA ) در توليد مواد غذايي يک موضوع مهم جهاني بوده و و جود يک سيستم دقيق QAبه منظور تضمين کليه جنبه هاي بهداشتي مواد غذايي به ويژه گوشت و فرآورده هاي آن ضروري است . 

اجر اي سيستم تضمين کيفيت براسا س برنامه HACCP   نيازمند صرف وقت و هزينه است . .ولي کاربرد دقيق  واستادانه سيستم مديريت خطر ، QA  را به سمت منافع اقتصادي سوق مي دهد . سيستم تجزيه و تحليل خطر و کنترل نقاط بحراني به عنوان پايه و اساس QA  سيستيم پيشگيري کننده با کاربرد جهاني است که به منظور پيشگيري  از خطرات بالقوه در مواد غذايي طراحي گرديده است . سيستم HACCP   ، مؤسسات غذايي را ملزم به تجزيه و تحليل روشهاي کاري خود را از طريق يک راه عملي  و  منطقي  به  منظور  شناسايي  ، کنترل نقاط بحراني ، تعيين حدود بحراني و روشهاي پايش مي نمايد . مؤسسات غذايي با بررسي و مرور گزارشات و مدارک مربوط به کنترل نقاط بحراني و حدود بحران ، از وضعيت فعلي و گذشته توليد آگاه مي شوند و بدين طريق مطمئن مي گردندکه توليد تحت کنترل است . براي اجراي موفقيت آميز سيستم HACCP  تعهد و الزام مديريت مؤسسه در جهت رسيدن به اهداف سيستم HACCP ضروري است . 

پيشنيازهاي اجراي سيستم HACCP : 

قبل از به کارگيري و استقرار HACCP  در يک فرآيند غذايي ، لازم است عملکرد آن بر پايه اصول کلي بهداشت مواد غذايي استوار شود . مهمترين اين اصول عبارتند از ک 

1- شرايط دمايي مناسب 

2- دفع صحيح مواد زايد 

3- تامين آب سالم 
4- بهداشت فردي کارکنان 
5- دفع آفات و حشرات موذي 
6- دفع صحيح فاضلاب 
7- نگهداري اصولي و حمل و نقل مناسب مواد اوليه 
8- ميزان نور وتهويه هوا 
9- امکانات رفاهي و سرويسهاي بهداشتي
10- ضدعفوني و شستشوي وسايل و دستگاهها
آموزش کارکنان : 

اجراي دقيق سيستم HACCP  مراحل استقرار سيستم HACCP  به شرح زير اجرا مي گردد: 

اصل اول : شناسايي وارزيابي مخاطرات : 

گروه HACCP  با استفاده ازنمودار جريان کار ، فهرستي از تمامي مخاطرات بالقوه که امکان بروز آنها در هر مرحله از عمليات توليد وجود دارد ؛ تهيه مي کند . مخاطرات به سه دسته زيستي ( باکتريها ، ويروسها ، انگلها  وقارچها ) عوامل شيميايي (مايکوتوکسين ها ، سموم کشاورزي ، افزودنيها ي غذايي ، باقي مانده هاي دارويي و غيره ) و عوامل فيزيکي ( تکه هاي چوب ، سنگ ، شيشه ، پلاستيک  و غيره ) تقسيم مي شوند. 

اصل دوم : تعيين نقاط بحراني کنترل : 

نقطه بحراني کنترل ، مرحله اي از فرآيند توليد است که د ر آن کنترل هاي لازم به منظور پيشگيري ، حذف يا کاهش مخاطرات به سطح قابل قبول انجام مي شود . تعيين دقيق و درست نقاط بحراني کنترل ، اساس HACCP وکنترل بهداشتي محصول است . 

اصل سوم : تعيين حدود بحران : 

حدبحران ، معياري است که رسيدن به آن و يا عدم انحراف از آن ، در انجام اقدامات پيشگيرانه در هر نقطه کنترل بحران ضروري است معيارهايي که به عنوان حد بحران در نظر گرفته مي شوند عبارتند از :  1- دما    2- زمان  3- رطوبت  4- ويسکوزيته  5- غلظت نمک  6-  کلر باقيمانده 

اصل چهارم : تعيين روشهاي پايش : 

پايش به يک سري اندازه گيري ها  و يا مشاهدات مستمر در محل نقاط کنترل بحران گفته مي شود که براي اطمينان از اينکه CCP ها تحت کنترل هستند ، انجام مي شود . روشهاي پايش بايد قادر به تشخيص عدم کنترل CCP يا انحراف از حد بحراني باشند. همچنين روشهاي پايش بايد سريع و آسان باشند. 

اصل پنجم : تعيين اقدامات اصلاحي : 

براي مقابله با هرگونه انحراف ايجاد شده از حد بحران در عمليات توليد ، يک سري اقدامات اصلاحي خاص بايد براي CCP پيش بيني شود . عمليات اصلاحي بايد به گونه اي باشد که اطمينان حاصل شود CCP  مورد نظر مجدداً تحت کنترل است و در صورت نياز ، محصول دوباره به خط توليد بازگردانده يا ازخط توليد خارج شود . ( تعيين وضعيت محصول ) 

اصل ششم : برقراري روشهاي تأييد : 

براي اطمينان   از عملکرد  مطلوب  سيستم HACCP   و  کارآيي آن  در حذف يا  کاهش مخاطرات  ، از يک سري آزمايشها و روشهاي  ويژه استفاده مي شود . مهمترين  فعاليتهايي  که  جهت    تأييد   استفاده مي شوند عبارتنداز : 

1- مميزي توسط يک فرد مجرب از داخل يا خارج مؤسسه 

2- آزماي شات تصادفي از محصول نهايي 

3- اعتبار دهي مجدد به حدود بحراني تعيين شده 
4- بازنگري و مرور گزارشات  مربوط به کنترل نقاط بحراني و اقدامات اصلاحي 
5- رسيدگي به شکايات مشتري 
6- انجام آزمايشات اضافي در CCP  ها از جمله آزمايش انگشت جهت حصول اطمينان از رعايت بهداشت فردي توسط کارکنان و اثر بخش بودن آموزش 
اصل هفتم – برقرار نمودن سيستم ثبت مدارک و مستند سازي : 

وجود يک سيستم بايگاني صحيح و کارآمد در سيستم HACCP بايد به صورت مستند در َآيند و متناسب با ميزان هر يک از بخشهاي فرآيند مواد غذايي به کار گرفته شوند . از مهمترين مستندات سيستم HACCP   عبارتنداز : 

1- فهرست اسامي اعضاي تيم  HACCP  ومعرفي نماينده مديريت د رتيم 

2- توصيف فرآورده 

3- معرفي مخاطرات و نقاط کنترل بحراني ؛ روشهاي پايش و اقدامات اصلاحي 
4- پرونده گزارشات مربوط به نقاط کنترل بحراني ؛ پايش و اقدامات اصلاحي 
5- گزارش مربوط به تاييد و بازنگري سيستم 
6- کليه دستورالعملها و روشهاي اجرايي د رمورد چگونگي انجام پايش ، اقدامات اصلاحي و تائيد سيستم 
7- دستورالعملها ي مربوط به شستشو ، ضدعفوني و دفع آفات و حشرات موذي 
نمودار کلي مراحل پياده سازي و استقرار سيستم HACCP

HACCP شکل شماره 1- نمودار کلي مراحل پياده سازي و استقرار سيستم

[image: image1]
1-5- قيمت توليد داخلي و جهاني محصول :

قيمت جهاني  کنسرو زيتون در حدود  € 4.5 براي هر كيلوگرم مي باشد  و قيمت جهاني روغن زيتون نيز    €8.5 براي هر کيلوگرم مي باشد(11) . 
جدول 1- قيمت هاي داخلي روغن زيتون
	رديف
	عنوان
	مشخصات
	قيمت واحد(ريال(

	
	
	
	

	1
	روغن
	زيتون تصفيه شده (بي بو ) 340 ميلي ليتري مهرام
	34000

	2
	روغن
	زيتون تصفيه شده (بي بو ) 520 ميلي ليتري OILA
	41,230

	3
	روغن
	زيتون تصفيه شده (بي بو ) 250 ميلي ليتري OILA 
	22,270


جدول2- قيمت هاي داخلي زيتون
	رديف
	عنوان
	مشخصات
	قيمت واحد(ريال)

	1
	زيتون
	ويژه درشت 530 گرمي سبزدشت
	11,640

	2
	زيتون
	ويژه 1070 گرمي سبز دشت 
	29,100

	3
	زيتون
	شور پاستوريزه 690 گرمي سبز دشت
	14,550

	4
	زيتون
	شور 320 گرمي سبز دشت 
	7,060

	5
	زيتون
	بدون هسته 530 گرمي سبزدشت 
	15,140

	6
	زيتون
	سياه 425 گرمي قوطي Carbonell 
	15,520

	7
	زيتون
	مغزدار 345 گرمي کوچک Crespo 
	18,130

	10
	زيتون
	نيم کيلوگرم سفيدرود 
	15,040


1-6- موارد مصرف و کاربرد :
حدود 90درصد زيتون برداشت شده در سرتاسر جهان به توليد روغن و 10 درصد ديگر براي مصارف خوراکي يا تهيه کنسرو اختصاص دارد.

بر اساس آمارهاي موجود روغن زيتون از نظر توليد حدود 2 درصد و از نظر ارزش 30 درصد تجارت جهاني روغن هاي خوراکي را تشکيل مي دهد. 

علاوه بر ارزش خوراکي روغن زيتون داراي خواص دارويي مختلفي نيز مي باشد و از جمله مصارف آن : کاهش کلسترول خون، کاهش فشار خون و قند خون، درمان کننده بيماري هاي دستگاه گوارشي و بيماري هاي پوستي، کاهش دردهاي عضلاني، درمان نقرس، جلوگيري از ريزش مو و نيز تقويت مو، داراي خاصيت نرم کنندگي و ملين بودن، رافع مسموميت حاصل از فلزات سنگين مانند سرب، دافع سنگ هاي صفراوي، تسکين دهنده سرفه هاي شديد و خشک، رفع آفتاب زدگي و جلوگيري از تصلب شرائين ، قابل ذکر هستند.

از فراورده هاي زيتون همچنين در صنايع صابون سازي، براي تعليف دام، تهيه انواع کود و نيز توليد فرآورده هايي نظير فورفورال، انواع الکل، مواد ازته و نيز براي کشت و تکثير انواع مخمرها  استفاده مي شود.

چوب تنه و شاخه هاي قطور نيز به دليل نقش هاي زيبا و استحکام زياد در صنايع چوب مورد استفاده قرار مي گيرد.

1-7- کالاهاي جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول :
از موادي چون سرکه و آبليمو ( در تهيه سالاد وسس ) و يا روغن هاي مايع و به طور عمده روغن هاي بدون کلسترول مي توان به عنوان جايگزين هاي روغن زيتون نام برد.
همچنين  روغن زيتون به عنوان يك روغن بدون كلسترول مي تواند جايگزين روغن هاي نباتي شود. 

روغني كه از دانه انگور ، هسته خرما و سويا گرفته مي شود نيز مي تواند جايگزين روغن زيتون شود.

1-8- اهميت استراتژيک کالا در دنياي امروز :
زيتون در کشورهايي مانند ايران که داراي آب و هواي مستعد براي کشت اين گياه است داراي اهميت خاصي است  زيرا بسياري از نقاط کشور مانند گرگان، کوه هاي بانه ، کوه هاي زاگرس پايه هاي خودروي اين گياه وجود دارد.

روغن زيتون از مهمترين فراورده هايي است که از کشت زيتون بدست مي آيد و حدود 90 درصد از کل توليدات جهاني را به خود اختصاص داده است. امروزه بر اثر رقابت شديد روغن هاي نباتي حاصل از دانه ها و ميوه جات روغني متعدد، زيتون کاري سنتي اهميت و اولويت خود را به تدريج از دست مي دهد و جاي خود را به باغ هاي مدرن واگذار مي کند.

با توجه به اينکه زيتون مرغوب در مقايسه با ديگر روغن هاي نباتي ارزش بالايي دارد و در دنيايي که اعلب کشورها تلاش گسترده اي براي رسيدن به مرحله خودکفايي غذايي به عمل مي آورند، لذا توليد و عرضه روغن زيتون با کيفيت و قيمتي مناسب با توان خريد و ذوق و سليقه مردم مي تواند تا حدي خلاء موجود را پر کند لذا بهترين راه تامين قسمت عمده کسري روغن نباتي مورد نياز کشور، توسعه، کاشت و پرورش زيتون است که بدون تاثير منفي بر کاشت ديگر گياهان بهترين بازده را نيز در واحد سطح مي دهد و از اين نقطه نظر داراي اهميت استراتژيک مي باشد.

1-9- کشورهاي عمده توليد کننده و مصرف کننده محصول :
بيش از 95 درصد درخت هاي زيتون جهان در کشورهاي حاشيه درياي مديترانه قرار دارد، در حدود 84 درصد از کل حصول زيتون جهان در کشورهاي اتحاديه اروپا ( شامل اسپانيا، يونان، پرتقال و فرانسه ) و در حدود 5.5 درصد در کشورهاي غرب آسيا و خاور ميانه ( ترکيه، سوريه، لبنان، فلسطين اشغالي، اردن و ايران) و در حدود 8.5 درصد محصول جهاني در کشورهاي افريقاي شمالي ( تونس، الجزاير، ليبي و مصر ) توليد و 2 درصد بقيه در کشورهاي امريکايي و عمدتا در آرژانتين ، مکزيک، ايالات متحده، شيلي ، پرو و اروگوئه توليد مي شود.

با آن که تجارت بين الملل روغن زيتون در بيشتر کشورهاي دنيا رونق پيدا کرده است اما 92 درصد از فراورده هاي توليدي در داخل کشورهاي توليد کننده روغن زيتون مصرف مي شود.

بالاترين ميزان توليد و مصرف روغن زيتون در کشورهاي حوزه مديترانه متمرکز مي باشد. بيشترين توليد روغن زيتون در جهان مربوط به اتحاديه اروپا به ويژه کشور اسپانيا مي شود. در اين کشورها اسپانيا با 43 درصد، ايتاليا با 33 درصد، يونان 21 و پرتقال 3 درصد بالاترين آمار توليد روغن زيتون را دارا مي باشند .

مصرف سرانه روغن زيتون در جهان 500 گرم مي باشد که ميزان مصرف سرانه ان در کشورهاي حوزه مديترانه به طور متوسط 10 کيلوگرم  مي باشد، لذا کشورهاي حوزه مديترانه برگترين مصرف کنندگان روغن زيتون مي باشند. 

2- وضعيت عرضه و تقاضا :
2-1 و 2-2 -  بررسي ظرفيت بهره برداري و وضعيت طرحهاي جديد و طرحهاي توسعه و در دست اجرا  از آغاز برنامه سوم تا کنون :

جدول3 - واحد هاي فعال در توليد زيتون

	رديف
	نام استان
	تعداد واحد ها
	ظرفيت (تن)
	سرمايه ثابت

( ميليون ريال)
	تعداد اشتغال

	1
	آذربايجان شرقي
	1
	100
	4000
	12

	2
	تهران
	7
	802
	5635
	259

	3
	خراسان رضوي
	5
	570
	9631
	115

	4
	زنجان
	1
	40
	96
	5

	5
	فارس
	4
	1450
	30106
	237

	6
	قزوين
	3
	240
	16202
	277

	7
	قم
	1
	400
	4160
	13

	8
	گلستان
	2
	675
	12515
	138

	9
	گيلان
	1
	60
	574
	10

	10
	مازندران
	4
	400
	6383
	141

	11
	مرکزي
	1
	200
	1200
	15

	12
	همدان
	3
	670
	34000
	107

	13
	مجموع
	33
	5607
	124.502
	1329


جدول 4- واحد هاي فعال در توليدروغن زيتون

	رديف
	نام استان
	تعداد واحد ها
	ظرفيت (تن)
	سرمايه ثابت
( ميليون ريال)
	تعداد اشتغال

	1
	آذربايجان غربي
	1
	50
	1860
	85

	2
	زنجان
	4
	11570
	46697
	82

	3
	فارس
	5
	7066
	35256
	134

	4
	قزوين
	5
	1764
	23028
	298

	5
	قم
	1
	100
	4160
	13

	6
	گلستان
	2
	595
	2569
	12

	7
	گيلان
	17
	17287
	28937
	234

	8
	زنجان
	2
	1430
	32697
	49

	9
	سمنان
	1
	10000
	30000
	100

	10
	فارس
	1
	600
	4700
	20

	11
	قزوين
	1
	50
	5467
	23

	12
	کرمانشاه
	2
	1600
	7985
	44

	13
	مجموع
	42
	52112
	223.356
	1094


جدول 5- واحد هاي در دست احداث در توليد زيتون

	رديف
	نام استان
	تعداد واحد ها
	ظرفيت (تن)
	سرمايه ثابت

( ميليون ريال)
	تعداد اشتغال

	1
	قم
	1
	500
	7000
	50

	2
	کرمانشاه
	4
	500
	4550
	33

	3
	گيلان
	3
	2500
	22200
	85

	4
	زنجان
	1
	100
	10000
	15

	5
	مجموع
	46
	3600
	43750
	183


جدول 6- واحد هاي در دست احداث در توليد روغن زيتون

	رديف
	نام استان
	تعداد واحد ها
	ظرفيت (تن)
	سرمايه ثابت

( ميليون ريال)
	تعداد اشتغال

	1
	زنجان
	1
	2000
	10000
	15

	2
	سمنان
	2
	5500
	2640
	23

	3
	فارس
	1
	2500
	3015
	32

	4
	قزوين
	1
	1000
	7120
	20

	5
	کرمانشاه
	1
	1200
	4550
	33

	6
	گيلان
	2
	490
	4088
	20

	7
	مجموع
	8
	12690
	31413
	143


2-3-بررسي روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم تا نيمه اول سال 85 :

در زير ابتدا به شرح واردات انواع زيتون و روغن زيتون طي سال هاي 80 تا 84 پرداخته شده است و در هر مورد علاوه بر ذکر نوع محصول ، ميزان واردات و ارزش ريالي و دلاري آن را نيز ذکر گرديده است . در انتها جداولي جهت جمع بندي روند واردات زيتون و روغن زيتون از سال 80 تا سال 84 آورده شده است. 
جدول شماره7 – واردات روغن زيتون 81
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	1509.90 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	اسپانيا 
	41563 
	269791564 
	34064
	KG

	1509.90 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	امارات متحده عربي 
	33150 
	172215993 
	21744
	KG

	1509.90 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	سوريه 
	10000 
	60469333 
	7635
	KG


جدول شماره8 – واردات روغن زيتون 82

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	اسپانيا 
	110247 
	611872431 
	       77258
	KG

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	امارات متحده عربي 
	11815 
	76504525 
	        9659
	KG

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	ايتاليا 
	3000 
	34819510 
	        4396
	KG


جدول شماره9 – واردات روغن زيتون 82

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	150910 
	-بكر(Virgin)  
	آذربايجان 
	88683 
	385979721 
	       48735
	KG

	150910 
	-بكر(Virgin)  
	اسپانيا 
	12048 
	139015998 
	       17553
	KG

	150910 
	-بكر(Virgin)  
	امارات متحده عربي 
	161629 
	1378697880 
	      174078
	KG

	150910 
	-بكر(Virgin)  
	ايتاليا 
	1500 
	11606503 
	        1465
	KG

	150910 
	-بكر(Virgin)  
	تركيه 
	238090 
	1204273824 
	      152054
	KG

	150910 
	-بكر(Virgin)  
	سوريه 
	300532 
	2417657065 
	      305260
	KG


جدول شماره 10– واردات روغن زيتون 83
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	آذربايجان 
	185900 
	834114297 
	98131.1

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	اسپانيا 
	47550.8 
	476986012 
	56116

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	امارات متحده عربي 
	195518.75 
	808851977 
	95159.05

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	ايتاليا 
	24860 
	193494494 
	22764.06

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	تركيه 
	85431.4 
	443094840 
	52128.81

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	جمهوري عربي سوريه 
	94015 
	718655623 
	84547.72

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	منطقه آزاد چابهار 
	27228 
	215810857 
	25389.51


جدول شماره11 – واردات روغن زيتون 84
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	آذربايجان 
	62080 
	280137919 
	31238

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	آلمان 
	6080 
	181654340 
	19938

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	اسپانيا 
	81060 
	877497086 
	97374

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	امارات متحده عربي 
	315002 
	1859176498 
	207787

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	ايتاليا 
	56071 
	718025692 
	79590

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	تركيه 
	166530 
	1226327469 
	136320

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	جمهوري عربي سوريه 
	717289 
	4696854183 
	521298

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	منطقه آزاد چابهار 
	68166 
	603034041 
	66876

	15091000 
	روغن زيتون بکر 
	يونان 
	9181 
	102415188 
	11522


جدول شماره 12– واردات روغن زيتون 84

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	15099000 
	روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر) 
	اسپانيا 
	16150 
	232627993 
	25947

	15099000 
	روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر) 
	امارات متحده عربي 
	7690 
	35794623 
	3978

	15099000 
	روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر) 
	ايتاليا 
	3360 
	30652306 
	3459

	15099000 
	روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر) 
	تركيه 
	44236 
	322807621 
	35909

	15099000 
	روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر) 
	منطقه آزاد چابهار 
	7716 
	82024177 
	9032


جدول 13 – روند واردات روغن زيتون از سال 80 تا 84

	کد تعرفه : 150919و150990

	نام محصول : روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر)
· روغن زيتون بکر 
· روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10 )

	 
	سال 80
	سال 81
	سال 82
	سال 83
	سال 84

	مقدار (كيلوگرم)
	-
	84713
	927544
	660484
	7966611

	ارزش ريالي
	-
	513888300
	6415111500
	579353200
	11994013800

	ارزش دلاري
	-
	63443
	772905
	681592
	1347642


در نمودار زير روند واردات روغن زيتون ( حجم واردات کيلوگرم ) طي سال هاي 80 تا 84 مورد بررسي قرار گرفته است که يک روند به شدت صعودي را نشان  مي دهد. (محور افقي سال و محور عمودي ميزان واردات را نشان مي دهد.)
نمودار سماره 1- روند واردات روغن زيتون ( حجم واردات ) طي سال هاي 80 تا 84
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جدول شماره 14– واردات زيتون 84
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	اسپانيا 
	167313 
	984940949 
	109299

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	امارات متحده عربي 
	24403 
	114043824 
	12687

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	تركيه 
	45864 
	270770471 
	29977


جدول شماره 15– واردات زيتون 83
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	اسپانيا 
	64972 
	415636022 
	48898.36

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	امارات متحده عربي 
	7872 
	58529381 
	6885.81

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	تركيه 
	32221.56 
	214534323 
	25239.33

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	مراكش 
	10743 
	63715384 
	7495.93


جدول شماره 16– واردات زيتون 82
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	آذربايجان 
	12000 
	25786050 
	        3256
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	اسپانيا 
	20857 
	126962083 
	       16030
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	امارات متحده عربي 
	42879 
	270923382 
	       34208
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	تركيه 
	31200 
	150789742 
	       19039
	KG


جدول شماره 17– واردات زيتون 81
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	امارات متحده عربي 
	11099 
	75112570 
	9484
	KG


جدول 18 – روند واردات زيتون از سال 80 تا 84

	کد تعرفه 200570 

	· نام محصول: زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  

	 
	سال 80
	سال 81
	سال 82
	سال 83
	سال 84

	مقدار (کيلوگرم)
	----
	11099
	106936
	115808
	237580

	ارزش ريالي
	----
	6159225000
	616530500
	716157900
	1382863300

	ارزش دلاري
	----
	75112
	72533
	82317
	151963


در نمودار زير روند واردات زيتون ( حجم واردات کيلوگرم ) طي سال هاي 80 تا 84 مورد بررسي قرار گرفته است که يک روند به شدت صعودي را نشان  مي دهد. (محور افقي سال و محور عمودي ميزان واردات را نشان مي دهد.)
نمودار سماره 2- روند واردات زيتون ( حجم واردات ) طي سال هاي 80 تا 84
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2-4- بررسي روند مصرف از آغاز برنامه :
با توجه به عزم دولت براي رفع موانع توسعه صادرات غير نفتي بر اساس برنامه چهارم توسعه, توليد و صادرات زيتون و روغن زيتون نيز با توجه به پتانسيل هاي بالقوه فراواني که در کشور وجود دارد در اين زمره قرار خواهد داشت و از حمايت هاي دولت برخوردار خواهد شد.  بعلاوه با توجه به اين نکته که هنوز مقادير زيادي از نياز روغن کشور بوسيله صادرات تامين مي شود رسيدن به خود کفايي در توليد اين محصول نيز بايد مدنظر قرار گيرد.
2-5- بررسي روند صادرات محصول از آغاز برنامه سوم و امکان توسعه آن :
جدول شماره19– صادرات روغن زيتون 80
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	1509.90
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10)
	تركمنستان
	70
	122850
	70

	1509.90
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10)
	چين
	496
	1740960
	992


جدول شماره20– صادرات روغن زيتون81
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	1509.90 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	آفريقاي جنوبي 
	66765 
	425161440 
	53682
	KG

	1509.90 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	امارات متحده عربي 
	11016 
	69021945 
	8715
	KG

	1509.90 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	تركمنستان 
	30 
	175950 
	30
	KG


جدول شماره21 – صادرات روغن زيتون 82
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	آلمان 
	104 
	7413120 
	         936
	KG

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	تانزانيا 
	36 
	245520 
	          31
	KG

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	ژاپن 
	100 
	1259280 
	         159
	KG

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	قزاقستان 
	29 
	275299 
	          35
	KG

	150990 
	-روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10) 
	ماداگاسكار 
	19200 
	234661680 
	       29629
	KG


جدول شماره 22– صادرات روغن زيتون 84

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	15099000 
	روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر) 
	مالزي 
	110 
	864480 
	96


جدول 23 – روند صادرات روغن زيتون از سال 80 تا 84

	کد تعرفه : 150919و150990

	نام محصول : روغن زيتون و ا جزا ء آن (باستثناي بکر)

· روغن زيتون بکر 
· روغن‌ زيتون‌ و اجزاء ان‌ ، حتي‌ تصفيه‌ شده‌ ، ولي‌ از لحاظ‌ شيميائي‌ تغييرنيافته‌ (غير از موارد مشمول‌ شماره‌ رديف‌ فرعي‌ 1509.10 )

	 
	سال 80
	سال 81
	سال 82
	سال 83
	سال 84

	مقدار (كيلوگرم)
	-
	566
	77811
	19469
	110

	ارزش ريالي
	-
	8708400
	530629500
	267873000
	873600

	ارزش دلاري
	-
	1062
	62427
	30790
	96


در نمودار زير روند واردات روغن زيتون ( حجم واردات کيلوگرم ) طي سال هاي 80 تا 84 مورد بررسي قرار گرفته است که يک روند به شدت صعودي را نشان  مي دهد. (محور افقي سال و محور عمودي ميزان واردات را نشان مي دهد.)
نمودار سماره 3- روند صادرات روغن زيتون ( حجم صادرات کيلوگرم ) طي سال هاي 80 تا 84
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جدول شماره 24– صادرات زيتون 84
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	آلمان 
	667 
	5061556 
	562

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	افغانستان 
	240 
	1677016 
	187

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	انگلستان 
	5211 
	36384732 
	4008

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	ايالات متحده آمريكا 
	420 
	2977912 
	328

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	جمهوري متحده تانزانيا 
	402 
	2869018 
	314

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	سوئد 
	834 
	4947250 
	550

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	عراق 
	720 
	5038330 
	567

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	مالزي 
	1626 
	10536227 
	1168

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	نروژ 
	667 
	4731675 
	520


جدول شماره 25– صادرات زيتون 83
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	امارات متحده عربي 
	13410 
	77067000 
	9066.71

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	انگلستان 
	845 
	18552716 
	2182.67

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	ايالات متحده آمريكا 
	11004 
	73633552 
	8662.77

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	عراق 
	1200 
	31484550 
	3704.06

	20057000 
	زيتون , محفوظ شده به جز در سرکه يا درجوهر سرکه , يخ نزده 
	كانادا 
	90 
	614670 
	72.31


جدول شماره 26– صادرات زيتون 82
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	آلمان 
	4055 
	32695140 
	        4128
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	آمريكا 
	5730 
	35408100 
	        4471
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	استراليا 
	855 
	5556155 
	         702
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	افغانستان 
	1618 
	10390473 
	        1313
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	امارات متحده عربي 
	2095 
	13913184 
	        1758
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	انگلستان 
	3064 
	20049009 
	        2532
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	ژاپن 
	13170 
	85889478 
	       10844
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	عراق 
	370 
	12434400 
	        1570
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	عربستان سعودي 
	1350 
	8763066 
	        1106
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	مازي 
	180 
	1168720 
	         148
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	نروژ 
	170 
	1106826 
	         140
	KG

	200570 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	نيوزلند 
	425 
	2771204 
	         350
	KG


جدول شماره 27– صادرات زيتون 81
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	امارات متحده عربي 
	630 
	3898280 
	492
	KG

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	تركمنستان 
	20 
	28080 
	16
	KG

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	ژاپن 
	630 
	4031859 
	509
	KG

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	عربستان سعودي 
	450 
	2796768 
	353
	KG

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	قطر 
	45 
	309036 
	39
	KG

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	كويت 
	840 
	4324320 
	546
	KG

	2005.70 
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  
	مازي 
	1192 
	6776373 
	856
	KG


جدول شماره28– صادرات زيتون 80
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	امارات متحده عربي
	798
	909090
	518

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	انگلستان
	1386
	1579500
	900

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	اوكراين
	1200
	1158300
	660

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	بحرين
	7308
	8336250
	4750

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	روسيه
	2340
	2479815
	1413

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	ژاپن
	5502
	6235515
	3553

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	عراق
	828
	1265355
	721

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	قطر
	840
	958230
	546

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	مجارستان
	99
	114075
	65

	2005.70
	-زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌ 
	هلند
	395
	451035
	257


جدول 29 – روند صادرات زيتون از سال 80 تا 84

	کد تعرفه 200570 

	· نام محصول: زيتون‌ ، اماده‌ يا محفوظ‌ شده‌ به‌ جز در سركه‌ يا جوهر سركه‌، يخ‌ نزده‌  

	 
	سال 80
	سال 81
	سال 82
	سال 83
	سال 84

	مقدار (کيلوگرم)
	20660
	3807
	33082
	26549
	10787

	ارزش ريالي
	107064000
	2333130
	247027000
	206068200
	74656400

	ارزش دلاري
	13383
	2811
	29062
	23686
	8204


در نمودار زير روند صادرات زيتون ( حجم صادرات کيلوگرم ) طي سال هاي 80 تا 84 مورد بررسي قرار گرفته است که يک روند به شدت صعودي را نشان  مي دهد. (محور افقي سال و محور عمودي ميزان واردات را نشان مي دهد.)
نمودار سماره 4- روند صادرات زيتون ( حجم واردات ) طي سال هاي 80 تا 84
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2-6- بررسي نياز به  محصول يا اولويت صادرات تا پايان برنامه چهارم:
با توجه به عزم دولت براي رفع موانع توسعه صادرات غير نفتي بر اساس برنامه چهارم توسعه, توليد و صادرات روغن زيتون نيز با توجه به پتانسيل هاي بالقوه فراواني که در کشور وجود دارد در اين زمره قرار خواهد داشت و از حمايت هاي دولت برخوردار خواهد شد.  بعلاوه با توجه به اين نکته که کشور ما از نظر توليد محصولات کشاورزي از نظر کمي و کيفي از جايگاه ممتازي در منطقه برخوردار مي باشد در نتيجه نسبت به کشورهاي منطقه مي توان به مواد اوليه ارزانتر وبا کيفيت بهتري دسترسي داشت.
همچنين بدليل واردات قسمت عمده روغن مورد نياز کشور و مزاياي فراوان اين روغن نسبت به ديگر روغن ها( چه از نظر مزاياي دارويي و چه از لحاظ طعم و مزه مطلوب آن) و وبا توجه به برنامه هاي خودکفايي کشور در زمينه روغن آينده مناسبي براي توليد اين محصول در کشور پيش بيني مي گردد.
1و2- بررسي اجمالي تکنولوژي و روشهاي توليد و تعيين نقاط قوت و ضعف :
کنسرو زيتون:

از قرار گرفتن زيتون در محلول مناسب آماده شده از سرکه و آب نمک کنسرو زيتون تهيه مي شود. فرآيند صنعتي توليد زيتون شور در ادامه توضيح داده شده است:

1- توزين زيتون  قبل از تخليه و تحويل بار :  در کارخانجات مواد غذايي که مواد اوليه آن ها ميوه است ميوه را به وسيله باسکول توزين کرده وسپس تخليه مي نمايند.
2- شستشو وتميز کردن اوليه :  منظور از تميز کردن پاک نمودن زيتون  از هرگونه آلودگي خارجي مي باشد.بدين منظور مي توان ازجت آب  استفاده نمود.

3-  درجه بندي :  اين مرحله در توليد کنسرو زيتون که ميوه به صورت کامل مورد استفاده قرار مي گيرد بسيار اهميت دارد . درجه بندي را مي توان بر اساس معيارهايي که ارائه مي شود انجام داد :
-شکل و اندازه

-رسيده وتازه بودن

-بافت

-مزه و عطر

-عيوب ظاهري
-رنگ

به استثناي مورد اول که بوسيله دستگاه انجام مي گردد در بقيه موارد مجبور به استفاده از نيروي انساني (به کمک تشخيص با چشم) مي باشيم.
4- جداسازي قسمت هاي زائد : اين کار بلا فاصله پس از شستشو انجام مي گيرد
شکل شماره 1  – درجه بندي
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5- قراردادن زيتون ها در شيشه :  پس از آماده کردن زيتون ها آن ها را بوسيله دستگاه در شيشه ها قرار مي دهيم.

6-آماده کردن محلول آب نمک :   محلول آب نمک شامل 7-10% حجمي سرکه و 4-3 % حجمي نمک مي باشد .

7-اضافه کردن آب نمک :  پس از تهيه آب نمک آن را بوسيله دستگاه پرکن آب نمک به شيشه هاي کنسرو زيتون اضافه مي نماييم.

8-پاستوريزاسيون:  براي ماندگاري کنسرو زيتون آن را وارد دستگاه پاستوريزاسيون مينماييم.

9 - دستگاه دربندي تک هد و چند هد :  در اين دستگاه يک مخزن وجود دارد که درب ها در آن ريخته مي شود و به تدريج براي دربندي مورد استفاده قرار مي گيرند اين دستگاه داراي هدهاي چرخنده است که با چرخش خود باعث دربندي شيشه ها مي شوند.

10-دستگاه اتيکت چسبان خطي : در اين دستگاه شيشه ها از سمت چپ وارد و پس از اتيکت چسباني از سمت راست خارج مي شوند دراين دستگاه بر اثر برخرد شيشه با دستگاه و چرخش آن  ليبل ها به شيشه مي چسبند.
شکل  شماره 2 – اتيکت چسبان خطي
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اين دستگاه معمولا از استنلس استيل خشدار ضد اسيد با پايه هاي آلوميني قابل تنظيم  استفاده مي شود.
11- شرينگ پک : در اين دستگاه شيشه هاي کنسرو زيتون را که دربندي و اتيکت زني شده اند شرينگ مي کند.اين عمل در بسته هاي 20 تايي و 12 تايي معمولا انجام مي شوند.اين عمل بوسيله کارگر نيز قابل انجام مي باشد.
شکل شماره 3 – شرينگ پک
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جدول شمار 30- مشخصات دستگاه ها ي کنسرو زيتون
	شماره
	نوع دستگاه
	توان مصرفي(كيلو وات)
	تعداد

	1
	گريد يا درجه بندي محصولات
	1.5
	1

	2
	گل گير خيار ودم گير زيتون
	1.5
	1

	3
	شستشو وگل گير تمام اتوماتيك
	1.5
	1

	4
	وان آماده سازي تمام استيل
	75.
	2

	5
	ميز كار چرخ دار
	
	1

	6
	خط پركن اتوماتيك براي خيارو زيتون و سير
	4
	1

	7
	خط بازرسي و توزين تمام استيل
	75.
	1

	8
	مخازن آماده سازي آب نمك
	2
	2

	9
	خط شستشو و استريل شيشه تمام استيل
	.75
	1

	10
	شوت برگردان
	-
	1

	11
	خط محلول ريز در قوطي و شيشه تمام استيل
	75.
	1

	12
	دربند اتوماتيك شيشه
	2.5
	1

	13
	نوار ورودي به تونل پاستوريزاتور تمام استيل
	75.
	1

	14
	پاستوريزاتور دوشي تمام استيل
	12
	1

	15
	تونل خشك كن
	1.5
	1

	16
	بسته بندي( شرينگ پك)
	12
	1


روغن زيتون :

براي استخراج مکانيکي روغن از ميوه زيتون از سه سيستم استفاده مي شود: 

· پرس کردن

· جداسازي سانتريفيوژي 

· صاف کردن

پرس کردن از قديمي ترين و معمولترين روشها براي روغن کشي از زيتون است. 

در جداکننده هاي سانتريفيوژي سرعت چرخش زياد دستگاه سبب جداشدن دوفاز سبک ( روغن9 و فاز سنگين ( فاز آبي ) مي شود.

در استخراج به روش صاف کردن تعدادي از صفحات فولادي يا تيغه اي در خميري که از له کردن ميوه زيتون تهيه شده فرو رفته و وقتي بيرون مي ايد روغن از تيغه ها مي چکد.

قبل از روغن کشي ، ابتدا ميوه ها بايد تميز و آماده شوند. اين عمل توسط خارج کردن شاخه ها و برگها ، آشغال و هرگونه موادي که ممکن است به تجهيزات صدمه بزند انجام کي شود. سپس ميوه ها شسته مي شوند تا گرد و خاک و آلدگيهاي کشاورزي از بين برودو اسياب مي شوند تا به صورت خمير زبري در آيد. در اين مرحله ترکيبات تلخ توسط عمل آنزيمي شکسته شده و ترکيبات تند کاهش مي يابد در حالي که ترکيبات دوقطبي و توکوفرولها در روغن زياد مي شوند. اگر عمل انزيمي به طول انجامد ترکيبات دوقطبي به ترکيبات محلول در آب تجزيه و از روغن خارج شده و سبب کاهش پايداري روغن در مقابل اکسيداسيون مي شوند.

آسياب کردن سبب آزاد شدن روغن از سلول هاي روغني شده و قطرات کوچک روغن بهم پيوسته و تشکيل قطرات بزرگ را مي دهند. به اين ترتيب ميوه براي روغن کشي آماده مي شود. باقيمانده جامد و آب که از روغن کشي توسط پرس بجا مانده قبل از تخليه در فاضلاب بايد تصفيه شود.

اگر روغن از نظر طعم و بو و اسيدهاي چرب ازاد مناسب براي مصرف باشد، روغن صاف مي شود تا ناخالصيهاي جامد و آب از آن جدا گردد. در غير اين صورت به قسمت تصفيه فرستاده مي شود. باقيمانده روغنکشي( تفاله ) که داراي تا 8 درصد روغن است قبل از انتقال به قسمت روغن کشي با حلال در يک خشک کن، خشک  و سپس با حلال روغن کشي مي شود.

تصفيه روغن زيتون به طريق تصفيه قليايي و يا تصفيه فيزيکي انجام مي شود. تصفيه روغن تفاله که اسيديته آن در حدود 10 درصد است اساسا توسط تصفيه فيزيکي انجام مي شود.
در زير به بررسي دقيق تر هر يک از مراحل توليد روغن زيتون مي پردازيم :

نگهداري :

ميوه زيتون بايد در شرايط مناسب نگهداري کرد. انبار کردن ، نگهداري زيتون در شرايط نامناسب از مرغوبيت روغن ان مي کاهد. زيرا چربي در گوشت ميوه هاي چربي دار زيتون کاملا ظريف در بافت آب دار پراکنده است و بدين جهت به تعرض آنزيم ها آمادگي زياد دارد. ميوه زيتون در حضور آب يا رطوبت در معرض خطر تاثير انزيم ها با ميکرو ارگانيسم هايي قرار دارد که چربي را مورد حمله قرار داده و آنها را هر چه بيشتر به اسيدهاي چرب آزاد و گليسيرين تجزيه مي نمايد.

بايد تا حد امکان بلافاصله پس از برداشت ( حداکثر 24 تا 48 ساعت) ميوه زيتون، عمل روغن کشي انجام گيرد تا کيفيت روغن حفظ شود چرا که ميوه نرم و رسيده در مقابل صدمات مکانيکي و الودگي ها بسيار حساس مي باشد. از اين رو تاخير در عمليات استخراج روغن، موجب کاهش شديد کيفيت روغن مي شود. شرايط مناسب نگهداري ميوه زيتون و برخي از ويژگي هاي فيزيکي ان در جدول زير ارائه شده است.

جدول شماره 31 - شرايط مناسب نگهداري و برخي ويژگي هاي فيزيکي ميوه زيتون
	دما
	10 درجه سانتيگراد

	رطوبت
	85-90 درصد

	مدت زمان نگهداري
	4-6 هفته

	نقطه انجماد
	-1.4 تا -2.4 درجه سانتيگراد

	گرماي ويژه
	0.84


بهترين شرايط براي نگهداري زيتون ها، قرار دادن آنها در يک اتاق خنک و با تهويه مناسب با لايه اي به ضخامت 20 – 30 سانتيمتر در جعبه هاي پلاستيکي مشبک مي باشد. تحت اين شرايط تغييرات کيفي نامطلوب در روغن به حداقل مي رسد. بطور معمول با افزايش زمان نگهداري، ميزان ترکيبات بودار و پليفنل در روغن کاهش يافته و اسيديته و پراکسيد به آهستگي افزايش مي يابد.

خرد کردن زيتون :

با عمل خرد کردن ف بافت هاي گياهي پاره مي شوند و قطرات روغن محتوي در سلول را به طور کامل آزاد مي کنند. در اين عمل هر چه ميوه ريز تر باشد مايع بدست امده لطيف تر و يکنواخت تر مي شود و خمير حاصل شده آماده ماشين پرس مي گردد.

دونوع ماشين معمولا براي خرد کردن مورد استفاده قرار مي گيرد :

1- آسياب سنگي يا غلطکي
2- آسياب فلزي
مت خرد کردن در روش استفاده از آسياب سنگي نبايد از 20 تا 30 دقيقه بيشتر شود زيرا مخصوصا اگر غلطک سنگين باشد منجر به خرد شدن خيلي ريز ذرات خمير مي شود که باعث گير کردن خرده هاي ريز ميوه در سوراخ هاي غلطک مي شود و در نتيجه بر روي ميزان کل روغن استخراجي اثر منفي مي گذارد.

دماي خمير زيتون با توجه به روش هاي مختلفي که براي خرد کردن زيتون استفاده مي شود متفاوت است. اگر دماي اتاق 14-15 درجه سانتيگراد باشدف دماي خمير زيتون بدست امده توسط آسياب سنگي 18 -19 درجه سانتيگراد و دماي خمير زيتون بدست آمده با خرد کن فلزي 27-30 درجه سانتيگراد مي باشد.

در خردکن هاي فلزي به علت ايجاد گرماي بيشتر امکان تشکيل امولسيون و در نتيجه کاهش راندمان استخراج زياد تر است.

مالش دادن :

براي افزايش بازدهي و تسريع در استخراج روغن از ميره زيتون، آنرا مالش مي دهند. در طي خرد کردن و مالش دادن سلول هاي خمير زيتون از هم گسسته شده و اندازه قطرات روغن افزايش مي يابد. مالش دادن خمير زيتون در طي مراحل استخراج روغن ممکن است چندين مرتبه تکرار شود. بطور معمول بعد از مالش دادن خمير زيتون، ان را به وسيله چرخ گوشت مجددا خرد مي کنند.

در اين مرحله ترکيبات تلخ توسط آنزيمي شکسته شده و ترکيبات تند کاهش مي يابد در حالي که ترکيبات دوقطبي و توکوفرول ها در روغن زيتون زياد مي شوند. اگر عمل آنزيمي به طول انجامد ترکيبات دوقطبي به ترکيبات محلول در آب تجزيه و از روغن خارج شده و سبب کاهش پايداري روغن در مقابل اکسيداسيون مي شود.

جداسازي فازهاي جامد و مايع:

براي روغن کشي ميوه نبايد نارس يا زياد رسيده باشد . اگر ميوه اي که هنوز خوب نرسيده است مورد استفاده روغن کشي قرار گيرد ميزان روغن حاصل کم و طعم آن تلخ خواهد بود. روغني که از زيتون زياد رسيده ، بدست مي آيد شيرين و داراي رنگ مايل به زرد است. اگر ميوه زياد رسيده باشد از ميزان روغن آن کاسته مي شود. بطورکلي روغن بدست آمده از ميوه هاي نارس و يا زياد رسيده چندان مرغوب نيست. 
خمير زيتون حاوي سه فاز مختلف روغن، تفاله و آب گياهي است که بايد براي استخراج روغن آنها را با روش صحيح از هم جدا نمود. همانطور که گفته شد عموما از سه روش پرس کردن، سانتريفيوژ و پرکولاسيون( صاف کردن) يا روش ترکيبي براي جداسازي استفاده مي شود.
هسته زيتون هم كه جزو فاز تفاله مي باشد در اين مرحله جدا مي شود.

سيستم هاي فشاري فرآيندي غير پيوسته با ظرفيت پايين مي باشد در حالي که سيستم سانتريفيوژ روشي پيوسته بوده و اغلب بصورت ترکيبي با روش پرکولاسيون استفاده مي گردد. در سيستم سانتريفيوژ نوع سه فازي، ازآب گرم 20-30 درجه سانتيگراد براي بهبود جريان پذيري و جداسازي روغن استفاده مي شود. مقدار آب افزوده بر روي بازدهي روغن و ميزان ترکيبات فنلي آن تاثير مي گذارد زيرا بخشي از ترکيبات فنلي همراه پساب از دست مي رود. در سيستم هاي فشاري و سانتريفيوژي با حجم زيادي از پساب و در نتيجه آولدگي و مشکلات زيست محيطي و هزينه هاي مرتبط با آن مواجه هستيم. البته در سيستم هاي سانتريفيوژي جديد ( نوع دو فازي ) نياز به افزودن آب نمي باشد. بازدهي استخراج روغن بطور تجاري 80-90 درصد مي باشد. روش هاي مختلف استخراج روغن بر روي ويژگي هاي کيفي محصول نهايي اثر مي گذارد.

پرس کردن :

پرس کردن از قديمي ترين و معمول ترين روش هاي براي روغن کشي از زيتون است. روغن بدست امده از پرس اول فوق العاده مرغوب بوده و در اروپا به روغن پروانس موسوم است. تفاله روغن دار باقيمانده را خرد نوده و دوباره با فشار و حرارت زياد مي فشارند، تفاله را مي توان سه تا چهار بار بدين ترتيب فشرد. تفاله هايي که در مرحله آخر باقي مي مانند هنوز 8-15 درصد روغن دارند که معمولا به وسيله حلال ( سولفور کربن) استخراج مي شود. اين روغن که حاوي مقداري از حلال در خود مي باشد به روغن زيتون گوگردي يا به طور کلي فوتس زيتون مرسوم است که براي مصارف صابون سازي و ساير مقاصد صنعتي به کار مي رود.

روغن زيتون گوگردي که به نام روغن سانسا يا اروژونيز خوانده مي شود داراي رنگ تيره و مقدار زيادي اسيدهاي چرب آزاد مي باشد. استخراج روغن توسط پرس ممکن است با پرس هاي خيلي ابتدايي و قديمي که نيروي دست کارگران و يا حيوانات کار مي کنند و يا توسط پرس هيدروليکي ابتدا عمليات پاک سازي توسط الک کردن و شستشو با آب انجام گرفته سپس يک پرس ملايم و آنگاه پرس با فشار بيشتر صورت مي گيرد و در انتها باقيمانده تفاله توسط حلال روغن گيري مي شود.

در زير مراحل مختلف استخراج روغن با استفاده از سيستم پرس نشان داده شده است.

شکل شماره 4 – مراحل مختلف استخراج روغن زيتون با استفاده از سيستم پرس














مزاياي استفاده از اين روش عبارتست از :

· سرمايه گذاري محدود

· ماشين هاي مورد نياز بسيار ساده و کم هزينه هستند.

· توان الکتريکي کمي نياز دارد و همچنين مصرف انرژي ان بسيار کم است.

· تفاله بدست آمده در اين روش رطوبت بسيار پائيني دارد.

· مقدار خيلي کمي آب گياهي توليد مي شود که حاوي روغن بسيار کمي مي باشد.

معايب اين روش به شرح زير مي باشد :

· ماشين هاي مورد استفاده فضاي بسيار زيادي را اشغال مي کنند.

· نياز به کارگر و نيروي کار زياد دارد.

· اين سيستم بصورت غير مداوم کار مي کند.

سانتريفيوژ کردن :
در سانتريفيوژ از نيروي گريز از مرکز استفاده مي شود. جداکردن سيستم هاي ناهمگن که محتويات آنها داراي وزن مخصوص متفاوت مي باشند، جداسازي فاز جامد از فاز مايع و بالعکس و نيز جداسازي فاز مايع از فاز گاز با استفاده از سانتريفيوژ امکان پذير است.

استفاده از جداکننده ها يا دکانترهاي سانتيفيوژي در بازيابي روغن، مراحل پخش کردن خمير زيتون بر وري کيسه هاي پرس و جا دادن کيسه هاي پرس و جا دادن کيسه ها در داخل صفحه پرس که وابسته  به کار کارگري است را حذف نموده است. استفاده از دکانتر سانتريفيوژي همچنين سبب مداوم بودن فرآيند و توليد بالاتر شده است. قدرت سانتريفيوژ بيش از 3000 تا 10000 دور در دقيقه مي باشد.

در شکل زير مراحل استخراج روغن با استفاده از روش سانتريفيوژ آورده  شده است:

شکل 5 -  نمودار استخراج روغن با استفاده از روش سانتريفيوژ






روش پرکولاسيون ( فيلتراسيون انتخابي)

در استخراج روغن به روش پرکولاسيون ، صفحات استيل وارد خمير زيتون مي شوند و به دليل تفاوت فشار سطحي فازهاي مايع در خمير، سطح اين صفحات با روغن پوشيده مي شود و از لوله هاي تعبيه شده در صفحات  روغن به خارج هدايت مي شود .در واقع تحت شرايط عملياتي فشار بين سطحي  روغن کمتر از پساب گياهي مي باشد و سطح صفحات فلزي با پوسته اي از روغن پوشش داده مي شود.

ميزان بازده استخراج روغن در اين روش تا حد زيادي بستگي به خصوصيات رئولوژيکي خمير زيتون دارد. روغني که از اين روش به دست مي آيد داراي کيفيت بسيار خوبي است و تا حدي خصوصيات طبيعي خود را مخصوصا ترکيبات پلي فنلي را حفظ کرده است. همچنين از آنجا که استخراج روغن در اين روش در دماي اتاق صورت مي پذيرد  و از آب براي رقيق نمودن استفاد نمي گردد احتمال آلودگي وجود ندارد.

نمودار استخراج روغن به روش پرکولاسيون در شکل زير نشان داده شدهاست :

شکل شماره 6 – مراحل استخراج روغن به روش پرکولاسيون

ر


خرد 


3- بررسي و تعيين حداقل ظرفيت اقتصادي شامل برآورد حجم سرمايه گذاري ثابت :
اين کارخانه با هدف فرآوري 30تن ميوه زيتون در روز احداث مي گردد. با در نظر گرفتن پيوسته بودن فرآيند توليد ، كارخانه در 3 شيفت 8 ساعته و270 روز در سال كار مي كند . لذا ظرفيت فرآوري ميوه زيتون  سالانه برابر است با :8100 تن 

و با توجه به راندمان 30 درصدي تبديل زيتون به روغن زيتون ، ظرفيت سالانه توليد روغن زيتون برابر است با : 2430 تن 

 براي بدست آوردن اين مقدار ظرفيت استاندارد کارخانه هاي سازنده تجهيزات و همچنين به صرفه بودن اقتصادي واحد از نظر حجم توليد  مورد توجه قرار گرفته است.

در ادامه  برآوردهاي اقتصادي مربوط به اجراي طرح ارائه مي گردد تا در نهايت حجم سرمايه گذاري مورد نياز بدست آيد.

3-1- محوطه سازي :

محاسبات انجام شده و جدول ارائه شده بر اساس انتخاب زميني به مساحت 5000 متر مربع براي اجراي طرح صورت گرفته است.

با فرض زميني به ابعاد 100 در 50 متر , محيط کارخانه برابر  300 متر خواهد بود.

جدول 32- هزينه هاي محوطه سازي

	هزينه
( هزار ريال)
	ميزان کار مورد نياز
	حدود هزينه واحد 
(هزار ريال)
	واحد
	شرح

	127500
	4250
	30
	متر مربع
	خاکبرداري, خاکريزي و تسطيح


	150000
	300
	500
	متر طول
	پي ريزي ديوار و ديوار کشي به ارتفاع حدودي 5/2 متر

	135000
	750
	180
	متر مربع
	خيابان کشي و آسفالت

	96000
	600
	150
	متر طول
	جدول بندي و پياده روسازي

	375000
	750
	500
	متر مربع
	فضاي سبز

	15000
	50
	300
	متر مربع
	پارکينگ مسقف

	30000
	30
	1000
	اصله تير
	روشنايي محوطه معمولا بع ازاي هر 15 متر طول

	10000
	2
	5000
	عدد
	درب ورودي

	938.500
	جمع کل
	
	
	


3-2- ساختمان :

فضاي مورد نياز براي هر يک از ساختمان هاي بخش هاي مختلف توليد ، انبار، آزمايشگاه و ابزار آلات، اداري و رفاهي و نگهباني در زير آورده شده است . شايان ذکر است که مساحت اين ساختمان ها با توجه به ميزان فضاي مورد نياز براي نصب ماشين آلات ، حمل و نقل و پرسنل شاغل در واحد برآورد شده است.

جدول 33- هزينه هاي ساختماني

	هزينه
(هزار ريال)
	ميزان کار مورد نياز
	حدود هزينه واحد(هزار ريال)
	واحد
	شرح

	1.800.000
	900
	2000
	متر مربع
	ساختمان هاي توليد

	840.000
	700
	1200
	متر مربع
	ساختمان انبارها

	240.000
	200
	1200
	متر مربع
	ساختمان آزمايشگاه  و ابزار آلات

	500.000
	200
	2500
	متر مربع
	ساختمان اداري و رفاهي

	0
	-----
	3000
	متر مربع
	استخر آب

	75.000
	50
	1500
	متر مربع
	نگهباني

	0
	----
	2500
	متر مربع
	پست برق ( در صورت اخذ انشعاب بالاتر از 240 کيلووات )

	3.455.000
	جمع کل
	
	
	


3-3- ماشين آلات :

جدول هزينه هاي مربوط به ماشين آلات در زير آورده شده است.

هزينه هاي مربوط به نصب و راه اندازي ماشين آلات نيز برابر 5 درصد کل قيمت ماشين آلات مي باشد.
با توجه به اينکه ماشين آلات واحد به صورت پکيجي تهيه مي شود. قيمت کل پکيج براي ماشين آلات خط توليد روغن زيتون و فرآوري زيتون برابر است با : 320 هزار يورو

اين مبلغ با توجه به اينکه ماشين آلات به صورت داخلي تهيه شود و يا از سازندگان خارجي استفاده شود و همچنين از کدام کشور خريداري شود متغير است ولي با توجه به اينکه در توليد محصول مورد نظر صادرات آن بايد مورد توجه خاص قرار گيرد بهتر است از ماشين آلات ساخت کشور ايتاليا که در اين زمينه داراي سابقه بسيار طولاني مي باشد استفاده شود اولا از رسيدن به کيفيت مطلوب محصول اطمينان داشته باشيم و در ثاني براي تبليغات فروش محصول در بازار هاي جهاني با مشکلي مواجه نشويم . لذا قيمت ارائه شده ب توجه به اين موارد استعلام شده است.

با درنظر گرفتن نرخ تبديل يورو به ريال معدل: 12500 ريال به ازاي هر يورو هزينه ماشين آلات واحد برابر است با : 4 ميليارد ريال
هزينه كلي مربوط به ماشين آلات به طور خلاصه در جدول زير آورده شده است :
جدول 34- هزينه مربوط به ماشين آلات

	عنوان
	هزينه ( هزار ريال)

	هزينه خريد ماشين الات و حمل ونقل
	4.000.000

	هزينه نصب و راه اندازي
	200.000

	هزينه بيمه و اموزش و ...
	200.000

	مجموع هزينه ها
	4.400.000


3-4- تاسيسات :

هزينه هاي مربوط به تاسيسات به قرار زير است :

جدول 35- هزينه هاي تاسيسات

	عنوان
	مقدار
	واحد
	قيمت واحد

(ريال)
	ارزش کل

( هزار ريال )

	تامين برق از شبکه سراسري
( خريد انشعاب، تاسيسات برق و ...)
	100
	کيلو وات
	----
	200.000

	آب ( اخذ انشعاب، لوله کشي و ...)
	1000
	متر مربع
	----
	25.000

	تاسيسات سرمايش و گرمايش ساختمانها
	500
	متر مربع
	80.000
	40.000

	کپسول اطفاء حريق( 6 کيلوگرمي )
	50
	عدد
	400.000
	20.000

	کپسول اطفاء حريق ( 30 کيلوگرمي )
	20
	عدد
	1600.000
	32.000

	جمع ارزش تاسيسات عمومي
	317.000


· مصرف برق شامل برق مورد نياز براي ماشين آلات ، ساختمان ها، محوطه کارخانه و سيستم هاي تهويه و سرمايش و گرمايش مي باشد.
· براي محاسبه اخذ انشعاب آب نيز 450 متر مربع مساحت ساختمان هاي اداري و رفاهي، آزمايشگاه و نگهباني مورد محاسبه قرار گرفته است و ميزان آب مورد نياز براي ماشين آلات نيز با آن جمع شده است.
3-5- وسائط نقليه :

وسائل نقليه مورد نياز در واحد به قرار زير است.
جدول 36- هزينه هاي وسائل نقليه

	نوع
	تعداد
	قيمت هر دستگاه

(هزار ريال )
	هزينه کل

(هزار ريال)

	وانت بار
	2
	75.000
	150.000

	سواري
	2
	70.000
	140.000

	جمع هزينه ها ي وسائط نقليه
	290.000


3-6- تجهيزات و وسائل اداري و خدماتي :

هزينه هاي مربوط به تجهيزات و وسائل اداري و خدماتي به قرار زير است :

جدول 37- هزينه هاي تجهيزات و وسائل اداري و خدماتي

	نوع وسايل
	تعداد
	قيمت هر واحد

( هزار ريال)
	هزينه کل

(هزار ريال )

	رايانه
	2
	7.000
	14.000

	خط تلفن و فاکس
	3
	2.000
	6.000

	مبلمان اداري
	2 سرويس
	3.000
	6.000

	کمد و فايل
	8
	500
	4.000

	ميز و لوازم التحرير
	8
	500
	4.000

	صندلي
	20
	150
	3.000

	جمع کل هزينه هاي اداري
	37.000


3-7- هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده :

به منظور جلوگيري از تحميل هزينه هاي مازاد طي دوره اجراي طرح به دليل تغييرات احتمالي در هزينه هاي سرمايه گذاري ثابت حدود 10 درصد از کل هزينه هاي مورد نياز بعنوان هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده لحاظ مي گردد.

با لحاظ نمودن 10 درصد هزينه هاي پيش بيني نشده جدول هزينه  ثابت سرمايه گذاري براي احداث واحد طبق جدول زير پيش بيني مي شود :
جدول 38- جمع بندي هزينه هاي ثابت احداث واحد

	رديف
	عنوان
	هزينه (هزار ريال)

	1
	محوطه سازي
	938.500

	2
	ساختمان
	3.455.000

	3
	ماشين آلات
	4.000.000

	4
	نصب و بيمه ماشين آلات
	400.000

	5
	تاسيسات
	317.000

	6
	وسائل نقليه
	290.000

	7
	تجهيزات و وسائل اداري و خدماتي
	37.000

	8
	هزينه هاي متفرقه وپيش بيني نشده
	943.750

	9
	مجموع
	10.381.250


3-8- هزينه هاي قبل از بهره برداري :

ليست هزينه هاي قبل از بهره برداري به قرار زير است :

جدول 39- هزينه هاي قبل از بهره برداري
	هزينه
	حدود هزينه مورد نياز
	شرح

	6229
	کل سرمايه گذاري طرح * 0.0006
	تاسيس شرکت, ثبت و افزايش سرمايه

	20.762
	2 در هزار سرمايه ثابت
	هزينه مطالعه و تحقيق

	62.287
	6 در هزار کل سرمايه گذاري
	تامين خدمات مهندسي و مشاوره و طراحي

	1.000.000
	تعداد پرسنل در دوره ساخت * ميزان حقوق و مزاياي دريافتي ماهانه * طول دوره ساخت
	دستمزد و حقوق و مزاياي کارکنان

	100.000
	بسته به نوع طرح
	مسافرت و بازديد

	25.000
	1 تا 3 روز هزينه هاي توليد به استثناي استهلاک
	توليد آزمايشي و آموزش و ساير

	1.114.278


3-9- سرمايه در گردش :

در زير به برآورد سرمايه در گردش به تفکيک پرداخته شده است :

· سرمايه در گردش مواد اوليه و بسته بندي :

دوره تامين مواد اوليه را يک ماه در نظر گرفته شده است و با توجه به آن ميزان سرمايه در گردش مربوط به مواد اوليه و بسته بندي برابر است با : 6.2 ميليارد ريال 
· کالاي ساخته شده و در جريان ساخت :
ميزان سرمايه در گردش مربوط به اين مورد برابر است با: 920 ميليون ريال
· مطالبات :
ميزان سرمايه در گردش مربوط به اين مورد برابر است با: 6.6 ميليارد ريال
· تنخواه گردان :
ميزان سرمايه در گردش مربوط به اين مورد برابر است با: 390 ميليون ريال
· مجموع
مجموع سرمايه در گردش مورد نياز براي اين واحد برابر است با: 14.1 ميليارد ريال است .
3-10- برآورد حقوق و دستمزد :
هزينه هاي مربوط به دستمزد پرسنل در جداول زير آمده است :
جدول 40 – هزينه هاي مربوط به حقوق و دستمزد پرسنل اداري

	حقوق و دستمزد پرسنل اداري

	هزينه
(هزار ريال )
	تعداد نفرات مورد نياز
	تخمين حقوق 
( هزار ريال / هر نفر)
	سمت

	10.000
	1
	10.000
	مدير عامل

	6.000
	1
	6.000
	مدير بازرگاني و فروش

	5.000
	1
	5.000
	مدير اداري و مالي

	3.000
	1
	3.000
	حسابدار

	5.000
	2
	2.500
	کارمند فروش

	4.000
	2
	2.000
	منشي

	1.800
	1
	1.800
	کارگر خدمات

	34.800
	مجموع

	24.360
	9
	70%
	مزاياي شغلي , بيمه و پاداش

	59.160
	جمع هزينه هاي پرسنل اداري


جدول 41- هزينه هاي مربوط به حقوق و دستمزد پرسنل توليد

	حقوق و دستمزد پرسنل توليد

	هزينه
	تعداد نفرات مورد نياز
	تخمين حقوق ماهانه ( هزار ريال / هر نفر)
	سمت

	8.000
	1
	8.000
	مدير کارخانه

	4.000
	1
	4.000
	سرپرستان توليد

	6.000
	3
	3.000
	مهندس فني و کنترل کيفي

	75.000
	3
	2.500
	تکنسين فني

	18.000
	9
	2.000
	اپراتور توليد

	27.000
	15
	1.800
	کارگران ساده

	5.400
	3
	1.800
	نگهبان

	143.400
	مجموع

	143.400
	35
	100%
	مزاياي شغلي و بيمه و پاداش

	286.800
	جمع هزينه هاي پرسنل توليد


3-11- برآورد آب, برق, سوخت و ارتباطات :

ميازن آب، برق ، سوخت و هزينه هاي ارتباطات در جداول زير آورده شده است :

جدول 42- هزينه هاي آب، برق ، سوخت و ارتباطات

	هزينه سالانه
(هزار ريال)
	ميزان مصرف
	هزينه هر واحد مصرف به ريال
	واحد
	شرح

	155.520
	80
	300
	کيلو وات
	برق مصرفي

	108.000
	400
	1000
	متر مکعب
	آب مصرفي

	
	
	
	سوخت :

	60.000
	60
	1000
	ليتر
	بنزين

	200.000
	1000
	200
	متر مکعب
	گاز

	0
	0
	250
	ليتر
	گازوئيل

	523.520
	جمع هزينه هاي آب, برق, سوخت و ارتباطات


· براي محاسبه ميزان برق مصرفي ضريب همزماني 0.8 در نظر گرفته شده است.
· ميزان آب مصرفي با توجه به ميزان آب مصرفي در فرآيند توليد و ميزان مورد نياز براي کارکنان محاسبه شده است.

3-12- هزينه هاي تعمير و نگهداري و استهلاک :

هزينه هاي مربوط به تعمير و نگهداري و استهلاك در جداول زير آمده است:
جدول 43- هزينه هاي تعمير و نگهداري و استهلاک

	قيمت قراضه
	نرخ قراضه
	هزينه استهلاک
	در صد استهلاک
	هزينه تعمير و نگهداري
	نرخ تعمير و نگهداري
	شرح

	439.350
	10
	307.545
	7
	87.870
	2
	ساختمان و محوطه سازي

	400.000
	10
	400.000
	10
	160.000
	4
	ماشين آلات و تجهيزات

	31.700
	10
	31.700
	10
	31.700
	10
	تاسيسات

	20.000
	10
	20.000
	10
	20.000
	10
	لوازم آزمايشگاهي و کارگاهي

	27.500
	10
	68.750
	25
	55.000
	20
	وسائط نقليه

	3.700
	10
	7.400
	20
	3.700
	10
	اثاثيه و لوازم اداري

	922.250
	----
	835.395
	----
	358.270
	----
	مجموع


3-13- هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده توليد :

حدود 6 درصد از کل هزينه هاي توليد منهاي استهلاک ساليانه بعنوان هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده توليد در نظر گرفته شده است که برابر است با : 4.7ميليارد ريال

3-14- هزينه هاي توزيع و فروش :

حدود يک درصد از کل در آمد حاصل از فروش بعنوان هزينه هاي توزيع و فروش در نظر گرفته شده است.

که برابر است با: 420 ميليون ريال

البته با توجه به نقش موثر تبليغات در فروش محصول بايد هزينه جداگانه را براي اين مورد لحاظ نمود. ( مبلغي حدود 800 ميليون ريال پيشنهاد مي شود.)
3-15- جدول هزينه هاي ثابت و متغير توليد :

جدول 44- هزينه هاي ثابت و متغير توليد

	رديف
	هزينه هاي توليد
	درصد
	هزينه هاي ثابت (هزار ريال)
	درصد
	هزين هاي متغير (هزار ريال )

	1
	مواد اوليه، کمکي و بسته بندي
	-
	----
	100
	74.520.000

	2
	حقوق و دستمزد توليدي
	70
	2.409.120
	30
	1.032.480

	3
	آب، برق، سوخت و ارتباطات
	20
	104.704
	80
	418.816

	4
	تعميرات و نگهداري
	20
	71.654
	80
	286.616

	5
	متفرقه و پيش بيني نشده
	-
	----
	-
	----

	6
	استهلاک
	100
	835.395
	-
	----

	7
	جمع هر ستون
	
	3.420.873
	
	76.257.912

	8
	جمع کل
	79.678.785


3-16- نتيجه گيري :

کل هزينه سرمايه گذاري ثابت حدود : 11.5 ميليارد ريال

کل هزينه سرمايه در گردش  حدود: 14.1 ميليارد ريال

کل هزينه هاي توليد حدود : 79.7 ميليارد ريال
با در نظر گرفتن قيمت متوسط محصول  روغن  به صورت عمده فروشي  كيلوگرمي 50.000 ريال  داريم :
 کل قيمت فروش : ريال  121.500.000.000= .0002430*50.000
 سود حاصل از فروش  : ريال41.800.000.000=  79.700.000.000-121.500.000.000

0.61=41.800.000.000/25.600.000.000

در محاسبات اقتصادي مربوط به واحد هزينه مواد اوليه نقش بسيار مهمي دارد و همانطور که مشخص است هزينه سرمايه در گردش از کل سرمايه گذاري ثابت مورد نياز نيز بيشتر است . لذا توليد اين محصول و سود آوري آن به شدت تابع قيمت مواد اوليه است.

با توجه به قيمت هاي فعلي بازار اين واحد سرمايه اوليه خود را در کمتر از 8 ماه برگشت مي دهد.
4-ميزان مواد اوليه عمده مورد نياز سالانه و محل تامين آن :

محاسبات مواد اوليه براي توليد روغن زيتون صورت گرفته است زيرا در حدود90 درصد ميوه زيتون به روغن زيتون تبديل مي شود و لذا قسمت عمده توليد واحد را در بر مي گيرد.

راندمان تبديل ميوه زيتون به روغن زيتون با توجه به نوع زيتون بکار رفته متفاوت است . به طور متوسط راندمان تبديل ميوه زيتون به روغن زيتون 30 درصد در نظر گرفته شده است.

با توجه به توجه خاصي که به صادرات اين محصول وجود دارد از انواع مرغوب ميوه زيتون براي تهيه روغن زيتون استفاده شده است. در جدول زير هزينه هاي مربوط به مواد اوليه محاسبه شده است.

جدول شماره 45 - هزينه مربوط به مواد اوليه

	عنوان
	هزينه واحد ( هرکيلوگرم)
	ميزان مصرف ( تن)
	هزينه کل ( هزار ريال)

	ميوه زيتون
	8000
	8100
	64.800.000

	بسته بندي
 ( بطري هاي 250، 520 و 1000 ميلي ليتري )
	15 درصد کل هزينه مربوط به مواد اوليه
	9.720.000

	مجموع
	74.520.000


5- پيشنهاد منطقه مناسب براي اجراي طرح :

يکي از عوامل مهم در مورد اين محصول نزديکي به بازار مصرف است که در برخي موارد نسبت به نزديکي به محل تامين مواد اوليه ارجحيت دارد. با اين وجود چنانچه با در نظر گرفتن نزديکي به بازار مصرف کارخانه در نزديکي محل هايي مستقر شود که مواد اوليه در دسترس هستند در هزينه هاي حمل و نقل صرفه جويي خواهد شد. 

همچنين با توجه به اينکه کشت زيتون در سال هاي اخير از 13 استان شمالي به 23 استان تعميم يافته است. مناطق مهم زيتون کاري ايران در ذيل آمده است. ( البته نام بردن استان هاي زير به معناي امکانات موجود کشور نيست و ممکن از با بررسي هاي بيشتر امکان توليد و فراورش اين محصول در نقاط ديگري از کشور هم وجود داشته باشد.)

· استان گيلان : رودبار، منجيل، طارم، رستم آباد و لوشان از مناطق زير کشت زيتون در استان گيلان مي باشد.

· استان گلستان : در گرگان زيتون را " زد" و " چوب سيد " مي نامند .

· استان مازندران 

· استان زنجان و قزوين

· استان خوزستان

· استان فارس

· استان کهکيلويه و بوير احمد

· استان کرمانشاه
که ازبين استان هاي مذکور سه استان  قزوين، زنجان و گيلان بيشترين حجم توليدات را به خوداختصاص داده اند. 

حال با توجه به نکاتي له در بالا ذکر شد ما توليد در استان هايي را که بالاترين ميزان توليد زيتون را دارند ( به دليل هزينه در هزينه هاي حمل ونقل ) پيشنهاد مي نماييم .

6-  وضعيت تامين نيروي انساني و تعداد اشتغال :

واحدهاي صنعتي با توجه به ميزان اتوماسيون بکار رفته در آنها ، به پرسنل توليد نياز دارند. واحد مذکور از سيستم اتوماسيون نسبتا خوبي برخوردار است لذا تعداد کارگر مورد نياز آن با توجه به اتوماسيون بالا و در عين حال كار مورد نياز براي فرآوري مقدماتي مواد اوليه براي هر شيفت كاري حدود 12 نفر مي باشد.

7-  بررسي و تعيين ميزان آب،  برق، سوخت، امكانات مخابراتي و ارتباطي و چگونگي امكان تامين آنها در منطقه مناسب براي اجراي طرح :

آب ، برق و انشعابات مخابراتي از طريق گرفتن انشعاب از شبکه سراسري ميسر است و در شهرک هاي صنعتي کشور اين امکانات اوليه بخوبي پيش بيني شده است. تامين سوخت نيز با توجه به راه هاي ارتباطي مناسبي که براي شهرک هاي صنعتي در نظر گرفته شده است به راحتي قابل تامين است.
8-  وضعيت حمايت هاي اقتصادي و بازرگاني شامل حمايت تعرفه گمركي و حمايتهاي مالي :

براي اجراي طرح هاي زود بازده و صنايع کوچک اعتبارات مالي مناسبي از طرف دولت در نظر گرفته شده است . لذا اين طرح نيز از اين تسهيلات مي توند استفاده نمايد و قسمت قابل توجهي از سرمايه ثابت مورد نياز براي احداث واحد را تامين کرد.

9-  تجزيه و تحليل و ارائه جمع بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحد هاي جديد :

کل سرمايه گذاري ثابت مورد نياز براي اين طرح حدود 1.15 ميليارد تومان تومان پيش بيني مي شود و هزينه هاي در گردش در حدود 1.41 ميليارد تومان برآورد شده است. سرمايه اوليه در مدت كمتر از 8 ماه برمي گردد و همين امر مويد توجيه پذير بودن احداث چنين واحدي از نظر اقتصادي مي باشد. البته بايد به اين نكته توجه داشت كه برآورد اقتصادي اين واحد به شدت تابع قيمت فصلي مواد اوليه است و رقابت با ساير شركت هاي توليدي نيز از اهميت بسياري برحوردار است.

ظرفيت توليد 2430 تن  در سال براي واحد پيش بيني شده است. 

احداث واحد نيز با توجه به توضيحاتي که در بخش 5 آورده شده است، در استان هايي نظير قزوين، زنجان و گيلان که از نقطه نظر راه هاي ارتباطي و امکانات شهرک هاي صنعتي و بعلاوه نزديکي به بازار مصرف از مزيت نسبي برخوردار هستند، پيشنهاد مي شود.

در مجموع احداث چنين واحدي داراي سود آوري مطلوبي خواهد بود و احداث واحد هاي جديد در مناطق مختلف کشور امکان پذير است.
10-  در صورت پيوستن ايران به سازمان تجارت جهاني وضعيت اين پروژه ها چگونه خواهد بود :

با توجه به دسترسي آسان به تکنولوژي مورد نياز براي توليد روغن زيتون از کشورهاي پيشرو در زمينه روغن زيتون ( مانند اسپانيا و ايتاليا و يونان) و با توجه به مرغوبيت قابل قبول زيتون هاي مورد استفاده در ايران محصولات ايراني از قدرت رقابتي مناسبي نسبت به ديگر محصولات موجود در بازارهاي جهاني برخوردار مي باشند . بعلاوه با توجه به پتانسيل هاي فراوان ايران در زمينه تامين مواد اوليه ارزان قيمت و قيمت پايين تر نسبت به نمونه هاي خارجي ، در صورت پيوستن ايران به سازمان تجارت جهاني، اين صنعت توانايي حفظ جايگاه خود در داخل كشور و ورود به بازار جهاني را خواهد داشت.
مراجع:

مراجع اينترنتي :
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5. http://www.mim.gov.ir ( وزارت صنايع و معادن) 
6. http://www.wikipedia.org ( دايره العارف الکترونيکي)
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4. پي.جي . فيلاوز؛ " تکنولوژي فراورش غذا" ، ترجمه دکتر مرتضي سهرابي، مرکز نشر دانشگاهي، تهران، چاپ اول،1377.
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