1) معرفي محصول :
پروتئين سويا يك محصول خوراكي است که پروتئن آ ن خاصيت جايگزيني پروتئين حيواني را دارد .
پروتئين سويا در صنايع مختلف از جمله بيسكويت سازي ، شيريني سازي و مصارف گوشتي مورد استفاده قرار مي گيرد و روز به روز بر اهميت وميزان مصرف آن افزوده مي شود .
محصول : پروتئين سويا

1-1-كد آيسيک ( كد شناسايي  8  رقمي اعلام شده ازطرف وزارت صنايع ومعادن)  :
  پروتئين سويا :                                       
 15141311 
توضيح 1 : کد هاي اعلام شده از طرف وزارت صنايع ومعادن در خصوص اقلام زير نيز ارائه مي گردد :
بسته بندي سويا :                                                                                                                         
15141320 
کنجاله سويا :                                                                                                                               
15141254                      
1-2-شماره تعرفه گمرکي :
مواد پروتئيني تکستوره سويا  :                                                                                                    
 2106102000 
کنجاله سويا  :                                                                                                                                  
23040000
دانه سويا :                                                                                                                                         
12010000
1-3-شرايط واردات و صادرات :
در اين قسمت شرايط مربوط به واردات و صادرات کنجاله سويا با استناد به دستورات ابلاغ شده از وزارت بازرگاني ارائه مي گردد . لازم به ذکر است که مستندات موجود سير قوانين را از سال 82 تا شرايط کنوني مطرح مي کند .
1) موضوع :  فهرست كالاهاي واردا تي مشمول پرداخت ما به التفاوت 
باسمه تعالي
24/12/1382
41211/01/37   
وزارت بازرگاني 
اداره كل مقررات صادرات و واردات 

با سلام و احترام 
با توجه به مصوبات قانوني و آخرين اصلاحات انجام شده بدينوسيله فهرست كالاهاي وارداتي مشمول پرداخت ما به التفاوت ( جدول شماره يك) بشرح ذيل اعلام مي گردد : 

 توضيح : فقط قسمت مربوط به کنجاله سويا را مطرح مي کنيم (بقيه موارد جدول مربوط به اقلام ديگر است)
فهرست و مبلغ ما به التفاوت كالاهاي وارداتي كه ترخيص آنها از گمرك در هر مورد موكول به موافقت سازمان حمايت مي باشد :
	رديف 
	نوع كالا 
	واحد 
	مبلغ ما به التفاوت ( ريال) 
	رديف تعرفه 

	20
	 كنجاله سويا 
	كيلوگرم
	*
	2306 الي 2304 


2) موضوع :  برنج وارداتي – کنجاله سويا – چاي وارداتي
                                                         باسمه تعالي 
                                                            9/1/1383
230/1/370
وزارت بازرگاني 
اداره كل مقررات صادرات و واردات  
با سلام و احترام 
  پيرو دستورالعمل شماره 41211/01/37 مورخ 24/12/1382 و با عنايت به نامه ابلاغي وزير محترم بازرگاني بشماره 24417/11 مورخ 28/12/1382 و به استناد بند “‌ب “ ماده “‌ 46 “ قانون برنامه سوم توسعه اقتصادي ، اجتماعي و فرهنگي جمهوري اسلامي ايران ، برنج وارداتي هر كيلوگرم 1500ريال ، كنجاله سويا هر كيلوگرم 200 ريال ، چاي وارداتي هر كيلوگرم 7000 ريال و پارچه و منسوجات معادل 20% ارزش ( ماخذ محاسبه گمرك ) مشمول مابه التفاوت ميباشند . 
  شايان ذكر است موارد فوق از اول سال 1383 لازم الاجرا بوده و مبناي دريافت مابه التفاوت زمان صدور مجوز ترخيص توسط سازمان حمايت مصرف كنندگان و توليد كنندگان مي باشد . 
خواهشمند است دستور فرماييد مراتب را در اسرع وقت به كليه گمركات كشور و واردات تابعه از جمله بازارچه هاي مرزي و مناطق آزاد نيز اعلام نمايند . 
 محمد علي احمديان 
رئيس هيات مديره و مديرعامل    
3) ارائه قسمت سوم به نقل از خبر گزاري فارس  :
براساس تصويب وزيران عضو كميسيون ماده يك آيين‌نامه اجرايي قانون مقررات صادرات و واردات نرخ سود بازرگاني كنجاله سويا براي يك دوره چهارماهه (از 26/9/85 تا پايان فروردين ماه سال 1386) از  21 درصد به صفر درصد كاهش يافت .

* ) ارائه بخشي از گزارش تحليلي گمرك از كاهش تعرفه واردات كنجاله سويا :
تصميم دولت در مورد حذف سود بازرگاني كنجاله سويا براي يك دوره چهارماهه (از 26/9/85 تا پايان فروردين ماه سال 1386) اتخاذ شده است. با واكنش برخي محافل از جمله مركز پژوهش‌هاي مجلس شوراي اسلامي مواجه شده است.
در گزارش اين مركز آمده است: براساس اطلاعات دريافتي تاكنون ميزان حدود 500 هزار تن ثبت سفارش براي واردات كنجاله انجام شده است كه احتمال افزايش آن بعيد به نظر نمي‌رسد. براين اساس انگيزه لازم براي واردات دانه روغني به شدت كاهش يافته و حتي توليدكنندگان در جهت كسب سود بيشتر تمايل به واردات كنجاله سويا دارند كه احتمال غيرفعال شدن صنايع روغن‌كشي بعيد به نظر نمي‌رسد، مضاف بر اينكه حذف تعرفه كنجاله سويا طي دو ماه گذشته تاكنون سبب كاهش قيمت كنجاله در بازار به ميزان كاهش قيمت تعرفه آن نيز نشده است.
1-4-بررسي و ارائه استاندارد ( ملي ) :
توضيح : کليه موارد ذکر شده در خصوص استاندارد ها، مطابق با موارد اعلام شده از طرف " موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران "مي باشد . 
	محصول
	شرح
	شماره
 استاندارد
	تاريخ تهيه

	پروتئين
	تعيين استاندارد هاي "محصول" , "بسته بندي" , "نشانه گذاري" 
	3332
	1371

	کنجاله
	تعيين استاندارد هاي "محصول" ,"بسته بندي ونشانه گذاري", موارد ناپذيرفتني"
	800
	1375


1) استاندارد هاي پروتئين سويا :
 
اين استاندارد در مورد انواع پروتئين سويا مورد مصرف در مواد غذايي و صنايع كاربرد دارد . 
· محصول :
· تعاريف
در اين استاندارد واژه ها و اصطلاحات با تعاريف زير بكار برده مي‏شود :
پروتئين سويا : پروتئين سويا فرآورده‏اي است كه از طريق كاهش يا حذف مواد غير پروتئيني دانه سويا از قبيل آب , روغن و كربوهيدراتها بدست مي‏آيد . اين فرآورده بر حسب مقدار پروتئين موجوددرآن به پروتئين سويا , پروتئين سويا كنسانتره و پروتئين سويا ايزوله طبقه بندي مي‏گردد .
 پروتئين سويا : فرآورده‏اي است كه پروتئين آن 50 تا 65 درصد باشد . 
 كنسانتره سويا : فرآورده‏اي است كه پروتئين آن بيش از 65 تا 90 درصد باشد . 
ايزولات سويا : فرآورده‏اي است كه پروتئين آن بيش از 90 درصد باشد . 
· ويژگيها 
· ويژگيهاي فيزيكي 
 شكل ظاهري : انواع پروتئين سويا به اشكال گرانول درشت و ريز پودر عرضه مي‏شود . 
 رنگ : رنگ پروتئين سويا از كرم شيري تا كرم نخودي متغير است . 
 بو : پروتئين سويا بايد داراي بوي طبيعي مخصوص بخود بوده و عاري از هر گونه بوي غير طبيعي بخصوص تندشدگي ناشي از اكسيداسيون باشد . 
· ويژگيهاي شيميائي 
 ويژگيهاي شيميائي انواع پروتئين سويا بايد بشرح جدول زير باشد . 
	ويژگي براساس ماده خشک
	پروتئين سويا 
	کنسانتره پروتئين سويا
	ايزوله پروتئين 
سويا

	ميزان رطوبت
	حد اکثر9
	حد اکثر7
	حد اکثر5

	ميزان پروتئين
	حد اقل50
	حد اقل65
	حد اقل90

	ميزان خاکستر کل
	حد اکثر8
	حد اکثر6
	حد اکثر4

	ميزان خاکستر غير محلول در اسيد کلريدريک
	حد اکثر4/0
	حد اکثر3/0
	حد اکثر2/0

	ميزان چربي
	حد اکثر5/1
	حد اکثر5/0
	حد اکثر3/0

	ميزان الياف خام
	حد اکثر5
	حد اکثر6
	حد اکثر5/0

	فعاليت اوره
	منفي
	منفي
	منفي


توضيح : اعداد بيان شده در جدول بر حسب درصد مي باشند .
· ويژگيهاي بهداشتي 
 پروتئين سويا بايد طوري تهيه , بسته بندي , نگهداري و توزيع شود كه :
 عاري از آلودگي به حشرات و كنه‏هاي زنده در هر يك از مراحل رشد باشد . 
· عاري از كپك زدگي ظاهري باشد . 
· عملا عاري از آلودگي به آفلاتوكسين بوده و در صورت وجود مقدار آن از 25 ميكروگرم در كيلوگرم بيشتر نباشد . 
· ويژگيهاي ميكروبي بايد طبق استاندارد ملي ايران شماره "2393" حد مجاز آلودگيهاي ميكروبي در انواع آرد , رشته و ماكاروني " باشد . 
· بسته بندي :
پروتئين سويا را مي‏توان در كيسه يا ظروف پلاستيكي , پاكتهاي چند لايه كاغذي ترجيحأ با لفاف داخلي پلاستيكي , كيسه‏هاي دو لايه كنفي وپلاستيكي ويا قوطيهاي فلزي متناسب با وزن كالا بسته بندي نمود. 
· در صورتيكه پروتئين سويا در كيسه بسته بندي گردد دهانه كيسه‏ها بايد بصورت دو رديفه دوخته شود . 
· لوازمي كه براي بسته بندي پروتئين سويا بكار برده مي‏شود بايد سالم , تميز , خشك و بدون بو باشد 
·  روش بسته بندي بايد طوري باشد كه در نظر گرفتن رطوبت كالا و مشخصات لوازم بسته بندي حفاظت كامل عليه هرگونه فساد و آسيب ناشي از عمليات معمولي حمل و نقل تامين گردد . 
· حداكثر وزن هر بسته نبايد از 50 كيلوگرم بيشتر باشد . 
· بسته‏هاي موجود در هر بهر بايد از نظر شكل , اندازه , وزن و نوع فرآورده يكنواخت باشد . 
· نشانه گذاري  :
 بر روي هر بسته مشخصات زير بايد به زبان فارسي و در صورت صدور به زبان انگليسي و يا بزبان كشور خريدار نوشته و يا برچسب شود :
1) نام ( پروتئين سويا بافت دارد , پروتئين سويا كنسانتره و يا پروتئين سويا ايزوله )
2) نوع ( برحسب شكل ظاهري , پودر , گرانول و غيره )
3) وزن خالص 
4) نام و آدرس توليد كننده 
5) شماره پروانه ساخت 
6) دستورالعمل نگهداري و روش استفاده 
7) تاريخ توليد 
8) درصد مواد متشكله
2) استاندارد هاي کنجاله سويا :
· محصول :
· معرفي :
دانه سويا بدليل داشتن مقادير قابل توجهي پروتئين و ليپيد در رديف يكي از بهترين محصولات غذايي با منشأ گياهي محسوب مي‏گردد . مازاد دانه سويا پس از فرآيند روغن‏گيري كنجاله سويا ناميده مي‏شود .
 از آنجائيكه دانه خام سويا داراي عوامل زيان بخشي نظير اوره آز , آنتي تريپسين , هموگلوتي نپن , سوئين و غيره مي‏باشد كه در درجات حرارت معين مخصوصأ حرارت مرطوب از بين مي‏روند و از طرف ديگر حرارت بيش از اندازه خود سبب كاهش ارزش بيولوژيكي پروتئين مي‏گردد . لذا تنظيم درجه حرارت , ميزان رطوبت و زمان پخت در كنجاله سويا حائز اهميت است. مناسبترين شرايط تهيه كنجاله حرارت 99 تا 104 درجه سانتي‏گراد و رطوبت 18 تا 22 درصد با زمان پخت 20 تا 30 دقيقه است .
 استخراج روغن از دانه سويا به يكي از سه روش زير انجام مي‏گيرد .
1) استفاده از حلال
2) استفاده از فشار
3) استفاده از دو روش فوق بصورت توام 
· ويژگيها
· ويژگيهاي فيزيكي رنگ :
·  رنگ كنجاله بر حسب نوع دانه بخصوص رنگ پوست آن, طرز تهيه ( درجه حرارت , ميزان رطوبت و مدت پخت ) از كرم تا قهوه‏اي روشن تغيير مي‏كند .
 اندازه ذرات : اندازه ذرات كنجاله سويا بر حسب طرز تهيه آن متفاوت است .
 بو : بوي كنجاله سويا شبيه بوي نخود بو داده است .
· ويژگيهاي شيميايي كنجاله سويا
 كنجاله سويا بايد داراي ويژگيهاي شيميايي مندرج در جدول  زير باشد .
	مشخصات
	حد اکثر رطوبت 
	حداقل پروتئين خام
	چربي             
	حد اکثر الياف خام               
	حد اکثر خاکستر کل
	حد اکثر مواد غير معمول در اسيد

	کنجاله سويا
	10
	43
	5/0تا 2
	7
	6
	3/0

	کنجاله پوست گرفته
	10
	48
	5/0تا 2
	3/3
	6
	3/0


توضيح : اعداد جدول بر اساس درصد وزني مي باشد .
· بسته ‏بندي و نشا نه‏گذاري :
 معمولا كنجاله سويا بصورت فله عرضه مي‏شود ولي اگر در كيسه بسته‏بندي گردد مي‏بايستي
· از كيسه‏هاي سالم , تميز و متحد الوزن و متحد الشكل استفاده نمود. 
· سر كيسه‏ها بايد با ماشين دوخت دوخته شود . 
· در موقع حمل و نقل بايستي دقت شود كه وسيله نقليه عاري از هرگونه آلودگي بوده و در حين حمل و نقل نيز در معرض آلودگي قرار نگيرد .
نشانه‏گذاري :
 در صورتيكه كنجاله سويا بصورت فله عرضه گردد ويژگيهاي زير بايد همراه هر محموله ضميمه بارنامه باشد .نام , نوع , درجه كالا
1) نام و نشاني كارخانه توليد كننده
2) ميزان پروتئين 
3) ميزان چربي
4) ميزان رطوبت
 و اگر در كيسه عرضه شود بايد مشخصات فوق بر روي هر كيسه نوشته يا برچسب شود .
· موارد ناپذيرفتني‏ :
1) وجود قارچ و كپك‏زدگي
2) وجود سموم قارچي مانند آفلاتوكسين بيش از حد مجاز ( حد مجاز ppb 25)3
3) بوي غير طبيعي و تند شدگي ناشي از اكسيداسيون چربي 4 
4) وجود هرگونه مواد خارجي از قبيل سموم شيميايي و مواد زيان‏آور ديگر به استثناي آنتي‏اكسيدانهاي مجاز .
5) وجود آفات انباري
6) وجود فاكتور اوره آزيك
7) وجود مركاپتان (C2H5SH) بيش از حد مجاز5
1-6- توضيح موارد مصرف وكاربرد :
   همانگونه كه ذكر شد ارزش تغذيه اي محصولات پروتئيني سويا  در كنار خصوصيات بسيار مهم كاربردي اين محصولات باعث مي گردد مصارف خوراكي و مصارف صنعتي زيادي براي اين محصولات شناسايي شود.
 بيشترين حجم مصرف انواع پروتئين هاي سويا مربوط به مصارف خوراكي و تغذيه اي آن است بطوريكه تمامي مصرف آرد سويا بافت دار و آرد سويا با چربي كامل و حدود 94 درصد مصرف آرد سوياي بدون چربي ، مصارف خوراكي و تغذيه اي است . اين سهم در مورد كنسانتره به 89  درصد و در مورد ايزوله سويا به 72 درصد كاهش مي يابد كه گرچه نشان دهنده قابليت مصرف اين دو محصول در كاربردهاي صنعتي و ساير كاربردها است ليكن همچنان مصارف تغذيه اي و خوراكي نيز در مورد اين محصولات نيز بيشترين حجم را بخود اختصاص داده است و در مجموع مي توان اظهار داشت كه بيش از 90 درصد مجموع مصارف انواع پروتئين هاي سويا مربوط به مصارف خوراكي و تغذيه اي ا ست . 
بطور كلي محصولات پروتئيني پروسس شده سويا را مي توان براساس مقدار پروتئين به سه دسته كلي تقسيم بندي نمود :"آرد وگريتس سويا" ، "كنسانتره سويا" و "ايزوله سويا"​​​​​​​​​​​​​​​​
دسته بندي مذكور از پروتئين هاي سويا براساس درصد پروتئين و نيز استفاده از هر يك بعنوان ماده اوليه در توليد ساير محصولات بر پايه سويا بدست آمده است ، گرچه ممكن است قبل از استفاده از اين مواد پروسس هاي بيشتري نيز روي آنها انجام گيرد .
بطور كلي سه دسته محصولات پروتئيني ذكر شده در بالا ( بجز آرد سويا با چربي كامل) از فليك هاي بدون چربي سويا تهيه مي شوند .
· آرد و گريتس سويا :
آرد و گريتس سويا از فليك هاي بدون روغن سويا تهيه مي شود و حاوي حدود 40 تا54 درصد پروتئين است . آرد و گريتس سويا داراي كمترين درصد پروتئين خالص در بين محصولات پروتئيني سويا است و مي توان آنها را  با درصدهاي متفاوت چربي و اندازه ذرات( مش) مختلف توليد نمود .
گريتس (Grits) سويا محصولي مشابه آرد سويا است با اين تفاوت كه فليك هاي بدون چربي سويا بصورت قطعات  غير يكنواخت خرد شده است و در واقع گريتس از خرد كردن و الك كردن درشت توليد مي شود در حاليكه آرد سويا را از آسياب كردن ريز بدست مي آورند. بطور كلي آرد سويا به سه صورت قابل تهيه است :
1- آرد سوياي طبيعي يا با چربي كامل كه از دانه سويا مستقيماً تهيه مي گردد .
2- آرد سوياي بدون چربي كه از فليك هاي بدون چربي سويا تهيه مي شود .
3- آرد سويا ليسيتينه
· پروتئين ايزوله سويا : 

   ايزوله سويا باقيمانده پروتئيني حاصل از فليك هاي بدون چربي سويا است و  تنهامحصولي از سويا است كه بصورت تجاري با بالاترين درصد پروتئين توليد مي گردد . ايزوله سويا بصورت ماده خشك حاوي حدود 90 درصد پروتئين بوده و در واقع بيشترين مقدار پروتئين در تمامي محصولات سويا را دارا است .
 اين ماده بالاترين منبع غذايي جهت تأمين اسيدهاي آمينه بوده و بدليل طعم ملايم ، آن را مي توان بدون واهمه از تغيير مزه و خصوصيات ظاهري به مواد غذايي اضافه نمود .
اين ماده همچنين منبع تأمين پروتئين در جانشين هاي شير است و بدليل دارا بودن بالاترين درصد پروتئين براي تمامي افراد نيازمند به پروتئين زياد قابل استفاده است .
· پروتئين  كنسا نتره سويا :
كنسانتره سويا حاصل انجام برخي فرآيندها بر روي فليك هاي بدون چربي سويا است كه تحت فرآيندهاي مذكور بيشتر اجزاء غير پروتئيني محلول در آب از آن خارج مي شود و محصول به صورت ماده خشك داراي حدود 70 درصد پروتئين حاصل مي گردد .
كنسانتره سويا بسيار مغذي بوده و براي كودكان در سن رشد ، دوران حاملگي و شيردهي بانوان ، افراد پير و ضعيف ، افراد بيمار و بطور كلي در هر جايي كه كمبود پروتئيني بشدت احساس مي شود ، قابل مصرف است .
الف )كاربردهاي تغذيه اي و خوراكي :
	شرح محصول
	ايزوله سويا
	كنسانتره سويا
	آرد سويا
	پروتئين بافت دار

	محصولات پختني
	
	
	
	

	محصولات شيري
 ( تركيب با شير)
	*
	*
	*
	

	نان – رول
	
	
	*
	

	نان هاي مخصوص
	*
	*
	*
	

	كيك ها
	*
	*
	*
	

	پختني ها ، بيسكويت ، كراكر ، پنكيك، اسنك، كلوچه و امثالهم
	*
	*
	*
	

	محصولات PASTA
	*
	*
	*
	

	غلات صبحانه(سريال)
	*
	*
	*
	

	محصولات شبه لبني
	
	
	
	

	آشاميدنيها
	*
	
	
	

	پنيرها
	*
	
	
	

	Coffee Whiteners
	*
	
	
	

	دسرهاي منجمد
	*
	
	
	

	Whipped Toppings
	*
	
	
	

	فرمولاسيون غذاي كودك
	*
	*
	*
	

	جانشين شير ( براي حيوانات كوچك)
	*
	*
	*
	

	محصولات گوشتي
	
	
	
	

	به صورت  امولسيون گوشتي :
	
	
	
	

	فرانكفورتر
	*
	*
	
	

	انواع سوسيس و كالباس
	*
	*
	
	

	گوشت تكه اي
	*
	*
	
	

	غذاهاي دريايي
	*
	*
	
	

	به صورت گوشت
 تكه اي : 
	
	
	
	

	Chili can carne
	*
	*
	*
	*

	Meat balls
	*
	*
	*
	*

	patties
	*
	*
	*
	*

	Pizza topping
	*
	*
	*
	*

	غذاي آماده 
( مدرسه)
	*
	*
	
	*

	غذاي دريايي
	
	
	
	*

	به صورت گوشت ماهيچه اي :
	
	
	
	

	آنالوگ ها
	*
	*
	
	*

	همبرگر
	
	*
	
	

	كباب لقمه
	
	
	
	*

	گوشت طيور
	
	*
	
	

	غذاي دريايي
	*
	*
	
	*

	تاس كباب
	*
	*
	
	*

	ساير مصارف
	
	
	
	

	آبنبات ،   شيريني جات ، دسرها
	*
	*
	*
	

	مواد رژيمي
	*
	*
	*
	

	غذاهاي آسيايي
	
	*
	
	

	غذايحيوانات كوچك
	
	
	*
	*

	سوپ ها
	*
	*
	
	*


توضيح : علامت هاي موجود در جدول نشان دهنده موارد مصرف انواع پروتئين هاي سويا در محصولات مختلف غذايي مي باشد .
ب) كاربردهاي غير تغذيه اي ( صنعتي)
  بررسي تاريخچه استفاده از سويا در كاربردهاي صنعتي آن در جهان نشان مي دهد كه در دامنه وسيعي از محصولات از قبيل انواع محصولات ضد آب ، بتونه ، روان سازها ، بدل چرم ، صابون سازي ، كودها ، لوازم آرايشي ، سوخت ها ، پوشش هاي حفاظتي و صنايع دارو سازي استفاده از سويا رايج بوده است و از اواخر دهه 90 ميلادي استفاده از آن بعنوان يك ماده جايگزين در توليد محصولاتي مانند صابونها ، رنگها و مواد منفجره آغاز گرديد و با پيشرفت علم شيمي جايگزين نمودن محصولات سويا بجاي بسياري از مواد اوليه غير طبيعي در صنايع مختلف شروع شد .  در ذيل  نمونه هايي از مصارف صنعتي سويا ارانه مي کردد  .                                                                                                  
چسب ها
   چسب سويا از تركيب هيدروزات سويا با فنل فرماآلدئيد رزنيول (PRF) به منظور اتصالات سطحي محصولات چوبي تهيه مي شود و هيدروزات سويا محلول آبكي كم رنگي است كه از طريق واكنش بين ايزوله پروتئين سويا در يك محلول رقيق هيدروكسيد سديم داغ درست شده است .          PRF (Phenol Resorcinol Formaldeyde) يك ماده چسبناك استاندارد براي اتصالات بندي است و هيدروزات سويا نيز به منظور پوشاندن حاشيه اتصال بكار رفته و هنگاميكه دولبه به هم فشرده شوند ، حالت اتصال به سرعت انجام مي گيرد. همچنين مي توان چسب هايي با فرمولهاي مختلف و متفاوت از آرد سويا تهيه نمود و به اين منظور عموماً آرد سويا در محلول هيدروكسيد سديم حل شده و با افزودن ساير مواد لازم ساير خواص مورد نظر چسب بدست مي آيد و بعنوان يك اتصال دهنده نئوپان ، تخته چندلا و تخته فيبري بكار برده مي شود.
فيبرها
   تكنولوژي توليد فيبرهاي بافت دار برپايه سويا بعنوان جايگزيني براي روشهاي سنتتيك پتروشيميايي معرفي شده است . استخراج پروتئين سويا با كمك پلي ونيل الكل ، بافت فيبري ابريشمي با قدرت كشساني زياد توليد مي نمايد بعنوان نمونه فيبرهاي پروتئين حاصل از سويا براي تهيه فيلم هاي بسته بندي سازگار با محيط زيست بكار مي روند .
ماده اوليه شوينده ها
   Surfactant بعنوان ماده اوليه اصلي در صنايع شوينده و پاك كننده ها استفاده مي شود و اين كلمه خلاصه اي از Surface Active Agent به معناي " عامل فعال كننده سطحي " است . در حال حاضر بخش قابل توجه اي از صنايع در بخش شوينده ها فعاليت مي نمايند و هم اكنون كوشش ها و مطالعات قابل ملاحظه اي در زمينه استفاده از مواد اوليه طبيعي مانند سويا در اين صنايع در حال انجام است . 
Surfactant هاي حاصل از سويا بخوبي مي توانند به لحاظ تكنيكي و فني با Surfactant هاي نفتي رقابت نمايند .
روان ساز ها
   استفاده از روان سازهاي گياهي بر پايه روغن سويا بلحاظ زيست محيطي بر استفاده از روان سازها بر پايه نفت و بر پايه مواد معدني ارجحيت دارد . چربي موجود در دانه سويا بلحاظ خصوصيات شيميايي مي تواند پايه تهيه روان سازهاي با ويسكوزيته بالا ، واكنش اكسيداسيون محدود و نقطه ذوب بالا قرار گيرد . 
سوخت
  بيوديزل شامل مونو الكيل استرهاي توليد شده از روغن گياهي و يا چربي هاي حيواني است و بيوديزل سويا بعنوان جايگزين سوخت هاي نفتي از روغن دانه هاي سويا بدست مي آيد . بيوديزل ، ديزل نفتي را شامل نمي شود گرچه مي توان آن را با ديزل نفتي مخلوط كرد . از سال 1973و بدليل تحريم نفتي كشورهاي غربي ، تحقيقات بسياري بر روي بيوديزل بخصوص در كشور امريكا صورت گرفت
حلال ها
   معمولترين حلال ساخته شده از دانه هاي سويا سويات متيل مي باشد كه يك متيل استر مشتق شده از روغن سويا است . متيل استر سويا يك حلال بدون اثر آلود كنندگي محيط زيست ، بي اثر بر لاية اوزن و بدون اثر خورندگي و آلوده كنندگي هوا است . در سطح جهان براي مدتهاي طولاني تنها از حلال هاي نفتي بطور مؤثر در شوينده هاي صنعتي ، پاك كننده هاي رنگ و بعنوان حامل پوشش هاي بحالت مايع استفاده مي شد ، ليكن بخاطر مشكلات زيست محيطي استفاده از حلال ها با منشاء گياهي در حال افزايش است و متيل استر بر پايه روغن سويا بعنوان بهترين جايگزين حلالهاي نفتي در مصارفي مانند تميزكاري ، رنگ ، حلال جوهر و داروهاي روغني موضعي مورد استفاده قرار مي گيرد .
جوهرها
   روغن سويا را مي توان بعنوان حامل جوهرهاي چاپ استفاده نمود و جوهرهاي با منشاء سويا به صورت گسترده اي در صنعت چاپ قابل استفاده است . يكي از مهمترين دلايل توسعه جوهرهاي بر پايه سويا افزايش قيمت جهاني نفت خام بوده است . در كشور امريكا از سال 1987 روغن سويا جانشين ساير حاملهاي معمول نفتي در توليد انواع جوهر شد بطوريكه در سال 1992 حدود 41 ميليون پوند روغن سويا در تهيه جوهر چاپ در اين كشور استفاده گرديد . 
پلاستيك ها و پليمرها
   پلاستيك اصطلاحي است كه دامنة وسيعي از محصولات پليمري سنتتيك ( مصنوعي) و نيمه سنتتيك را پوشش مي دهد . پلاستيك ها از مواد ارگانيكي فشرده و يا مواد پليمري بعلاوه ساير مواد افزودني ( به منظور بهبود خصوصيات عملكردي محصول) تشكيل مي شوند . پلاستيك ها بدليل خصوصيات انعطاف پذيري ، كشساني ، يكنواختي تركيب ، سبكي وزن و ... كاربردهاي فوق العاده اي در صنايع گوناگون يافته است .   برخي مطالعات جديد در مورد مواد اوليه بر پايه سويا ، شامل بررسي خصوصيات پروتئين سويا بعنوان پايه تهيه فيلم هاي پلاستيكي در فرمولاسيون حاوي گليسيرول ، سوياي اپوكسي داز شده و نشاسته ذرت مي باشد .

1-7-بررسي کالاي جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول :
سويا گياهي است روغني كه برخودار از مقادير قابل ملاحضه پروتئين مي باشد، به طوري كه اكثر واريته هاي آن در مقايسه با 20 تا 25 درصد پروتئين ساير گونه ها گياهي، حاوي 30 تا 45 درصد از اين ماده مغذي هستند.علاوه بر اين، ويژگيهاي ديگري، چون: ارزش غذايي بالا و كيفيت مطلوب پروتئيني، قيمت اندك در مقايسه با پروتئيهاي حيواني، خصوصيات عمل كننده  متعدد كه زمينه ساز كاربدهاي گسترده اي است ، در همين خصوص، افزايش چشمگير سطح زيركشت و عملكرد آن در بسياري از كشورها ، بالاخص آمريكا، برزيل و چين و همچنين موارد ا ستفاده متعدد پروتئين آن ، گوياي اين حقيقت است که اصولا روي آوري به کشت سويا و درمراحل بعد انجام فرآيند هاي مختلف بر روي آن  و توليد محصولات نهايي مانند پروتئين ايزوله سويا و پروتئين کنسانتره سويا به دليل جبران کمبود هاي موجود در تامين پروتئين مورد نياز جوامع است و حداقل در حال حاضر محصول پروتئيني جديد ديگري قابل پيش بيني برا ي جايگزيني براي آن نيست .
1-8-اهميت استراتژيكي کالا در دنياي امروز :           
در سالهاي آغازين قرن بيست و يكم شايد بتوان سويا را منبع اساسي و عمده تأمين پروتئين مصرفي مردمان قرن حاضر در سالهاي آينده دانست .امروزه سويا بعنوان يك كالاي استراتژيك نه تنها پاسخگوي مصارف غذاي متنوع و متعدد در زنجيره گسترده صنايع غذايي است ، بلكه مصرف صنعتي فراواني يافته است . سويا يا لوبياي روغني از نباتات قديمي و بومي آسياست كه قرن ها به عنوان غذاي مردم آسيا بخصوص كشور چين مطرح بوده است . حبوبات از منابع غني از پروتئين و اسيد آمينه ليزين مي باشند و در بين آنها سويا بالاترين مقدار پروتئين و اسيد آمينه ليزين را دارا مي باشد و مكمل غلات محسوب مي شود . آرد سويا از فرآورده هاي پروتئين سويا است كه جزء محصولات جانبي كارخانجات روغنكشي است بنابراين تنها فرآورده ارزان قيمت سويا محسوب مي شود كه قابل اختلاط با آرد گندم بوده در تهيه فرآورده هاي گوناگون از جمله ماكاروني بكار مي رود كه غذاي مناسب براي اقشار كم درآمد و غذاي مورد علاقه كودكان است و توليد ماكاروني تقويت شده مطلوب و مورد پذيرش در صورتي است كه آرد سوياي مورد مصرف انساني در شرايط مناسب تهيه گردد و حرارت و رطوبت و زمان براي پخت آن كاملاً كنترل گردد تا آرد سويا داراي كيفيت خوب و جذب آب مناسب باشد . 
   سويا از خانواده بقولات بوده و كشت آن مقدار زيادي ازت از نوع آلي به خاك مي دهد و بعنوان يك گياه پايدار كننده كشاورزي ناميده مي شود . دانه سويا بدليل داشتن مقدار پروتئين بالا داراي ارزش تغذيه اي زيادي بوده و محصولات آن مصارف تغذيه اي ( انسان و دام) و مصارف صنعتي فراوان دارد .

اين گياه با دارا بودن بيش از 12000 گونه ( واريته ) در جهان در طبقه بندي دو گانه رشد نامحدود و رشد محدود و در 12 گروه رسيدگي با كليه شرايط محيطي و امكانات زراعي تطابق داده شده است . دانه سويا منبع مهم تأمين روغن و پروتئين گياهي در جهان مي باشد و بسته به نوع استفاده از دانه سويا و به منظور استفاده هرچه بهتر از آن لازم است واريته مناسب انتخاب و كاشت گردد .

   ارقام پيشرفته سويا داراي خصوصيات تكامل يافته نظير مقاومت به آفات و امراض ، مقاوم نسبت به تنش هاي محيطي با عملكرد مطلوب مي باشد . سويا در محدوده توليد ذرت براحتي توليد مي شود و در تناوب با آن نقش ارزنده اي دارد . سويا در ايران در شرايط ديم و آبي در كشت اول و دوم كشت مي گردد و تعدادي از كشاورزان توانسته اند عملكرد هاي مطلوبي در حد 4500 كيلوگرم تا 4700 كيلوگرم در هكتار حتي با ارقام خيلي قديمي برداشت نمايند ، گرچه مقدار متوسط عملكرد بسيار كمتر از اين حد است .
1-9-کشورهاي عمده توليد کننده ومصرف کننده :
ميزان صادرات سويا درجهان :
	2006/2007
	2005/2006
	2004/2005
	2003/2004
	2002/2003
	

	31.162
	25.778
	29.86
	24.128
	28.423
	ايالات متحده

	25.75
	25.9
	20.136
	19.816
	19.734
	برزيل 

	7.2
	7.262
	9.312
	6.926
	8.714
	آرژانتين

	3.3
	2.6
	2.888
	2.776
	2.806
	پاراگوئه

	1.55
	1.31
	1.093
	0.897
	0.726
	کانادا

	1.769
	1.578
	1.25
	1.261
	0.776
	ساير کشور ها

	70.731
	64.428
	64.539
	55.804
	61.179
	کل


ميزان واردات سويا در جهان :

	2006/2007
	2005/2006
	2004/2005
	2003/2004
	2002/2003
	

	32
	28.317
	25.802
	16.933
	21.417
	چين

	14.137
	13.8
	14.638
	14.638
	16.872
	اتحاديه اروپا

	4.05
	3.957
	4.295
	4.688
	5.087
	ژاپن

	3.755
	3.65
	3.64
	3.797
	4.23
	مکزيک

	2.4
	2.4
	2.256
	2.218
	2.351
	تايوان

	1.5
	1.473
	1.517
	1.407
	1.779
	تايلند

	1.37
	1.28
	1.251
	1.321
	1.238
	اندونزي 

	1.275
	1.19
	1.24
	1.368
	1.516
	کره

	1.25
	1.084
	0.976
	0.883
	0.533
	ايران

	1.1
	0.876
	0.762
	0.243
	0.27
	مصر

	7.195
	6.114
	7.22
	6.664
	7.816
	ساير کشور ها

	70.032
	64.141
	63.597
	54.16
	63.109
	کل


1-2-بررسي واحد هاي فعال از آغاز برنامه سوم تاکنون :
روند توليد ، ظرفيت بهره برداري و تعداد واحد ها ( به تفکيک استاني) 

گزارش مربوط به تعدادواحدوظرفيت اسمي توليد محصول به تفكيك استان / شهرستان اخذ شده از وزارت صنايع ومعادن در تاريخ" 28/2/1386 "را  ذکر مي کنيم . لازم به ذکر است آمار و ارقام بيان شده مربوط به ظرفيت هاي توليد بسته بندي سويا ، پروتئين سويا ، پروتئين دامي سويا و کنجاله سويا مي باشد که در دو قسمت به شرح زير ارائه مي گردد :
1) واحد هاي فعال تا قبل از سال 79 :
براي واحد هاي فعال که مربوط به قبل از سال 79  مي باشند  جمع ظرفيت توليدي ارائه مي گردد .
جمع ظرفيت واحد هاي فعال تا سال 79  :   
واحد هاي مربوط به " پروتئين سويا " 
	جمع ظرفيت
	واحد سنجش
	تعداد

	34385
	تن
	9


واحد هاي مربوط به " بسته بندي سويا "
	جمع ظرفيت
	واحد سنجش
	تعداد

	2722
	تن
	9


	تعداد
	واحدسنجش
	ظرفيت
	پروتئين دامي ازسويا 

	1
	تن
	5000
	تهران‌

	1
	تن
	5000
	جمع واحدسنجش

	تعداد
	واحدسنجش
	ظرفيت
	كنجاله سويا 

	2
	تن
	175
	آذربايجان‌شرقي‌

	2
	تن
	51460
	خراسان‌رضوي

	1
	تن
	333000
	سمنان‌

	1
	تن
	57600
	مازندران‌

	6
	تن
	442235
	جمع واحدسنجش


2-واحد هاي فعال بعد از سال 79  :

	تعداد
	واحد   سنجش
	ظرفيت
	بسته بندي سويا
	
	تعداد
	واحد   سنجش
	ظرفيت
	پروتئين سويا 

	1
	تن
	100
	آذربايجان‌شرقي‌
	
	1
	تن
	750
	آذربايجان‌شرقي‌

	1
	تن
	50
	آذربايجان‌غربي‌
	
	3
	تن
	2765
	اصفهان‌

	1
	تن
	150
	اصفهان‌
	
	4
	تن
	3625
	تهران‌

	7
	تن
	1573
	تهران‌
	
	2
	تن
	4400
	خراسان‌رضوي

	3
	تن
	610
	خراسان‌رضوي
	
	2
	تن
	4200
	خوزستان‌


	4
	تن
	925
	خوزستان‌
	
	1
	تن
	2500
	قزوين‌

	5
	تن
	298
	سمنان‌
	
	1
	تن
	2400
	كهكيلويه‌وبويراحمد

	3
	تن
	250
	فارس‌
	
	1
	تن
	6000
	گلستان‌

	1
	تن
	1375
	قزوين‌
	
	4
	تن
	30030
	مازندران‌

	1
	تن
	95
	قم‌
	
	1
	تن
	200
	هرمزگان‌

	4
	تن
	760
	كردستان‌
	
	20
	تن
	56870
	جمع واحدسنجش

	2
	تن
	630
	گيلان‌
	
	
	
	
	

	1
	تن
	1500
	لرستان‌
	
	
	
	
	

	1
	تن
	100
	مازندران‌
	
	تعداد
	واحد   سنجش
	ظرفيت
	پروتئين سويا 

	1
	تن
	250
	مركزي‌
	
	1
	کيلو گرم
	100
	مازندران‌

	1
	تن
	300
	هرمزگان‌
	
	1
	کيلو گرم
	100
	جمع واحدسنجش

	2
	تن
	475
	همدان‌
	
	
	
	
	

	39
	تن
	9441
	جمع واحدسنجش
	
	
	
	
	


2-2-بررسي وضعيت طرح هاي جديد وتوسعه اي ودردردست اجرا همراه با درصد پيشرفت:

مجوز هاي ثبت شده در دفتر صنايع تبديلي تنها در يک مورد و مربوط به پروتئين دامي مي باشد که اطلاعات آن درذيل مي آيد :
مرکز توليد پروتئين سوياي دامي 
ظرفيت :   1800  تن 
سرمايه :   3485000
زمان صدور جواز : سال 1384
درصد پيشرفت : 20%
2-3-بررسي روند صادرات و واردات از ابتداي برنامه سوم تا کنون :
اين اطلاعات طبق آمار رسمي اداره آمار ايران و مربوط به سال هاي 1379 تا 1384 مي باشد .                   توضيح   :  مقدار بر حسب کيلو گرم مي باشد .
آمار سال 1385 که از اداره گمرک اخذ شده است ذيلا ارائه مي گردد .
آمار صادرات واردات سال 1379 :
ميزان واردات :
	کد
	شرح تعرفه
	کشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	120100
	دانه سويا
	آلمان
	2250
	6174400
	3518

	120100
	دانه سويا
	برزيل
	328118437
	147893175332
	84269616

	120100
	دانه سويا
	کانادا
	110250000
	50467105071
	28756185

	120100
	دانه سويا
	هلند
	56674536
	26797785452
	5269393


	کد
	شرح تعرفه
	کشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	230400
	کنجاله سويا
	آرژانتين
	105046875
	38560098696
	21971565

	230400
	کنجاله سويا
	ازبکستان
	5757751
	2056141292
	1171589

	230400
	کنجاله سويا
	امارات متحده
	66850000
	2680776453
	15275079

	230400
	کنجاله سويا
	برزيل
	343537490
	121830880492
	69419303

	230400
	کنجاله سويا
	پاراگوئه
	15200000
	6258482060
	3566087

	230400
	کنجاله سويا
	قرقيزستان
	4095765
	1575978822
	897994


ميزان صادرات :
	کد
	شرح تعرفه
	کشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	120100
	دانه سويا
	افغانستان
	340
	149175
	85

	120100
	دانه سويا
	آذربايجان
	60000
	8950500
	5100

	120100
	دانه سويا
	عراق
	1395529
	1118640510
	637402

	120100
	دانه سويا
	روماني
	39990
	29476980
	16796

	120100
	دانه سويا
	روسيه
	561165
	423328816
	241214

	120100
	دانه سويا
	سوريه
	18500
	12987000
	7400

	120100
	دانه سويا
	ترکمنستان
	40
	38610
	22

	120100
	دانه سويا
	ازبکستان
	2137
	1500525
	855


	کد
	شرح تعرفه
	کشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	230400
	کنجاله سويا
	عراق
	13276
	4659525
	2655

	230400
	کنجاله سويا
	ترکمنستان
	89536
	29919240
	17048


آمار صادرات و واردات سال 1380 :
ميزان واردات :
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	برزيل
	469631003
	181705741236
	103536034


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ فشرده‌ 
	آرژانتين
	26250000
	9263614633
	5278413


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ فشرده‌
	ازبكستان
	6985650
	2475543606
	1410566


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ فشرده‌ 
	امارات متحده عربي
	28250000
	12272225709
	6992721


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ فشرده‌ 
	برزيل
	699275980
	287519569659
	163828816


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ فشرده‌ 
	هلند
	43577297
	17604963040
	10031317


ميزان صادرات : 

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	آلمان
	35
	93015
	53


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	ارمنستان
	3880
	2723760
	1552


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	ازبكستان
	10008
	7025616
	4003


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	افغانستان
	1480
	947700
	540


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	امارات متحده عربي
	10000
	7897500
	4500


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	روسيه
	379762
	266591871
	151904


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	روماني
	43844
	30851145
	17579


	1201.00
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ . 
	عراق
	1830442
	1261412831
	718754


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ 
	آذربايجان
	500000
	219375000
	125000


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ فشرده‌ 
	روسيه
	128145
	89957790
	51258


	2304.00
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا بهم‌ 
	عراق
	2639850
	1465644375
	835125


آمار صادرات و واردات سال 1381 :
ميزان واردات :
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	برزيل 
	515594851 
	927493492209 
	117107762
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	سوئيس 
	10500000 
	20932227182 
	2642958
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	كانادا 
	114607578 
	252460072878 
	31876272
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	اتريش 
	28952000 
	41712304480 
	5266705
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	ازبكستان 
	1455400 
	2022418449 
	255356
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	امارات متحده عربي 
	22541978 
	38344020492 
	4841417
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	انگلستان 
	15000000 
	22187345041 
	2801432
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	برزيل 
	797515139 
	1293530157874 
	163324495
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	سوئيس 
	56891100 
	99162737414 
	12520548
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	لبنان 
	7900000 
	13028642085 
	1645031
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	هلند 
	6167000 
	9077593686 
	1146161
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	هند 
	18000076 
	32394351433 
	4090196
	KG


ميزان صادرات :

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	افغانستان 
	2095 
	8323920 
	1051
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	اوكراين 
	17500 
	12285000 
	7000
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	پاكستان 
	50 
	158500 
	20
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	جرجيا 
	12087 
	46197360 
	5833
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	روسيه 
	74542 
	236149056 
	29817
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	روماني 
	5067 
	19354070 
	2444
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	سوئيس 
	5000 
	19150560 
	2418
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	عراق 
	1230855 
	4503193200 
	568585
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	فرانسه 
	3000 
	11491920 
	1451
	KG


	1201.00 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	كويت 
	143 
	470081 
	59
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	آذربايجان 
	2413743 
	4848380541 
	612168
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	جرجيا 
	990 
	1956240 
	247
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا.  
	روسيه 
	132630 
	447927040 
	56556
	KG


	2304.00 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	عراق 
	1301642 
	2267979120 
	286361
	KG


آمار صادرات و واردات سال 1382 :
ميزان واردات :

	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	امارات متحده عربي 
	54975814 
	123860786240 
	    15638988
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	برزيل 
	380432134 
	803612169015 
	   101466183
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	سوئيس 
	128896829 
	323264858144 
	    40816270
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	كانادا 
	67503883 
	144815191867 
	    18284747
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	امارات متحده عربي 
	76350977 
	155405585588 
	    19621919
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	اوكراين 
	25145263 
	60952964997 
	     7696082
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	برزيل 
	325583262 
	607515481128 
	    76706500
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	دانمارك 
	11250 
	69736513 
	        8805
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	سنگاپور 
	9262439 
	24034678830 
	     3034682
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	سوئيس 
	77315278 
	155627922808 
	    19649990
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	لبنان 
	102113072 
	203030600537 
	    25635177
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	هلند 
	11774224 
	29245976895 
	     3692673
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	هند 
	59791938 
	144214398382 
	    18208889
	KG


ميزان صادرات : 
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري
	واحد


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	آلمان 
	117 
	468328 
	          59
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	ارمنستان 
	536450 
	2951388000 
	      372650
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	افغانستان 
	16580 
	57467520 
	        7256
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	امارات متحده عربي 
	11784 
	37465540 
	        4730
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	جرجيا 
	27996 
	85733208 
	       10825
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	سوئد 
	319 
	2659503 
	         336
	KG


	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	سوريه 
	1983 
	8133840 
	        1027
	KG

	120100 
	دانه‌ سويا، حتي‌ خرد شده‌ .  
	عراق 
	1499866 
	5487584400 
	      692877
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	ارمنستان 
	35915 
	29573280 
	        3734
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	تركمنستان 
	643208 
	1555139520 
	      196356
	KG


	230400 
	كنجاله‌ ( oil - cake ) و ساير اخالهاي‌ جامد ، حتي‌ خرد شده‌ يا 
	عراق 
	339950 
	592416000 
	       74800
	KG


آمار صادرات و واردات سال 1383 :
ميزان واردات :
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته 
	امارات متحده عربي 
	54613218 
	176061706456 
	20713141.94


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته 
	انگلستان 
	65000000 
	184457689850 
	21700904.68


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته 
	برزيل 
	176876169 
	526415374595 
	61931220.53


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته 
	سوئيس 
	412157426 
	1271298699840 
	149564552.88


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته 
	كانادا 
	37516720 
	107955338933 
	12700628.12


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	آذربايجان 
	40000 
	87650000 
	10311.76


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	اتريش 
	78712166 
	240116949434 
	28249052.87


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	استراليا 
	6300000 
	18519706800 
	2178789.04


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	امارات متحده عربي 
	284891253 
	837738141950 
	98557428.46


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	اوكراين 
	47975000 
	133138912750 
	15663401.5


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	برزيل 
	145086605 
	382710141399 
	45024722.53


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	سوئيس 
	125835452 
	323658215689 
	38077437.13


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	لبنان 
	202742316 
	521626147350 
	61367782.04


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	هند 
	11992886 
	30257388192 
	3559692.73


ميزان صادرات : 
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته نشده 
	ارمنستان 
	235368 
	2134848184 
	251158.61


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته نشده 
	افغانستان 
	3480 
	14438600 
	1698.66


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته نشده 
	امارات متحده عربي 
	14114 
	44492910 
	5234.46


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته نشده 
	تركمنستان 
	6325 
	26748540 
	3146.88


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته نشده 
	عراق 
	276583 
	1200148005 
	141193.88


	12010000 
	دا نه سويا ,بادا م زميني),را شيو( ,تفت دا ده نشده يا به نحو ديگر پخته نشده 
	لبنان 
	255.6 
	1080801 
	127.15


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	آذربايجان 
	4681312 
	10144554228 
	1193477


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	ارمنستان 
	812849 
	6736368625 
	792513.98


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	افغانستان 
	39921 
	79718124 
	9378.6


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	تاجيكستان 
	254935 
	924575688 
	108773.6


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	تركمنستان 
	247025 
	490492528 
	57705.01


	23040000 
	کنجاله و ساير ,خال هاي جامد ,ا ز دا نه سويا 
	تركيه 
	67500 
	133423983 
	15696.94


آمار صادرات و واردات سال 1384 :
ميزان واردات :
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	ارمنستان 
	819 
	3569226 
	393


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	افغانستان 
	168205 
	731701675 
	80671


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	امارات متحده عربي 
	10639 
	37051895 
	4141


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	بحرين 
	48 
	208886 
	23


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	تاجيكستان 
	20280 
	153178720 
	17035


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	تركمنستان 
	9090 
	39748998 
	4364


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	عراق 
	1047939 
	4553792045 
	502926


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	كويت 
	330 
	1466876 
	163


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	گرجستان 
	49095 
	203230717 
	22370


ميزان صادرات :
	كد
	شرح تعرفه
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	ارمنستان 
	819 
	3569226 
	393


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	افغانستان 
	168205 
	731701675 
	80671


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	امارات متحده عربي 
	10639 
	37051895 
	4141


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	بحرين 
	48 
	208886 
	23


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	تاجيكستان 
	20280 
	153178720 
	17035


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	تركمنستان 
	9090 
	39748998 
	4364


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	عراق 
	1047939 
	4553792045 
	502926


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	كويت 
	330 
	1466876 
	163


	12010000 
	دا نه سويا ,حتي خرد شده 
	گرجستان 
	49095 
	203230717 
	22370


	21061020 
	موا دپروتئيني تکستوره سويا 
	آلمان 
	3000 
	97294707 
	10868


	21061020 
	موا دپروتئيني تکستوره سويا 
	انگلستان 
	1013 
	616053275 
	69192


	21061020 
	موا دپروتئيني تکستوره سويا 
	سوئيس 
	32 
	38179735 
	4245


	21061020 
	موا دپروتئيني تکستوره سويا 
	كانادا 
	157 
	15558733 
	1706


	21061020 
	موا دپروتئيني تکستوره سويا 
	هلند 
	10 
	28527436 
	3176


آمار واردات كنجاله سويا در ده‌ ماهه سال 85 (اين آمار از اداره گمرک ايران اخذ شده است ) : 
	ماه
	وزن (كيلوگرم)
	ارزش دلاري

	فروردين
	14952480
	2887008

	ارديبهشت
	33691176
	7714687

	خرداد
	74669191
	17012390

	تير
	71383269
	15751984

	مرداد
	31940411
	8393376

	شهريور
	121990503
	27568041

	مهر
	26537877
	5676711

	آبان
	41269569
	8886508

	آذر
	30008840
	6309858

	دي
	98437117
	20984588

	جمع كل
	544880433
	121185150


2-6- بررسي نياز به محصول  :
در قرن حاضر ، نظر به افزايش ناموزون جمعيت بشري و نيز رشد محدود منابع حيواني كه بالطبع عدم توازون نظام عرضه و تقاضا را در پي داشته است. بحث كمبود پروتئين – علي الخصوص در جوامع در حال توسعه- و به تبع آن افزايش سريع قيمت پروتئينهاي حيواني، بيش از پيش شدت پيدا كرده است و از اين رو است كه بيان مي شود منابع حيواني قادر به تامين تنها 30 درصد از نيازهاي پروتئيني مردم روي زمين بوده، قريب به 70 درصد از اين نياز لزوما مي بايد از طريق فرآورده هاي گياهي برآورده شود. از سوي ديگر، تحقيقات نشان داده است كه جايگزين كردن پروتئينهاي حيواني با پروتئين منابع گياهي منجر به كاهش ميزان كلسترول پلاسما و طبعاً كاهش بيماريهاي عروق كرونرقلب مي شود. بنابر اين ، توجه به پروتئين منابع گياهي چه از نظر باليني و چه به منظور رفع نيازهاي تغذيه اي حائز اهميت فراوان مي باشد.
1 -    بررسي اجمالي تکنولوژي و روش هاي توليد :
براي توليد هر کدام از انواع  پروتئين هاي سويا روشهاي مختلفي وجود دارد که در اينجا  به  اجمال  ذکر مي گردد .
· توليد کنسانتره سويا :
سه نوع فرآيند براي توليد پروتئين سويا کنسانتره وجود دارد که به اختصار ذکر مي شود .
 فرايند شستشو با الكل آبي :
اين فرايند براساس قابليت محلولهاي آبكي با الكلهاي حاوي اليفاتيك كمتر ( متانول ، اتانول و ايزو پروفيل الكل ) بمنظور استخراج مواد قندي محلول در آرد سوياي بدون چربي است. اين فرايند شامل مراحل زير مي باشد.
1) استخراج مايع از جامد . 
2) انتقال و بازيافت حلال از مايع استخراج شده . 
3)   انتقال و بازيافت از فليكهاي استخراج شده .
فرايند اسيد شويي :
اين فرايند براساس ارتباط PH با حلاليت پروتئينهاي سويا مي باشد اكثر پروتئينهاي سويا مينيمم حلاليتي در حدود 5/4 › PH › 2/4 دارند ( ناحيه ايزوالكتريك ) بنا بر اين امكان استخراج مواد قندي محلول بدون حل شدن اكثريت پروتئينها وجود دارد. حلال مورد استفاده در اين فرايند آب بوده بطوريكه با اضافه شدن اسيد به آن PH در ناحيه ايزوالكتريك ثابت نگه داشته مي شود .
فرايند شستشوي با آب همراه با گرماي دناتورا سيون :
در اين فرايند ابتدا پروتئينهاي بلغور سوياي بدون چربي بوسيله گرماي دناتوراسيون و با استفاده از گرماي مرطوب نامحلول مي شوند در اين عمليات حرارتي ، موا قندي محلول توسط آب گرم استخراج مي شوند. از آنجائيكه اين فرايند بر اساس استخراج مايع از جامد با استفاده از آب بعنوان حلال است لذا كليه عمليات ، روشها و تجهيزات مورد استفاده در اين فرايند درست شبيه به فرايند اسيد شويي است .
· توليد ايزوله سويا :
با توجه به اينكه بلغور سويا يا آرد سويا بدون چربي ماده اوليه مناسب براي توليد ايزوله سويا مي باشد لذا يكي از فاكتورهاي مهم و مؤثر در كيفيت نهايي محصول ايزوله پروتئين سويا ، انتخاب نوع مخصوصي از واريته دانه سويا در فرآيند توليد بلغور سويا يا آرد سويا بدون چربي مي باشد .
   بطور كلي فرآيند توليد ايزوله پروتئين سويا را مي توان به سه مرحله اساسي به شرح زير تقسيم كرد:
1) استخراج پروتئين از آرد يا بلغور سويا 
2) تشكيل رسوب يا لخته پروتئين 
3) خشك كردن
لازم بذكر است بهينه يابي متغيرهاي مربوط به هر مرحله و كنترل دقيق آنها موجب حداكثر شدن بازده و خلوص فرآورده نهايي مي شود .

· توليد پروتئين سويا ( حاوي 50% پروتئين ) (تکنولوژي داخلي ) :
روش توليد :
[image: image1.emf] 

مقايسه اي وزن عوامل تأثير گذار بر مكانيابي- 1نمودار
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بازار مصرف مواد اوليه

زيرساخت صنعتي

زير ساخت اقتصادي

...

آب و برق و گاز و  زيرساخت كشاورزي

راههاي ارتباطي آموزش بهداشت

عوامل مؤثر

وزن

ابتدا کنجاله بوجاري وپاک شده سپس آسياب مي گردد و از ترکيب آن با آب و طعم دهنده هاي مختلف خمير درست مي شود ، سپس ازطريق پخت به طريقه " حرارت خيلي زياد در زمان کوتاه خميربه گرانول تبديل شده که پس از خشک و سرد کردن در کيسه هاي مخصوص جهت حمل به بازار بسته بندي مي گردد . 
نمودار فرآيند فرآيند هاي توليد :
کنسانتره سويا :
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل مصرف- 2نمودار 
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وزن و رتبه مناطق نه گانه نسبت به عامل مواد اوليه- 3نمودار 
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل صنعتي- 4نمودار
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل اقتصادي- 5نمودار 
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل آب و گاز و برق-  6نمودار 
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل كشاورزي- 7نمودار 
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل راههاي ارتباطي- 8نمودار 
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ايزوله سويا :
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل آموزش- 9نمودار 
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وزن مناطق نه گانه نسبت به عامل بهداشتي-  10نمودار
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وزن مناطق يا مكانهاي نه گانه از نظر عوامل تأثيرگذار بر مكانيابي-  11نمودار 
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پروتئين سويا :


 
ادامه از 
صفحه قبل :
2- تعيين نقاط قوت و ضعف تکنولوژي هاي مرسوم :
مزاياي استفاده از روش توليد  ALCOHOL WASHED  نسبت به روش ACID WASHED :
در صورت استفاده از روش توليد ALCOHOL WASH براي توليد پروتئين كنسانتره سويا اين روش داراي محصولات جانبي شامل ملاس سويا و ايزوفلاون سويا است كه داراي مصارف و كاربردهاي زيادي بشرح ذيل مي باشد :
1)مصارف و كاربردهاي ملاس سويا
2)ماده اوليه براي توليد شكر سويا و ايزوفلاوون سويا 
3)بعنوان يك منبع حرارتي  
4)منعقد كننده در خوراك دام و طيور بطوريكه با خوراك حيوانات مخلوط شده و با كنجاله سويا نيز مي تواند مخلوط گردد. 
5)تثبيت كننده و بهبود دهنده 
6)امكان استفاده بعنوان چسب تخته هاي چند لا 
  7 )استفاده در محصولات نانوايي

مزاياي استفاده از روش اسيد شويي ( براي توليد کنسانتره سويا ) :
مزيتهاي عمده فرايند اسيد شويي عبارتند از : غير مشتعل بودن ، غير انفجاري ، غير سمي و ارزان بودن حلال نظير آب با يك مقدار مشخص .
مزاياي استفاده از تکنولوژي داخلي :
با استفاده از تکنولوژي داخلي توانايي آن را خواهيم داشت تا با توليد محصولي با کيفيت در حد استاندارد کارخانه را با امکانات داخلي احداث کنيم و همچنين در اين صورت بر ميزان کارگران داخلي در خط توليد نيز افزوده مي شود مضاف بر اينکه مي توان بخشي از ماشين آلات را درداخل توليد نمود و بدين وسيله به خودکفايي صنعتي کمک کرد. ضمنا تعميرونگهداري و رفع عيب در اين روش ساده تر وشناخته شده تر از روش هاي قبلي است .
معايب استفاده از تکنولوژي داخلي :
تنها عيب اين روش ظرفيت کم توليد مي باشد .

3-برآورد حجم سرمايه گذاري ثابت به تفكيك ارزي و ريالي :
	شرح
	جمع کل

	زمين
	560000

	محوطه سازي
	117500

	ساختمانهاي طرح
	000/590/1

	ماشين آلات و تجهيزات
	5610000

	تأسيسات
	402000

	وسايل نقليه
	150000

	اثاثيه و لوازم اداري
	53000

	هزينة پيش بيني نشده (10% اقلام بالا)
	780850

	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	726987

	جمع هزينه هاي ثابت طرح 
	9990337

	سرمايه در گردش کلّ طرح
	1538318

	جمع کلّ هزينه هاي سرمايه گذاري
	11473968


	توضيح :
اطلاعات مندرج بر اساس ظرفيت اسمي 1900 تن در سال مي باشد که پس از انجام محاسبات نقطه سر بسر  بدست آمده است . محاسبات نشان مي دهد که طرح پس از سه سال به%100 ظرفيت توليد اسمي  خود  مي رسد .
توضيح : قيمت هاي ارائه شده در جدول بر حسب 1000 ريال مي باشد .
4- ميزان مواد اوليه مورد نياز سالانه :
شرح
مصرف ساليانه
بهاي واحد
مبلغ کل
کنجاله سويا
2470تن
3120 ريال
400/706/7
توضيح : مبلغ کل بر حسب 1000 ريال مي باشد .
5-پيشنهاد منطقه مناسب براي طرح :
مقدمه :
در امر مديريت در بسياري از موارد تصميمات چند معياره بوده و پاره اي از معيارها در تقابل باهم قرار دارند . 

	   انتخاب محل براي استقرار يك كارخانه نيز يك تصميم چند معياره است . از آنجاييكه عوامل متعددي در تعيين محل احداث يك كارخانه مؤثرنه كه برخي از اين عوامل با يكديگر در تضاد مي باشند ذيلاً به بررسي عوامل مؤثردر تعيين محل احداث كارخانه توليد فرآورده هاي سويا مي پردازيم : 


عوامل مؤثر در مكانيابي :
1) نزديكي بازار مصرف
2) وجود راههاي ارتباطي
3) زير ساخت هاي اقتصادي و صنعتي
4) نيروي انساني
5) نزديكي به مواد اوليه 
6) زير ساخت هاي بهداشتي
7) أب ، برق ، گاز ، . . .
8) آموزش
9) زير ساخت کشاورزي 
توضيح :
   از آنجاييكه تأثير عوامل مختلف مؤثر در مكان يابي طرح توليد فرآورد هاي سويا در مكانهاي مختلف متفاوت است و از طرفي عوامل مؤثر در انتخاب محل نيز در برخي اوقات در تعارض با يكديگر مي باشند لذا تصميم گيري براي انتخاب محل را مشكل مي سازد چون فرد تصميم گيرينده با عوامل و معيارهاي متفاوت و متعارض درارتباط مي باشد لذا ، انتخاب مناسب محل اجراي طرح يك تصميمي گيري چند معياره است كه براي تصميمات چند معيار در روشهاي مرتبط با MCDM (Multi Criteria Decision Making) استفاده مي شود كه از جملة اين روشها تكنيك تصميم گيري سلسله مراتبي Analytical Hierarchy Process) ) يا تكنيك AHP مي باشد كه در اين تكنيك از نرم افزار مرتبط يعني  (EC) Expert Choice  استفاده مي گردد . در اين نرم افزار ، متناسب با اهداف و معيارهاي مؤثر ، گزينه مناسب براي تصميم انتخاب مي گردد . بدين منظور با توجه به محدوديت هاي نرم افزار Expert Choice  كه حداكثر 9 گزينه را مورد استفاده قرار مي دهد ، ناگزير كشور را به 9 منطقه به شرح ذيل تقسيم  مي نماييم و سپس جهت يكنواختي در مقايسة معيارها در مناطق مختلف آنها را براساس ارزش افزوده هر يك از عوامل در مناطق نه گانه مورد مقايسه قرار مي دهيم . 
منطقه 1- استانهاي اردبيل ، آذربايجان شرقي ، آذربايجان غربي 
منطقه 2- استانهاي گيلان ؛ قزوين ، زنجان
منطقه 3- استانهاي كردستان ، همدان، كرمانشاه ، لرستان و ايلام
منطقه 4- استانهاي مازندران ، تهران ، سمنان ، گلستان 
منطقه 5- اصفهان ، قم ، مركزي 
منطقه 6- استانهاي خوزستان ، چهارمحال و بختياري ، كهكيلويه و بوير احمد 
منطقه 7- استانهاي خراسان و يزد 
منطقه 8- استانهاي كرمان و سيستان و بلوچستان 
منطقه 9- استانهاي فارس ، بوشهر ، هرمزگان 
انتخاب محل با استفاده از روش AHP:
همانگونه كه قبلاً اشاره شده در روش AHP از نرم افزار EC (Expert Choice) استفاده مي شود كه جهت بكارگيري اين نرم افزار بايد مقايسه اي در دو سطح انجام شود . 
الف) مقايسة عوامل ( معيارها) نسبت به هم كه به مقايسة درجه اهميت گفته مي شود كه در آن اهميت معيار در انتخاب محل و استفاده در نرم افزار ، نقش معيار را تعيين مي نمايد . 
ب) مقايسة هر يك از مكانها نسبت به هم و نسبت به معيار يا عامل مورد نظر كه به آن مقايسة وزن گفته مي شود . 
· مقايسه درجه اهميت
مقايسه درجه اهميت عوامل تأثيرگذار بر مكانيابي طرح با مشورت تعدادي صاحب نظر و واقعيتهاي موجود مقايسه و تعيين مي گردد. به اين صورت كه عوامل با يكديگر مقايسه شده و متناسب باأنها به درجه اهميت هر يك نسبت به هم ، عددگذاري مي شود . 
	  جدول و نمودار ذيل وزن و رتبه عوامل تأثيرگذار بر مكانيابي را در مقايسه زوجي آنها با يكديگر نشان مي دهد .


	شرح
	راههاي ارتباطي
	زيرساخت صنعتي
	زير ساخت اقتصادي
	آموزش
	مواد اوليه
	آب و برق و گاز و...
	بهداشت
	زيرساخت كشاورزي

	بازار مصرف
	5
	3
	1
	7
	2
	4
	6
	3

	راههاي ارتباطي
	
	* (2)
	(4)
	2
	(2)
	1
	2
	(2)

	زيرساخت صنعتي
	
	
	3
	2
	(2)
	2
	3
	2

	زير ساخت اقتصادي 
	
	
	
	3
	1
	1
	2
	2

	آموزش نيروي انساني
	
	
	
	
	(5)
	(2)
	1
	(2)

	مواد اوليه
	
	
	
	
	
	3
	7
	2

	آب و برق و گاز و...
	
	
	
	
	
	
	2
	2

	بهداشت
	
	
	
	
	
	
	
	(2)



· مقايسة وزن : 
مرحله دوم مقايسات زوجي در روش AHP ، مقايسة وزن و يا وزن مكانهاي ( مناطق) نه گانه نسبت به هم و معيار مورد نظر مي باشد كه براي مقايسة يكنواخت اين مناطق نسبت به هم ، از ارزش افزوده هر يك از عوامل در مناطق و با استفاده از حسابهاي منطقه اي مركز آمار ايران استفاده شده است .
دراين بخش برا ي رعايت اختصار و پرهيز از ارائه حجم بالاي آمار و ارقام ، فقط نتايج مربوط به اين مقايسه ها درقالب  نمودار هاي مقايسه وزني ارائه مي شود  .


2) عامل مواد اوليه :







	تعيين الويتهاي مكاني :
 

	     پس از محاسبه درجه اهميت عوامل و نيز وزن عوامل در مناطق نه گانه و تلفيق آنها با يكديگر با استفاده از نرم افزار (Expert Choice) ، الويت مناطق نه گانه در احداث كارخانه فرآورده هاي سويا بدست مي آيد كه بر مبناي خروجي نرم افزار مذكور وزن نهايي و اولويت هر يك از مكانها طبق نمودار زير  مي باشد .




نتيجه گيري :
 محاسبات انجام شده نشان مي دهد ، با توجه به عوامل مؤثر در تعيين مكان طرح ، مثل نزديكي طرح بر بازارهاي مصرف پررونق تر يا قابليت دسترسي به مواد اوليه از يك طرف و عوامل زيرساختي مثل وجود پتانسيل هاي خوب صنعتي ، اقتصادي ، كشاورزي، آموزشي ، بهداشتي و ... ، منطقه 4 شامل استانهاي مازندران ، تهران ، گلستان و سمنان با امتياز وزن 294/0 در الويت اول قرار مي گيرد و بعنوان منطقه مناسب براي احداث كارخانه فرآوري سويا پيشنهاد مي گردد و ساير مناطق در الويتهاي بعدي قرار مي گيرند. ضمن اينكه ضريب ناسازگاري كل طرح مقدار 4% ميباشد  .
6-  وضعيت تامين نيروي انساني و تعداد اشتغال :
	سمت
	تعداد
	متوسط حقوق ماهيانه

	کارشناس فنّي
	1
	5000

	تکنستين ماهر
	8
	3500

	کارگر نيمه ماهر
	4
	3200

	کارگر ساده
	4
	3000

	جمع
	17
	57800

	کارمند اداري و مالي
	4
	4000

	نگهبان
	2
	3000

	کارگر خدماتي
	1
	3000

	مديريت  
	1
	7000

	جمع
	8
	32000

	جمع کل
	25
	89800


                   توضيح : اعداد مندرج در جدول بر حسب 1000 ريال مي باشد .
7- بررسي تعيين ميزان آب و برق وسوخت و ساير موارد  :
	شرح
	مصرف سالانه
	واحد
	بهاي واحد
	برآورد

	برق
	80300
	KW
	400
	32120

	آب
	4400
	متر مکعب
	100
	440

	گاز
	27225
	متر مکعب
	200
	5445

	بنزين
	4125
	ليتر
	1000
	4125

	جمع
	
	
	
	42130


توضيح : اعداد برآورد بر حسب 1000 ريال مي باشد .
7-1- ساير هزينه هاي مربوط به سرمايه گذازي ثابت :
تمامي قيمت هاي مندرج برحسب 1000  ريال خواهد بود .
وسايل نقليه :
	نوع
	تعداد
	قيمت واحد
	کل هزينه

	وانت نيسان
	1
	000/80
	000/80

	سواري
	1
	000/70
	000/70

	جمع
	
	000/150
	000/150


7-2- اثاثيه و لوازم ادازي :
	نوع
	تعداد
	قيمت واحد
	کل هزينه

	ميز صندلي
	دو سري
	000/2
	000/4

	ميز نقشه کشي با وسايل کار
	يکسري
	000/1
	000/1

	کامپيوتر با امکانات کامل 
	سه دستگاه
	000/7
	000/21

	مببلمان مديريت و صندلي راحتي 
	يکسري
	000/5
	000/5

	وسايل آشپزخانه
	يکسري
	000/5
	000/5

	ميز نهارخوري
	يکسري
	000/7
	000/7

	تجهيزات عمومي
	يکسري
	000/20
	000/20

	جمع کل
	
	
	000/53


زمين :
مشخصات کامل زمين طرح : 
نوع واگذاري : شرکت شهرک هاي صنعتي 
مساحت : 3500 
	متراژ زمين / متر مربّع
	قيمت واحد
	هزينة کل (هزار ريال)

	3500
	160000
	560000


7-3- ماشين آلات وتجهيزات :
	نام ماشين آلات و ابزارو تجهيزات
	مشخصات
	تعداد

	يک خط توليد کامل
	
	1

	آساب چکشي با متعلّقات
	ظرفيت 450 کيلوگرم در ساعت 5 اسب
	1

	بوجاري و متعلّقات آن 
	ظرفيت 650 کيلوگرم در ساعت 15 اسب
	2

	مجموعة دستگاه ميکسر 
	ظرفيت 450 کيلوگرم در ساعت 5 اسب 
	1

	نقّالة حلزوني
	جنس استنلس استيل طول 3 متر و عرض 1 متر
	1

	سيلکون
	جنس استنلس استيل قطر 600 ميلي متر و ارتفاع 3 متر 
	1

	مجموعة دستگاه اسکترودر
	ظرفيت 450 کيلوگرم در ساعت
	1

	مجموعة دستگاه خشک کن و خنک کن
	ظرفيت 450 کيلوگرم در ساعت
	1

	دستگاه برش 
	3 اسب
	1

	مجموعة ويبراتور و کيسه پر کن
	بلژيکي 3 اسب
	1

	يکسري کامل کنتاکتور و تابلوي برق
	ايراني
	يکسري

	مجموعه قطعات يدکي براي سال
	بلژيکي
	1


	جمع هزينه ماشين آلات
	000/500/5

	هزينه حمل نصب و راه اندازي
	000/10/1

	جمع کل
	000/10/56


7-4- محوطه سازي:
	شرح
	مقدار واحد کار
	هزينه واحد
	برآورد کل

	خاکبرداري و تسطيح
	3500
	5000
	500/17

	ديوار کشي
	250
	000/100
	000/25

	خيابان کشي و جدول بندي 
	250
	000/70
	500/17

	جدول بندي و پياده رو سازي
	250
	000/70
	500/17

	روشنايي محوطه
	300
	000/100
	000/30

	فضاي سبز و درختکاري 
	200
	000/50
	000/10

	جمع کل
	
	
	500/117


7-5- تاسيسات :
	شرح
	کل برآورد هزينه

	برق                                     
	

	هزينه انشعاب
	ادارة برق
	50.000
80.000

	
	شرکت شهرک ها
	

	کابل + تير برق + ...
	45.000

	ترانسفورماتور
	65.000

	کابل کشي و روشنايي
	52.000

	جمع
	000/292

	تأسيسات آب
	

	هزينه انشعاب لوله کشي شرکت شهرک ها
	5.000

	لوله کشي
	5.000

	جمع
	000/10

	تأسيسات سوخت رساني – گاز
	

	هزينه انشعاب گاز به قدرت 100 متر مکعب
	20.000

	لوله کشي
	30.000

	جمع
	000/50

	تأسيسات گرمايش و سرمايش
	

	بخاري (کارگاهي ، اداري)
	000/10

	کولر (کارگاهي ، اداري)
	000/20

	جمع
	000/30

	ساير
	

	تأسيسات تلفن 
	5.000

	سيستم آتش نشاني
	12.000

	ساير هزينه ها
	3.000

	جمع
	000/20

	جمع کل
	000/402


7-6- ساختمان سازي :
	عمليات ساختماني توليد و کمک توليد
	متراژ زيربنا
	بهاي واحد
	کل برآورد هزينه

	سالن توليد
	400
	000/2
	000/800

	انبار
	300
	200/1
	000/360

	ساختمان اداري
	100
	500/2
	000/250

	ساختمان کمکي توليد
	100
	500/1
	000/150

	نگهباني
	20
	500/1
	000/30

	جمع کل
	920
	
	000/590/1


8-  حمايت هاي بازرگاني :
در اين قسمت قوانين مربوط به حمايت از صنايع تکميلي غذايي که در راستاي قوانين برنامه چشم انداز توسعه 20 ساله جمهوري اسلامي ايران به تصويب رسيده است را ارائه مي کنيم :
توضيح : فقط مواد مربوط به حمايت از صنايع تکميلي ارائه مي گردد .
ماده 2: بمنظور كاهش هزينه هاي سر بار توليد در صنايع تبديلي غذا ، دولت موظف است معافيتهاي مالياتي و يارانه هاي تسهيلاتي عينا مشابه بخش كشاورزي در نظر گرفته بطوريكه اين صنايع از پرداخت هر گونه ماليات و عوارض معاف شده و نيز بيمه حمايتي از محصولات كشاورزي را به صنايع تبديلي تعميم دهد.
ماده 3 : بمنظور كاهش قيمت تمام شده مواد اوليه صنايع تبديلي ، دولت موظف است از گشت واريته هاي صنعتي براي اين صنايع حمايت نموده و يا سياستهاي ارشادي و تشويقي در جهت تعادل گشت آنچنان گام بردارد كه كشور با كمبود ويا مازاد بيش از حد مواد اوليه و در نتيجه ضايعات غير معمول روبرو نگردد.

ماده 5: بمنظور افزايش صادرات صنايع تبديلي كشاورزي :
الف - وزارت خارجه موظف است با همكاري انجمن هاي غير دولتي اين بخش تبليغات و بازاريابي را در كشورهاي هدف تنظيم نمايد.
ب- مشوق هاي ويژه صادراتي برقرار نمايد و جوايز صادراتي را به گونه اي تنظيم نمايد كه ميزان آن حداقل دو برابر ساير بخش ها باشد.
ج- تشكل هاي صادراتي اين بخش را حمايت كند.
د- هيئت هاي بازاريابي به كشور هاي هدفبا حمايت هاي ويژه دولت اعزام گردند.

ماده 9 : دولت موظف است بانك صنعت غذا را بمنظور حمايت هاي مالي و تسهيلاتي اين بخش با مشاركت بخش خصوصي ايجاد نمايد .

ماده 10 : بمنظور توسعه نوسازي و بازسازي واحدهاي توليدي غذايي وبهينه سازي توليد دولت موظف است اعتبار مورد نياز ارزي و ريالي واحدها را تامين نمايد.

ماده 11: بمنظور رقابت با توليد كنندگان كشورهاي رقيب دولت موظف است از طريق صندوق ذخيره ارزي جهت ورود ماشين آلات با تكنولوژي بالا و بخصوص ماشين آلات بسته بندي ، ارز لازم را براي واحدهاي توليدي فراهم نمايد..
ماده 25: به منظور توسعه بخش ماشين سازي صنايع غذايي، دولت موظف است استانداردهاي لازم اين بخش را تدوين نمايد( استانداردهاي صادرات و وادرات)

ماده 26: بمنظور حمايت از ماشين آلات داخلي صنايع غذايي دولت موظف است تسهيلات ويژه لازم را به كارخانجات صنايع غذايي به منظور خريد ماشين آلات لازم اعطا نموده و در استفاده از صندوق ذخيره ارزي و نيز استفاده از اعتبار نامه هاي اسنادي داخلي اين بخش اولويت داشته باشد .
9- ارائه جمع بندي و پيشنهاد نهايي :
درحال حاضر 80 % کل توليد پروتئين سوياي کشور در مصارف صنعتي وتوليد فرآورده هاي گوشتي و غيره مورد مصرف قرار مي گيرد وفقط 20 % آن توسط مصارف خانگي مورد استفاده مي باشد ، ليکن با توجه به حجم گوشت مصرفي کشورکه در حال حاضر 600000 تن درسال مي باشد چنانچه فقط 10 % اين ميزان گوشت توسط پروتئين سويا جايگزين گردد ساليانه رقمي حدود 60000 تن نياز خواهيم داشت که حتي در صورتي که کارخانجات در حال احداث توليدات خود را عرضه نمايند تقريبا يک پنجم ميزان نياز را تامين مي نمايند ولذا کمبود اين محصول با توجه به گراني وکمبود پروتئين حيواني محسوس مي باشد و اخداث واحد هاي جديد اقتصادي خواهد بود .
10- وضعيت صنعت در صورت پيوستن ايران به W.T.O  :
كم كردن موانع تجاري باعث گسترش تجارت مي‌شود و اين مسئله درآمدها را چه در شكل ملي و چه در شكل شخصي افزايش مي‌دهد، اما اعمال بعضي سياست‌ها در جهت تطابق با سيستم WTO براي هركشوري  ضروري است .
بر ‌اساس مدارك موجود، تاثير گردهمايي 1994 اوروگوئه بر تجارت آزاد باعث افزايش درآمد جهاني در حدود 109 تا 510 ميليارد دلار شد. بيشتر تحقيقات اخير نيز از آمار مشابه حكايت مي‌كنند. كارشناسان اقتصادي برآورد كرده‌اند كه حذف يك‌سوم از موانع تجاري در كشاورزي، خدمات و توليد درآمداقتصادي جهان را تا سقف 613 ميليارد دلار افزايش مي‌دهد.
هرچند تجارت آزاد توليدكنندگان داخلي را در مواجهه با محصولات وارداتي به مبارزه مي‌طلبد و آنها را نگران مي‌كند اما افزايش درآمد كشور در نتيجه‌ي پيوستن به W.T.O موجب مي‌شود شركت‌ها و كارگران فعال‌تر شوند و محصولات قبلي خود را با كيفيت بهتري توليد كنند تا بتواند با محصولات وارداتي رقابت كنند ،يا آنها را تشويق مي‌كند فعاليت تازه‌اي را در زمينه‌ي توليد محصولات جديد آغاز كنند.
به هر حال در مجموع اين امکان وجود دارد که در بدو ورود به W.T.O به دليل ورود بدون تعرفه کالا هاي مشابه ( پروتئين هاي سويا ) با کيفيت بهتر و قيمت نازل تر مشکلاتي در فروش کالاهاي مشابه داخلي به وجود آيد ، ولي همانطور که گفته شد اين فشار به وجود آمده  به توليد کننده داخلي در آينده باعث فعال تر شدن بخش داخلي به منظور رقابت با محصولات خارجي مشابه شود .

پيوست طرح:

نام کشور و شرکت هاي توليد کننده ماشين آلات توليد و بسته بندي پروتئين سويا :
· شرکت هاي ايراني :
1) شرکت دميرچي :
تلفن :66825292 (021)        66801565
2) شرکت صنعت سازان 
تلفن : 66739982(021)           66739513
3) شرکت کارا تک 
     تلفن : 7673-6011-02282
4) شرکت ماشين سازي اميري 
تلفن : 4226615 
· شرکت هاي خارجي : 
1) شرکت LYMAC    ( فرانسه )
تلفن : 00330478442695
2) شرکت Ishidaeurope   ( انگلستان )
تلفن : 004401216077700
3) شرکت PAKONA   ( هند )
تلفن : 0022854138

4) شرکت HPM   ( کره )
5) شرکت  ULMA  ( اسپانيا )
6) شرکت Yamato  (آلمان )
7) شرکت FLEXIPACK  ( آلمان )
8) شرکتMespack   ( اسپانيا )
(100%) دانه هاي سوياي تميز شده 








فليكهاي پوست گيري شده چربي دار دانه هاي سويا (88%) 





فضولات و لپه ها پوسته ها و پس مانده ها 





روغن خام سويا (18)





فليكهاي سفيد بدون چربي (70%)











فعال سازي آنزيم آرد سويا (3%)








فليكهاي سفيد





ملاس سويا


 ( براساس رطوبت 24%)





كنسانتره پروتئين سويا (48%)





بافت سازي





كنسانتره پروتئين سويا ي بافت دار





شفاف سازي





ايزوله فلاوين سويا





سیلوی               اکسترودر





انبار               ضایعات





سیلوی               اکسترودر





انتقال بوسیلة هلیکس (مارپیچ)





آرد يا بلغور سويا





استخراج آبي قلياي رقيق جداسازي





بقاياي نامحلول





عصاره پروتئيني





تنظيم PH جداسازي





لخته پروتئيني





سرم (Whey)





ايزوله پروتئين سويا


 ( شكل ايزوالكتريك)





ايزوله پروتئين سويا


(پروتئينات)





شستشو خشك كردن





شستشو 


خنثي سازي 


خشك كردن





انبار               محصول





انبار               محصول





انتقال به انبار





انبار               ضایعات





کیسه گیری ضایعات





سیکلون





فیلتر





سیلوی               اکسترودر





انتقال بوسیلة هلیکس (مارپیچ)





میکسر   خمیر





سیلوی               میکسر





انتقال توسط پمپهای مکنده و لوله های رابط





آسباب چکشی








کنترل کیفی مواد





بوجاری





انتقال توسط بالابر





سیلوی زمینی         کنجاله





انتقال به انبار





بسته بندی در پاکتهای   17 کیلوگرمی 





سیلوهای آرد و گرانول





ویبراتور     الک





انتقال بوسیلة پمپ ولوله های ربط





خشک کن و خنک کن 





انتقال توسط نوار نقاله و پمپ ولوله های ربط





فیدر اکسترودر 





انتقال به فیدر





برش گرانول و کنترل گرانول از نظر میزان رطروبت





انبار  محصول
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