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  خلاصه طرح

  ناگت مرغ و ماهي  نام محصول

  مصارف غذايي  موارد كاربرد

  7500  ناگت مرغ
  )تن(  ظرفيت پيشنهادي طرح

  7500  ناگت ماهي

  اهيمرغ و م  عمده مواد اوليه مصرفي

  15000  مرغ
  )تن(  ميزان مصرف ساليانه مواد اوليه

  10710  ماهي

  30000  )تن(  1390نياز به محصول در سال 

  197  )نفر(  زايي مستقيماشتغال

  3,500,000  )دلار (ارزي

  گذاري ثابت طرح سرمايه  23,516  )ميليون ريال (ريالي

  88,616  )ميليون ريال (مجموع

  -  )يورو (ارزي

   در گردش طرح سرمايه  130,545  )ميليون ريال (ريالي

  130,545  )ميليون ريال (مجموع

  4000  )متر مربع(  زمين مورد نياز 

  1000 )متر مربع (توليدي

  زيربنا  500 )متر مربع (انبار

  500 )متر مربع (خدماتي

  72300  )متر مكعب(آب 

  3،082  )مگا وات ساعت (برق

  168000  گازوييل
  مصرف ساليانه آب، برق و گاز

  )ليتر (سوخت
  18000  بنزين

  هاي پيشنهادي براي احداث واحد صنعتي محل

هرمزگان، خوزستان، بوشهر، قم، 

سيستان و بلوچستان، مركزي، 

   گلستان، مازندران و گيلان،قزوين
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  فهرست مطالب

  صفحه  عناوين

  5  ..........................................................................................................ـ معرفي محصول1

  6  ....................................................................................................محصولآيسيك ـ نام و كد 1ـ1

  7  ..........................................................................................................ـ شماره تعرفه گمركي1ـ2

  8  .....................................................................................................................ـ شرايط واردات1ـ3

  8  ...................................................................)لليالم ملي يا بين(ـ بررسي و ارائه استاندارد 1ـ4

  8  ............ـ بررسي و ارائه اطلاعات لازم در زمينه قيمت توليد داخلي و جهاني محصول1ـ5

  9  .........................................................................................ـ توضيح موارد مصرف و كاربرد1ـ6

  10  ................ـ بررسي كالاهاي جايگزيني و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول1ـ7

  10  ..........................................................................ـ اهميت استراتژيكي كالا در دنياي امروز1ـ8

الامكان سهم توليد يا  حتي(ليد كننده و مصرف كننده محصول ـ كشورهاي عمده تو1ـ9

  11  ........................................................................................................................)مصرف ذكر شود

  12  ...................................................................................................................ـ شرايط صادرات1ـ10

  13  ............................................................................................ـ وضعيت عرضه و تقاضا2

 كنون و محل برداري و روند توليد از آغاز برنامه سوم تا ـ بررسي ظرفيت بهره2ـ1

واحدها و تعداد آنها و سطح تكنولوژي واحدهاي موجود، ظرفيت اسمي، ظرفيت عملي، 

هاي سازنده  ها، نام كشورها و شركت برداري كامل از ظرفيت علل عدم بهره

  13  ..........................................................................آلات مورد استفاده در توليد محصول ماشين

از نظر (هاي توسعه در دست اجرا  هاي جديد و طرح ـ بررسي وضعيت طرح2ـ2

تعداد، ظرفيت، محل اجراء، ميزان پيشرفت فيزيكي و سطح تكنولوژي آنها و 

  14   ...............................)هاي انجام شده اعم از ارزي و ريالي و مابقي مورد نياز گذاري سرمايه

  15  )چقدر از كجا (84رسي روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم تا پايان سال ـ بر2ـ3

  16  .................................................................................ـ بررسي روند مصرف از آغاز برنامه2ـ4

 و امكان 84 ـ بررسي روند صادرات محصول از آغاز برنامه سوم تا پايان سال2ـ5

  18  .............................................................................)چقدر به كجا صادر شده است(توسعه آن 
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  20  .........................................................................................مقايسه آن با ديگر كشورها

در ) به شكل اجمالي(هاي مرسوم  ـ تعيين نقاط قوت و ضعف تكنولوژي4

  22  ...................................................................................................فرآيند توليد محصول

ـ بررسي و تعيين حداقل ظرفيت اقتصادي شامل برآورد حجم 5

با استفاده از اطلاعات واحدهاي (گذاري ثابت به تفكيك ريالي و ارزي  سرمايه

هاي اطلاعاتي جهاني،  و بانك و اينترنت UNIDOموجود، در دست اجراء، 

  23  ...................................................... )و  و تجهيزات  هاي فروشنده تكنولوژي  شركت

ـ ميزان مواد اوليه عمده مورد نياز سالانه و محل تأمين آن از خارج يا داخل 6

تأمين اقلام كشور قيمت ارزي و ريالي آن و بررسي تحولات اساسي در روند 

  35  ...........................................................................عمده مورد نياز در گذشته و آينده

  36  ............................................................ـ پيشنهاد منطقه مناسب براي اجراي طرح7

  38  ......................................................عداد اشتغالـ وضعيت تأمين نيروي انساني و ت8

ـ بررسي و تعيين ميزان تأمين آب، برق، سوخت، امكانات مخابراتي و 9

و چگونگي امكان تأمين آنها در ...) آهن ـ فرودگاه ـ بندر  راه ـ راه(ارتباطي 

  39  .................................................................................منطقه مناسب براي اجراي طرح
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بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحدهاي  ـ تجزيه و تحليل و ارائه جمع11

  45  ................................................................................................................................جديد

  46  ............................................................................................................ـ منابع و ماخذ12
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  ـ معرفي محصول1

ا به عمل آمده اخيراً تحقيقات زيادي جهت توليد فرآورده هاي خميري از گونه هاي كم مصرف در دني

دليل چنين امري را بايد از كمبود ذخاير ماهيان سفيد گوشت و مرغوب افزايش قيمت آنها جستجو . است

هاي  وجود استخوان) در مورد ماهيان ريز(از طرف ديگر كيفيت ظاهري نامطلوب، كوچك بودن اندازه . كرد

اري سبب گرديده فرآيندهاي خاصي مورد ريز، مشكلات مربوط به حمل و نقل آنها و كوتاه بودن عمر ماندگ

. بررسي قرار گيرد كه در مسير اصلاح اين ويژگي ها، چرخ نمودن و توليد خمير ماهي مي تواند راهگشا باشد

در جهت تحقق اهداف فوق الذكر استفاده از تكنولوژي جديد در زمينه ماشين آلات، فرمولاسيون و بهره 

ماشين آلات در اين تحقيق به صورتي انتخاب شده كه علاوه .  استگيري از نيروهاي متخصص گريزناپذير

  . بر فرآوري ماهي مي توان در زمينه مرغ، ميگو و گوشت نيز استفاده نمود

  

  : تعاريف

ت، با افزودني هاي شو چرخ شده ماهي هاي خوراكي حلال گفيش برگر از گوشت خرد يا: ـ فيش برگر

خت با پوشش يا بدون پوشش فرآوري و در نهايت به صورت منجمد مجاز تهيه و به صورت خام يا نيمه پ

  . عرضه مي گردد

ماهي تازه ماهي است كه به طور تازه صيد شده و تحت هيچ فرآيندي به جز سرد كردن : ـ ماهي تازه

  . قرار نگرفته باشد

هاي به گوشت ماهي اطلاق مي شود كه با روش : (Minced fish)ـ گوشت خرد يا چرخ شده ماهي 

استخوان، سر و دم و امحاء و احشا از آن جدا شده و در نتيجه آن گوشت ماهي خرد شده مكانيكي پوست، 

  . باشد

گوشت خرد يا چرخ شده ماهي است كه پس از شستشو، آبگيري و پالايش : (Surimi)ـ سوريمي 

(straining)گيرد شت ماهي انجام مياين عمليات به منظور تثبيت پروتئين هاي ميوفيبريلي گو.  شده باشد .

ي خميري ماهي مانند فيش برگر، فيش فنيگر و غيره مي ها سوريمي حد واسط گوشت چرخ شده و فرآورده

  . گردد باشد كه به دو صورت خام و فرآوري شده تهيه مي
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 عمليات پالايش به منظور حذف هرگونه مواد خارجي نظير فلس، باقيمانده استخوان و شايان ذكر است؛

  . هاي خون صورت مي گيرد ت و لختهپوس

سوريمي خام ماهي به خمير يا سوريمي كه به آن هيچ افزودني : (Row Surimi)ـ سوريمي خام ماهي 

  . اضافه نشده باشد

عبارت است از اختلاط گوشت خرد شده يا خمير ماهي به ميزان حداقل : ـ سوريمي فرآوري شده ماهي

شامل كنسانتره و (، اتصال دهنده )د غلات و پودر نان و آرد سيب زمينيشامل آر(با مواد پركننده درصد  65

شامل انواع ادويه جات و (و عطر طعم دهنده ) ايزوله پروتئين سويا، تخم مرغ، شير خشك و كازئينات سديم

  . كه آماده قالب گيري مي باشد) سبزيجات مي باشد

رنده شده، گوشت مرغ، تخم مرغ، ادويه، اين محصول شامل سيب زميني : ـ كراكت سيب زميني و مرغ

  . روغن و نمك مي باشد كه به صورت نيمه آماده و منجمد عرضه مي گردد

مي تواند از مرغوب ـرين ماهيان صنعتي خليج فارس و درياي عمان و يا ماهيان فيله ماهي : ـ فيله ماهي

  . وريده، شير، سنگسر و سرخو اشاره كردوارداتي توليد شود از جمله فيله هاي ماهي مي توان به فيله ماهي ش

بريا تهيه ناگت مرغ ابتدا گوشت قسمت هاي ران و سينه مرغ شستشو شده و پس از چرخ : ـ ناگت مرغ

كردن با ادويه جات آرد سوخاري، پياز، تخم مرغ، روغن و نمك مخلوط مي شود و پس از قالب زني سرخ 

  .  كردن و بسته بندي مي شودكردن اوليه صورت مي گيرد و پس از آ ن منجمد

موادي كه براي بسته بندي به كار مي رود بايد از ظروف يكبار مصرف و نفاف هاي مجاز در : بسته بندي

براي حفظ و . هاي محصول را تا زمان انقضاء مصرف حفظ نمايد صنايع غذايي باشد كه بتواند كليه ويژگي

  . يد از جعبه هاي مقوايي و كارتن استفاده نمودنگهداري محصول در هنگام انبارش و حمل و نقل با

  

  ـ نام و كد آيسيك محصول1ـ1

. بندي آيسيك است هاي اقتصادي همان تقسيم بندي در فعاليت بندي و دسته ترين طبقه متداول

اين . هاي اقتصادي اللمللي فعاليت بندي استاندارد بين طبقه: بندي آيسيك طبق تعريف عبارت است از تقسيم

بندي با توجه به نوع صنعت و محصول توليد شده به هريك كدهايي دو، چهار و هشت رقمي اختصاص  دسته

شايان  . ارائه شده است)1(در جدول  آماده گوشتي  غذاهاي آماده و نيمهكد آيسيك مرتبط با. شود داده مي

  . استماهيمرغ و گوشت قرمز،  آماده از آماده و نيمه ذكر است اين كد، شامل محصولات گوشتي
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  توليد انواع ناگت مرغ و ماهيكد آيسيك مرتبط با صنعت : )1( جدول

  نام كالا  كد آيسيك  رديف

  )براي غذاي انسان(آماده  محصولات گوشتي آماده و نيمه  15111710  1

  

  ـ شماره تعرفه گمركي1ـ2

ت تجاري و همچنين المللي جهت كدبندي كالا در امر صادرات و واردات و مبادلا در داد و ستدهاي بين

بندي و نامگذاري  شود كه عبارت است از طبقه بندي استفاده مي تعيين حقوق گمركي و غيره از دو نوع طبقه

 بر همين اساس در مبادلات بازرگاني .المللي بندي مركز استاندارد و تجارت بين براساس بروكسل و طبقه

توليد انواع ناگت  خصوص شود كه در  استفاده ميبندي كالاها بندي بروكسل جهت طبقه خارجي ايران طبقه

  .  ارائه شده است)2(در جدول  ، چندين تعرفه گمركي مرتبط،مرغ و ماهي

  

   مرغ و ماهيمحصولات غذايي فرآوري شده ازانواع ط به تبهاي گمركي مر تعرفه: )2(جدول 

  رديف
شماره تعرفه 

  گمركي
  نوع كالا

حقوق 

  ورودي
SUQ  

1  0207  
 ،، تازه0105ئ خوراكي پرندگان خانگي شماره گوشت و احشا

   از مرغ و خروس خانگيسرد كرده يا منجمد
-  - 

 Kg  4   سرد كرده يا تازهصورت قطعات، نشده بهبريده   02071100  2

 Kg  4  صورت قطعات، منجمد بريده نشده به  02071200  3

4  0304  
) حتي قيمه شده(هاي گوشتي ماهي  فيله ماهي و ساير قسمت

  ، سرد كرده يا يخ زدهتازه
-  - 

 Kg  35  تازه يا سرد كرده، شمشير ماهي  03041100  5

 Kg  35  تازه يا سرد كرده، اره ماهي  03041200  6

 Kg  35  تازه يا سرد كرده، ساير  03041900  7

 Kg  35  منجمد، شمشير ماهي  03042100  8

 Kg  35  منجمد، اره ماهي  03042200  9

 Kg  35  منجمد، ساير  03042900  10
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) 2جدول  (هاي گمركي محصولات غذايي فرآوري شده از مرغ و ماهي همانطوركه در جدول تعرفه

 و شامل طور كامل با تعريف انواع ناگت مطابقت ندارد هاي ارائه شده، به يك از تعرفه شود، هيچ مشاهده مي

 اين محصولات با اين كدها  انجام امور گمركيبا اين وجود. شود صورت تازه هم مي انواع محصولات گوشتي به

  . شود م مياانج

  

  ـ شرايط واردات1ـ3

 زي غذايي از گوشت و مرغ اهاي فرآورده انواع واردات براي محدوديتي واردات، و صادرات قانون اساس بر

هاي توليد آنها   بوده و روشطبقمن ايران ملي استانداردهاي با بايد محصولاتاين . ندارد وجودناگت  جمله

  .ج كشور، مورد تأييد كارشناسان وزارت جهاد كشاورزي و بهداشت ايران باشددر خار

  

  ـ بررسي و ارائه استاندارد 1ـ4

  

  توليد مرغ و ماهياستانداردهاي مرتبط با : )3 (جدول

  مرجع  عنوان استاندارد  شماره استاندارد   رديف

  هاي آزمون ها و روش  ويژگي-خوراك مرغ  605  1
قيقات مؤسسه استاندارد و تح

 صنعتي ايران

2  22970 -3  
 آيين كار انجماد و -هاي آن ماهي و فرآورده

  نگداري

مؤسسه استاندارد و تحقيقات 

 صنعتي ايران

3  5661  
) ماهيها و ميگو (- خوراك دام و آبزيان پرورشي

  ها ويژگي

مؤسسه استاندارد و تحقيقات 

 صنعتي ايران

4  5751  
  آيين كار نگهداري، پخش و عرضه-ماهي 

  گوشت

مؤسسه استاندارد و تحقيقات 

 صنعتي ايران

5  5625  
 – بصورت منجمد -ماهي كيلكا پاك شده 

  ها ها و روش ويژگي

مؤسسه استاندارد و تحقيقات 

 صنعتي ايران

6  692  
 روش -گوشت، ماهي، ماكيان و تخم مرغ 

  راكينگهداري مواد خو

مؤسسه استاندارد و تحقيقات 

 صنعتي ايران

  

  و ارائه اطلاعات لازم در زمينه قيمت توليد داخلي و جهاني محصولـ بررسي 1ـ5

 :است شده داده شرح ذيل در آنها از برخي كه ميگذارند تاثير محصول قيمت بر مختلفي پارامترهاي
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 در را اي عمده نقش و باشد مي توليد متغير هاي هزينه مهمترين از يكي كه مصرفي اوليه مواد قيمت -1 

 .دارد محصول شده امتم قيمت تعيين

 كانونهـاي  و اوليـه  مـواد  تـامين  منـابع  به دسترسي لحاظ از خصوص به واحد احداث جغرافيايي منطقه  2-

 .ميدهد قرار تاثير تحت را مربوطه هاي هزينه محصول، مصرف

 ميـزان  و شـده  توليـد  محـصول  كيفيـت  گـذاري،  سرمايه بر تاثير طريق از استفاده مورد تكنولوژي نوع  3-

 .است موثر محصول فروش قيمت بر ... و ايعاتض

 محصول شده تمام قيمت و توليد متغير هاي هزينه بر مستقيم تاثير نياز مورد انساني نيروي هاي هزينه 4- 

 .دارد

 از توليد ظرفيت افزايش كه ترتيب اين به .است موثر محصول فروش قيمت روي بر واحد توليد ظرفيت 5- 

   .ميگردد محصول شده تمام قيمت كاهش باعث سربار هاي نههزي نمودن سرشكن طريق

 تـامين  را توليـد  ايه هزينه بايد اينكه بر علاوه شده توليد محصول فروش قيمت مذكور، نكات به توجه با

 نيـز  توليدي محصول صادرات كه صورتي در همچنين . دلشته باشد را بازار از گيري سهم توانايي بايد نمايد،

بررسـي   .باشـد  پذير امكان خارجي توليدكنندگان با رقابت كه باشد نحوي به بايد گذاري قيمت باشد، نظر مد

آمـاده از گوشـت و مـرغ          غذاهاي آماده و نيمـه    قيمت انواع   تنوع  بازارهاي داخلي و جهاني پودر نشان داد كه         

صـورت    بـه  كـشور    ايـن محـصول در    احـدهاي توليـد     و ناگـت  داخلـي ت  قيم ـبا اين وجـود     . بسيار زياد است  

غـذاهاي آمـاده و   انـواع   در  قيمـت     تنوع . است كيلوگرمازراي هر     ريال به 100000 الي   45000فروشي،    عمده

 در بازارهـاي   قيمـت آن كشورهاي ديگر بيش از توليدات داخلي است ولـي      آماده از گوشت و مرغ توليد       نيمه

  . به ازاري هر كيلوگرم است دلار20 تا 5 بين منطقه

  

  رد مصرف و كاربردـ توضيح موا1ـ6

توليد فرآوري هاي خميري از ماهي و همچنين فرآوري هاي نيمه آماده مرغ به عنوان يك صنعت 

سلايق عمده مصرف كنندگان در . تبديلي در كشورمان از اهميت اقتصادي قابل ملاحظه اي برخوردار است

آنها شده در حالي كه بخش قابل كشور به نوعي است كه تقاضا براي بخشي از آبزيان موجب فشار بر ذخاير 

  . ملاحظه اي از آبزيان كه ذخاير بالقوه آنها قابل توجه است از بازار خوبي برخوردار نيستند
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بررسي و تعيين فرمول مناسب فرآورده هايي كه از گوشت اين ماهيان مطابق با سليقه مصرف كنندگان 

ان را به صورت غذاهاي آماده مصرف در مناطق ايراني تهيه مي شود ظرفيت هاي قابل ملاحظه اي از آبزي

از طرفي محصولات با ارزش افزوده شيلاتي مانند . عمومي نظير رستوران ها و نيز منازل قابل عرضه مي سازد

اي جامعه  با توجه به بالا رفتن آگاهي هاي تغذيه... ماهي سوخاري، فيش برگر، ناگت ماهي، ميگو سوخاري و 

اي فرآورده هاي دريايي مي تواند قسمتي از ظرفيت مصرف فرآورده هاي درياي را پر در زمينه ارزش تغذيه 

انتخاب مناسب ترين روش توليد مي تواند الگوي جديدي را در رژيم غذايي مردم كشورمان ايجاد . نمايد

  .سبب شود) جنوب شرقي(نموده ضمن اينكه رشد اين صنعت را همانند كشورهاي اروپايي و آسيايي 

  

  ـ بررسي كالاهاي جايگزيني و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول1ـ7

گوشت مرغ و به  مي توان آماده از گوشت و مرغ غذاهاي آماده و نيمه در خصوص محصولات جايگزين

ماهي به صورت بسته بندي تازه، كنسرو مرغ و ماهي، ماهي نمك شود شده، ماهي خشك شده و سوسيس و 

با توجه به سهولت مصرف و نگهداري غذاهاي آماده و نيمه ولي .  اشاره كرد...ماهي و كالباس منشا مرغ و 

چراكه با صنعتي شدن جوامع . آلذكر شود غذاهاي فوقتواند رقيبي جدي به   اين غذاها مي،آماده مرغ و ماهي

ل توجه از مصارف و كمبود زمان، تمايل به استفاده از غذاهاي آماده رو به گسترش است و در آينده سهم قاب

   . دهد را به خود اختصاص مي

  

  ـ اهميت استراتژيكي كالا در دنياي امروز1ـ8

غني بودن گوشت از پروتئين هاي ارزشمندي . گوشت يكي از مهم ترين منابع پروتئيني به شمار مي رود

 سبب مي شود تا حاوي اسيدهاي آمينه ضروري براي بدن، مواد معدني، انواع ويتامين ها و نيز انرژي كافي

  . آن را در زمره بهترين و كامل ترين مواد غذايي طبقه بندي كنند

پروتئين هاي حيواني به علت داشتن . پروتئين ها در ميان مواد غذايي از اهميت ويژه اي برخوردارند

ارند از اسيدهاي آمينه ضروري و عوامل محرك رشد تأثير بسزايي در رشد و ترميم بافت ها و سلامتي افراد د

كمبود پروتئين حيواني در جيره غذايي از نظر فكري و جسمي فرد . اين رو به آنها پروتئين كامل مي گويند

  . را ضعيف و رنجور نموده و طول عمر، قدرت كار و فعاليتش را كاهش مي دهد
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رهنگ، مقدار مصرف پروتئين در كشورهاي مختلف به شرايط جغرافيايي، وضع اقتصادي، عادات غذايي، ف

ميزان احتياج روزانه بدن افراد به پروتئين به سن، جنس و وزن افراد . بستگي دارد... مذهب و سنن و 

.  گرم پروتئين به ازاي هر كيلوگرم از وزن بدن ضروري استيكبراي بزرگسالان روزانه مصرف . بستگي دارد

 60ـ70از انسان را به طور متوسط سازمان خوارو بار و كشاورزي ملل متحد ميزان مصرف پروتئين مورد ني

در بيشتر كشورهاي دنيا از جمله ايران سرانه پروتئين افراد جامعه به مراتب . گرم در روز توصيه كرده است

  . كمتر از اين ميزان است

اگرچه اهميت گوشت از نظر تغذيه مربوط به سرشار بودن آن از مواد پروتئيني است ولي انواع 

  . ر چربي و آب نيز در گوشت يافت مي شودهاي محلول د ويتامين

  

  و مصرف كننده محصولـ كشورهاي عمده توليد كننده 1ـ9

  

  مرغ و ماهي هاي فرآوردهانواع  كشورهاي  عمده توليدكننده: )4(جدول 

  نام كشور  رديف  نام كشور  رديف

  آلمان  5  انگلستان  1

  برزيل  6  فرانسه  2

  هلند  7  بلژيك  3

  آمريكا  8  هند  4

  

   مرغ و ماهيهاي فرآورده كشورهاي  عمده مصرف كننده: )5(ل جدو

  نام كشور  رديف  نام كشور  رديف

  تايلند  5  آمريكا  1

  روسيه  6  ايتاليا  2

  عراق  7  آلمان  3

  چين  8  اسپانيا  4
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   هاي داخلي عمده توليد كننده و مصرف كننده محصول شركتـ 

  

  در ايران اي گوشتيه فرآودهانواع برخي توليدكنندگان عمده: )6(جدول 

  محل كارخانه  نوع توليدات  نام كارخانه  رديف

  شهريار  محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده  غذايي پيچك  1

  آباد شهرك صنعتي عباس  محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده  هاي عذايي نيك شف فرآورده  2

  انزليبندر   محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده  پيشگامان غذاي سلامت  3

  آمل  محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده  هاي گوشتي آمل فرآورده  4

  رشت  محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده  صنايع كامپوره خزر  5

  شيراز  محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده  صدك  6

  

هـاي    ن شركت عنوا  هايي را به    توان شركت    نمي ي از قيبل غذاي آماده و نيمه آماده گوشتي،        براي محصولات 

 و fast food عمـوم مـردم و واحـدهايي از قبيـل توليدكننـدگان      چراكـه . معرفـي كـرد  عمده مصرف كننده 

  . كنند ميمصرف اين مواد غذايي را ها  رستوران

  

  ـ شرايط صادرات1ـ10

 زي غذايي از گوشت و مرغ اهاي فرآورده انواع ارداتص براي محدوديتي واردات، و صادرات قانون اساس بر

رسد  با توجه به نياز روز افزون به انواع اينگونه محصولات در دنياي امروز، به نظر مي. ندارد وجودناگت  جمله

با رشد سريع در حال صنعتي شدن   كشورهاي همسايه، نياز به اين محصول در داخل كشورعلاوه بر رشد

  .رو به افزايش استاده هاي غذايي آماده و نيمه آم  و نياز آنها به انواع فرآوردهباشند، مي
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  ـ وضعيت عرضه و تقاضا2

برداري و روند توليد از آغاز برنامه سوم تا كنون و محل واحدها و تعداد  ـ بررسي ظرفيت بهره2ـ1

برداري  آنها و سطح تكنولوژي واحدهاي موجود، ظرفيت اسمي، ظرفيت عملي، علل عدم بهره

  آلات مورد استفاده در توليد محصول ي سازنده ماشينها ها، نام كشورها و شركت كامل از ظرفيت

دست آمده از مركز آمار وزارت صنايع و معادن در خصوص ظرفيت واحدهاي موجود و  آمار و اطلاعات به

  .به جدول زير ارائه شده است آماده محصولات گوشتي آماده و نيمهانواع فعال توليد كننده 

  

محصولات گوشتي آماده و  ها به تفكيك و ظرفيت كل توليد اقع در استانهاي فعال و تعداد كارخانه: )7(جدول 

  15111710 با كد آيسيك در ايران آماده نيمه

  ظرفيت  واحد سنجش  تعداد كارخانه  نام استان  رديف

  4468  تن  11  آذربايجان شرقي  1

  13742  تن  11  مازندران  2

  5805  تن  9  خوزستان  3

  14392  تن  7  تهران  4

  8342  نت  7  قزوين  5

  6455  تن  6  اصفهان  6

  20250  تن    4  گيلان  7

8  
  ها  ديگر استان

  32877  تن  30  ) استان14(

  106311  تن  85  مجموع

  

بررسي آمار و اطلاعات موجود در خصوص توليد مواد غذايي كشور نشان داد آمار توليد غذاهاي آماده و 

 تا 70توان آمار توليد اين محصول را   اين وجود ميبا. نيمه آماده از گوشت مرغ و ماهي در كشور وجود ندارد

  . هزار تن در سال برآورد كرد80، حدود  درصد ظرفيت كشور80



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )14(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

از نظر تعداد، ظرفيت، (هاي توسعه در دست اجرا  هاي جديد و طرح ـ بررسي وضعيت طرح2ـ2

ام شده اعم از هاي انج گذاري محل اجراء، ميزان پيشرفت فيزيكي و سطح تكنولوژي آنها و سرمايه

  ) ارزي و ريالي و مابقي مورد نياز

  

محصولات گوشتي آماده و توليد واحدهاي درصد پيشرفت فيزيكي  20ا هاي ب تعداد و ظرفيت طرح: )8(جدول 

  )15111710كد آيسيك (آماده براي غذاي انسان  نيمه

  نام كالا
هاي با درصد پيشرفت  تعداد طرح

   درصد20فيزيكي 
  د كالاواح  ظرفيت توليد

محصولات گوشتي آماده و 

  آماده نيمه
  تن  250580  180

   

 20هاي در دست اجراي توليد محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده با پيشرفت فيزيكي كمتر از  واحد

 واحد از آنها در استان 90نكته قابل ذكر در اين خصوص، وجود .  استان كشور پراكنده هستند22درصد، در 

هاي   واحد در هر يك از استان8 واحد در استان آذربايجان شرقي، 9 در استان گيلان،  واحد11تهران، 

  .شود از اين واحدها را شامل مياي  همدان و قزوين است كه بخش قابل ملاحظه

  

محصولات گوشتي توليد واحدهاي  درصد پيشرفت فيزيكي  60 تا 20بين هاي   تعداد و ظرفيت طرح :)9(جدول 

  )15111710كد آيسيك (آماده براي غذاي انسان  آماده و نيمه

  نام كالا
 60  تا20بين هاي  تعداد طرح

  درصد پيشرفت فيزيكي 
  واحد كالا  ظرفيت توليد

محصولات گوشتي آماده و 

  آماده نيمه
  تن  49475  29

  

 60 تا 20هاي در دست اجراي توليد محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده با پيشرفت فيزيكي بين واحد

 واحد و استان مازندران 11 استان كشور پراكنده هستند كه بيشترين آنها در استان تهران با 10درصد، در 

هاي در دست اجراي توليد محصولات گوشتي آماده و نيمه آماده با  واحدهمچنين .  واحد مستقر هستند6با 

هاي گيلان و خراسان  هم استان استان كشور پراكنده هستند كه س7 درصد، در 60پيشرفت فيزيكي بيش از 

، يك هاي تهران، خوزستان، سيستان و بلوچستان، قم و همدان  استان در هريك از و است واحد2رضوي 

بيش از هاي با پيشرفت فيزيكي  در جدول صفحه بعد، تعداد و ظرفيت كل طرح. واحد در حال احداث است

   . درصد ارائه شده است60



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )15(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

محصولات گوشتي آماده توليد واحدهاي   درصد پيشرفت فيزيكي 60 هاي بالاي  طرح تعداد و ظرفيت :)10(جدول 

  )15111710كد آيسيك (آماده براي غذاي انسان  و نيمه

  نام كالا
هاي با درصد پيشرفت  تعداد طرح

   درصد100 تا 60فيزيكي بين 
  واحد كالا  ظرفيت توليد

محصولات گوشتي آماده و 

  آماده نيمه
  تن  9850  9

  

  )چقدر از كجا (84ـ بررسي روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم تا پايان سال 2ـ3

، اشاره )2جدول  (هاي گمركي محصولات غذايي فرآوري شده از مرغ و ماهي  تعرفهبخشهمانطوركه 

ولات طور كامل با تعريف انواع ناگت مطابقت ندارد و شامل انواع محص هاي ارائه شده، به يك از تعرفه شد، هيچ

تواند تعيين كننده ميزان واردات ناگت  نابراين آمار واردات ارائه شده نميب. شود صورت تازه هم مي گوشتي به

  .جهت سهولت در ارائه آمار واردات به هر كد تعرفه يك كد شناسايي اختصاص داده شده است. كشور باشد

  

  شرح كد   كد شناسايي

A 02071100كد تعرفه گمركي(رت قطعات، تازه يا سرد كرده صو گوشت پرندگان خانگي بريده نشده به(  

B  02071200كد تعرفه گمركي (صورت قطعات، منجمد  گوشت پرندگان خانگي بريده نشده به(  

C 
هاي گوشتي ماهي، سرد كرده،  هاي گوشتي ماهي، تازه يا فيله ماهي و ساير قسمت فيله ماهي و ساير قسمت

  )03041100كد تعرفه گمركي (شمشير ماهي 

D 03041200كد تعرفه گمركي (هاي گوشتي ماهي، تازه يا سرد كرده، اره ماهي  فيله ماهي و ساير قسمت(  

E 03041900كد تعرفه گمركي (ها  هاي گوشتي ماهي، تازه يا سرد كرده، ساير ماهي فيله ماهي و ساير قسمت(  

F 03042100كد تعرفه گمركي(ماهي هاي گوشتي ماهي، منجمد، شمشير  فيله ماهي و ساير قسمت(  

G 03042200كد تعرفه گمركي(هاي گوشتي ماهي، منجمد، اره ماهي  فيله ماهي و ساير قسمت(  

H 03042900كد تعرفه گمركي (ها  هاي گوشتي ماهي، منجمد، ساير ماهي فيله ماهي و ساير قسمت(  

  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )16(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  هاي اخير در سال )هياز مرغ و ما (محصولات گوشتيانواع  وارداتآمار : )11 (جدول

  1385سال   1384سال   1382سال   1381سال 
  عنوان

  ارزش  وزن  ارزش  وزن  ارزش  وزن  ارزش  وزن

A -  -  -  -  -  -  -  -  

B  7528  6655  221  185  -  -  562  871  

C -  -  -  -  -  -  -  -  

D -  -  -  -  -  -  -  -  

E -  -  -  -  -  -  -  -  

F -  -  -  -  -  -  -  -  

G -  -  -  -  -  -  -  -  

   دلار هزار:                     ارزشتن : وزن

  

شود، فقط در يك كد تعرفه واردات انجام شده و آن هم واردات  همانطوركه در جدول فوق مشاهده مي

بنابراين با توجه به آمار واردات ارائه شده، . مرغ كامل منجمد از كشورهاي برزيل، فرانسه و امارات بوده است

صورت آماده و نيمه آماده از مباني رسمي كشور وارد   گوشت مرف و ماهي بههاي هاي اخير، فراورده در سال

  .است نشده

  

  ـ بررسي روند مصرف از آغاز برنامه2ـ4

  .هاي اخير ارائه شده است ، طي سالدر جداول زير ميزان مصرف سرانه آبزيان و كل مصرف مرغ در كشور

  

  اي اخيره  در سالميزان مصرف سرانه انواع آبزيان): 12(جدول 

  1383  1382  1381  1380  1379  1378  1377  شرح

مصرف سرانه آبزيان 

  )كيلوگرم(
6/4  5  5  5  2/5  1/6  7/6  

  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )17(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  1375ـ1384 طي سال هاي  در كشور گوشت مرغتوليد): 13(جدول 

  )هزار تن(توليد داخلي گوشت مرغ   سال

1375  650  

1376  712  

1377  696  

1378  725  

1379  803  

1380  910  

1381  980  

1382  1104  

1383  980  

1384  816  

  

طور متوسط  جداول فوق و افزايش ميزان مصرف مرغ و ماهي نسبت به گوشت قرمز، بهآمار با توجه به 

بنابراين كل ميزان مصرف ساليانه . شود  كيلوگرم برآورد مي22ازاي هر نفر  مصرف مرغ و ماهي در كشور به

 كه در حال حاضر سهم زيادي از آن در داخل شود ين زده ميهزارتن تخم1550اين مواد غذايي حدود 

هاي آينده  رسد با رشدي بيش از رشد جمعيت در سال اين ميزان مصرف، به نظر مي. شود كشور توليد مي

 مضرات گوشت قرمز، سهم آن را از سبد مصرف خانوار كاهش داده و ميزان مصرف چراكه. افزايش يابد

، بيش از 1390با اين تفاسير، ميزان مصرف مرغ و انواع ماهي در سال . هدد گوشت سفيد را افزايش مي

آماده و  با توجه به تمايل افراد در شهرهاي بزرگ به استفاده از غذاهاي آماده و نيمه .شود برآورد مي تن2000

ه بازار رت فرآوري شده بصو تسري آن به كل جامعه، لازم است بخشي از مرغ و ماهي توليد شده در كشور به

   .عرضه شود

درصد از كل مصرف مرغ و ماهي به فرآوردهاي آماده 25حداقل   اختصاص،1390در صورتيكه براي سال 

آماده مرغ و ماهي براي سال  آماده آنها مد نظر قرار گيرد، ميزان مصرف فرآوردهاي آماده و نيمه و نيمه



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )18(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

، آماده  و نيمه آماده گوشتي غذاهايهاي زيرمجموعهيكي از . شود  هزار تن برآورد مي500، حدود 1390

 درصد براي آن، از كل محصولات گوشتي 30 تا 20تواند سهمي در حدود  مرغ و ماهي است كه ميناگت 

، 1390بنابراين ميزان مصرف ناگت مرغ و ماهي براي سال . هاي آتي، قائل بود آماده در سال آماده و نيمه

  .شود يهزار تن در سال تخمين زده م125حدود 

  

 و امكان توسعه آن 84ـ بررسي روند صادرات محصول از آغاز برنامه سوم تا پايان سال 2ـ5

  ).چقدر به كجا صادر شده است(

، اشاره شد، )2جدول (هاي گمركي محصولات غذايي فرآوري شده از مرغ و ماهي  تعرفهبخشهمانطوركه 

 انواع ناگت مطابقت ندارد و شامل انواع محصولات طور كامل با تعريف هاي ارائه شده، به يك از تعرفه هيچ

تواند تعيين كننده ميزان واردات  بنابراين آمار صاردات ارائه شده نمي. شود صورت تازه هم مي گوشتي به

، در جدول )1ـ2(هاي تعرفه كمرگي مورد بحث در زيربخش   با اين وجود آمار صادرات كد.ناگت كشور باشد

ت سهولت در ارائه آمار صاردات محصولات گوشتي، از كدهاي شناسايي اختصاص جهشود و   ارائه ميزير

  .دگرد مي استفاده ،)2ـ3(واردات داده در بخش 

  

  1ـ2 با كدهاي تفرفه ارائه شده در بخش هاي اخير محصولات گوشتي نواع  اآمار صادرات: )14 (جدول

كد   1385سال   1384سال   1383سال   1382سال   1381سال 

  ارزش  وزن  ارزش  وزن  ارزش  وزن  ارزش  وزن  ارزش  وزن  شناسايي

A 25  25  -  -  -  -  47  56  496  589  

B  580  646  298  397  64  98  158  199  350  419  

C -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

D -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

E -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

F -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

G -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

   دلار هزار:         ارزشتن             : وزن

  

  .ترين كشورهاي مقصد محصولاتي كه آمار صادرات آنها ارئه گرديد، عراق و افغانستان هستند مهم



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )19(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  ـ بررسي نياز به محصول با اولويت صادرات تا پايان برنامه چهارم2ـ6

وده است، و هاي مختلف با افزايش روبرو ب  كه در طول سالانواع ماهي  مرغ وبا توجه به روند مصرف

مواد نياز به اين به نظر مي رسد، همچنين در نظر داشتن نرخ رشد جمعيت و نياز كشورهاي همسايه ايران، 

ضمن اينكه افزايش تمايل مردم در ايران و كشورهاي . اي برخوردار باشد  همچنان از رشد فزايندهغذايي

  .  باشد ن نوع محصولات ميهمسايه به غذاهاي آماده نيز يكي از عوامل موثر بر افزايش اي

هزار تن در سال 106آماده، حدود  در حال حاضر، ظرفيت واحدهاي توليد محصولات گوشتي آماده و نيمه

توان  شود و نمي ، در اين واحدها استفاده مي)مرغ، ماهي و گوشت قرمز(است كه از انواع مختلف گوشت 

شود حدود   فرض  اگر. مرغ و ماهي را از آنها جدا كردآماده از واحدهاي توليد محصولات گوشتي آماده و نيمه

 آماده  ظرفيت توليد محصولات گوشتي آماده و نيمه،كنند  درصد اين واحدها، از مرغ و ماهي استفاده مي60

 درصد واحدهاي 70چنين درصورتيكه هم. شود هزار تن تخمين زده مي64 در كشور، ساليانه از مرغ و ماهي

، تا  درصد20 با پيشرفت فيزيكي بيش از آماده  محصولات گوشتي آماده و نيمهدر دست اجراي توليد

محصولات  درصدي اين واحدها براي توليد 50برداري برسد، با در نظرگرفتن سهم   به بهره1390سال

هزارتن تخمين 42ظرفيت موجود،  از مرغ و ماهي، ميزان ظرفيت افزوده شده به آماده گوشتي آماده و نيمه

، 1390 از مرغ و ماهي در سال آماده محصولات گوشتي آماده و نيمه كل ظرفيت توليد بنابراين .شود يزده م

   .گردد هزار تن برآورد مي102حدود 

در صورتيكه در .  هزارتن در سال برآورد گرديد125ناگت مرغ و ماهي،   ميزان مصرف) 2ـ4(در بخش 

 از مرغ و ماهي، به توليد اين آماده شتي آماده و نيمهمحصولات گوهاي آتي كل واحدهاي توليدكننده  سال

توليد ناگت صنعتي  كمبود ظرفيت واحد ،هزار تن23، حدود 1390محصول اختصاص داده شود، براي سال

بنابراين با . اين ميزان كمبود بدون در نظر گرفتن سهم صادرات از توليد داخل است. استمورد نياز كشور 

ياز مبرم كشورهاي عراق و افغانستان به محصولات غذايي و بازاهاي مناسب خاور توجه به پتاسيل كشور، ن

محصولات  آماده، ميزان كمبود ظرفيت واحدهاي توليد كننده ميانه براي صادرات مواد غذايي آماده و نيمه

  .شود هزار تن برآورد مي30 از مرغ و ماهي، براي توليد ناگت، بيش از آماده گوشتي آماده و نيمه
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  )20(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

ـ بررسي اجمالي تكنولوژي و روش هاي توليد و عرضه محصول در كشور و مقايسه 3

  آن با ديگر كشورها

هاي گوشتي، برگر و ناگت  تواند براي كليه فرآورده  ميFast Foodدر ابتدا بايد اشاره كرد خط كامل 

   .شود طور دقيق و جامع تشريح مي  بهفرآيند توليد در ادامه .استفاده نمود

  ت و آماده سازي تحويل گوشـ1

ماهي اگر براي مواد اوليه به صورت فيله استخوان گيري شده به كار رود، مي تواند : الف ـ فيله ماهي

به طوريكه فيله هاي ماهي كه به طور مجزا منجمد شده اند، . براي توليد فيله ماهي سوخاري استفاده شود

  .  سردخانه منتقل مي شوندداخل بسته بندي هاي مناسب قرار مي گيرند و به

اين بلوك ها را نيز مي شود از داخل : و سوريمي فرآيند شده) سوريمي خام(ب ـ بلوك هاي خمير ماهي 

  . البته تأمين خمير ماهي و يا سوريمي فرآيند شده از داخل كشور توصيه نمي گردد. يا خارج كشور تهيه كرد

عه صورت بگيرد، از نظر كيفي و اقتصادي به صرفه تر ترجيحاً، اگر آماده سازي و خميرگيري در مجمو

  . است

ماهي كامل به صورت منجمد دريافت مي شود، با اره قسمت هاي سر و دم آن برش : ج ـ ماهي كامل

در . داده مي شود و سپس به همان صورت منجمد، پوست كن مي شود و امعاء و احشاء آن تخليه مي شود

در اين . ي شود و پس از آن به دستگاه استخوان گير منتقل مي شودمرحله بعد به طور كامل شسته م

دستگاه گوشت ماهي از استخوان جدا مي شود و ماهي، بلوك شده و مجدداً دماي آن كاهش داده مي شود 

  . تا براي استفاده در قسمت توليد آماده شود

ترجيحاً مرغ تازه مناسب تر . هم مي تواند به صورت تازه دريافت گردد، هم به صورت يخ زده: د ـ مرغ

  . است، چون امكان عمل آوري آن آسانتر است

  زي مواد اوليه غيرگوشتي و توزينـ آماده سا2

  . طبق فرمولاسيون تعيين شده پياز، سير، ادويه، مواد آردي و ساير مواد آماده سازي و توزين مي شوند

  (Grinding)ـ چرخ كردن گوشت 3

بلوك هاي ماهي، ميگو، مرغ و گوشت بنابر شرايط توليد وارد دستگاه چرخ گوشت بزرگ با ابعاد 

  . اي مختلف شده و پس از چرخ شدن به دستگاه مخلوط كن منتقل مي شوند پنجره
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  )21(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  :(Mixxing)ـ اختلاط 4

ه و خمير مواد اوليه با گوشت چرخ شده مخلوط شد. اين مرحله در ميكسر و تحت خلاء صورت مي پذيرد

  . مورد نظر براي انتقال به دستگاه قالب زن آماده مي گردد

  (Forming)ـ قالب زني 5

  .  درون قيف اين دستگاه ريخته مي شود(Column loader)خمير آماده شده به وسيله نقاله ويژه اي 

  . براساس ابعاد و اشكال مختلف، خمير آماده شده، شكل دهي مي گردد

   (Pre-Dusting)ـ آرد زني اوليه6

اين آرد .  شده و آردزني مي گرددpre-dustingدر آرد زني اوليه، خمير شكل دهي شده وارد دستگاه  

اين مرحله . بر طبق فرمولاسيون مي تواند شامل نشاسته گندم، نشاسته ذرت، كازدين و ايزوله سويا باشد

گ و همچنين افزايش وزن باعث افزايش چسبندگي سطح محصول شده و همچنين سبب بهبود طعم، رن

  . محصول مي گردد

  (Battering)ـ لعاب زني 7

 شده و با لعاب مايعي كه در دستگاه جريان دارد پوشانده Batterدر اين مرحله محصولات وارد دستگاه 

   . مي شود، تا در مرحله بعد كه آردزني نهايي مي باشد، آرد سوخاري بر روي محصول بچسبد

  (Crumb)ـ آردزني نهايي8

قابل توجه است كه . پس از اينكه محصول با لعاب مايع پوشانده شد، وارد دستگاه آرد سوخاري مي شود

فرمولاسيون، دما و تنظيم دستگاه از عوملي است كه در چسبيدن دانه هاي پودر سوخاري بر روي محصول 

  . دپس از عبور از اين دستگاه محصول وارد دستگاه سرخ كن مي شو. نقش اساسي دارد

  (Frying)ـ سرخ كردن 9

 درجه 190در اين مرحله محصولات وارد تانكري مي شوند كه در داخل آن روغن خوراكي با دماي 

 ثانيه بر روي نوار نقاله داخل دستگاه به طوريكه غوطه 90 تا 30در اين دما به مدت . سانتي گراد وجود دارد

سوخاري و لعاب بر روي محصول فيكس مي شوند و از ور نيز مي باشند، حركت مي كنند، در اين حالت آرد 
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  )22(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

پس از خروج از دستگاه محصولات مي توانند توسط دستگاه خنك كن اوليه و . روي محصول جدا نمي شوند

  . يا در يك نوار نقاله طولاني دمايشان پايين بيايد و پس از آن وارد دستگاه منجمد كننده شوند

  (I.QF)ـ دستگاه منجمد كننده سريع 10

نوار نقاله هايي كه دور ستوني در حركت هستند و . محصولات توسط نوار نقاله وارد اين دستگاه مي شوند

 درجه 40 مي تواند ايجاد كند، I.Q.Fحداقل دمايي كه . توسط دمنده هاي هواي سرد منجمد مي شوند

پس . يگراد زير صفر برسد درجه سانت18سانتيگراد زير صفر است، به طوريكه دماي مركز محصولات بايد به 

  .ه قسمت بسته بندي منتقل مي شونداز انجماد كامل، محصولات توسط نوار نقاله ب

  ـ بسته بندي11

، در داخل بسته بندي هاي ظرفي و يا كيسه اي وكيوم، بسته I.Q.Fمحصولات پس از خروج از دستگاه 

 به طريق ترموفرمينگ توليد شده باشند بايد توجه داشت، بسته بندي هاي ظرفي مي توانند. بندي مي شوند

  . و توسط فيلم هاي پليمري دوخت حرارتي داده شوند

  .  تايي قرار داده مي شوند20 قطعه فيله ماهي و بقيه محصولات 12: درون هر بسته

  ـ انتقال به سردخانه نگهداري12

سانتي گراد زير صفر  درجه 18پس از بسته بندي، محصولات به سردخانه منتقل مي شوند و در دماي 

  . نگهداري مي شوند

  

در فرآيند ) به شكل اجمالي(هاي مرسوم  ـ تعيين نقاط قوت و ضعف تكنولوژي4

  توليد محصول 

تنها ميتوان . به نظر ميرسد نقطه ضعفي به شكل چشمگير در فرايند توليد اينگونه محصولات وجود ندارد

  .ر اين پروسه توليد اشاره نمود محصول به عنوان نقطه ضعف دبه پروسه سرخ كردن
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  )23(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

گذاري ثابت  ـ بررسي و تعيين حداقل ظرفيت اقتصادي شامل برآورد حجم سرمايه5

با استفاده از اطلاعات واحدهاي موجود، در دست اجراء، (به تفكيك ريالي و ارزي 

UNIDO و  هاي فروشنده تكنولوژي  هاي اطلاعاتي جهاني، شركت و اينترنت و بانك

  ... )و  ت تجهيزا

تصادي احداث يك واحد صنعتي توليدانواع ناگت مرغ و هاي پارامترهاي مهم اق بررسيدر اين بخش 

 سر به سر، ، نقطهردش مورد نياز واحد گهاي ثابت و در ؛ برآورد هزينهنظيربا حداقل ظرفيت اقتصادي ماهي 

برنامه ساليانه توليد واحد مورد نظر، بر اساس براي اين منظور ابتدا . گيرد انجام مي... گذاري و   سرمايه سرانه

 ؛لازم به ذكر است. شود كه در جدول زير ارائه شده است آلات خط توليد، برآورد مي مشخصات فني ماشين

  . روز كاري محاسبه گرديده است300 ساعته براي 8 شيف كاري 3توليد ساليانه بر اساس تعداد 

  

  برنامه ساليانه توليد : )15 (جدول

ر
ف
دي

  

  ظرفيت ساليانه  واحد  شرح
   واحد  فروشقيمت

  )ريال(

   فروشكل ارزش

  )ميليون ريال(

  435،000  58،000،000  7500  تن  ناگت مرغ  1

  517،500  69،000،000  7500  تن  ناگت ماهي  2

  952،500  )ميليون ريال(مجموع 

  

  اطلاعات مربوط به سرمايه ثابت طرح ـ 5ـ1

 كه در جريان شتهي ماندگار داتشود كه داراي طبيع ها اطلاق مي ئيسرمايه ثابت به آن دسته از دارا

آلات  ها شامل زمين، ساختمان، وسايل نقليه، ماشين اين دارائي. شود  از آنها استفاده مييعمليات واحد توليد

ماهي هريك از آنها براي واحد توليدي انواع ناگت مرغ و باشد كه در ادامه  مي... توليد، تأسيسات جانبي و 

  .شود محاسبه مي
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  )24(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  سازي هاي زمين و ساختمان ـ هزينه5ـ1ـ1

هاي مورد نياز اين واحد، لازم است اندازه بناهاي مورد  هاي تهيه زمين و ساختمان براي محاسبه هزينه

سپس مقدار زمين . برآورد شود... هاي اداري، محوطه، پاركينگ و  نياز از قبيل؛ سالن توليد، انبارها، ساختمان

در جداول زير مقدار زمين . رد نياز براي احداث بناها با در نظر گرفتن توسعه طرح در آينده، محاسبه شودمو

  . هاي تهيه آنها محاسبه شده است و انواع بناهاي مورد نياز، برآورد و هزينه

  

  هاي زمين  هزينه:)16 (جدول

ف
دي
ر

  

  شرح
  ابعاد

  )متر مربع(

  بهاي هر متر مربع

  )ريال(

  جمع 

  )ون ريالميلي(

  300  1500  هاي توليد و انبار زمين سالن  1

  100  500   خدماتي و عمومي،هاي اداري زمين ساختمان  2

  200  1000  زمين محوطه  3

  1000   طرحزمين توسعه  4

000/200  

200  

  800  )ميليون ريال(مجموع   4000  )متر مربع(جمع زمين مورد نياز 

  

  سازي ساختمانهاي  هزينه: )17 (جدول

ف
دي
ر

  

  شرح
  مساحت

  )مترمربع(

  بهاي هر متر مربع

  )ريال(

  هزينه كل

  )ميليون ريال(

  1،750  000/750/1  1000  سوله خط توليد  1

  625  000/250/1  500  انبارها   2

  1،250  000/500/2  500  خدماتي و عمومي هاي اداري، ساختمان  3

، خيابان كشي، پاركينگ و سازي محوطه  4
   فضاي سبز

1000  000/150  150  

  75  000/300  250  ديواركشي  5

  3،850  )ميليون ريال(مجموع 
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  )25(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  آلات و تجهيزات خط توليد  هزينه ماشينـ5ـ1ـ2

هاي مهم توليد كننده يا   براساس استعلام صورت گرفته از شركت تهيه تجهيزات خط توليد هزينه

هاي حمل  آلات، شامل؛ هزينه نهاي جانبي تهيه ماشي همچنين هزينه. گردد هاي معتبر برآورد مي نمايندگي

آلات  در جدول زير فهرست ماشين. شود نيز محاسبه مي... اندازي، عوارض گمركي و  و نقل، نصب و راه

هاي اصلي  ، هزينه هاي اخذ شده توليدي و تعداد مورد نياز آن در خط توليد ارائه شده است و براساس قيمت

  . ه گرديده استآلات و تجهيزات، محاسب و جانبي تهيه ماشين

  

  آلات خط توليد هزينه ماشين :  )18 (جدول

  قيمت واحد

ف
دي
ر

  

  تعداد  شرح
  هزينه به ريال

  هزارهزينه به

  دلار

  هزينه كل 

  )ميليون ريال(

  240  -  40،000،000  6  تجهيزات آماده سازي مواد اوليه گوشتي  1

2  
تجهيزات آماده سازي مواد اوليه 

  غيرگوشتي و توزين
6  50،000،000  -  300  

3  

خط كامل تمام اتوماتيك توليد ناگت مرغ 
و ماهي شامل چرخ گوشت، مخلوط كن، 
قالب زن، آرد زن، لعاب زن، سرخ كن، 

  دستگاه منجمد كننده سريع

2  -  3،500،000  65،100  

  1،024  -  128،000،000  8  بسته بندي  10

11  
  ساير لوازم و متعلقات خط توليد

  ) درصد كل5(
-  -  -  3333  

12  
هزينه حمل و نقل، خريد خارجي،  نصب 

  )درصد كل10(اندازي  و راه
-  -  -  6666  

  76،663  )ميليون ريال(مجموع 

  

  هاي تأسيسات ـ هزينه5ـ1ـ3

هاي اصلي خط توليد، جهت تكميل يا بهبود فرآيندها، نياز به  هر واحد توليدي، علاوه بر دستگاه

 گرمايش و سرمايش، آب، برق، ديگ بخار، كمپرسور، تجهيزات و تأسيسات جانبي، نظير؛ تأسيسات

هاي  هاي فرآيند و محدوديت انتخاب اين موارد با توجه به ويژگي. خواهد داشت... تأسيسات اطفاء حريق و 



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )26(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

هاي تهيه آن در  تأسيسات و تجهيزات مورد نياز اين طرح و هزينه. گيرد محيطي انجام مي اي و زيست منطقه

  .  استجدول زير ارائه شده

  

   تأسيساتهاي   هزينه: )19 (جدول

  )ميليون ريال(هزينه   شرح  رديف

  300  تأسيسات سرمايش و گرمايش   1

  100  تأسيسات اطفاء حريق  2

  500  تأسيسات آب و فاضلاب  3

  900  )ميليون ريال(مجموع 

  

  ـ هزينه لوازم اداري و خدماتي5ـ1ـ4

به لوازم و تجهيزات خاص خود را دارند كه براي واحد واحدهاي اداري و خدماتي هر واحد توليد نياز 

  .در جدول زير برآورد شده استتوليد انواع ناگت مرغ و ماهي 

  

   لوازم اداري و خدماتي هزينه:)20 (جدول

  تعداد  شرح  رديف
  قيمت واحد 

  )ريال(

  جمع هزينه 

  )ميليون ريال(

  18  000/500/1  12  ميز و صندلي  1

  40  000/000/20  2  دستگاه فتوكپي  2

  80  000/000/10  8  كامپيوتر و لوازم جانبي   3

  10  000/000/1  سري 10   اداريتجهيزات   4

  450  000/000/150  3  خودرو سبك  5

  500  000/000/500  1  خودرو سنگين  6

  1،098  )ميليون ريال(مجموع 

  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )27(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  هاي خريد حق انشعاب ـ هزينه5ـ1ـ5

، در جدول زير. دارد... آن، نياز به آب، برق، گاز، ارتباطات و هر واحد توليدي براي شروع فعاليت و ادامه 

ارائه توليد انواع ناگت مرغ و ماهي  هاي برق، گاز، تلفن براساس ظرفيت مورد نياز واحد  خريد انشعابهزينه

  .شده است

  

   حق انشعاب :)21 (جدول

ف
دي
ر

  

  واحد  شرح
  ظرفيت 

  مورد نياز

  قيمت واحد

  )ريال (

  هزينه كل

  ) ريالميليون(

  رشته   اشعاب برق  1  250,000,000   آمپر400سه فاز  
  30,000,000   آمپر125تك فاز  

280  

  50  50,000,000   3/4  اينچ  انشعاب آب   2

  150  150,000,000  24مترمكعب در ساعت   انشعاب گاز و لوله كشي   3

  5  2,500,000  2  خط  تلفن  4

  485  )ميليون ريال(مجموع 

  

  برداري هاي قبل از بهره ـ هزينه5ـ1ـ6

اندازي  هاي آموزش پرسنل و راه  اخذ مجوزها، هزينه برداري شامل مطالعات اوليه، هاي قبل از بهره هزينه

  . باشد كه در جدول زير، برآورد شده است مي...  ويآزمايش

  

  برداري هاي قبل از بهره هزينه : )22 (جدول

  عنوان  رديف
  هزينه 

  )ميليون ريال(

  300  عات اوليه و اخذ مجوزهاي لازممطال  1

  150  آموزش پرسنل  2

  150  اندازي آزمايشي راه  3

  600  )ميليون ريال(مجموع 



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )28(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

طور  هاي ثابت مورد نياز براي احداث طرح برآورد گرديد كه در جدول زير به  هزينهفوقبا توجه به جداول 

  . خلاصه كل سرمايه ثابت مورد نياز طرح ارائه شده است

  

  گذاري ثابت طرح  سرمايهبندي  جمع : )23 (جدول

  هزينه 
   هزينهعنوان  رديف

  دلار  ميليون ريال

  -  800  زمين  1

  -  3،850  سازي ساختمان  2

  -  900  تأسيسات  3

  -  1،098  لوازم و تجهيزات اداري و خدماتي   4

  3,500,000  11,563  آلات توليدي  ماشين  5

  -  485  حق انشعاب  6

  -  600  برداري  از بهرههاي قبل هزينه  7

  -  4،220  ) درصد5(بيني نشده  پيش  8

  -  23516  جمع 

  88،616  )ميليون ريال(مجموع 

  

  هاي ساليانه هزينهـ 5ـ2

ها بايستي به صورت  اندازي واحد، يك سري از هزينه گذاري مورد نياز جهت احداث و راه علاوه بر سرمايه

 انرژي مصرفي،  ها شامل تهيه مواد اوليه، نيروي انساني، ين هزينها. سالانه براساس توليد محصول انجام شود

هاي فروش   هزينه ات و نگهداري،عميرها، هزينه ت آلات و ساختمان هزينه استهلاك تجهيزات، ماشين

هاي ساليانه هريك از اين موارد  در جداول زير هزينه. باشد مي...  بيمه و  تسهيلات دريافتي، محصولات، هزينه 

  .آورد شده استبر



  
 معاونت پژوهشي
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )29(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

   مواد اوليه  ساليانه هزينه: )24 (جدول

  قيمت واحد

ف
دي
ر

  

  محل تأمين  واحد  شرح
  دلار  ريال 

  مصرف ساليانه
  قيمت كل 

  )ميليون ريال(

  375،000  15،000  -25،000،000  داخل كشور  تن  مرغ  1

  267،750  10،710  -25،000،000  داخل كشور  تن  ماهي  2

  ،نمك، روغن، ادويه  3

   بسته بندي
  32،250  -  -  -  داخل كشور  -

  675،000  )ميليون ريال(مجموع 

  

   نيروي انساني  ساليانه هزينه: )25 (جدول

  تعداد  شرح  رديف
  حقوق ماهيانه

  )ريال(

حقوق و مزاياي ساليانه معادل 

  )ميليون ريال( ماه 14

  336  000/000/8  3  مدير ارشد   1

  1،764  000/000/6  21  و اداريمدير واحدها   2

  1،078  000/500/3  22  پرسنل توليدي متخصص  3

  1،260  000/000/3  30  )تكنسين(پرسنل توليدي   4

  4،536  000/000/3  108  كارگر ماهر  5

  245  000/500/2  7  كارگر ساده  6

  210  000/500/2  6  خدماتي   7

  9،429  )ميليون ريال(مجموع 

  

  

  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )30(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  ارتباطات آب، برق، سوخت و  ساليانه مصرف:)26 (جدول

  واحد  شرح  رديف
  مصرف روزانه

  ) ساعت24(

  قيمت واحد

  )ريال(

  تعداد 

  روز كاري

  هزينه ساليانه

  )ميليون ريال(

  1،233  400  10،272  كيلو وات ساعت  برق مصرفي  1

  73  1000  241  متر مكعب  آب مصرفي  2

  20  -  -  -  تلفن  3

  42  250  560  گازوييل
  سوخت  4

  بنزين
  ليتر

60  1000  

300  

18  

  1،386  )ميليون ريال(مجموع 

  

  ها آلات، تجهيزات و ساختمان  استهلاك ساليانه ماشين:)27 (جدول

  شرح  رديف
  هزينه

  )ميليون ريال(

  نرخ استهلاك

(%)  

  هزينه استهلاك

  )ميليون ريال(

  192  5  3850  ...ها، محوطه و  ساختمان  1

  7500  10  76،663  آلات خط توليد  ماشين  2

  135  15  900  تأسيسات  3

  165  15  1،098  لوازم و تجهيزات اداري و خدماتي   4

  7،991  )ميليون ريال(مجموع 

  

  آلات، تجهيزات مورد نياز ات و نگهداري ساليانه ماشينعميرت :)28 (جدول

  شرح  رديف
  هزينه

  )ميليون ريال(

تعميرات و نرخ 

  (%) نگهداري

  تعميرات و نگهداريهزينه 

  )ميليون ريال(

  192  5  3850  ...ها، محوطه و  نساختما  1

  7500  10  76،663  آلات خط توليد  ماشين  2

  90  10  900  تأسيسات  3

  120  11  1،098  لوازم و تجهيزات اداري و خدماتي   4

  7،902  )ميليون ريال(مجموع 



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )31(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  هاي ساليانه  هزينه: )29 (جدول

ف
دي
ر

  

  شرح
  هزينه ساليانه

  )يليون ريالم(

  675،000  مواد اوليه   1

  9،429  نيروي انساني  2

  1،386  آب، برق، تلفن و سوخت  3

  7،991  ها آلات، تجهيزات و ساختمان استهلاك ماشين  4

  7،902  آلات، تجهيزات و ساختمان تعميرات و نگهداري ماشين  5

  19،050  ) درصد كل فروش2(هاي فروش  هزينه  6

  177  ) درصد2/0(هزينه بيمه كارخانه   7

  36،047  )درصد 5(بين نشده  پيش  8

  756،982  )ميليون ريال(مجموع 

  

  سرمايه در گردش مورد نياز طرح ـ 5ـ3

شود كه براي تهيه مواد و ملزومات مورد نياز در جريان توليد  سرمايه در گردش به نقدينگي اطلاق مي

ايد كليه اي است كه ب طور كلي شامل سرمايه شود و به هزينه مي... نظير مواد اوليه، نيروي انساني و 

مقدار سرمايه در . هاي جاري واحد توليدي را پوشش دهد و لازم است در هر زمان در دسترس باشد هزينه

طور مثال اگر امكان دسترسي سريع به مواد  گردش بستگي به توان بازرگاني و مديريتي واحد توليدي دارد به

ي تهيه آن است و برعكس در صورت طولاني اوليه در هر زمان وجود داشته باشد، نياز كمتري به سرمايه برا

يابد چراكه لازم است مواد مورد نياز  بودن فرآيند دسترسي به آن، سرمايه در گردش براي خريد افزايش مي

  . شود براي زمان بيشتري سفارش داده 

انه هاي جاري سالي كل هزينه درصد 25 الي 20طور معمول حداقل سرمايه در گردش مورد نياز، معادل  به

اين مسأله براي مواد اوليه خارجي كه ممكن است .  است) ماه3 الي 2هاي  معادل هزينه(واحد توليدي 

شود تا ريسك توقف خط توليد به علت  فرآيند سفارش و خريد آن طولاني باشد دوازده ماه در نظر گرفته مي



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )32(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

راي انجام مطلوب جريان توليد در جدول زير سرمايه در گردش مورد نياز ب. فقدان مواد اوليه كاهش يابد

  . محصول محاسبه شده است

  

   برآورد سرمايه در گردش مورد نياز: )30 (جدول

ف
دي
ر

  

  مقدار مورد نياز  شرح
  ارزش كل

  )ميليون ريال(

  112،500   ماه2  مواد اوليه داخلي  1

  1،347   ماه2  حقوق و مزاياي كاركنان  2

  231   ماه2  آب و برق، تلفن و سوخت  3

  1،317   ماه2  رات و نگهداريتعمي  4

  1،332   ماه2  استهلاك  5

  13،818   ماه3  بيني نشده هاي فروش، بيمه، پيش هزينه  6

  130545  )ميليون ريال(مجموع 

  

  ـ كل سرمايه مورد نياز طرح5ـ4

شامل دو جزء سرمايه ثابت و  مورد نياز براي احداث واحد توليد انواع ناگت مرغ و ماهي كل سرمايه

  .  طور خلاصه در جدول زير ارائه شده است  در گردش است كه بهسرمايه

  

  گذاري كل  سرمايه: )31 (جدول

  شرح  رديف
  ارزش كل

  )ميليون ريال(

  88،616  سرمايه ثابت  1

  130545  سرمايه در گردش  2

  219161  )ميليون ريال(مجموع 

  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )33(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  هاي اقتصادي طرح ـ شاخص5ـ6

ه و درآمد، جهت بررسي بيشتر مسائل  اقتصادي طرح،  لازم است پس از ارائه جداول مالي سرمايه، هزين

هاي مهم مرتبط، از قبيل؛ قيمت تمام شده، سود ناخالص ساليانه، نرخ برگشت سرمايه، مدت زمان  شاخص

گذاري كل، سرانه  گذاري ارزي به سرمايه بازگشت سرمايه، درصد توليد در نقطه سر به سر، درصد سرمايه

محاسبه شود كه گذاري طرح توليدانواع ناگت مرغ و ماهي  متقاضيان سرمايهبراي ...  بت و گذاري ثا سرمايه

 . شود در ادامه ارائه مي

  

  : ـ قيمت تمام شده

  

 

قيمت تمام شده واحد كالا   = 50465        )به ازاي هر كيلو(ريال   

  

   :ـ سود ناخالص ساليانه

  سود ناخالص ساليانه =  هزينه كل ـ فروش كل ⇒سود ناخالص ساليانه =  195518              ريال                      

  

  : ـ درصد سود ساليانه به هزينه كل و فروش كل
  

  

  

  

  

  

  : ـ نرخ برگشت ساليانه سرمايه

  

  

 نهسود ساليا

گذاري كل  سرمايه
درصد برگشت ساليانه =  100×

 هزينه ساليانه

  مقدار توليد ساليانه
  قيمت تمام شده واحد كالا = 

⇒  

سود ساليانه به هزينه كل = 8/25 درصد   نهسود ناخالص ساليا 

 هزينه كل توليد 
×100 سود ساليانه به هزينه كل درصد= ⇒  

 نهياسالناخالص سود 

  فروش كل 
×100 سود ساليانه به فروش درصد= ⇒ سود ساليانه فروش كل  = 5/20   درصد            

درصد برگشت ساليانه سرمايه=  2/89 درصد    ⇒  

756982000000 

15،000،000 
 قيمت تمام شده واحد كالا = 
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )34(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  ـ مدت زمان بازگشت سرمايه 

  

  

     

   :گذاري ثابت سرانه ـ سرمايه

  

  

   :گذاري كل سرانه سرمايهـ 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

100 

  درصد برگشت ساليانه سرمايه
⇒    مدت زمان بازگشت سرمايه  =12/1     سال يه مدت زمان بازگشت سرما= 

  ثابت گذاري سرمايه

  تعداد كل پرسنل
گذاري ثابت سرانه   سرمايه= 

گذاري ثابت سرانه    سرمايه= 450,000,000ريال    ⇒  

  كل گذاري سرمايه

  تعداد كل پرسنل
گذاري كل سرانه   سرمايه=  گذاري كل سرانه سرمايه =   1,112,000,000ريال      ⇒  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )35(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

ـ ميزان مواد اوليه عمده مورد نياز سالانه و محل تأمين آن از خارج يا داخل كشور 6

قيمت ارزي و ريالي آن و بررسي تحولات اساسي در روند تأمين اقلام عمده مورد نياز 

  در گذشته و آينده

يط عملكرد واحد، ميزان مصرف هريك از مواد اوليه در اين بخش با توجه به فرآيند توليد منتخب و شرا

لذا پس از معرفي مشخصات فني هريك از اين مواد . مورد نياز براي توليد يك محصول بيان خواهد شد

در مرحله بعدي با توجه به فرآيند توليد و ضايعات مواد . نسبت به منبع تأمين آنها تصميم گيري مي گردد

مواد . ت طرح، مقدار مصرف ساليانه هريك از اقلام مصرفي محاسبه مي گردداوليه برحسب فرآيند و ظرفي

  : اوليه عبارتند از

  : ـ مرغ1

 در طول پروسه توليد ناگت .ز اين واحد توليدي عبارت است از انواع مرغ هاي تازه يا منجمدمورد نيامرغ 

 تن انواع 7500 توليد ساليانه ظرفيتبه عبارت ديكر با توجه به  . درصد ضايعات منظور مي گردد50مرغ، 

  .   مورد نياز مي باشد تن مرغ15000ساليانه  ناگت مرغ،

  :ـ ماهي2

در طول پروسه توليد ناگت . براي توليد ناگت ماهي از انواع ماهي هاي تازه يا منجمد استفاده مي شود

ليد انواع ناگت ماهي،  تن تو7500لذا با توجه به ظرفيت توليد . گردد  درصد ضايعات منظور مي30ماهي، 

  .   تن ماهي مورد نياز مي باشد10710ساليانه 
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )36(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  ـ پيشنهاد منطقه مناسب براي اجراي طرح7

  : انتخاب محل اجراي يك طرح توليدي عموماً براساس معيارهاي زير صورت مي گيرد

  بازارهاي فروش محصولات 

 بازارهاي تأمين مواد اوليه 

 گر طرح احتياجات و نيازمندي دي

 امكانات زيربنايي مورد نياز طرح 

  . در ادامه با تشريح هركدام از معيارهاي فوق مكان يابي اجراي طرح انجام خواهد گرفت

  ـ بازارهاي فروش محصول 1

يابي هر طرح توليدي انتخاب محلي است كه داراي نزديك ترين فاصله با بازارهاي  يكي از معيارهاي مكان

 ولي در شهرهاي برزگ، .استانهاي كشور استبازار محصول توليدي در اين طرح كليه . محصولات طرح باشد

تواند   مي، محل اجراي طرح، بر اساس پارامتر دسترسي به بازار فروش داخل،بنابراين. تري دارد بازار مناسب

  .  باشدو قزوينويژه تهران، خراسان رضوي، اصفهان، فارس، قم، آذربايجان شرقي  ، بهتمامي استان هاي كشور

  ـ بازار تأمين مواد اوليه2

، همچنين  كشور و شماليهاي جنوبي ماده اوليه مصرفي طرح مرغ و ماهي است كه بيشتر در استان

هاي   بنابراين از نظر بازار تأمين مواد اوليه استان.گردد توليد مي  و اصفهان، قزوينهاي لرستان، مركزي استان

  . ان محل اجراي طرح پيشنهاد گردندتوانند به عنو فوق الذكر مي

  ـ احتياجات و نيازمندي هاي ديگر طرح3

هر طرح توليدي نيازمند مواردي مانند برق، آب، ارتباطات، نيروي انساني و غيره مي باشد در مورد اين 

طرح از آنجاييكه كليه نيازمندي هاي فوق در سطح نياز طرح در نقاط مختلف كشور قابل تأمين است لذا 

  حدوديتي به لحاظ انتخاب محل خاص م

  ـ امكانات زيربنايي مورد نياز4

از جمله امكانات زيربنايي مي توان به راه هاي ارتباطي، شبكه برق سراسري، فاضلاب و غيره اشاره كرد 

كه در طرح حاضر در سطح نياز طرح، مي توان گفت كه محدوديت و حساسيت خاصي در انتخاب محل 

  . ارداجراي طرح وجود ند
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )37(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

   :عبارت است ازمحل اجراي طرح پارامترهاي مؤثر در انتخاب جمع بندي موارد ذكر شده، توجه به با 

  

  محل پيشنهادي اجراي طرح  معيارهاي مكان يابي

  همجواري با بازارهاي فروش محصولات 
تهران، خراسان رضوي، اصفهان، فارس، قم، آذربايجان شرقي 

  مركزي و قزوين

  ارهاي تأمين مواد اوليه همجواري با باز
، سيستان و بلوچستان، گلستان،  بوشهر،خوزستان، هرمزگان

  مازندران و گيلان

  كليه استان هاي كشور  احتياجات و نيازمندي هاي ديگر طرح 

  كليه استان هاي كشور  امكانات زيربنايي مورد نياز طرح 

  : ير پيشنهاد مي گرددبا ارزيابي محل هاي پيشنهادي مكان اجراي طرح استان هاي ز

   گلستان، مازندران و گيلان،، قم، سيستان و بلوچستان، مركزي، قزوين بوشهر،خوزستان، هرمزگان

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  
 معاونت پژوهشي

 توليد غذاهاي آماده مقدماتي سنجي امكان مطالعات

 از مرغ و ماهي) انواع ناگت(و نيمه آماده 

  

  جمهوري اسلامي ايران

  وزارت صنايع و معادن

هاي صنعتي ايران  كوچك و شهركسازمان صنايع  

   

 

  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )38(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

  ـ وضعيت تأمين نيروي انساني و تعداد اشتغال8

به بخش هاي  نفر مي باشد و مي توان آنها را 197نيروي انساني مورد نياز براي اين واحد توليدي حداقل 

مديريت، مهندسين، كاركنان خط توليد، آزمايشگاه، تعميرات و نگهداري، تأسيسات، كاركنان اداري و 

  . اند  كه در جداول ذيل ارائه شدهخدمات تقسيم نمود كه خود شامل دو بخش توليد و غيرتوليد مي باشند

  

  نيروي انساني توليد): 32(جدول 

   مورد نيازتعداد  عنوان شعلي

   نفر12  ندس صنايع غذاييمه

   نفر6  لنامسئول س

   نفر18  تكنسين خط توليد

   نفر2  مسئول آزمايشگاه

   نفر24  كارگران خط توليد براي قصابي

  نفر 36  كارگران خط توليد براي چرخ كردن گوشت

   نفر12  كارگران خط توليد براي فرمولاسيون

   نفر12  كارگران خط توليد براي سرخ كن

   نفر3  ولانبار محص

   نفر3  انبار مواد اوليه

   نفر24  كارگر براي بسته بندي

  نفر 152  جمع كل

  

  نيروي انساني غير توليد): 33(جدول 

  : الف مديريت

   نفر3  ـ مدير ارشد 

   نفر9  مدير واحدها

  پرسنل اداري مالي و خدماتي ) ب

   نفر 12  ـ امور دفتري، حسابداري، كارگزيني 

   نفر6  افت و نگهباني ـ سرايداري و نظ

  پرسنل تعميرگاه و تأسيسات) ج

   كارگر ساده3 نفر تكنسين همراه با 12  نجام تعميرات اوليه، سرويس و نگهداري دستگاه ها  ا-

  45  جمع
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )39(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

راه (ـ بررسي و تعيين ميزان تأمين آب، برق، سوخت، امكانات مخابراتي و ارتباطي 9

چگونگي امكان تأمين آنها در منطقه مناسب براي و ...) آهن ـ فرودگاه ـ بندر  ـ راه

  اجراي طرح

 زيرا تقريباً همه .باشد واحد صنعتي، تأسيسات برق مي ترين و زيربنايي ترين تأسيسات هر  اساسي

از طرفي نيروي برق، تأمين كننده انرژي مربوط به ساير . هاي اصلي خط توليد نياز به برق دارند دستگاه

به منظور بررسي تأسيسات برق مورد نياز واحد، ابتدا . وشنايي كارخانه خواهد بودتأسيسات و همچنين ر

علاوه بر تأسيسات . برآورد مي گردد... مقدار برق مصرفي هريك از بخش هاي توليدي، محوطه، تأسيسات و 

رداخته رساني و حمل و نقل نياز دارد كه در ادامه آنها نيز پ برق، واحد توليدي به تأسيسات آب، سوخت

  :شود مي

  الف ـ برق مورد نياز 

  ـ برق مورد نياز خط توليد 1

در اين بخش با توجه به . برق مصرفي خط توليد، بخش عمده اي از برق مورد نياز كارخانه مي باشد

. كاتالوگ دستگاه ها، حداكثر برق مورد نياز هر دستگاه استخراج شده، در تعداد دستگاه ضرب مي شود

  . ير، برق خط توليد را تشكيل مي دهدمجموع اين مقاد

  

  توليدخط  برآورد برق مصرفي ):34 (جدول

ف
دي
ر

  

  تعداد  شرح
برق مصرفي 

(Kwh)  

  جمع

(Kwh)  

  60  10  6  تجهيزات آماده سازي مواد اوليه گوشتي  1

  42  7  6  تجهيزات آماده سازي مواد اوليه غيرگوشتي و توزين  2

3  
غ و ماهي خط كامل تمام اتوماتيك توليد ناگت مر

شامل چرخ گوشت، مخلوط كن، قالب زن، آرد زن، 
  لعاب زن، سرخ كن، دستگاه منجمد كننده سريع

2  84  168  

  24  3  8  بسته بندي  10

  294  )كيلو وات ساعت( جمع كل برق مصرفي
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  1387 شهريور  گزارش نهايي  صنعتي هاي طرح مقدماتي سنجي امكان مطالعات

  )40(صفحه   ـ معاونت پژوهشيجهاد دانشگاهي واحد صنعتي اميركبير: مجري
 

   ـ برق مورد نياز تأسيسات 2

 برآورد  زير به شرح جدولبا توجه به تأسيسات پيش بيني شده براي طرح برق مورد نياز تأسيسات واحد

  . گردد مي

  

   برآورد برق تأسيسات ):35(جدول 

 (Kwh)برق مصرفي   نوع تأسيسات  رديف

  20  تأسيسات سرمايش و گرمايش  1

  30  تأسيسات آب و فاضلاب  2

  50  جمع كل

  

   ـ برق روشنايي ساختمان ها و محوطه 3

قدار برق برحسب مساحت ساختمان ها زده مي به منظور برآورد برق مورد نياز ساختمان ها تخمين ياز م

  وات20براي هر مترمربع زيربناي سالن توليد، ساختمان هاي اداري، رفاهي و خدماتي به طور متوسط . شود

  ساعت وات10همچنين براي هر مترمربع مساحت انبارها و تأسيسات .  برق در نظر گرفته مي شودساعت

  .  درج گرديده استزيرنياز واحد در جدول جمع بندي برق مورد . منظور مي گردد

  

   برآورد برق مصرفي واحد):36(جدول 

  نام بخش  رديف
برق مصرفي 

(Kwh) 
  ملاحظات

  -  294  فرآيند توليد   1

  -  50  تأسيسات   2

  روشنايي داخل ساختمان ها 

  45  ساختمان ها، محوطه، ساير   3  روشنايي فضاي باز كارخانه 

   توليد، انبارها و تأسيسات سالن هايروشنايي

  -  39  در صد10 تا 8تلفات برق حدود   4

  -  428  جمع كل برق مورد نياز واحد 

  

  ـ برق مصرف ساليانه 

برق مصرفي ساليانه واحد براساس زمان كار هريك از بخش هاي مصرف كننده برق و توان مورد نياز اين 

 10،272 ميزان مصرف برق در شبانه روز معادل لذا با توجه به جدول فوق،. قسمت ها محاسبه مي شود
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 برآورد  ساعت مگاوات 3،082، اين مقدار ) روز كاري300(كه در طول سال. كيلو وات ساعت خواهد بود

  .شود مي

  

  تأسيسات آبـ ب  

.  مترمكعب در شيفت مي باشد70  به ميزان حد توليد شامل شستشوي مرغ و ماهيآب مصرفي اين وا

آب بهداشتي و .  مترمكعب برآورد مي گردد210 ساعت معادل 24از خط توليد در هر لذا آب مورد ني

همچنين جهت .  ليتر برآورد مي گردد150آشاميدني مورد نياز روزانه واحد براساس مصرف سرانه هر نفر 

ود با  ليتر در روز منظور مي ش5/1تأمين آب مورد نياز جهت آبياري محوطه به ازاء هر متر مربع فضاي سبز 

  . پيش بيني مي گرددزيردر نظر گرفتن موارد فوق، آب مصرفي واحد مطابق جدول 

   

   واحد آبروزانه مصرف  برآورد): 37(جدول 

  نام ايستگاه و مورد مصرف  رديف
 24 در حجم آب مصرفي

 )متر مكعب( ساعت
  ملاحظات

  شستشوي مرغ و ماهي  210  آب فرآيند توليد و تأسيسات  1

  بهداشتي و آشاميدني  5/29  ساختمان ها  2

  آبياري فضاي سبز  5/1  محوطه  3

  -  241  )متر مكعب در شبانه روز( جمع كل آب مصرفي

  

  تجهيزات حمل و نقل ج ـ 

. جهت انجام تداركات و خريد موارد مورد نياز واحد، يك عدد وانت دو تني در طرح پيش بيني مي گردد

براي انجام حمل و نقل . واري در نظر گرفته مي شودهمچنين جهت اياب و ذهاب مديريت يك خودروي س

  . تن استفاده مي شود2درون واحد نيز از يك دستگاه ليفتراك گازوئيلي 

  

  تأسيسات سوخت رساني دـ 

به دليل اهميت گرمايش چنين تأسيساتي . يكي از منابع تأمين انرژي واحدهاي صنعتي سوخت مي باشد

موارد مصرف سوخت در واحدهاي مختلف صنعتي شامل .  گردددر همه واحدهاي صنعتي پيش بيني مي

تأمين دماي مورد نياز فرآيند گرمايش ساختمان ها و وسايل نقليه مي رسد كه پس از برآورد مقدار و نوع 

  . سوخت مورد نياز در اين بخش تأسيسات مورد نياز سوخت رساني واحد پيش بيني مي گردد
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  ي ـ سوخت مورد نياز تأسيسات گرمايش

 اداري، رفاهي و برآورد سوخت مورد نياز گرمايش واحد با توجه به سطح سالن هاي توليد، ساختمان هاي

مقدار سوخت مصرفي روزانه به ازاي هر يكصد متر مربع زيربناي سالن توليد، . شودخدماتي انجام مي 

اين رقم با توجه . ه مي شود ليتر گازوئيل تخمين زد25آزمايشگاه، ساختمان هاي اداري و رفاهي و خدماتي، 

بنابراين سوخت مصرفي تأسيسات . به آب و هواي معمولي كشور و به طور متوسط در نظر گرفته شده است

  .  ليتر گازوئيل برآورد مي شود500گرمايشي روزانه 

  ـ سوخت مورد نياز وسايل نقليه 

  . اشدبرآورد سوخت مورد نياز وسايل حمل و نقل واحد مطابق جدول زير مي ب

  

   واحد سوختروزانه مصرف  برآورد): 38(جدول 

  )ليتر(سوخت مصرفي روزانه 
  شرح  رديف

  گازوئيل  بنزين 
  ملاحظات 

  تداركات  ـ  30  وانت دو تني  1

  اياب و ذهاب   ـ  30  پيكان سواري  2

  حمل و نقل درون واحد   30  ـ  ليفتراك دو تن  3

  -  30  60  جمع سوخت

  

  ليتر بنزين 60 و  گازوئيل ليتر560مصرفي روزانه واحد، اسبات انجام شده سوخت بنابراين با توجه به مح

  . برآورد مي گردد
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  هاي اقتصادي و بازرگاني ـ وضعيت حمايت10

  هاي جهاني و مقايسه با تعرفه) آلات محصولات و ماشين(ـ حمايت تعرفه گمركي 

آلات و مواد نياز طرح حقوق گمركي صادرات  ينحمايت تعرفه گمركي شامل دو بخش تعرفه واردات ماش

حقوق ورودي . بايست در جهت رشد صنعت انتخاب و اعمال شود محصولات واحد توليدي است كه مي

 درصد است كه تعرفه نسبتاً 10آلات صنعتي حدود  آلات خارجي مورد نياز طرح همانند اكثر ماشين ماشين

هاي اخير دولت  از طرف ديگر در سال. كند لايي را تحميل نميگذاران هزينه با پاييني است و به سرمايه

المللي را داشته باشند و بتوان آنها  جمهوري اسلامي ايران براي محصولاتي كه توانايي رقابت در بازارهاي بين

دهد، اين  هايي در نظر گرفته است و به اين واحدها جوايز صادراتي مي را به خارج از كشور صادر كرد، مشوق

. هاي اخير از رشد فزاينده برخوردار شود مسأله باعث شده است كه حجم صادرات غير نفتي كشور در سال

 با كيفيت و قيمت مناسب آماده و نيمه آماده از مرغ و ماهي،محصولات گوشتي بنابراين در صورت توليد 

تر شدن محصول در  يهايي براي صادرات آن از طرف دولت در نظر گرفته شده است كه باعث رقابت مشوق

  . شود بازارهاي كشور هدف مي

  

  گذار هاي سرمايه شركت ها ـ ، بانك)ها واحدهاي موجود و طرح(هاي مالي  ـ حمايت

هاي مالي واحدهاي توليدي شامل اعطاي تسهيلات بانكي و نحوه بازپرداخت آنها، همچنين  حمايت

شوند و شرايط را براي  سهيل در اجراي طرح ميهاي مالياتي است كه در صورت مناسب بودن آنها ت معافيت

  . شود در ادامه به برخي از اين شرايط پرداخته مي. گذاري افراد كارآفرين مهيا مي كند سرمايه

 درصد 70ـ يكي از تسهيلات بانكي مهم براي واحدهاي توليدي، پرداخت وام بانكي بلند مدت تا 

اين مقدار براي مناطق محروم در صورت استفاده . ر استهاي دولتي كشو گذاري ثابت توسط بانك سرمايه

  . باشد  درصد هم قابل افزايش مي90آلات خارجي تا  از ماشين

هاي   درصد است كه براي برخي از شركت10نرخ سود تسهيلات ريالي بلند مدت در بخش صنعت 

ها پرداخت  ولت به بانكتعاوني و واحدهاي احداث شده در مناطق محروم قسمتي از سود تسهيلات، توسط د

  . مي شود
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ـ مدت زمان بازپرداخت تسهيلات بانكي بلند مدت با توجه به ماهيت طرح توليدي، نوع تكنولوژي و امكان 

باشد كه امكان استفاده از دوره تنفس يك الي دو ساله   سال مي8صادر شدن محصول تا حداكثر 

  . بازپرداخت اقساط نيز وجود دارد

عنوان  براي استفاده به)  ماهه12 الي 6(هاي بانكي كوتاه مدت  سهيلات بانكب مهم، وامـ يكي ديگر از ت

 درصد آن را تأمين 70سرمايه در گردش مورد نياز براي انجام فرآيندهاي توليد است كه شبكه بانكب تا 

ه مطلوب در هاي عامل و سابق اخذ تسهيلات كوتاه مدت تا اين ميزان، منوط به جلب اعتماد بانك. كند مي

  . انجام بازپرداخت تسهيلات دريافتي قبلي است

گذاران و  ـ علاوه بر تسهيلات بانكي كه براي احداث واحدهاي توليدي جديد وجود دارد، براي تشويق سرمايه

هاي مالياتي در نظر گرفته شده است كه  هدايت آنها به احداث كارخانجات در مناطق محروم، معافيت

  : رتند ازبرخي از آنها عبا

   سال براي اجراي طرح در مناطق محروم 10ـ معافيت مالياتي تا 1

  هاي صنعتي  سال براي اجراي طرح در شهرك4ـ معافيت مالياتي تا 2
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بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحدهاي  ـ تجزيه و تحليل و ارائه جمع11

  جديد

 بايد به مسائل و مواد ناگت مرغ و ماهيحداث واحد توليد سنجي ا بندي مطالعات امكان براي جمع

هاي توليدي در دست اجراي مشابه، ميزان نياز كشور،  متعددي نظير؛ وجود واحدهاي توليد مشابه، طرح

 كشور، قيمت تمام شده، سوددهي واحد توليدي، دوره بازگشت سرمايه، امكانات مورد غذاييتوانايي صنايع 

  . توجه كرد... د نظر و نياز، دانش فني مور

، احداث واحدهاي توليد غذاهاي آماده و نيمه  در اين طرح و اقتصادي انجام شدهبا انجام مطالعات فني

چراكه با گسترش توليد و مصرف .  داراي توجيه فني و اقتصادي است،ويژه ناگت  و ماهي بهغآماده از مر

رمز، همچنين تمايل رو به رشد افراد به استفاده از علت مزاياي آنها نسبت به گوشت ق آبزيان و طيور به

يابد و واحدهاي  هاي آتي افزايش مي در سالهاي مرغ و ماهي آماده  غذاهاي آماده، نياز به انواع فرآورده

البته تعداد زيادي مجوز براي احداث واحدهاي . گويي به اين نياز ندارند موجود ظرفيت لازم را براي پاسخ

. اند اي صادر شده است كه پيشرفت فيزيكي محسوسي نداشته گوشتي آماده و نيمه آمادهتوليد محصولات 

 تكليف آنها را مشخص كنند، سپس نسبت به صدور ، ابتدابنابراين بايد متوليان امر در وزارت صنايع و معادن

  .مجوز احداث واحدهاي صنعتي جديد براساس نياز كشور اقدام نمايند

گذاري با  سرمايههاي قبل،  رح شده و محاسبات اقتصادي انجام شده در بخشوارد مطمبا توجه به  

در  تن،15000براي احداث يك واحد صنعتي توليد ناگت با ظرفيت  ميليارد ريال 220حجمي حدود 

، قم، سيستان و بلوچستان، مركزي، قزوين گلستان،  بوشهر،خوزستان، هرمزگانهاي  مناطقي نظير؛ استان

 و شود بيني مي پيش ماه 14 دوره بازگشت سرمايه آن حدود به طوريكه. توجيه پذير است ،لانمازندران و گي

  .گردد نفر نيروي متخصص و عادي مي200باعث اشتغال حدود
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  ـ منابع و ماخذ 12

  .ـ اداره كل اطلاعات و آمار وزارت صنايع و معادن1

  .ـ مركز اطلاعات و آمار وزارت بازرگاني2

  .، انتشارات شركت چاپ و نشر بازرگاني"1386رات صادرات و واردات سال مقر"ـ كتاب 3

  .رساني مركز آمار ايران ـ پايگاه اطلاع4

  .هاي مجلس جمهوري اسلامي ايران رساني مركز پژوهش ـ پايگاه اطلاع5

  آلات هاي توليدكنندگان ماشين ـ نمايندگي شركت6

  آلات نده ماشينهاي توليد كن ركترساني ش هاي اطالاع ـ پايگاه7

  سازمان توسعه تجارت ايرانـ 8

  هاي صنعتي ايران سازمان صنايع كوچك و شهرك ـ9


