1- معرفي محصول : 

1-1- نام و كد محصول (آيسيك 3) : 

در اين طرح 2 محصول نبات و آبنبات مورد بررسي قرار گرفته است ، که اين 2 محصول با کدهاي زير در وزارت صنايع به ثبت مي رسند :
الف : نبات : 15431311

ب : آب نبات : 15431312

1-2- شمارة تعرفه گمركي : 

شمارة تعرفه گمركي براي محصولات فوق تعريف نشده است و به همین دلیل از یک شماره تعرفه کلی که به  عنوان "سایر" شناخته می شود باید استفاده نمود . به شمارة 90/2106 ( فراوردهای غذایی که در کدهای تعریف شده وجود ندارد با این کد ثبت می گردد) .
1-3- شرايط واردات : 

در مورد واردات این محصولات (نبات و آبنبات )شرايط خاصی  در سايت رسمي وزارت بازرگانی ذکر نشده است  . و تنها موردی که آمده میزان تعرفه واردات نبات و آبنبات می باشد که به ازای هر کیلوگرم 65 سنت ذکر شده است.

مرجع :  http://www.irtp.com/Farsi/laws/bakhsh/all.asp  

1-4- بررسي و ارائه استاندارد : 

در مورد استاندارد محصولات نبات و آبنبات مي‌توان به استاندارد شماره 711 با عنوان " ویژگیها و روشهای آزمون تافی و آبنبات " و همچنین استاندارد شماره 739 با عنوان " نبات و روشهای آزمون آن"  اشاره نمود. كه دامنة كاربرد آن دربارة ويژگيها، بسته‌بندي، نمونه برداري روشهاي آزمون و تعريف و ساخت و نشانه گذاري انواع محصولات نبات و آبنبات مي‌باشد. همچنين مي‌توان به استاندارد 34 TC فراورده‌هاي غذايي و كد 1999 : 1- 6888 ISO مربوط به مواد غذايي اشاره كرد در آن در مورد کلیه مواد غذایی مواردی آورده شده است.
بر اساس استاندارد شماره 711 تعریف آبنباتهای  مختلف به  شرح  زیر  می باشد:

- آب نبات ساده :
 مخلوط پخته‏اي از مواد اصلي مندرج ( در بند 6) اين استاندارد است با قوام سخت كه در دماي 138 الي 148 درجه سلسيوس تهيه مي‏گردد .  

 - آب نبات شيري :
 همان آب نبات ساده است كه در تركيب آن به ميزان حداقل 2 درصد شير خشك به كار رفته است .  
 - آب نبات مغزدار

 همان آب نبات ساده و يا شيري است كه داراي اندرونه‏اي از مواد فرعي مندرج در بند (7) باشد .  

 تذکر - آب نبات با طعم ميوه همان آب نبات ساده است كه در آن از اسانس ميوه استفاده شده است .  
بر اساس این استاندارد موادی که می توان در آبنبات استفاده نمود به شرح زیر می باشد:

1- مواد اصلی :

- شكر مطابق ويژگيهاي مندرج در استاندارد شماره 69 ايران .  
 - گلوكز مايع مطابق ويژگيهاي مندرج در استاندارد شماره 621 ايران و یا شربت اينورت .  

 - شير

 - روغن نباتي جامد

2- مواد فرعی :

- قهوه يا عصاره قهوه .  
 - كاكائو .  

 - ميوه و فرآورده‏هاي آن .  

- عسل .  

- مغزها مانند گردو , بادام , فندق , نارگيل .  

- شربتهاي ساده .  

 - پودر سفيده تخم مرغ - كازئين - پودر آلبومين .  
3- مواد افزودنی :

- اسانسهاي مجاز خوراكي , طبق استاندارد شماره 952 ايران .  
 - اسيدهاي آلي مجاز خوراكي نظير سيتريك , ماليك و غيره طبق استانداردهاي مربوطه .  

 - رنگهاي مجاز خوراكي طبق استاندارد شماره 740 ايران.  

 - امولسي فايرهاي مجاز خوراكي طبق استاندارد شماره 949 ايران .  

 - پايدار كننده‏هاي مجاز خوراكي طبق استاندارد شماره 949 ايران .  

 - نمك طبق استاندارد شماره 29 ايران

 - جوش شيرين طبق استاندارد شماره 615 ايران .  

 - سوربيتول طبق استاندارد شماره ...2 ايران .  

 - گليسيرين خوراكي طبق استاندارد شماره ...3 ايران .
بر اساس استاندارد شماره 711 : ویژگیهای آبنبات  به شرح  جدول زیر می باشد:

	                                    انواع آبنبات
             ویژگیها  
	ساده
	شیری
	مغزدار
	بند آزمون

	حداکثر درصد وزنی آب باقیمانده
	5/1
	5/1
	5/2
	12-1

	حداکثر درصد وزنی خاکستر سولفات
	5/0
	5/0
	7/0
	12-2

	حداکثر درصد وزنی خاکستر نامحلول در اسید
	06/0
	06/0
	06/0
	12-3

	حداکثر درصد وزنی قند احیا کننده بر حسب دکسترون
	10
	10
	10
	12-4

	حداکثر درصد وزنی ساکاروز
	70
	70
	70
	12-5

	حداکثر درصد وزنی 
	-
	1
	-
	12-6


در استاندارد شماره 739 مطالب زیر در مورد نبات آمده است :
انواع نبات :

- نبات:

 عبارت است از محصول قوام آمده و متبلور شده از محلول آب و شكر، كه بروش هاي سنتي و صنعتي توليد مي شود.
- نبات سنتي:

 معمولا بصورت ساكن تهيه مي شود كه به دو رنگ سفيد ساده و زرد زعفراني و در اشكال زير وجود دارد.
- پرده نبات:

 بخش رويه كاسه نبات است

- شاخه نبات:

 عبارت است از بلورهاي نبات كه دور يك نخ تشكيل شده است

- تخته نبات: 

عبارت است از تكه هاي نبات تشكيل شده در جدار و كف ظرف

- كاسه نبات:

 عبارت است از نباتي كه به شكل ظرف درآمده است.

- نبات صنعتي:

 معمولا به صورت انبوه و در حالت سكون و يا در حركت توليد مي شود و مي تواند به اشكال گوناگون باشد، مثلا نبات تك كريستال، نبات چوبي (دسته دار) و يا به اشكال نبات سنتي و غيره
ویژگیها :

بر اساس این استاندارد ویژگیهای نبات باید به شرح زیر باشد:

مواد متشكله :
- شكر سفيد برابر استاندارد ملي شماره 69
- آب برابر استاندارد آب آشاميدني شماره 1069
- مواد افزودني
- زعفران برابر استاندارد شماره  259 (افزون هيچ ماده رنگي ديگري مجاز نمي باشد.)

- نخ ، جنس مورد استفاده در شاخه نبات بايد پنبه اي و از ويژگي بهداشتي برخوردار باشد.

ويژگي نبات :
- مواد خارجي: منفي (نخ موجود در شاخه نبات ماده خارجي محسوب نمي شود.)

- مزه: نبات بايد داراي مزه شيرين ويژه شكر باشد

- رطوبت: بيشينه يك درصد

- پلاريزاسيون: كميته پلاريزاسيون نبات بر اساس ماده خشك 7/99
- خاكستر: بيشينه  03/0درصد
- رنگ محلول نبات سفيد: بيشينه  60 واحد ايكومسا

- انيدريد سولفورو  (SO2) : بيشينه  10 ميلي گرم در كيلوگرم

1-5- بررسي و ارائه اطلاعات لازم در زمينه قيمت توليد داخلي و جهاني محصول : 

در مورد قيمت داخلي نبات مي‌توان گفت كه با توجه به افزودني‌هاي مجاز مانند زعفران و يا هل و ... قيمت اين محصول ما بين 20000 ريال تا 40000 ريال به ازاي هر كيلوگرم متفاوت است و همچنين در مورد آبنبات با توجه به طعمهاي مختلف و اشكال و انواع مغزدار و بدون مغز ما بين 20000 ريال تا 650000 ريال به ازاي هر كيلوگرم متفاوت است. اما در مورد قيمت جهاني محصولات فوق با توجه به انواع مختلف محصول قيمت جهاني ما بين 2 الي 10 دلار به ازاي هر كيلوگرم متفاوت مي‌باشد. 

1-6- توضيح موارد مصرف و كاربرد : 

نبات و آبنبات يكي از ساده ترين شيريني‌ها جهت مصرف مي‌باشند. هم از نظر مصرف در مراسم و جشنها و نيز از لحاظ پزشكي نيز در بعضي موارد افت فشار در بيماران، ساده‌ترين راه براي بهبود حال مريض مصرف نبات مي‌باشد. در عين حال از لحاظ قيمت نيز بسيار مقرون به صرفه بوده و از لحاظ تنوع در طعم نيز بسيار متنوع مي‌باشد. از ديگر موارد مصرف نبات مي‌توان به طعم دهي به ديگر موارد غذايي اشاره كرد و در طعم شيريني جات و كيك‌ها از  پودر نبات و آبنبات مي‌توان استفاده كرد. 

1-7- بررسي كالاهاي جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول :
براي نبات و آبنبات مانند تمام مواد غذايي كه از لحاظ مصرف وسعت زيادي دارند، مي‌توان كالاهاي جايگزين ديگري در نظر گرفت، مانند انواع شكلاتها، تافي‌ها و ديگر شيريني‌جات كه در بازار مصرف موجود باشد. اما هيچ يك از مواد غذايي خود با توجه به شرايط سادة توليد نبات و آبنبات و تنوع در توليد و سهولت در امر تأمين مواد اوليه جايگزين اين دو محصول نخواهند بود و همواره اين محصولات در بازار مصرف جايگاه ويژه‌اي براي خود دارند. 

1-8- اهميت استراتژيكي كالا در دنياي امروز : 

نبات و آبنبات امروزه يك كالاي توليدي و مصرفي بسيار مهم در بازار جهاني مي‌باشد. زيرا موارد مصرف آن و تنوع توليد و مصرف آن بسيار زياد و همچنين توليد آن بسيار ساده و پرسود مي‌باشد. كمتر كشوري در دنيا موجود مي‌باشد كه در زمينة توليد اين محصولات و يا مواد اولية آن (بخصوص شكر) فعاليت نداشته باشد، از اين رو مي‌توان گفت توليد نبات و آبنبات در هر 5 قارة جهان يكي از شاخه‌هاي مهم صنايع غذايي مي‌باشد. از اين نظر توليد محصولات نبات و آبنبات و حتي تكنولوژي توليد اين محصولات مي‌تواند دريچة مهمي جهت بازگشايي طرحهاي اقتصادي و مناسبات اقتصادي با ساير كشورهاي جهان و توليد كنندگان و مصرف كنندگان اين محصولات و مواد اولية آن باشد. به خصوص وجود كشورمان درپل ارتباطي 3 قارة مهم جهان يعني اروپا و افريقا و آسيا مي‌تواند در زمينة راه برد اين فعاليت اقتصادي بسيار گره گشا باشد. 

1-9- كشورهاي عمدة توليد كنندة و مصرف كنندة محصول:
سالهاست كه در دنيا ، تكنولوژي توليدات مواد غذايي از جمله نبات و آبنبات در اختيار كشورهاي پيشرفتة اروپايي مي‌باشد، چه بسا تا حدود 10 سال پيش 90% از توليدات عمدة جهاني نبات و آبنبات در اختيار 4 الي 5 كشور اروپايي از جمله آلمان و تركيه و اتريش و بلژيك و انگليس بود. اما در سالهاي اخير دامنة توليد اين محصول و تكنولوژي توليد اين محصولات به ديگر قاره‌هاي جهان رسيد و در كشورمان هم گامهاي بلندي در زمینه توليد صنعتي اين محصولات برداشته شده است، چه بسا در بخش خاورميانه، ايران اولين توليد كنندة اين محصولات باشد، اما در مورد كشورهاي مصرف كنندة محصول مي‌توان گفت به دليل وسعت توليد تنوع اين محصولات در تمامي كشورهاي دنيا، مصرف اين محصولات سهم بسزايي داشته و مقادير زيادي از مصرف آن در كشورهاي مختلف موجود است، اما به خصوص مي‌توان به كشورهاي جنوب خليج فارس و يا بازار جنوب شرق آسيا و اروپا اشاره كرد كه از بزرگترين مصرف كنندگان اين محصولات در جهان مي‌باشد. 
1-10- شرايط صادرات :
در مورد نبات از آنجا که یک محصول تقریبا بومی می باشد یا صادرات و وارداتی وجود نداشته و یا اینکه چیزی به ثبت نرسیده است به همین دلیل در مورد صادرات و واردات نبات ، هیچ مورد خاصی قابل ذکر نمی باشد. در مورد آبنبات هم صادرات و واردات یا با کد تعرفه "سایر"  انجام شده که قابل تفکیک با سایر مواد غذایی نمی باشد و یا اینکه با کد شکلات این مبادلات انجام شده است و به همین دلیل امکان تفکیک وجود ندارد .
ميزان تعرفه صادرات نبات و آبنبات به ميزان 55  الي 65 سنت به ازاي هر كيلوگرم می باشد. 
1- وضعيت عرضه و تقاضا : 

2-1- بررسي ظرفيت بهره برداري و روند توليد و محل واحدهاي توليد فعال : 

تعداد واحدهاي فعال در زمینه تولید نبات و آبنبات به تفکیک استان در کل کشور و  همچنين اطلاعات در مورد ظرفيت اسمي بهره برداري آنها در جدول زير آورده شده است. 

الف – واحدهاي فعال در زمینه تولید نبات: 

	نام استان
	ظرفيت توليد
	واحد سنجش 
	تعداد واحد 

	يزد
	340
	تن
	3

	همدان
	100
	تن
	1

	لرستان
	292
	تن
	1

	كرمان
	240
	تن
	1

	فارس
	1000
	تن
	1

	سمنان
	120
	تن
	1

	خراسان رضوي
	2251
	تن
	5

	چهار محال و بختياري
	400
	تن
	2

	تهران
	3010
	تن
	6

	اصفهان
	9625
	تن
	13

	جمع
	17378
	تن
	34


ب – واحدهاي فعال در زمینه تولید آبنبات: 
	نام استان
	ظرفيت توليد

در سال
	واحد سنجش 
	تعداد واحد 

	يزد
	300
	تن
	1

	همدان
	1970
	تن
	4

	لرستان
	250
	تن
	2

	گيلان
	360
	تن
	2

	قم
	2040
	تن
	3

	قزوين
	12300
	تن
	3

	فارس
	1800
	تن
	2

	سيستان و بلوچستان
	4665
	تن
	2

	سمنان
	550
	تن
	2

	زنجان
	3700
	تن
	1

	خوزستان
	126
	تن
	2

	خراسان رضوي
	2620
	تن
	4

	چهارمحال و بختياري
	50
	تن
	1

	تهران
	32998
	تن
	45

	ايلام
	1200
	تن
	1

	اصفهان
	4210
	تن
	12

	اردبيل
	300
	تن
	1

	آذربايجان غربي
	18865
	تن
	10

	آذربايجان شرقي
	4770
	تن
	11

	جمع
	93074
	تن
	109


2-2- بررسي وضعيت طرحهاي جدید و طرحهاي توسعه و در دست اجرا :
الف – آمار واحدهایی که تاکنون در مورد تولید نبات و آبنبات از وزارت صنایع مجوز گرفته اند ودرصد پیشرفت آنها بیش از  40% می باشد در جدول زیر آمده است: 
الف – 1- واحدهاي در دست احداث جهت تولید نبات: 

	نام استان
	ظرفيت توليد

در سال
	واحد سنجش 
	تعداد واحد 

	مركزي 
	120
	تن 
	1

	فارس 
	100
	تن 
	1

	خراسان رضوي 
	850
	تن 
	2

	بوشهر
	500
	تن
	1

	جمع 
	1570
	تن
	5


الف -2- واحدهاي در دست احداث جهت تولید آبنبات: 

	نام استان
	ظرفيت توليد

در سال
	واحد سنجش 
	تعداد واحد 

	آذربايجان غربي 
	1400
	تن 
	1

	تهران 
	200
	تن 
	1

	خراسان رضوي 
	1000
	تن 
	2

	سيستان و بلوچستان
	1500
	تن
	1

	فارس 
	10035
	تن
	2

	قم
	600
	تن 
	1

	مازندران 
	1800
	تن 
	2

	همدان 
	150
	تن
	1

	يزد
	300
	تن 
	1

	جمع 
	16985
	تن
	12


ب- واحدهاي در دست احداث كه كمتر از 40% پيشرفت در اجرا داشته‌اند :
ب – 1- واحدهاي نبات در دست احداث : 

	نام استان
	ظرفيت توليد

در سال
	واحد سنجش 
	تعداد واحد 

	آذربايجان شرقي 
	650
	تن 
	3

	آذربايجان غربي 
	1750
	تن 
	5

	اردبيل 
	450
	تن 
	2

	اصفهان 
	13930
	تن
	25

	بوشهر 
	2188
	تن 
	5

	تهران
	13150
	تن 
	10

	چهار محال و بختياري 
	2280
	تن
	3

	خراسان جنوبي 
	1700
	تن
	3

	خراسان رضوي 
	16080
	تن 
	23

	خراسان شمالي 
	970
	تن
	4

	خوزستان 
	3480
	تن
	4

	سمنان 
	350
	تن
	2

	سيستان و بلوچستان 
	1300
	تن 
	6

	فارس
	6050
	تن
	11

	قم
	200
	تن
	1

	كرمان 
	330
	تن 
	3

	كرمانشاه 
	750
	تن 
	2

	كهكيلويه و بوير احمد 
	1350
	تن
	2

	لرستان  
	1141
	تن
	4

	مازندران 
	4800
	تن 
	4


	مركزي 
	2770
	تن
	12

	همدان 
	1000
	تن
	1

	يزد
	12150
	تن
	22

	جمع 
	88819
	تن
	157


ب – 2- واحدهاي آبنبات در دست احداث ‌: 
	نام استان
	ظرفيت توليد

در سال
	واحد سنجش 
	تعداد واحد 

	آذربايجان شرقي 
	40610
	تن 
	28

	آذربايجان غربي 
	14560
	تن 
	14

	اردبيل 
	1800
	تن 
	3

	اصفهان 
	11950
	تن
	23

	بوشهر 
	650
	تن 
	1

	تهران
	75900
	تن 
	96

	چهار محال و بختياري 
	100
	تن
	1

	خراسان جنوبي 
	2000
	تن
	3

	خراسان رضوي 
	7340
	تن 
	15

	خراسان شمالي 
	1410
	تن
	4

	خوزستان 
	1620
	تن
	3

	زنجان
	5100
	تن
	3

	سمنان
	3618
	تن 
	7

	سيستان و بلوچستان
	5100
	تن
	8

	فارس 
	13975
	تن
	7

	قزوين 
	11000
	تن 
	3

	قم 
	2030
	تن 
	5

	كردستان 
	170
	تن
	2

	كرمانشاه 
	5600
	تن
	4

	كهكيلويه و بوير احمد 
	1350
	تن 
	4

	گلستان 
	1260
	تن
	4

	لرستان  
	1140
	تن
	4

	مازندران 
	6800
	تن
	5

	مركزي 
	270
	تن
	2

	همدان 
	150
	تن
	1

	يزد
	3110
	تن
	7

	جمع 
	218613
	تن
	157


2-3- بررسي روند صادرات و واردات محصول : 
با توجه به موجود نبودن كد تعرفه گمركي برای نبات و آبنبات ، مقادير ثبت شده‌اي در رابطه با صادرات و واردات و ميزان آن از منابع مرتبط بدست نيامد. اما قطعاً با توجه به ميزان توليد داخلي و بازار فروش، مقدار صادرات و واردات اين محصولات مقادير قابل توجهي خواهد بود. 

2- بررسي اجمالي تكنولوژي و روشهاي توليد و عرضه محصول در كشور و مقايسه آن با ديگر كشورها: 

تكنولوژي ساخت نبات و آب نبات يكي از ساده ترين تكنولوژيهاي توليد مواد غذايي مي‌باشد. در كل مادة اصلي توليد اين دو محصول شكر مي‌باشد. براي توليد نبات معمولي شكر را در داخل مخزني به مقداري حل مي‌كنند كه به اصطلاح به محلول تشكيل شده محلول سير شده يا فوق اشباع گفته می شود . بعد از اين مرحله، مرحلة دانه زني انجام مي‌شود. به اين ترتيب كه يك مادة خارجي مانند نخ در محلول قرار مي‌گيرد و مولكولهاي شكر به صورت مرتب بر روي هم مي‌چسبند و تشكيل نبات مي‌دهند با گذشت زمان نبات نازك تشكيل شده به دور نخ افزايش ضخامت مي‌يابد و تشكيل بلورهاي بزرگتر نبات صورت مي‌گيرد، در اين زمان نبات آماده است و بايد از محلول خارج شده و بعد از مرحلة خشك شدن بسته بندي شود. 
اما تكنولوژي توليد آب نبات مراحل ديگري دارد كه به آن اشاره خواهد شد. 

ابتدا شكر را به همراه گلوكز و آب داخل مخزن ريخته مي‌جوشانيم، در اين عمليات ساكروز (شكر) طي عملياتي در محيط اسيدي گلوكز به قند احيا تبديل مي‌شود. حال شربت توليد شده به دستگاه پخت آبنبات وارد مي‌شود. در اين دستگاه شربت تحت خلأ و در دماي مناسب پخت بين 136 تا 142 درجه سانتيگراد پخته مي‌شود، دليل خلأ كردن دستگاه به اين علت است كه اكسيژنی كه در هوا وجود دارد و موجب اكسيداسيون شربت مي‌شود، در نتيجه شربت در حضور اكسيژن رنگ شفاف خود را از دست مي‌دهد و كدر مي‌شود. پس با خلأ كردن دستگاه از وجود اكسيژن كاسته مي‌شود و به شفافيت شربت لطمه وارد نمي‌شود. بعد از پخت شربت به صورت خميري تبدیل مي‌شود و آن را بر روي سنگ خنك كن منتقل مي‌كنند. بعد از اين مرحله خمير وارد دستگاههاي مختلف بر اساس سفارش توليد مي‌شود، مثلاً اگر بخواهيم داخل آبنبات مغزدار باشد، خمير وارد دستگاه مخصوص شده و اين دستگاه داخل خمير مغز تزريق مي‌كند، بعد از اين مرحله خمير وارد دستگاه پرس فرم دهنده مي‌شود و به اندازه و اشكال مختلف تبديل خواهد شد و بعد از آن آبنباتها وارد تونل خنك كننده شده و وارد مرحلة بسته بندي مي‌شوند. شايان ذكر است مرحلة طعم دادن به آبنباتها بوسيلة اسانسها و با رنگ دادن به آنها در همان مرحله كه خمير وارد سيني خنك كن مي‌شود انجام داده مي‌شود. 
بسته بندي آبنباتها، بستگي به دستگاه‌هاي مختلف موجود ممكن است دو سر پيچ، يك سرپيچ و يا دو سر پرس ‌باشد كه بسته به نوع نياز ، دستگاه‌ عمليات را انجام خواهد داد. 
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نمودار توليد آبنبات به صورت زير مي‌توان مشخص كرد :
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نمونه‌اي از يك خط توليد آبنبات به صورت زير مي‌باشد : 
[image: image8.jpg]Extruder Machine MY 2008

[t can be use to extrude Peralin, cocoa-nut
powder and different kind of paste such as shelled
filbert, almond, walnut and pistachio into different
kind of toffee and sweets.

Capacity of machine equipped to engine speed
controller and inject into products between 10 to
400 kg per hour.

In order to doing warm injection into products,
machine equipped to heater, water, and two side
partition tank and water pump.

Machine mobilized to injection pipe with Teflon
PTF cover and its equipment which prevent
cohesion of sugar in injection pipe. So material
movement will be easier.





4- تعيين نقاط قوت و ضعف تكنولوژيهاي مرسوم در فرايند توليد محصول : 

اصولاً تكنولوژي توليد نبات و آبنبات همين تكنولوژي ذكر شده مي‌باشد، تنها تفاوتی که می توان به آن اشاره نمود ، دقت دستگاه‌ها از لحاظ عملياتي می باشد مثلاً  نباید در طول خط توليد آبنبات دماي مواد نبات افت و خيز داشته باشد زيرا در اين حالت دامنه‌هاي سفت در داخل خمير ايجاد مي‌شود و از كيفيت محصول نهايي كاسته مي‌شود، همين طور محفوظ بودن دستگاهها در  برابر ورود هوا و يا مواد و اجسام خارجي كه از بهداشتي بودن محصولات جلوگيري مي‌كند. مثلاً در قسمت حمل و نقل آبنباتهاي توليد شده از قسمت فرم دهنده و تونل خنك كننده تا قسمت بسته بندي بايد از نقاله‌هاي استريل شده استفاده كرد و از برخورد دست و يا اجسام ديگر به اين مواد جلوگيري نمود. 

5- بررسي و تعيين حداقل ظرفيت اقتصادي شامل براورد حجم سرمايه گذاري ثابت :

5-1 هزينه خريد زمين به مساحت 2000 متر مربع از قرار هر متر مربع 500000 ريال حدود يك ميليارد ريال محاسبه شده است .

5-2 هزينه محوطه سازي

	شرح
	مقدار
	هزينه واحد
(هزار ريال)
	هزينه
(میلیون ريال)

	خاكبرداري،خاكريزي وتسطيح
	1800 (متر مربع)
	30
	54

	پي ريزي و ديوار كشي به ارتفاع حدود 2 متر
	180 (متر طول)
	500
	90

	خيابان كشي واسفالت
	150 (متر مربع)
	180
	27

	فضاي سبز
	200 (متر مربع)
	50
	10

	پاركينگ مسقف
	40 (متر مربع)
	300
	12

	روشنايي محوطه به ازاي هر 15 متر طول
	6 (اصله تير)
	1000
	6

	درب ورودي
	1 عدد
	5000
	5

	جمع 
	204


5-3-هزينه ساختمان
	شرح
	مقدار

(متر مربع)
	هزينه واحد

(هزار ريال)
	هزينه

(میلیون ريال)

	ساختمانهاي توليد
	200
	2000
	400

	ساختمانهاي انبار 
	100
	1200
	120

	ساختمان آزمايشگاه و ابزار آلات 
	25
	1200
	30

	ساختمان اداري و رفاهي 
	40
	2500
	100

	نگهباني
	20
	1500
	30

	جمع
	680


توجه شود به دليل وجود استانداردهاي خاص براي وزارت بهداشت كلية سالنهاي توليد بايد از كف تا سقف سالن كايشكاري شوند و به همين دليل هزينة ساخت ساختمان توليد از هر متر مربع 2000 هزار ريال در نظر گرفته شده است. 

5-4- ماشين آلات :

	شرح
	تعداد
	ميزان برق مصرفي

(KW)
	هزينه واحد
 (هزار ريال)

	ديگ پخت دوپاتيل
	1
	10
	170500

	ديگ آماده سازي شربت
	1
	8
	50600

	سنگ خنك كن
	1
	---
	6171

	اكسترو در پودر داخل آبنبات
	1
	1
	75141

	بچرولرو ريسايز سرپيچ قرقره
	1
	2
	164898

	ماشين فرم دهنده
	1
	2
	99220

	تونل خنك كننده معمولي هوا خنك
	1
	---
	59048

	دستگاه بسته بندي دو سر پيچ
	1
	5
	180000

	جمع
	28
	805587


كلية قيمت ماشين آلات و دستگاه‌ها از شركت‌هاي داخلي تأمين شده است و براي كسب اطلاعات بيشتر مي‌توان با آدرس اينترنتي زير در ارتباط بود: 

www.Yadegarimakingmachine.com 

همچنين تمامي ماشين آلات ساخت داخل كشور مي‌باشد. 

مدت زمان نصب و راه اندازي خطوط توليد بين 3 تا 6 ماه (بستگي به ظرفيت دستگاه‌ها دارد) متغير است. 

5-5-هزينه تاسيسات:

	هزينه

(ميليون ريال)
	مقدار
	شرح

	30
	100 كيلووات
	خريد انشعاب واجراي تاسيسات برق رساني

	30
	-
	اخذ انشعاب ولوله كشي وآبرساني

	120
	-
	سرمايش وگرمايش

	230
	ا عدد
	ديگ بخار

	410
	جمع


5-6 هزينه هاي قبل از بهره برداري:
	هزينه

(هزارريال)
	شرح

	2000
	تاسيس شركت ثبت وافزايش سرمايه

	6500
	هزينه مطالعه و تحقيق

	20000
	تامين خدمات مهندسي ومشاوره

	28500
	جمع


5-7 هزينه انرژي :
ميزان انرژي مصرفي براي مدت يك سال كاري (300 روز در سال ، در دو شيفت 5/7 ساعته در روز) به شرح زير است :
	هزينه
(ميليون ريال)
	هزينه واحد
(ريال)
	واحد
	مقدار مصرف
	شرح

	108
	300
	كيلو وات
	360000
	برق مصرفي

	22
	1000
	متر مكعب
	22000
	آب مصرفي

	2/67
	200
	متر مكعب
	336000
	گاز مصرفي

	2/197
	جمع


6- ميزان مواد اوليه عمده مورد نياز و قيمت ريالي آن در بازار داخل : 

	مواد اوليه
	قيمت هر كيلو (ريال)
	مقدار مصرف در يك سال
(تن)
	کل
(میلیون ریال)

	شكر
	4500
	120
	540

	گلوكز 
	4500
	60
	270

	آب 
	--
	20
	--

	اسانس 
	100000
	1
	100

	مواد بسته بندي 
	4200
	10
	42

	مجموع
	952


شايان ذكر است قيمتها بر اساس قيمت داخلي در بازار مي‌باشد و در ازاي خريد عمده بالغ 10 الي 15 درصد كاهش خواهد يافت. ميزان مواد اولية مورد نياز براي توليد 211 تن محصول در سال كافي مي‌باشد.در مورد محاسبه هزينه مواد اوليه بسته بندي اين نكته قابل ذكر است كه تمامي هزينه مواد اوليه بسته بندي از جمله رولهاي نايلوني و چسب و كارتن و ... محاسبه شده است .
7- ميزان مواد اولیه مورد نیاز در یک ماه : 

سرمايه در گردش مواد اوليه و بسته بندي = دوره 
[image: image1.wmf]´
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 كل هزينه مواد اوليه) 

(میلیون ريال) 80 = 1 ماه 
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هزينه هاي ثابت سرمايه گذاري :

	شرح
	هزينه
 (ميليون ريال)

	زمين
	1000

	محوطه سازي
	204

	ساختمان سازي
	680

	ماشين آلات
	6/805

	قبل از بهره برداري
	8/27

	متفرقه
	4/195

	تاسيسات
	8/538

	جمع
	5/3451


هزينه هاي متغير توليد :

كليه هزينه هاي زير براي مدت يك سال مي باشد .

	مواد اوليه
	هزينه
(ميليون ريال)

	حقوق ودستمزد توليدي
	1862.4

	حقوق و دستمزد غيرتوليدي
	746.6

	هزينه سوخت و انرژي
	179.2

	هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده
	167.3

	جمع
	2955.5


8- وضعيت تأمين نيروي انساني و تعداد اشتغال :
مشخصات افراد و کارکنان مورد نیاز این کارخانه در جدول زیر آمده است:
	حقوق و دستمزد پرسنل اداري 

	سمت
	تعداد نفر
	تخمين حقوق ماهيانه 
(هزار ريال)
	هزينه
(میلیون ريال)

	مدير عامل
	1
	10000
	10

	مدير بازرگاني و فروش
	1
	6000
	6

	مدير اداري و مالي 
	1
	5000
	5

	حسابدار 
	1
	3000
	3

	كارمند فروش
	2
	2500
	5

	منشي 
	2
	2000
	4

	آبدارچی
	2
	1800
	6/3

	جمع حقوق ماهيانه
	6/36

	جمع حقوق ساليانه
	2/439

	100% مزایای شغلی
	2/439

	جمع کل حقوق سالیانه
	4/878


	حقوق و دستمزد پرسنل توليدي 

	سمت
	تعداد نفر
	تخمين حقوق ماهيانه

(هزار ريال)
	هزينه

(میلیون ريال)

	مدير كارخانه 
	1
	8000
	8

	سرپرستان توليد 
	3
	4000
	12

	مهندس فني و كنترل كيفي 
	2
	3000
	6

	تكنسين فني 
	2
	2500
	5

	اپراتور توليد 
	8
	2000
	16

	كارگر ساده 
	15
	1800
	27

	نگهبان 
	2
	1800
	6/3

	جمع حقوق ماهيانه
	6/77

	جمع حقوق ساليانه
	2/931

	70% مزایای شغلی
	8/651

	جمع کل حقوق سالیانه
	1583


مجموع حقوق پرسنل اداري در سال = مجموع حقوق ساليانه + 100% پاداش و مزاياي شغلي و بيمه
مجموع حقوق پرسنل اداری در سال = 2/439+ 2/439= 4/878 (میلیون ريال) 

مجموع حقوق پرسنل توليد در سال = مجموع حقوق ساليانه + 70% پاداش و مزاياي شغلي و بيمه 

مجموع حقوق پرسنل تولیدی در سال = 8/651 + 2/931 = 1583(میلیون ريال) 

 (میلیون ريال) 4/2461 = 4/878 +  1583 = مجموع کل حقوق پرداختی در سال
9- پيشنهاد منطقه مناسب براي اجراي طرح 

انتخاب منطقه و محل مناسب براي طرح از جنبه‌هاي مختلف از جمله اثرات بر محيط زيست حائز اهميت است. در اين مورد بايد محل ايجاد كارخانه به فاصله 120 كيلومتري از مراكز شهر باشد، همچنين دسترسي به مواد اوليه و نيروي انساني و دسترسي به بازار فروش و تأسيسات زير بنايي و راه‌هاي ارتباطي در انتخاب محل مناسب دخيل مي‌باشد. چه بسا اشكال در هر يك از موارد فوق ممكن است در قيمت تمام شدة محصول و يا حتي كيفيت كالا اثر بگذارد. 

مثلاً دور بودن فاصلة محل توليد از بازار فروش باعث افزايش هزية حمل و نقل و در نتيجه افزايش هزينة توليد خواهد شد و يا دسترسي نداشتن به تأسيسات زيربنايي نظير آب و برق و ... پس با در نظر گرفتن شرايط فوق، بهترين محل براي اجراي طرح مي‌تواند شهركهاي صنعتي باشد كه در مراكز استانها در جهت افزايش بهره وري صنايع ايجاد شده‌اندو تمامي امكانات را در خود بسته به درخواست صاحبان صنايع دارا مي‌باشند.از جمله مي توان به شهرك صنعتي چهار دونگه در منطقه اسلامشهر تهران اشاره كرد كه داراي تمامي مزاياي فوق مي باشد. 

10- وضعيت ميزان تأمين برق و آب و سوخت و ... : 

همانطور كه در بررسي ماشين آلات بيان شد، در كل ميزان برق مصرفي هر دستگاه به طور مجزا بيان شده است كه در كل مجموع ميزان مصرف برق كل را نمايان مي‌سازد، در مصرف آب نيز مقدار آب شهري موجود براي ادارة كارگاه و قسمت اداري كارخانه كافي مي‌باشد، در جهت تأمين سوخت نيز از طريق مراجع قانوني و ثبت درخواست در اتحاديه‌هاي مربوط به صنايع غذايي، سوخت مورد نياز در اختيار كارخانه‌ها قرار مي‌گيرد. اگر محل استقرار كارخانه در شهركهاي صنعتي باشد. جهت تأمين نيازهاي تأسيسات نيز درخواست مشخصات به هيئت مدير شهركهاي صنعتي داده خواهد شد تا در اين زمينه اقدام شود. 
11- وضعيت حمايت‌هاي اقتصادي و بازرگاني : 

وضعيت حمايت‌هاي اقتصادي بانكها و شركتهاي سرمايه گذار مي‌توان اين مطلب را بيان كرد كه در كل صنايع غذايي و من جمله صنعت آبنبات سازي از طرحهاي اقتصادي زود بازده به حساب مي‌آيند و منابع مالي لازم در زمینه  سرمايه گذاري در اين نوع صنايع از طريق بانكها كاملي انجام مي‌پذيرد اما در ميزان اين سرمايه گذاريها قابل ذكر است كه اگر مقدار سرمايه گذاري كمتر از ميزان مشخص 2000 میلیون ريال باشد اولويت خاصي در جهت پرداخت تسهيلات از طرف بانكها وجود نخواهد داشت اما بالاتر از اين ميزان مشمول اولويت بندي جهت سرمايه گذاري مي‌شوند و بانكها با بررسي كلي طرح جامع توليد تا سقف 70% از هزينه‌ها را به صورت تسهيلات 5 ساله به بالا در اختيار متقاضيان قرار خواهند داد. 
12- تجزيه و تحليل و ارائه جمع بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحدهاي جديد : 

با بررسي روند توليد، ميزان سرمايه گذاري و تكنولوژيهاي موجود و همچنين بازار عرضه و تقاضا در مورد محصول نبات و ‌آب نبات، پيشنهاد مي‌شود كلية نكات مذكور در طرح چه در امر توليد و چه در امر قيمت ماشين آلات و خدمات مورد نظر قرار گيرد تا با توليد يك محصول با كيفيت و قيمت مناسب، راهي هموار جهت حضور توليد كنندگان داخلي در بازارهاي جهاني ايجاد شود تا ضمن اشتغال بيشتر هموطنان و توليد محصول مطلوب از خروج منابع ارزي از كشورمان جلوگيري شود.
همان طور كه در طرح اشاره شد ونبات و ابنبات از ساده ترين محصولات صنايع غذايي از نظر توليد مي باشند و مواد اوليه توليد ان به سادگي در دسترس است.از طرف ديگر عوامل توليد كه شامل نيروي انساني .انرژي و غيره مي باشد در كشور ما به مراتب از ساير نقاط جهان ارزان تر و يا مناسب تر مي باشد . از اين رو به راحتي مي توانيم بگوئيم كه واحد هاي توليدي شكلات خرما و صنايع جانبي ان با ملحق شدن كشور به  WTOاز اقبال بيشتري براي بازاريابي و فروش محصولات خود برخوردار خواهند بود .
با تشكر از افرادي كه در تهيه اين گزارش ما را ياري نمودند. 

جناب مهندس يادگاري، مدير عامل ماشين سازي يادگاري 

جناب مهندس جاهدي، مدير عامل شكلات سازي و آبنبات سازي نيكان شهر آمل 

جناب مهندس تقويان كارشناس صنايع غذايي و توليدي صنايع شكلات و آبنبات 
جناب آقای مهندس شهاب منوچهری
شكر 60%





آب 10%





گلوكز 30%





ديگ آماده سازي شربت





ديگ پخت شربت








سنگ خنك كن





رنگ مجاز و اسانس 05/0%








دستگاه تزريق پودر يا خمير داخل آبنبات 








دستگاه پرس فرم دهنده








تونل خنك كننده 








دستگاه بسته بندي 
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