مقدمه

بستني به احتمال زياد نوع تحول يافته نوشيدني هاي يخ زده است. در قرن چهارم قبل از ميلاد، اسكندر كبير به نوشيدني هاي يخ زده يا به اصطلاح امروز تگري (تگرگي)، علاقه فراواني داشته و در مدارك باستاني نيز ديده شده كه در سال 62 قبل از ميلاد، نرون، امپراتور روم گروه هايي را به كوهستان هاي آپنين (Apennines) مي فرستاد تا برايش يخ و برف بياورند، سپس آن را با شربت، پوره ميوه يا عسل مخلوط مي كرده و مي خورد.

هزاران سال است كه آب يخ زده در آسيا به مصرف خوراكي مي رسد. مصرف مواد لبني يخ زده، اولين بار در ادبيات چين باستان ديده شده است كه قدمت اين منابع به قرن دوازدهم برمي گردد. بازرگانان و ماجراجوياني چون ماركوپولو، روش تهيه يخ را از خاور دور به اروپا بردند. در 1660، كافه پروكوپ توسط يك ايتاليايي به نام كولتلي در پاريس افتتاح شد كه در آن انواع يخ (طعمدار) و خامه يخ زده يا همان بستني، توليد و عرضه مي شد.

بعد از آن، دسرهاي يخي راه خود را به آمريكا باز كردند و در سال 1700 ميلادي، فرماندار مريلند، از ميهمانان خود با بستني پذيرايي كرد.

در سال 1843 ميلادي، اولين فريزر دستي چرخشي توسط نانسي جانسون اختراع و ثبت شد. در فاصله سالهاي 1848 و 1873، 69 بستني ساز چرخشي ديگر به ثبت رسيد و در سال 1851 اولين واحد صنعتي توليد بستني توسط جاكوب فيوزل در بالتيمور راه اندازي شد.

يك سال قبل از پايان قرن، آگوست گالين دستگاه هموژنيزه كننده را اختراع كرد كه به ايجاد بافت نرم و خاص بستني بسيار كمك كرد.

با به وجود آمدن دستگاه هاي سردكننده مكانيكي، اولين فريزر افقي يك پارچه توسط اچ.اچ ميلر ساخته شد كه با آن قطعات كوچك بستني، جداگانه فريز مي شدند، اما اولين بستني قيفي توسط يك مهاجر ايتاليايي به نام ايتالو مارچيوني در نيويورك تهيه شد و او قالب مخصوص خود را در 1903 به ثبت رساند و يك سال بعد به طور اتفاقي در نمايشگاه جهاني سنت لوئيس معرفي شد. در اين نمايشگاه، يك توليدكننده نان شيرين اهل سوريه به نام حموي تعدادي نان شيرين را به شكل مخروط لوله كرد تا همسايه بستني فروشش بتواند براي توزيع بستني از آن استفاده كند. اين شكل عرضه بستني تا امروز، يكي از محبوب ترين شيوه ها باقي مانده است. توليد انواع ديگر بستني از نوع چوبي، بستني با رويه ميوه و شكلاتي از سال 1920 آغاز شده است كه در آن زمان، پديده اي نوظهور بود.

گزارش حاضر مطالعات امكان‌سنجي توليد  بستني به روش صنعتي مي باشد.
1- معرفي محصول
 1-1- نام و کد محصول :
بستني يك فرآورده شيري ويا از اب ميوه لذيذ ، مطبوع و خوشايند ذائقه است كه در تمام فصول سال مخصوصا بهار و تابستان مصرف كنند گان فراوان دارد ، اگر بستني به نحوه بهداشتي و با رعايت اصول استاندارد تهيه و بسته بندي شود و به دست مصرف كننده برسد ، علاوه بر ايفاي نقش يك فرآيند تفنني ، منبع سر شاري از مواد انرژي زا جهت سوخت و ساز بدن خواهد بود بستني در انواع مختلف
به قشر خاصي از جامعه محدود نبوده ، و كليه افراد بخصوص طبقات جوان تر مصرف كنندگان عمده ان محسوب مي شوند.
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جدول شماره(1)- كد ISIC متعلق به انواع بستني و بستني يخي بر پايه شير
	رديف
	نام
	كد ISIC

	1
	انواع بستني و بستني يخي بر پايه شير
	15201270


2-1شماره تعرفه گمرکي:

انواع بستني و بستني يخي ( بر پايه شير )باشماره تعرفه 00/2105 به ثبت رسيده است كه عبارتند از :
جدول شماره (2)

	نوع كالا
	كد سيستم
	شماره تعرفه

	بستني
	00/2105
	05/21


3-1 شرايط واردات :

با توجه به اطلاعاتي که از کتاب واردات و صادرات به دست آمد شرايط واردات براي انواع هر محصول عبارت است از :

جدول شماره ( 3 )کد تعرفه واردات
	شرايط ورود
	سود بازرگاني
	حقوق پايه كمركي
	نوع كالا
	كد سيستم

	-
	46
	4
	بستني
	00/2105


        ماخذ مرکز امار وزارت صنايع و معادن
 همچنين با مراجعه به كتاب مقررات واردات و صادرات وزارت بازرگاني، نتيجه‌گيري شده است كه هيچ محدوديتي براي واردات بستني وجود ندارد , اما به دليل توليد مناسب اين محصول در کشور , لذا واردات اين محصول به کشور صورت نمي گيرد.
4-1استانداردهاي محصول:
استاندارد بستني كه به وسيله كميسيون فني استاندارد شير و فرآورده‏هاي آن زير نظر كميته ملي استاندارد مواد خوراكي و فرآورده‏هاي كشاورزي و تحت نظارت شوراي عالي استاندارد در مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران تهيه و تدوين گرديده است به استناد ماده يك )) قانون مواد الحاقي به قانون تأسيس مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مصوب  24 آذرماه  ((1349 به عنوان استاندارد رسمي ايران منتشر مي‏گردد. ( شماره استاندارد  بستني  1969   مي باشد.)                                                                                                                                                                                                                         
5-1 قيمت توليد داخلي و جهاني :

قيمت داخلي بستني با توجه به نوع بستني و بسته بندي و ميزان كيفيت و .... متفاوت مي باشد.

در ذيل قيمت چند نمونه از انواع بستني ذكر شده :

جدول شماره (4) قيمت انواع بستني
	رديف
	نوع كالا
	قيمت ( ريال )

	1
	بستني كيم 
	800

	2
	بستني ليواني 
	800

	3
	حصيري
	1000

	4
	عروسکي
	1500

	5
	مگنوم
	3000


در مورد قيمت جهاني پس بررسي هاي ميداني مبلغي  و استفاده از سايت www.price.com قيمت
آن با توجه به نوع بستني در حدود 2500تا4000 ريال مي باشد.

6-1 معرفي انواع و كاربردهاي محصول:
1ـ بستني خامه‏اي 

2-1-  حالت عمومي‏: منظور بستني‏هائي است كه حداقل حاوي  8 درصد ) بر حسب گرم نسبت به وزن محصول نهائي‏ ( چربي شير بوده و ماده خشك آن حداقل  32 درصد ) بر حسب گرم نسبت به وزن محصول نهائي‏ ( باشد. 

2-2- ميوه‏اي‏: وقتي مقدار ميوه خورد شده يا عصاره ميوه به حداقل  15 درصد برسد ) در مورد ليمو ده درصد ( حداقل مقدار چربي بايد  6 درصد و حداقل ماده خشك  30 درصد باشد. 

2-3- تخم مرغي‏: درصورتي كه به بستني تخم مرغ اضافه شود بستني بايد با بند 2) ـ (1 مطابقت داشته و به علاوه بايد حداقل داراي  7 درصد زرده تخم مرغ مايع يا معادل آن به شكل خشك باشد.
3- بستني شيري 

3-1- حالت عمومي‏: منظور بستني‏هائي است كه حداقل حاوي  3 درصد ) برحسب گرم نسبت به وزن محصول نهائي‏ ( چربي شير بوده و ماده خشك آنها حداقل  28 درصد ) برحسب گرم نسبت به وزن محصول نهائي‏ ( باشد. 

3-2- ميوه‏اي‏: روي بسته‏بندي بايد كلمه ) بستني شيري‏ ( ذكر شود. 

مثال‏: بستني توت فرنگي ) بستني شيري‏)
همانطور که قبلا بيان شد بستني يک کالاي مصرفي است ، و مي توان به آن به عنوان يک تامين کننده 
ويتامين هاي و يا يک مکمل غذايي نگاه نمود.

7-1- بررسي کالاهاي جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول:

با توجه به ايکه در تهيه بستني ماده اوليه شير مي باشد ، در مواقعي که خط توليد بستني فعال نمي باشد مي توان ساير محصولات لبني را توليد نمود.
طبق بررسي هاي ميداني انجام شده ، توليد کنندگان بستني به مدت 8 الي 10 ماه محصول خود را توليد و انبار مي کنند ( با توجه به اين مسئله که در برخي از فصول تقاضاي بستني کاهش مي يابد ) و در هنگامي که خطوط بستني فعال نمي باشد به توليد ساير محصولات لبني مي پردازند و به طور کلي توليد کنندگان محصولات لبني بستني هم توليد مي کنند.
8-1- اهميت استراتژيکي کالا در دنياي امروز :

طبق برنامه ريزي دولت يکي از مهمترين اهداف برنامه چهارم توسعه کشور و همچنين چشم انداز بيست ساله کشور حرکت به سمت صادرات غير نفتي است در حال حاضر عمده صادرات ايران مربوط به صادرات کالاهاي نفتي مي باشد لذا براي رشد و گسترش صادرات غير نفتي، برنامه ريزي براي افزودن واحدهاي جديد و همچنين استفاده بهينه از امکانات فعلي، ضروري به نظر مي رسد . بستني را نمي توان به عنوان كالايي استراتژيك در نظر گرفت اما مي توان اينگونه عنوان نمود كه اهميت ان به عنوان كالاي مصرفي بيان نمود.

9-1- کشورهاي عمده توليد کننده و مصرف کننده محصول:

عموما کشور هايي که در زمينه توليد ماشين آلات بستني داراي تکنولوِِِژي بالايي هستند ، در زمينه توليد بستني هم فعال مي باشند .
با توجه به توضيح بالا مي توان از کشور هاي آلمان ، هلند ،دانمارک،ترکيه ، چين ، ايتاليا و..... نام برد.

10-1 شرايط صادرات :

با مراجعه به كتاب مقررات واردات و صادرات وزارت بازرگاني، نتيجه‌گيري شده است كه محدوديت خاصي براي صادرات بستني وجود ندارد و با تعرفه00/2105صادر مي شود.

2- وضعيت عرضه و تقاضا:

1-2- بررسي وضعيت بهره برداري و روند توليد از آغاز برنامه سوم تاکنون و محل واحدها و تعداد آنها و سطوح تکنولوژي واحدهاي موجود:

در جداول ذيل ليست كامل توليدكنندگان داخلي بستني همراه ظرفيت اسمي آنها و محل توليد به تفصيل بيان گرديده است. نگاهي به تعداد توليدكنندگان و ظرفيت آنها و ضعيت عرضه اين صنعت را در بحث توليد داخلي به خوبي نشان مي​دهد.

با توجه به اينکه تعداد توليدکنندگان بستني بسيار زياد مي باشد لذابه ذکر گزارش تعدادواحدوظرفيت اسمي توليد محصول در استان/ شهرستان. بسنده مي کنيم و در صورت لزوم ريز توليد کنندگان در ضمائم آ ورده مي شود.

جدول شماره(5)- ليست توليدكنندگان انواع بستني و بستني يخي ( بر پايه شير)  از ابتدا تا پايان سال 1385
	رديف
	نام واحد
	شهرستان
	واحد سنجش
	ظرفيت

	1
	شركت‌ تعاوني‌762فرآورده‌هاي‌لبني‌هاله‌آذرشرق
	آذر با يجان شرقي
	تن
	50

	2
	محمدعلاقه‌بندقديم‌
	آذر با يجان شرقي
	تن
	100

	3
	شركت‌ توليدي‌بستني‌كارون‌اردبيل‌
	اردبيل
	تن
	2200

	4
	تعاوني 54 سحر
	تهران
	تن
	4185

	5
	رسول‌جوادي‌دودران
	تهران
	تن
	100

	6
	علي‌ ذوالفقاري
	تهران
	تن
	900

	7
	علي‌مرجاني‌كندري
	تهران
	تن
	1680

	8
	مجتمع كشت و صنعت نمونه شهريار 
	تهران
	تن
	1000

	9
	جوادحاجي‌زاده‌طرقبه
	خراسان رضوي
	تن
	100

	10
	كاستر
	خراسان رضوي
	تن
	335

	11
	شركت‌ تعاوني‌توليد فرآورده‌هاي‌غذايي‌ناب‌ شاهرود
	سمنان
	تن
	7405

	12
	شركت‌ انجمن‌تكفل‌وسرپرست‌ايتام 
	قم
	تن
	560

	13
	شركت‌ توليدي‌بستني‌يكتابهار
	قم
	تن
	450

	14
	شركت‌ تعاوني‌509
	كرمانشاه
	تن
	240

	15
	شركت‌  ساقه‌پانيذ باختر
	كرمانشاه
	تن
	280

	16
	كارخانه‌شيرپاستوريزه‌بيستون
	كرمانشاه
	تن
	200

	17
	بستني‌ ميك‌ ميك‌ حسين‌آدينه
	گيلان
	تن
	730

	18
	بهنام‌و بهرام‌تركتاز
	گيلان
	تن
	400

	19
	شركت‌  صنايع‌غذائي‌گيل‌نوش
	گيلان
	تن
	150

	20
	كارگاه‌بستني‌سازي‌محمد طلائي
	گيلان
	تن
	102

	21
	شركت‌  شيرولبنيات‌ گواراي‌بابل‌كنار
	مازندران
	تن
	500

	22
	شركت‌  بستني‌سازي‌صاعقه‌رضوان‌بندر
	هرمزگان
	تن
	350

	23
	امامعلي‌ صادقي
	همدان
	تن
	330

	24
	شركت‌ بستني‌بهاره‌همدان
	همدان
	تن
	730

	25
	شركت‌  بستني‌پاستوريزه‌بهمن‌مييبد
	يزد
	تن
	1400

	26
	شركت‌ بستني‌پاستوريزه‌نسيم
	يزد
	تن
	2400

	27
	شركت‌ سهامي كارخانجات شير پاستوريزه‌يزد
	يزد
	تن
	300

	28
	حسين عطاپوري
	آذر بايجان شرقي
	تن
	200

	29
	شركت‌ ماهان  عسل‌آذر
	آذر بايجان شرقي
	تن
	300

	30
	شركت‌ تعاوني‌140 ايثارگران‌آبادان
	خوزستان
	تن
	170

	31
	شركت‌  توليدي‌تگرگ‌ نوش‌ آمل‌
	مازندران
	تن
	500

	32
	شركت‌ توليدي‌بستني‌كارون‌اردبيل‌
	اردبيل
	تن
	2200

	33
	بستني‌صدف‌اسپادان‌
	اصفهان
	تن
	400

	34
	شيرلبنيات پاستوريزه پاك
	تهران
	تن
	10500

	35
	مجتمع سردخانه وانبارهاي ميلاد فلاحت
	تهران
	تن
	10000

	36
	شركت شاهين شهد خراسان
	خراسان رضوي
	تن
	1000

	37
	شركت لبنيات پاك آر
	كردستان
	تن
	600

	38
	حشمت‌ اله‌سوهاني
	كرمانشاه
	تن
	50

	39
	شركت ميبدسپيد
	يزد
	تن
	1300

	40
	شركت صاحب‌ سحرزمان
	آذر بايجان غربي
	تن
	6000

	41
	فرآورده هاي لبني رضوي
	خراسان رضوي
	تن
	2400

	42
	مهران‌شهدتوس‌
	خراسان رضوي
	تن
	800

	43
	شركت‌ زرين‌غزال
	فارس
	تن
	47000

	44
	شير پاستوريزه پگاه فارس‌

	فارس
	تن
	155

	45
	يزد تفت روبروي دانشگاه پيام نورابتداي ج مباركه
	يزد
	تن
	1300

	46
	ريحان تگرگ‌اصفهان
	اصفهان
	تن
	1500

	47
	شيرپاستوريزه‌پگاه‌اصفهان‌-شركت‌
	اصفهان
	تن
	1000

	48
	بستني‌گلمهر
	تهران
	تن
	500

	49
	شركت پاك پي
	چهار محال بختياري
	تن
	2500

	50
	شركت صنايع تبديلي شير سپيده كوير
	خراسان رضوي
	تن
	1800

	51
	ميكائيل فصاحتي
	زنجان
	تن
	650

	52
	شركت مهركوش فارس
	فارس
	تن
	3300

	53
	بستني پاستوريزه پگاه كرمان
	كرمان
	تن
	20000

	54
	شركت‌  تعاوني‌توليد انواع‌بستني1089
	لرستان
	تن
	2160

	55
	شركت تعاوني توليدي محصولات لبني پاستوريزه بهاران دشت تفت
	يزد
	تن
	1300


ماخذ مركز آمار وزارت صنايع و معادن

2-2- بررسي وضعيت طرحهاي جديد و طرحهاي توسعه در دست اجرا
جدول شماره(6-
طرحهاي توليد بستني و بستني يخي با درصد پيشرفت 24-1
	رديف
	نام واحد
	استان
	ظرفيت
	سرمايه گذاري

	1
	بهرام حسيني
	آذربايجان
	300
	1500

	2
	عليرضا جديري
	تبريز
	1000
	3882

	3
	اصلان داريوش
	آذر بايجان غربي
	600
	6800

	4
	شركت فراوري لبنيات شروين مهاباد
	مهاباد
	6000
	48800

	5
	شركت صنايع شير ناشتا
	مشكين شهر
	600
	11000

	6
	صنايع تبديلي غذايي لبني
	اردبيل
	1200
	22353

	7
	تين دامداران
	اصفهان
	3000
	57000

	8
	خالد حاتم پور
	ايلام
	1500
	9000

	9
	رضا شوهاني
	ايلام
	1500
	4500

	10
	شركت تعاوني 2027 بستني گل
	مهران
	600
	4950

	11
	شركت تعاوني1922
	دره شهر
	300
	1100

	12
	حبيب رزم آزماي
	دشتستان
	1500
	4500

	13
	شركت بستني مينا
	كنگان
	1250
	4500

	14
	سپيده برفي جنوب
	بوشهر
	100
	600

	15
	خاتم طلا
	بوشهر
	110
	600

	16
	علي اكبر حيدري
	تنگستان
	1100
	3900

	17
	سيد رحيم ابطحي
	پاكدشت
	2000
	13000

	18
	شكلات بهنود كام
	كرج
	200
	10768

	19
	عليرضا شيرازي پاكدشت
	پاكدشت
	300
	5550

	20
	كوهسار دماوند
	دماوند
	1000
	14200

	21
	هاگ انداز
	پاكدشت
	10000
	33000

	22
	شركت پريوش خراسان
	بيرجند
	700
	4900

	23
	مجتمع كشت و صنعت دام و طيور هزار دستان
	بيرجند
	10000
	307000

	24
	دوشان شرق
	مشهد
	650
	13400

	25
	سهامي شير مرواريد بينالود
	مشهد
	2500
	23401

	26
	صنايع غذايي گرينه
	نيشابور
	6000
	37000

	27
	مراد علي باز قندي
	اسفراين
	1300
	25500

	28
	شير پاستوريزه گاو ميش داران
	اهواز
	200
	19000

	29
	بهمن عسگري
	سمنان
	700
	6000

	30
	صنايع شير سحر گاهان
	سمنان
	3000
	18000

	31
	شركت ماه رخش راد
	گرمسار
	600
	1632

	32
	شركت صنايع غذايي 364
	زاهدان
	3000
	4500

	33
	ايوب رئيسي
	كازرون
	490
	4000

	34
	كشت و صنعت عادل
	شيراز
	100
	3546

	35
	شركت تك ميهن
	سنندج
	2500
	739

	36
	كنگاور
	كنگاور
	1500
	38000

	37
	شركت بيستون
	فرامان
	1470
	220000

	38
	تايماز برهاني
	ساري
	3000
	4000

	39
	حميد رضا اجلال منش
	سواد كوه
	650
	5000

	40
	دوشينه
	ساري
	720
	27744

	41
	هادي افخمي
	تنكابن
	1346
	3389

	42
	ستاره سحر
	شازند
	1000
	12500

	43
	سيد فخرالدين صديق مروستي
	هرمز گان
	400
	1887

	44
	شركت توليدي و تو زيعي صبحانه
	ملاير
	300
	3000

	جمع
	76286



جدول شماره(7-
طرحهاي توليد بستني و بستني يخي با درصد پيشرفت49-25
	
رديف
	نام واحد
	استان
	ظرفيت
	سرمايه

	1
	جيران سوت
	اردبيل
	300
	6000

	2
	اديبي سده
	لنجان
	2000
	9600

	3
	تعاوني مزرعه كوهستان
	نجف آباد
	500
	1000

	4
	فرآورده هاي لبني تك افضل
	نائين
	500
	5900

	5
	حميد عيوضي
	بوشهر
	1900
	4166

	6
	هاگ انداز
	پاكدشت
	10000
	19000

	7
	طلوع كشت و صنعت آسيا
	پاكدشت
	750
	14900

	8
	شركت فرآورده هاي لبني آريا شير
	چهار محال بختياري
	8000
	11000

	9
	پاك درگز
	درگز
	225
	297

	10
	گلبهار
	مشهد
	2600
	3716

	11
	فرهاد معيني پور
	مشهد
	650
	233

	12
	بستني سازي پانيذ جنوب
	اهواز
	720
	1155

	13
	حسن توكلي
	دز فول
	1100
	6171

	14
	شركت سرد خانه بزرگ دزفول
	انديمشك
	6000
	9680

	15
	صنايع غذايي بلكا شرق
	زنجان
	4000
	350000

	16
	غلامرضا نوري
	ابهر
	800
	5000

	17
	مارال نوش فجر
	گرمسار
	700
	8000

	18
	شركت پرستوي اصل
	شيراز
	600
	4000

	19
	شركت بهار فروردين مهر
	لامرد
	110
	2680

	20
	شركت 2720لبني شيران كلهر
	اسلام آباد
	1000
	8000

	21
	گل فصل غرب
	كرمانشاه
	750
	2200

	22
	شركت شير فرامان گيلان
	رشت
	500
	17500

	23
	محمود منفرد
	صومعه سرا
	300
	1930

	24
	اسحق رحماني زاده
	بابل
	400
	20000

	25
	بهدين خداشناس
	قائمشهر
	400
	33000

	26
	سحرگاهان
	ساري
	6930
	110000

	27
	محمد علي تهراني
	بشل
	3000
	50000

	28
	زاگرس نوشان جهان
	اراك
	3000
	167000

	29
	شركت تعاوني 310
	بندر عباس
	1095
	170

	30
	شركت ميهن تك يزد
	يزد
	700
	6000

	جمع
	59530


جدول شماره (8-
طرحهاي توليد بستني و بستني يخي با درصد پيشرفت 74-50
	رديف
	نام واحد
	استان
	ظرفيت
	سرمايه

	1
	شركت اروم لبن غرب
	مياندواب
	300
	6660

	2
	شركت توليدي اروم اسپوتا
	اروميه
	20000
	113105

	3
	طوس بهدوش
	مشهد
	200
	2011

	4
	مهران مشهد طوس
	مشهد
	200
	1325

	5
	ائل داغي
	زنجان
	200
	8360

	6
	بستني رامك بيتا
	شيراز
	25000
	60000

	7
	اميد رزاقي
	قم
	7750
	18000

	8
	شركت پاك ماك
	آمل
	2000
	5860

	9
	شركت شير وار ميبد
	ميبد
	30000
	175000

	جمع
	85650


جدول شماره(9-
طرحهاي توليد بستني و بستني يخي با درصد پيشرفت 99-75
	رديف
	نام واحد
	استان
	ظرفيت
	سرمايه

	1
	موادغذايي خوش نم
	بهبهان
	3344
	10700

	2
	شيراز شفق
	شيراز
	1000
	2316

	3
	شركت غزال طلايي
	شيراز
	70000
	115000

	4
	دوشه آمل
	آمل
	1500
	45000

	جمع
	75844


در مورد سطح تکنولوِژيکي ماشين الات مي توان بيان کرد که در حدود 50-60 ٪ شرکت هاي توليدي داراي تکنولوزي معمولي و داخلي مي باشند ( دستگاه هاي توليدي تماما در داخل ساخته شده و تکنولوژي قوي ندارند) و مابقي از تکنولوژيهاي روز که از کشور هاي آلمان و ايتاليا  و دانمارک،چين و...خريداري شده است.

پيش بيني عرضه بر اساس ظرفيت عملي ( با توجه به طرحهاي توليدي ) :
جدول ذيل  با توجه به تقسيم بندي قبل در نظر گرفتن اين موضوع كه واحد توليدي در سال اول  با 70% توان توليد  در سال دوم  با 80% توان توليد  و در سال سوم  با 90% توان توليد و در سال چهارم با 100% توان توليد مي كنند.

توجه:

همانطور که قبلا گفته شد واحدهاي توليد بستني با 85%ظرفيت اسمي خود به فعاليت مي پردازند و اين درصد در محاسبات منظور مي گردد.

جدول شماره(10)
	درصد پيشرفت
	1386
	1387
	1388
	1389
	1390

	25 - 1
	-
	-
	-
	-
	45390

	49 - 25
	-
	-
	-
	35420
	40480

	74 - 50
	-
	50961
	58241
	65521
	72802

	99 - 75
	45126
	51573
	58020
	64467
	64467

	جمع
	45126
	102534
	116261
	165408
	223139


با توجه به اينکه مقدار عرضه داخلي در گذشته در مجموع 146762 تن مي باشد و با در نظر  اينکه ظرفيت عملي  85% ظرفيت اسمي مي باشد
جدول شماره(11-پيش بيني تجمعي عرضه انواع بستني و بستني يخي بر پايه شير
	سال
	86
	87
	88
	89
	90

	مقدار
	169873
	227281
	241008
	290155
	347886


3-2 بررسي روند واردات محصول:

با بررسي هاي ميداني انجام شده در زمينه واردات بستني و اطلا عات کسب شده از وزارت بازرگاني,

 با تعرفه مذکور( (2105 ) انواع بستني و بستني يخي بر پايه شير ) وارداتي صورت نگرفته است و به عبارتي واردات بستني يا صفر مي باشد ويا آنقدر کم است که صفر در نظر گرفته شده است.
4-2 بررسي روند مصرف:

با توجه به اينکه بستني يک کالاي مصرفي مي باشد لذا به نظر مي آيد با توجه به نبود اطلاعات کافي در زمينه مصرف دقيق اين محصول، بهترين روش، محاسبه مصرف ظاهري جهت تقاضاي گذشته بازار است که بيانگر موازنه عرضه و تقاضا در ساليان اخير مي باشد لذا حداکثر مصرف داخلي طي ساليان گذشته برابر با توليد کارخانجات موجود بعلاوه واردات منهاي صادرات بوده است .

البته مي بايست درصدي را هم براي توليد كنندگان سنتي كه در وزارت صنايع به ثبت نرسيده اند در نظر گرفت و در محاسبات لحاظ گرد .

 بدين منظور براي به دست آوردن مصرف سرانه از فرمول ذيل استفاده شده است :

صادرات+تقاضا  =  عرضه +واردات



صادرات+x  =  عرضه +واردات

مي توان مقدار آن را با توجه به جداول عرضه و واردات و صادرات به دست آورد .

با توجه به فرمول بالا مقدار تقاضا براي سال 85 به شرح ذيل مي باشد :

هما نطور که قبلا بيان شد ما تعداد زيادي توليدکننده سنتي وجود دارد که شناسايي نشده اند , براي اينکه در محاسبات در نظر گرفته شوند رقمي حدود 15 % توليد كارخانجات صنعتي براي اين بخش   در نظر  گرفته شده است.


5002
+
X 
=
0.15X +124747+ 0
   133050تن    =        X
مقدار تقاضاي داخلي  133050 است که اگرآن را بر جمعيت سال 84 که در حدود 67ميليون نفر است تقسيم کنيم , مصرف سرانه هر نفر در حدود 2 کيلو گرم بستني  مي باشد.

.

جدول شماره (12ميزان جمعيت كشور در 5 سال گذشته: 

	سال
	1380
	1381
	1382
	1383
	1384

	ميزان جمعيت
	64168351
	65544224
	66991573
	67477500
	68647413


ماخذ مركز امار سازمان مديريت و برنامه ريزي كشور
نمودار رشد جمعيت كشور از سال 1380-1384
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نمودار رشد جمعيت 


جدول شماره (13-با توجه به فرمول بالا مقدار تقاضا ي داخلي در سالهاي گذشته برابر است با:

	سال
	1380
	1381
	1382
	1383
	1384

	مقدار تقاضا داخلي (تن)
	127054

	129778
	132644
	133606
	135922


نمودار عرضه داخلي از سال 1380-1384
[image: image1.jpg]



5-2 بررسي روند صادرات  محصول از آغاز برنامه سوم
براي بررسي اين بخش مطابق اسناد و مدارك صادرات و واردات وزارت بازرگاني عمل شده نسبت به نحوي كه مقدار و ارزش صادرات بر حسب تعرفه 00/2105 و كشورهاي مبدا از سال 1380 تا  سال 1384به صورت ذيل مي باشد:


جدول شماره(14-
مقدار و ارزش صادرات انواع بستني در سال 1380

	نام کشور
	وزن (کيلوگرم)
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	آذربايجان
	320598
	744919404
	424457

	ازبکستان
	12667
	20007000
	11400

	افغانستان
	39530
	52036628
	29651

	امارات
	8016
	12920310
	7362

	بحرين
	13758
	22957155
	13081

	تاجيکستان
	83408
	155935260
	88852

	ترکمنستان
	74690
	119896335
	68317

	ترکيه
	225
	438750
	250

	عراق
	78131
	99478665
	56683

	کويت
	5900
	15531750
	8850

	جمع
	636923
	1244121257
	708903



جدول شماره(15-
مقدار و ارزش صادرات انواع بستني در سال 1381

	نام کشور 
	وزن(کيلوگرم)
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	آذربايجان
	16390
	106491420
	14819

	افغانستان
	7191
	49610635
	6264

	امارات
	28999
	435638224
	55005

	ترکمنستان
	100418
	578783349
	81365

	عراق
	273918
	1897860320
	244299

	کويت
	87900
	822856410
	103896

	جمع
	524816
	3891240358
	505648


جدول شماره(16)مقدارو ارزش صادرات انواع  بستني و بستني يخي در سال 1382
	نام کشور
	وزن (کيلو گرم)
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	افغانستان
	67478
	497069791
	62762

	امارات
	37253
	4970185873
	62776

	پاکستان
	25393
	247669760
	27428

	تاجيکستان
	45962
	413557126
	52217

	ترکمنستان
	43086
	379966301
	47976

	عراق
	1325333
	12240313778
	1545493

	کويت
	184424
	2880078076
	363646

	جمع
	1728929
	17155400705
	2162298



جدول شماره(17)مقدار وارزش صادرات انواع بستني و بستني يخي در سال 1383
	نام کشور 
	وزن (کيلو گرم)
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	پاکستان
	4698
	43209042
	5083

	افغانستان
	52609
	424365102
	49925

	امارات
	63414
	891611087
	104895

	ترکمنستان
	22899
	181334238
	21333

	عراق
	1094679
	24548891962
	2888105

	کويت
	148638
	2404431499
	282874

	جمع
	1386937
	28493842930
	3352215


جدول شماره(18)مقدارو ارزش صادرات انواع بستني و بستني يخي در سال 1384


	نام کشور 
	وزن (کيلو گرم )
	ارزش ريالي 
	ارزش دلاري

	عراق
	4524704
	58634871084
	6553153

	کويت
	118400
	2459665729
	274252

	افغانستان
	192915
	1544143234
	172022

	امارات
	55595
	1118409418
	123711

	ترکمنستان
	95256
	910393028
	101285

	تاجيکستان
	14779
	116001809
	12707

	جمع
	5001649
	64783484302
	7237130


جدول شماره(19)مقدار صادرات بستنی
	سال
	1380
	1381
	1382
	1383
	1384

	مقدار
	636923
	524816
	1728929
	1386937
	5001649


نمودار صادرات محصول بستني 
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نمودار صادرات بستني


6-2بررسي نياز به محصول با الويت صادرات تا پايان برنامه چهارم
در بررسي نياز به محصول با اولويت صادرات تا پايان برنامه چهارم توسعه بايد به اين نکته مهم توجه داشت که با توجه به روند صعودي صادرات اين محصول در سال هاي اخير و همين طور فراهم شدن شراِيط صادرات آن در سال هاي آتي توليد کنندگان بايد ضمن پاسخ به تقاضاي داخلي در جهت صادرات اين محصول نيز گام هايي بردارند که البته اين امر نيز مستلزم كيفيت بالاي محصولات توليد شده نيز مي باشد.
-پيش بيني تقاضا :
براي پيش بينش داخلي با توجه به مصرف سرانه که در حدود 2کیلو گرم براي هر نفر مي باشد محاسبات را نجام گردیده است .

با توجه به آمار ها رشد جمعيت در ايران برابر با  درصد1.023 مي باشد .

با توجه به محاسبات مصرف سرانه کشور , مصرف سرانه هر نفر برابر 2کیلو گرم می باشد که با ضرب این مقدار در جمعیت و محاسبات رگرسیون تقاضای محصول محاشبه می شود
 ( ارقام به تن می باشد) :

جدول شماره ( 20)پیش بینی تقاضای داخلی بستنی 

	سال
	86
	87
	88
	89
	90

	تقاضای داخلی محصول
	140235

	1434370
	147650
	150135
	153590


3- بررسي اجمالي تکنولوژي و روش هاي توليد و عرضه محصول در کشور و مقايسه آن با ديگر کشورها :
با توجه به بررسی های میدانی تمامی دستگاه ها تجهیزات خط تولید بستنی در ایران ساخته می شود ولی برخی از شرکت های بزرگ که از توان مالی خوبی برخورداند دستگاه های تولید بستنی را 
از کشور هایی مانند آلمان و ایتالیا وسویس و... خریداری می کنند که تمام اتوماتیک بوده ودر هیچ بخشی به دلیل رعایت نکات بهداشتی که در صنایع خوراکی بسیار مهم می باشد ,انسان دخالتی ندارد.

از دیگر نکاتی که می توان بیان کرد فرم قالبهای بستنی می باشد , امروزه برخی شرکتها برالی جلب نظر مشتریان محصولات خود را به اشکال گوناگون و مخلوطی از طعم های مختلف ارائه می کنند و برای تولید اینگونه از محصولات به تکنولوژی های جدید احتیاج دارند , به عنوان مثال در تهیه بستنی  های میوه ای, مخلوط 2 یا 3 نوع میوه شرکت دارند که در قالبهای بستنی مایع بستنی تزریق شده و ÷س از انجماد محصول مورد نظر تولید می گردد.
لذا تکنولوژی های مرسوم در تولید بستنی را می توان به 3 دسته تکنولوژی سنتی که در مغازه ها وفروشگاه های داخل شهر ها مرسوم است و به صورت محلی به تولید بستنی می پردازند, تکنولوزی متوسط که اکثر کار خانه های کوچک کشور از آن استفاده می کنند , تکنولوژی بالا که اکثر کارخانجات بزرگ کشور از آن استفاده می کنند و محصولات آنها در جامعه شناخته شده است.
▪ مراحل توليد بستني عبارتند از: 
مخلوط کردن مواد اوليه، پاستوريزاسيون، هموژنيزاسيون، رسيدن مخلوط، انجماد، بسته‌بندي، سخت کردن. اين مراحل را مي‌توان در شکل زير خلاصه کرد: 
۱- مخلوط کردن 
در اين مرحله نخست مواداوليه براساس دستور تهيهٔ بستني موردنظر انتخاب مي‌شوند. سپس مواد براساس وزن خشک توزين مي‌شوند تا پس از مخلوط شدن ترکيب مشخصي به‌دست بيايد. براي مخلوط کردن مواداوليه بايد ظرف محتوي مخلوط به شدت تکان داده شود تا ترکيبات پودري به‌طور يکنواخت با موادمايع آميخته شوند. به‌ همين دليل، اغلب از مخلوط‌کن‌هاي با سرعت زياد استفاده مي‌شود. 
۲- پاستوريزاسيون 
در اين مرحله مخلوط به‌دست آمده پاستوريزه مي‌شود. فرآيند پاستوريزاسيون يک مرحلهٔ کنترل بيولوژيکي است که براساس تخريب کامل باکتري‌هاي بيماري‌زا طراحي شده است. علاوه بر اين، فرآيند پاستوريزاسيون در کاهش تعداد ميکروب‌هاي مولد فساد نظير سايکروتروپ‌ها (Psychrotroph) مؤثر است و از سوي ديگر به هيدراته شدن بعضي از ترکيبات همچون پروتئين‌ها و پايدارکننده‌ها کمک بسيار زيادي مي‌کند. 
براي به‌وجود آمدن اين ويژگي‌ها دماي ۶۹ درجهٔ سانتي‌گراد به مدت ۳۰ دقيقه يا ۸۰ درجهٔ سانتي‌گراد به مدت ۲۵ ثانيه لازم است. 
در اين فرآيند از هر دو روش غيرمداوم و مداوم (HTST) استفاده مي‌شود. 
در روش پاستوريزاسيون غيرمداوم، مخلوط کردن مواد اوليه در مخزن بزرگ سرپوشيده صورت مي‌گيرد. اين مخزن با يک سيستم حرارتي از نوع بخار يا آب داغ تجهيز شده است. مخلوط بستني در اين مخزن تا حداقل ۶۹ درجهٔ سانتي‌گراد حرارت داده مي‌شود و سپس به مدت ۳۰ دقيقه در اين حرارت باقي مي‌ماند. 
در اين حالت باکتري‌هاي بيماري‌زا به‌طور کامل تخريب مي‌شود و تعداد کل باکتري‌ها تا ماکزيمم صدهزار عدد در هر گرم کاهش مي‌يابد. پس از پاستوريزاسيون، مخلوط هموژن مي‌شود و سپس با عبور از چند نوع مبدل حرارتي خنک مي‌شود وبه دماي ۴ درجهٔ سانتي‌گراد مي‌رسد. 
اما در سيستم پاستوريزاسيون مداوم از حرارت زياد و زمان کوتاه استفاده مي‌شود. در اين سيستم، مواد پس از مخلوط شدن در يک مخزن بزرگ و جداگانه با بعضي از سيستم‌هاي پيش‌حرارتي تا حدود ۳۰ ـ ۴۰ درجهٔ سانتي‌گراد گرم مي‌شوند. اين حرارت براي ترکيب شدن مواد با يکديگر لازم است. سيستم پاستوريزاسيون مداوم با يک بخش حرارتي، يک بخش خنک‌کننده و يک بخش احياء تجهيز شده است. بخش خنک‌کننده‌هاي اين سيستم براي بستني معمولاً بزرگ‌تر از سيستم خنک‌کنندهٔ شير است. 
۳- هموژنيزاسيون: 
پس از پاستوريزه شدن، مخلوط هموژن مي‌شود که در اين حالت در نتيجهٔ شکسته شدن يا کاهش ميزان گلبول‌هاي چربي موجود در شير يا خامه به کمتر از  ۱mm ، امولسيون چربي تشکيل مي‌شود. معمولاً براي مخلوط بستني از سيستم‌هاي هموژنيزاسيون دو مرحله‌اي استفاده مي‌شود. شواهد نشان داده است که استفاده از هموژنيزاتورهاي يک ‌مرحله‌اي باعث مي‌شود گلبول‌هاي چربي هنگام سرد شدن خوشه‌اي شوند که اين امر موجب افزايش ويسکوزيته، کندي زده شدن و کاهش ميزان افزايش حجم مي‌شود. 
▪ اما اين معايب در هموژنيزاسيون دو مرحله‌اي از بين مي‌رود و در کنار آن فوايد زير حاصل مي‌شود: 
۱-کاهش ميزان گلبول‌هاي چربي، 
۲- افزايش سطح تماس، 
۳- تشکيل غشاء، 
۴- امکان استفاده از کره و خامهٔ منجمد، 
۵- نرم و يکنواخت شدن بافت بستني، 
۶- پايداري بهتر هوا و 
۷- افزايش مقاومت بستني در برابر آب شدن. 
فرآيند هموژنيزاسيون بايد در همان درجهٔ حرارت پاستوريزاسيون صورت گيرد. زيرا حرارت زياد، شکسته شدن گلبول‌هاي چربي را در هر فشاري امکان‌پذير و از تجمع و خوشه‌اي شدن چربي جلوگيري مي‌کند. فشار مطلوب برحسب ترکيب مخـلوط متغيــر است امـا بــه‌طـور کـلي در همـوژنيزاتورهاي دو مرحـله‌اي يـک فشـار ۲۰۰۰ ـ ۲۵۰۰ psi در مرحلـهٔ اول و ۵۰۰ ـ ۱۰۰۰ psi در مرحلهٔ دوم ويژگي مطلوب را در اکثر موارد ايجاد مي‌کند.
نمودار فرآيند


[image: image4]
4- تعيين نقاط قوت و ضعف تکنولوژي مرسوم (به شکل اجمالي)در فرايند توليد محصول
سطح تكنولوژي مورد استفاده درتوليد انواع بستنی در قسمت گذشته معرفي شد. از اينرو در اين قسمت بررسي نقاط قوت و ضعف تكنولوژي‌هاي فوق الذكر آورده خواهد شد ( در این بخش در مورد تکنولوژی تولید سنتی به دلیل آنکه در حیطه صنعتی نمی باشد سخنی به میان آورده نمی شود):

	جدول شماره 23 – بررسي نقاط قوت و ضعف تكنولوژي معمول تولید بستنی

	شرح تكنولوژي ها
	نقاط قوت
	نقاط ضعف

	تكنولوژي بالا
	1- قابليت توليد محصولات متنوع و به اشکال گوناگون
2- قابليت تولید محصولات گران قيمت
3- قابليت توليد محصولات با کیفیت بالا و بهداشتی
	1- حجم سرمايه‌گذاري بالا

2- ضرورت برخورداري مجري طرح از تخصص‌هاي بالا
3- ضرورت استفاده از ظرفيت بالا

	تكنولوژي معمول
	1- قابليت استفاده براي عموم كارخانجات

2- حجم سرمايه‌گذاري قابل اجرا براي بسياري از متقاضيان سرمايه‌گذاري
	1- عدم قابليت توليد محصولاتی كه تحت تكنولوژي بالا امكان توليدآنها وجوددارد.




5- بررسي و تعين حد اقل ظرفيت اقتصادي و حجم سرمايه گذاري:

با توجه به اطلا عات کسب شده از ساير توليد کنندگان و همچنين ظرفيت ساير توليد کنندگان ، 
و همچنن ظرفیت دستگاه پاستورازیسون که 2 تن ,پرسه پاستورازیسون و هموژناسیون حداکثر 3 ساعت به طول می انجامدو در هر شیفت 2 باراتفاق می افتد  و همچنین در نظر گرفتن 220 روزو یک شیف 8 ساعته کاری در سال داریم:
تن در سال
880=
2*2*220: ظرفیت
با احتساب حداکثر وزن بستني 90 گرم مي باشد حداقل ظرفيت مناسب تقریبا 10000000 عدد بستني در سال می باشد.

هزينه‌هاي سرمايه‌گذاري ثابت طرح مشتمل بر هزينه‌هايي است كه صرف ايجاد يك واحد صنعتي مي‌گردد كه عبارتند از:

1- زمين
2- محوطه سازي 
3- ساختمانهاي توليدي واداري
4- ماشين‌آلات و تجهيزات
5- تاسيسات عمومي 

6- اثاثيه و تجهيزات اداري
7- ماشين‌آلات حمل و نقل درون/ برون كارگاهي

8- هزينه​هاي قبل از بهره​برداري
9- هزينه‌هاي پيش بيني نشده
هزينه‌هاي فوق‌الذكر اين طرح در جدول ذيل گنجانده شده است و اعداد موجود در اين جدول ذيل به تفصيل در ادامه ارائه مي‌گردد:
جدول شماره(21)-هزينه هاي سرمايه گذاري ثابت طرح

	رديف
	شرح
	قيمت (میلیون ر ريال)

	1
	زمين
	400

	2
	هزينه هاي محوطه سازي
	526

	3-
	هزينه هاي ساختمانهاي توليدي و اداري
	1368

	4
	ماشين آلات و تجهيزات خط توليد
	1984

	5
	تاسيسات عمومي 
	372

	6
	لوازم اداري
	35

	7
	وسائط حمل و نقل
	155

	8
	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	120

	9
	هزينه هاي پيش بيني نشده(10 درصد موارد فوق)
	485

	جمع سرمايه گذاري ثابت
	5445


.

1- زمين

زمين تهيه شده جهت اجراي طرح،به ابعاد 50*80 معادل 4000 مترمربع بوده كه بر اساس استعلام انجام گرفته و همچنين با احتساب ديگر هزينه​هاي جانبي قيمت روز آن از قرار متري 100000 ريال مي​باشد كه در مجموع ارزش خريداري شده معادل500 ميليون ريال مي​باشد. 

	جدول شماره(22هزينه خريد زمين

	شرح
	مساحت مترمربع
	قيمت واحد 

(هزار ريال)
	هزينه کل 

(ميليون ريال)

	زمين
	4000
	100000
	400

	جمع
	400


2- محوطه سازي 

تسطيح و خاكبرداري، ديواركشي اطراف كارخانه، خيابان‌كشي و آسفالت محوطه و ... عمليات‌هاي لازم در بخش محوطه‌سازي طرح مي‌باشد كه شرح كامل اين موارد به همراه هزينه‌هاي آن در جدول ذيل آورده شده است.
جدول شماره(23)هزينه تسطیح و محوطه سازی
	رديف
	شرح
	متراژ

 (متر مربع)
	هزينه واحد

 (هزارريال)
	جمع كل

(میلیون ریال)

	1
	تسطيح و خاكبرداري 
	2760
	30
	83

	2
	ديوار كشي محوطه با آجر
	260
	500
	130

	3
	درب ورودي (فلزي)
	1
	5000
	5

	4
	خيابان كشي و آسفالت و پارکینگ
	1360
	180
	245

	5
	فضاي سبز
	1240
	50
	62

	جمع كل
	526


3- ساختمانهاي توليدي واداري

در اين بخش از گزارش به بيان فضاهاي مورد نياز كارخانه از قبيل فضاهاي توليدي ،انبار، اداري و خدماتي به تفكيك و بهمراه هزينه هر يك پرداخته شده است .

جدول شماره(24)هزينه هاي ساختمانهاي توليدي و اداري
	رديف
	شرح
	مساحت مترمربع
	قيمت واحد 

(هزار ريال)
	هزينه کل 

(ميليون ريال)

	1
	سالن توليد
	540
	1500
	810

	2
	انبار 
	200
	1200
	240

	3
	آزمايشگاه
	40
	1200
	48

	4
	ساختمان اداري
	90
	2500
	225

	5
	نگهباني و سرايداري
	30
	1500
	45

	جمع
	900
	
	1368


4- ماشین آلات:

ماشین آلات تولیدی در تهیه بستنی عبارتند از:

جدول شماره(25) ليست ماشين آلات وتجهيزات

	رديف
	نوع ماشين آلات
	تعداد
	قيمت واحد

(هزار ريال)
	قميت
(ميليون ريال)

	1
	ديگ پخت
	2
	50000
	100

	2
	هموژنايزر 2 تنيa.p.v
	1
	150000
	150

	3
	پاستوريزاتور 2 تني
	1
	180000
	180

	4
	بستني ساز چوبي تمام اتوماتيک
	1
	1200000
	1200

	5
	فريزر 400ليتري
	1
	100000
	100

	6
	شير سرد کن 2 تني
	4
	40000
	160

	7
	هزينه نصب و راه اندازي
	-
	-
	95

	جمع کل
	1984


5- تاسيسات عمومي 

در تمام صنايع، تأسيسات مصرفي به عنوان يكي از مهمترين اركان برپايي هر كارخانه و واحد صنعتي مطرح مي‌باشند. اين تأسيسات با توجه به پارامترهايي از قبيل تعداد نيروي انساني، ماشين‌آلات توليدي، ميزان فضاي توليدي، ميزان فضاي اداري و ساير محوطه‌هاي كارخانه پيش‌بيني مي‌گردند. حال به تفكيك به بررسي هريك از تأسيسات مصرفي مورد نياز پرداخته شده است.
جدول شماره(26)-برآورد هزينه تاسيسات عمومي 

	
رديف
	نام تجهيزات
	مشخصات فني
	تعداد
	قيمت کل

(ميليون ريال)

	1
	برق رساني
	100 کيلووات
	يک انشعاب
	120

	2
	آبرساني به همراه لوله كشي
	انشعاب 1  اينچ
	يک خط
	25

	3
	سيستم سرمايش و گرمايش
	کولر و بخاري
	15 دستگاه
	50

	4
	سيستم آتش نشاني
	سيستم اعلام حريق و اطفاء اتوما تيک
	يك سري
	15

	5
	تجهيزات آزمايشگاهي
	-
	مجموعه
	50

	6
	گاز رساني
	يک انشعاب
	يک انشعاب
	30

	7
	سرد خانه
	-
	مجموعه
	80

	8
	مخابرات
	-
	مجموعه
	2

	جمع کل
	372


6- اثاثيه و تجهيزات اداري

جهت تجهيزات اداري اين طرح كه شامل ميز، صندلي ،لوازم اداري ، لوازم طراحي و غيره مي باشد مجموعا مبلغ 35 ميليون ريال در نظر گرفته شده است .

7- وسائط حمل و نقل درون/ برون كارگاهي

تجهيزات حمل و نقل هر واحد توليدي به دو دسته تجهيزات حمل و نقل درون كارگاهي و برون كارگاهي تقسيم ميشود كه بسته به نوع محصولات و زمينه فعاليت واحد صنعتي مورد بحث ، نوع وسائط نقليه نيز كاهش مي يابد .

جدول شماره(26)-هزينه وسائط حمل و نقل

	رديف
	نام تجهيزات
	مشخصات فني
	تعداد
	قيمت کل

(ميليون ريال)

	1
	وانت 
	يخچال دار
	1
	120

	2
	ليفتراک 2 تني
	
	2
	35

	مجموع
	155


8-5- هزينه هاي قبل از بهره برداري:

   هزينه هاي قبل از بهره برداي شامل هزينه تهيه طرح و مشاوره هزينه نظارت و كنترل پروژه و  هزينه عقد قرارداد بانكو هزينه كارشناسي مي باشد که معادل 120 میلیون ریال می باشد.
جدول شماره (27) هزینه های قبل از بهره برداری
	رديف
	شرح
	جمع كل

	1
	هزينه مشاور و تهيه طرح توجيهي توسط مشاور
	30

	2
	هزينه نظارت و كنترل پروژه
	10

	3
	هزينه توليد آزمايشي و آموزش پرسنل
	20

	4
	هزينه عقدقرارداد بانك (6 در هزار كل وام)
	30

	5
	هزينه كارشناسي (6 در هزار كل وام)
	30

	
	جمع كل
	120


5-9-هزينه‌هاي پيش‌بيني نشده

با توجه به نوسان قيمت‌ها و وقوع برخي فعاليتهاي غير قابل پيش‌بيني كه در دوره اجرا رخ خواهد داد معادل 10% درصد هزينه‌هاي مورد نياز به عنوان هزينه هاي پيش بيني نشده در نظر گرفته مي‌شود.
5-10 سرمایه در گردش:
سرمايه در گردش در طرح  شامل هزينه مواد اوليه و حقوق و دستمزد و ديگر هزينه هاي سربار مي باشد ,که در يک شيفت و 220 روز کاري محاسبه گرديده است ( يک ماه معدل 18 روز کاري مي باشد ) عبارت است از:
جدول شماره (28) سرمایه در گردش
	مبلغ

(میلیون ریال ريال)
	شرح
	عنوان

	328.5
	 هزينه مواد اوليه وبسته بندي که در يک ماه مصرف ميشود
	مواد اوليه و بسته بندي

	70.2
	هزينه حقوق و دستمزد در يک ماه
	حقوق ودستمزد

	17.4
	-
	تنخواه گردان

	416.1
	جمع کل


ش- برآورد کل سرمايه گذاري:

	شرح
	جمع

	سرمايه ثابت
	5445

	سرمايه در گردش
	416.1

	جمع کل سرمايه گذاري
	5861.1


جدول شماره (29)هزينه استهلاك بستنی
	شرح
	درصد
	هزينه استهلاك ساليانه
(هزار ريال)

	محوطه سازي
	2
	10520

	ساختمان
	2
	273600

	ماشين آلات
	4
	79360

	تأسيسات
	10
	37200

	وسايل حمل و نقل
	20
	3500

	وسايل دفتري
	10
	31000

	پيش بيني نشده
	10
	45800

	جمع کل
	480980




6 – ميزان مواد اوليه عمده مورد نياز سالانه و محل تامين آن، قيمت :
ماده اوليه براي توليد بستني، خامه و مواد لبني ديگر است كه با شيرين كننده مخلوط مي شود. اين مواد به ميزان لازم در يك مخزن مخصوص با دقت مخلوط مي شوند. اين مخلوط ممكن است شامل مقدار كمي از مواد ديگر چون ثابت كننده ها باشد كه از ايجاد بلورهاي يخ در بستني جلوگيري مي كند.اين مخلوط سپس به بخش هموژنيزه مي رود و در آنجا تحت فشار 003/0 اتمسفر، مولكول هاي چربي شير به اندازه كوچكتر خرد شده و بستني را نرم تر مي كنند. پس از اين مرحله، مخلوط به سرعت سرد مي شود و دماي آن تا چهار درجه سلسيوس پايين مي آيد و سپس براي فريز شدن آماده مي شود.
طي فريز شدن بستني، تيغه هاي مخصوصي در فريزر، مخلوط را به طور مرتب به هم مي زند تا به اصطلاح هوا بگيرد ، در غير اين صورت محصول به دست آمده، بلوك سخت و غير قابل مصرفي از شير يخ زده خواهد بود. در اين مرحله، انواع افزودني ها مانند ميوه، انواع آجيل يا طعم دهنده هاي مايع به مخلوط اضافه مي شوند.اكنون اين بستني براي بسته بندي در انواع ليتري، ليواني و چوبي آماده است. در آخرين مرحله، بستني هاي قالب ريزي شده و آماده در اتاق مخصوصي باز هم سردتر شده و براي توزيع آماده مي شود
جدول شماره(30)-ميزان مواد اوليه و هزينه آنها

	رديف
	مواد اوليه
	مصرف سالانه (تن)
	هزينه واحد
	هزينه کل 

(ميليون ريال)

	1
	شير
	400تن
	2700000
	1080

	2
	شکر
	174تن
	5500000
	957

	3
	ثعلب
	800کيلو گرم
	75000
	60

	4
	وانيل
	400کيلو گرم
	85000
	34

	5
	روغن
	23تن
	6500000
	150

	6
	شير خشک
	5680 کيلو گرم
	20000
	114

	7
	چوب بستني
	10 ميليون عدد
	10
	100

	8
	سلوفان
	10تن
	65000000
	650

	9
	کاکائو
	7950 کيلوگرم
	15000
	120

	10
	کارتن
	300تن
	2500
	750

	جمع کل
	4015


کليه مواد اوليه توليد بستني در داخل کشور توليد مي گردد .

7-پشنهاد منطقه مناسب براي اجراي طرح :
انتخاب محل اجراي يك طرح توليدي عموماً براساس معيارهاي زير صورت مي‌گيرد:

- بازارهاي فروش محصولات

- بازارهاي تأمين مواد اوليه

- احتياجات و نيازمندي‌ ديگر طرح

- امكانات زيربنايي مورد نياز طرح

- حمايت‌هاي خاص دولتي

در ادامه با تشريح هر كدام از معيارهاي فوق، مكان‌يابي اجراي طرح انجام خواهد گرديد.
7-1- بازارهاي فروش محصول

يكي از معيارهاي مكان‌يابي هر طرح توليدي، انتخاب محلي است كه داراي نزديك‌ترين فاصله با بازارهاي محصولات طرح باشد. با توجه به اينکه بستني يک کالاي مصرفي است نزديکي به شهر هاي بزرگ در اولويت قرار دارد.
7-2- بازار تأمين مواد اوليه

يکي از فاکتور هاي مهم براي تعيين محل مناسب نزديکي به محل توليد مواد اوليه مي باشد.

عمد مواد اوليه در تهيه بستني شير مي باشد لذا استانهايي که از لحاظ توليد لبنيات در رتبه نخست قرار دارند ، از اهميت بيشتري برخوردارند مانند استانهاي غربي و شمال غربي کشور و....
7-3- احتياجات و نيازمندي‌هاي ديگر طرح

هر طرح توليدي نيازمند مواردي مانند برق، آب، ارتباطات ، نيروي انساني و غيره مي‌باشد. در مورد طرح حاضر از آنجايي كه كليه نيازمندي‌هاي فوق در سطح نياز طرح در نقاط مختلف كشور قابل تأمين است لذا محدوديت خاصي به لحاظ انتخاب محل وجود ندارد.

7-4- امكانات زير بنايي مورد نياز

از جمله امكانات زيربنايي مي‌توان به راههاي ارتباطي، شبكه برق سراسري، فاضلاب و غيره اشاره كرد كه در طرح حاضر در سطح نياز طرح، مي‌توان گفت كه محدوديت و حساسيت خاصي در انتخاب محل اجراي طرح وجود ندارد.

7-5- حمايت هاي خاص دولتي

طرح حاضر يك طرح عمومي صنعتي است و لذا به نظر نمي‌رسد كه حمايت‌هاي خاص دولتي براي آن وجود داشته باشد. البته اجراي طرح در نقاط محروم مي‌تواند مشمول برخي حمايت‌هاي عمومي دولتي شود كه اين حمايت‌ها ارتباطي به نوع طرح نداشته بلكه تابع محل انتخاب شده براي اجراي آن خواهد بود و لذا بدينوسييله مي‌توان گفت از لحاظ اين معيار نيز محدوديت يا تسهيلات خاص دولتي براي طرح وجود ندارد.

با توجه به بررسي هاي انجام شده ،استان کردستان و آذربايجان شرقي داراي استعداد بيشتري براي سرمايه گذاري مي باشند.
8-وضعيت  تامين نيروي انساني:

به طور كلي نيروي انساني مورد نياز هر واحد توليدي به 3 گروه تقسيم مي‌شوند كه اين سه گروه عبارتند از:

الف) نيروي انساني بخش اداري

ب) نيروي انساني بخش توليدي

ج) نيروي انساني بخش غير مستقيم توليد

نيروي انساني بخش اداري و غير مستقيم توليد تا حد زيادي در طرحهاي مختلف با يكديگر شبيه مي‌باشند ولي بدليل متفاوت بودن فرآيند توليد در طرحهاي مختلف، نيروي انساني بخش مستقيم توليد در طرحهاي مختلف با يكديگر متفاوت مي‌باشند.

لازم به ذكر است كه در اين طرح يك شيفت 8 ساعته در روز و 300 روز كاري در سال منظور گرديده است حال جهت روشنتر شدن بيشتر مطلب، در جداول ارائه شده در ذيل هر يك از بخشهاي مذكور به تفضيل و تفكيك تشريح گرديده است.
جدول شماره (31) -  نيروي انساني بخش اداري

	رديف
	سمت
	تخصص
	تعداد مورد نياز

	1
	مدير عامل
	ليسانس
	1

	2
	حسابدار مالي و امور کار گزینی
	ليسانس
	3

	3
	مسئول تداركات و خريد
	فوق ديپلم
	1

	4
	منشي
	دیپلم
	1

	5
	آبدارچي و كارگر ساختماني
	ديپلم
	1

	جمع
	7


جدول شماره (32)  - نيروي انساني مستقيم بخش توليد

	رديف
	سمت
	تعداد مورد نياز

	1
	مدیر تولید
	1

	2
	مهندس فنی و کنترل کیفی
	2

	3
	تکنسین فنی
	2

	4
	كارگر فني ماهر
	3

	5
	كارگر نيمه ماهر
	6

	6
	نگهبان
	2

	جمع كل
	14


جدول شماره (33)
	رديف
	سمت
	تعداد مورد نياز

	1
	نيروي انساني بخش اداري
	7

	2
	نيروي انساني بخش مستقيم توليد
	16

	جمع كل
	23


بر آورد حقوق پرسنل:
	جدول شماره (34)- بر آورد حقوق پرسنل اداری

	ردیف
	سمت
	تعداد
	تخمین حقوق مایانه

(هزار ریال/هرنفر)
	جمع کل

ماهیانه(هزارریال)

	1
	مدير عامل
	1
	10000
	10000

	2
	حسابدار مالي و امور کار گزینی
	1
	5000
	5000

	3
	4سئول تداركات و خريد
	1
	6000
	6000

	4
	حسابدار
	2
	3000
	6000

	5
	منشی
	1
	2000
	2000

	6
	آبدارچي وكارگر ساختماني
	1
	1800
	1800

	جمع
	30800


	جدول شماره (35) بر آورد حقوق پرسنل تولیدی

	ردیف
	سمت
	تعداد
	تخمین حقوق مایانه

(هزار ریال/هرنفر)
	جمع کل

ماهیانه(هزارریال)

	1
	مدیر تولید
	1
	8000
	8000

	2
	مهندس فنی و کنترل کیفی
	2
	3000
	6000

	3
	تکنسین فنی
	2
	2500
	5000

	4
	كارگر فني ماهر
	3
	2000
	6000

	5
	كارگر نيمه ماهر
	6
	1800
	10800

	6
	نگهبان
	2
	1800
	3600

	جمع
	39400


9 – بررسي و تعيين ميزان تامين آب، برق، سوخت، امكانات مخابراتي و ارتباطي:

ميزان تامين آّب ، برق ، سوخت ،امكانات مخابراتي در قسمت محاسبه سرمايه ثابت طرح به تفكيك محاسبه شده است.
آب مصرفی:

 آب مصرفي موردنياز واحد صنعتي مورد بررسي به سه بخش عمده تقسيم مي‌شوند كه عبارتند از:

· ميزان آب مصرفي فرآيند توليد

· ميزان آب مصرفي جهت پرسنل كارخانه
· ميزان آب مصرفي جهت آبياري فضاي سبز كارخانه و تميزكاري محوطه
حال مي‌بايست ميزان هر يك از موارد فوق را به صورت جداگانه محاسبه نمود و در نهايت از حاصل جمع موارد مذكور كل آب مصرفي مورد نياز واحد صنعتي محاسبه گردد. از اينرو ابتدا به برآورد آب مصرفي ماشين آلات طي فرآيند توليد پرداخته شده است كه با بررسي فرآيند توليد مشخص گرديد كه در هيچ يك از ماشين آلات آبي مصرف نمي‌شود.فقط برای شستشوی ماشین آلات وسالن های تولید حدود 600متر مکعب آب نیاز میباشد.
سپس نوبت به محاسبه ميزان آب مصرفي مورد نياز پرسنل كارخانه مي‌رسد، لازم بذكر است كه براساس تحقيقات و بررسيهاي به عمل آمده مشخص گرديد كه انشعاب آب اين واحد صنعتي غير شرب مي‌باشد كه به منظور تامين آب مورد نياز پرسنل اداري، توليدي و غير مستقيم توليد مي‌بايست يك سيستم تصفيه آب آشاميدني در نظر گرفته شود كه هزينه آن در جدول تاسيسات منظور گرديده است.

از اينرو براساس استانداردهاي موجود به ازاي هر يك از پرسنل اداري، توليدي و غير مستقيم توليد 60ليتر آب جهت مصارف روزانه آنها در نظر گرفته شده است. بنابراين با توجه به تعداد پرسنل كارخانه ميزان آب مصرفي روزانه پرسنل به شرح ذيل محاسبه مي‌گردد.

متر مكعب1.38 = 1000÷(60×23) : ميزان آب مصرفي روزانه پرسنل

متر مكعب 303.6= 220×1.38: ميزان آب مصرفي ساليانه پرسنل

پس از محاسبه ميزان آب مصرفي در بخش فوق نوبت به محاسبه ميزان آب مصرفي مورد نياز جهت آبياري فضاي سبز و تميزكاري محوطه مي‌رسد. از اينرو به منظور آبياري فضاي سبز و تميزكاري روزانه 5 متر مكعب آب در نظر گرفته شده است.

شايان ذكر است كه در تمام طول سال نياز به آبياري و تميزكاري نمي‌باشد بنابراين با احتساب 150 روز جهت آبياري و تميزكاري محوطه ميزان آب مصرفي ساليانه به شرح ذيل مي‌باشد:

سال/مترمكعب750=150×5: ميزان مصرف ساليانه آب براي مصارف فوق
حال با توجه به محاسبات انجام شده فوق ميزان كل آب مصرفي ساليانه را محاسبه نموده كه اين ميزان از مجموع موارد مذكور به شرح ذيل مي‌باشد:

ميزان آب مصرفي ساليانه جهت آبياري + ميزان آب مصرفي ساليانه پرسنل : كل ميزان آب مورد نياز ساليانه فضاي سبز و شستشوي محوطه
     متر مكعب 1653.6= 750+303.6 + 600: كل ميزان آب مصرفي ساليانه
میزان هزینه های آب مصرفی عبارتند از:

	جدول شماره (36) -میزان هزینه آب مصرفی

	شرح
	واحد (متر مکعب)
	هزینه هر واحد (ریال)
	مبلغ کل ( هزار ریال)

	آب مصرفی
	1653.6
	1000
	1653600


برق مصرفی:

در خصوص برق مصرفي نيز با توجه به انشعاب 200 كيلووات  و220 روز کاري ، يک شيفت 8 ساعته در نظر گرفته شده و همچنين ضريب همزماني 80% هزينه برق مصرفي به قرار ذيل مي باشد.

ميزان برق مصرفي ساليانه=100*0.8*8*1*220=1408000 كيلو وات ساعت در سال   
	جدول شماره (37) -میزان هزینه بق مصرفی

	شرح
	واحد (کیلو  وات)
	هزینه هر واحد (ریال)
	مبلغ کل ( هزار ریال)

	برق مصرفی
	1408000
	300
	422400


سوخت مصرفی:
ميزان گاز مصرفي كارخانه جهت  آشپزخانه وگرمايش با احتساب 220 روز كاري در سال يکشيفت هشت ساعته، روزانه 2 مترمکعب تخمين زده مي شود.
سوخت مصرفي هر واحد صنعتي شامل سوخت مصرفي داخل كارخانه و سوخت مصرفي وسائط نقليه برون كارگاهي مي‌باشد. سوخت مصرفي وسايط نقليه برون كارگاهي شامل بنزين مي‌باشد و از آنجايي كه وسيله نقليه برون كارگاهي طرح عبارت است از يك دستگاه وانت نيسان كه با در نظر گرفتن مصرف روزانه30 ليتر بنزين  روزانه و با توجه به 220 روز كاري در مصرف ساليانه بنزين در اين طرح به شرح ذيل مي‌باشد:

ليتر 6600= 220×30= مصرف ساليانه بنزين
حال نوبت به سوخت مصرفي داخلي كارخانه مي‌باشد اين سوخت براي مصارفي چون آشپزخانه و تاسيسات آبگرم و تجهيزات گرمايشي مصرف خواهد شد لازم به ذكر است كه ميزان گاز مصرفي مورد نياز در اين طرح به شرح ذيل مي‌باشد.

جدول شماره(38)- ميزان گاز مصرفي ساليانه

	رديف
	شرح
	ميزان مصرف ساليانه 

(متر مكعب)
	ميزان سوخت ساليانه (مترمكعب)

	1
	مصارف آشپزخانه و نهارخوري
	20
	6000

	2
	مصارف تجهيزات گرمايشي 6 ماه در سال
	110
	22500

	
	ساير مصارف
	15
	4500

	جمع كل
	185
	33000


در نتيجه مي‌توان كل سوخت مصرفي اين واحد صنعتي را به صورت جدول ذيل خلاصه نمود.

جدول شماره(39)- كل سوخت مصرفي واحد صنعتي
	رديف
	شرح
	واحد
	ميزان مصرف ساليانه
	هزینه هر واحد (ریال)
	مبلغ کل ( هزار ریال)

	1
	بنزين
	ليتر
	6600
	1000
	6600

	2
	گاز شهري
	متر مكعب
	33000
	200
	6600

	جمع کل
	13200


10 – وضعيت حمايت هاي اقتصادي و بازرگاني و مالي:

- حمايتهاي تعرفه گمرکي ( محصول و ماشين الات):
اين محصول داراي حقوق گمركي ورودي 4 سود بازرگاني 46 مي باشد ،از طرفي با توجه به اينكه واردات اين محصول از طرف گمرك جمهوري اسلامي ممنوع نبوده و هيچگونه محدوديتي جهت واردات آن لحاظ نشده است لذا واردات آن به هر ميزان بلامانع ميباشد

-حماتهاي مالي ( واحدهاي موجود و طر حها ) با نکها – شر کتها ي سر مايه گذار:
در خصوص حمايت هاي مالي از طرح توليد بستني بايد گفت اين حمايت ها صرفا در سطح ارائه تسهيلات بانكي مي باشد كه اين تسهيلات جنبه عمومي داشته و براي كليه طرح هايي كه توجيه اقتصادي دارند پرداخت مي شود. بنابراين ميتوان گفت در مجموع حمايت هاي ويژه خاصي در مورد طرح وجود ندارد .البته باتوجه به اینکه صنایع کوچک محسوب می شود از تسهیلات صنایع کوچک نیز برخوردار می شود.
11 – تجزيه و تحليل و ارائه جمع بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحد هاي جديد :

مي دانيم كشور ما همسو با تحولات جهاني, چشم‌اندازي را در افق 20 ساله برگزيده است تا به كشوري توسعه ‌يافته و داراي جايگاه اول اقتصادي،علمي و فناوري در سطح منطقه، توام با حفظ هويت اسلامي، انقلابي و الهام‌بخش در جهان اسلام همراه با تعامل سازنده و مؤثر در روابط بين‌المللي تبديل گردد.
در طرح حاضر ريسك‌هايي نيز متوجه سرمايه‌گذار است كه فهرست آن ذيلاً ارائه شده است:

1- بازار اصلي فروش بستنيشهرهاي بزرگ مي‌باشد. در اين بازار از سوي توليد کنندگان الزامات فني متعدد كه جملگي آنها جهت ارائه محصول با كيفيت و در زمان تعيين اعمال مي‌گردد و هر توليدكننده ملزم به رعايت آنها مي‌باشد.

2- كيفيت در صنعت توليد بستني  نقش بسيار مهمي دارد. از اينرو سرمايه‌گذار بايد توان مهندسي لازم را در واحد صنعتي خود ايجاد و همواره در توسعه آن كوشش نمايد.

3- همانطور که بيان شد توليد کنندگان بستني  8 الي 10 ماه از سال فعال مي باشند ، لذا توجه به آن الزامي است و اکثر توليد کنندگان همزمان با توليد بستني ساير محصولات لبني را نيز توليد مي کنند.
4- ميزان صادرات قابل انجام طرح براساس شواهد ومستندات موجود برآورد شده است. ليكن هر صادركننده لازم است توانايي ها و شايستگي‌هاي فني لازم جهت ورود به بازارهاي جهاني را در واحد صنعتي خود ايجاد نمايد. چرا كه بدون شايستگي‌هاي فني فوق ، امكان ورود به بازار جهاني و حفظ آن وجود ندارد.
با توجه به مطالبی که ذکر شد می توان نتیجه گرفت که اگر بخواهیم در بازار رقابتی این محصول باقی باید ایده های نو وجدید داشت و به ذائقه های مشتریان توجه داشت و با ارائه محصولات جدید و با اشکال و طعم های نو مشتریان را به سوی خود جلب نمود, همچنین این محصول دارای صادرات خوبی می باشد و همانطور که بیان شد در صورت تقویت استعداد های فنی وارائه محصولات با کیفیت و با بسته بندی جدید بازار خوبی در کشور های آسیای میانه و حوزه خلیج فارس موجود می باشدو می توان به آن مناطق  صادر نمود
( توضیح اینکه در زمینه فروش محصولات تبلیغات و بازار یابی مناسب و تعیین مناسب بازار های هدف نیز ضروری و مهم می باشد.)
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