چکيده :

هدف از انجام اين بررسي ، مطالعه و امکان سنجي احداث واحد توليد و بسته بندي اسانس از گياهان داروئي است . در اين بررسي بازار فروش، واردات و صادرات ، واحد هاي فعال و در دست احداث , منابع تامين مواد اوليه و کليه ماشين الات و ساير امکانات مورد نياز براي احداث واحد به تفصيل شرح داده شده است.

طبق بررسي انجام شده احداث چنين واحدي نياز به سرمايه ثابتي حدود 920 ميليون تومان دارد و هزينه هاي در گردش سالانه مورد نياز براي توليد و تامين منابع در حدود 250 ميليون تومان برآورد شده است. سرمايه گذاري اوليه طرح ظرف مدت 2.8 سال برگشت مي يابد .
احداث واحد در مناطق مختلف کشور با توجه رويش گياهان مختلف در نقاط مختلف امکان پذير است و با توجه به توسعه ارتباطات و احداث شهرک هاي صنعتي در نقاط مختلف کشور توجيه پذير است .

بسته بندي اسانس از گياهان داروئي

1- معرفي محصول :
1-1- مشخصات کلي محصول :
کد محصول (انواع اسانس وسايرافزودنيهاي موادغذائي (اسانس گياهي و....) :  15491410 
كد محصول (بسته بندي اسانس) :   15491460
يكي از گروههاي مواد موثره گياهان، اسانس ها
 هستند. اسانس ها از نظر تركيب شيميايي همگن نيستند، بلكه به صورت تركيب هاي مختلفي مشاهده مي شوند، ولي به طور كلي از گروه شيميايي موسوم به ترپن ها هستند و يا منشا ترپني
 دارند. اين تركيبات معمولاً از بو و مزه تندي برخوردارند و وزن مخصوص آنها اغلب از آب كمتر است. اين مواد به روغن هاي فرار
 يا روغن هاي خاص
 نيز معروفند.
اسانس ها در سلول ها و كرك هاي ترشحي منفرد و يا مجتمع، غده هاي ترشحي، مجاري ترشحي در قسمت هاي سطحي و دروني اندام هاي مختلف برگ ها، ميوه ها، جوانه ها و شاخه هاي گياهان وجود دارند. سلول ها و بافت هاي ترشحي مذكور ممكن است تنها در يك اندام گياه وجود داشته باشند (مثلاً تنها در گل يا ميوه) و يا ممكن است در اندام هاي مختلف گياه پراكنده باشند. در اين صورت اسانس هاي حاصله از نظر كميت، كيفيت و همچنين عناصر و اجزاء تشكيل دهنده از اندامي به اندام ديگر تفاوت دارند، به طوري كه مثلاً توليد كنندگان عطر و ادكلن به خوبي مي دانند كه اسانس هاي حاصل از گل هاي نارنج تلخ در مقايسه با اسانس هاي استخراج شده از پوست و ميوه اين گياه از كيفيت و ارزش بيشتري بر خوردار مي باشند. از اينرو يكي از مهمترين مسائل گياهان دارويي مطالعه و تحقيق در مورد اسانس موجود در اندام هاي مختلف يك گياه و مقايسه آنها از نظر ميزان كيفيت و كميت با يكديگر مي باشد. اسانس ها معمولاً در داخل سلول هاي گياهي به شكل قطرات كروي و گلبول مانند جاي گرفته اند. وجود اسانس تنها در حدود 2000 گونه از 250000 گونه گياه گلداري كه تا كنون شناخته شده، گزارش گرديده است. مهمترين گياهان دارويي حاوي اسانس متعلق به خانواده هاي نعناع، سراب، مورد، گشنيز، كاسني، سرو و تعداد كمي از گياهان ديگر مي باشد.

اسانس ها معمولاً داراي خواص فيزيكي و شيميايي زير هستند :

اسانس ها موادي فرار هستند، در الكل و ديگر حلال هاي آلي حل مي شوند، وقتيكه تازه باشند عمدتاً بيرنگ به نظر مي رسند كه در اين حالت هيچ گونه شباهتي به مواد روغني ندارند.

اسانس ها معمولاً متعلق به ترپن ها، سزكويي ترپن ها، الكل ها، آلدئيد ها، استرها، فنل ها، اتر ها و پراكسيدها مي باشند. اين مواد غالباً مانع رشد باكتري مي گردند و خاصيت ضد تورم، ضد دل درد، آرام بخش، ضد نفخ، اشتها آور و گاهي اوقات خاصيت خلط آوري دارند.

ممكن است اسانس ها با موادي نظير صمغ ها و رزين ها همراه گردند، كه در اين صورت تركيبات شيميايي حاصل بسيار پيچيده مي گردند. اين تركيبات معمولاً در دماي پايين به صورت جامد هستند و در دماي بالا ذوب و مايع مي گردند.
خواص فيزيكي
وزن مخصوص اسانس ها با مختصر اختلافي معادل يكديگر بوده (حدود 8/0 تا 9/0) و عموما در يك دسته معين از حلال هاي آلي حل مي شوند. بطور كلي اسانس ها با آب غير قابل اختلاط مي باشند ولي مي توانند در عين انحلال كم به خوبي بوي خود را به آن انتقال دهند. قدرت چرخش نوري و ضرايب شكست اغلب وسيله مناسبي جهت تشخيص آنهاست. اسانس هاي كاملا خالص, بيرنگ هستند. بخصوص هنگاميكه تازه تهيه شده باشند. ولي در اثر مرور زمان بعلت اكسيداسيون و رزيني شدن, رنگ آنها تيره مي گردد. اسانس با آنكه نام روغن را به همراه دارند, ولي فاقد تركيب استر هاي گليسرول اسيد هاي چرب بوده و از اينرو توليد لكه روغني ثابت روي كاغذ نمي نمايند و بوسيله قليا ها نيز صابوني نمي گردند.
منشاء گياهي
اسانس ها بسته به نوع تيره هاي گياهي ممكن است در اندام هاي ترشحي مانند كرك هاي غده اي, سلول هاي پارا نشيسم تغيير يافته, لوله هاي اسانسي به نام ويتا و در كانالهاي ليروژن وجود داشته باشند.

خانواده هاي گياهي كه از نظر اقتصادي در تهيه اسانس هاي مختلف داراي اهميت مي باشند عبارتند از : رزاسه (گل سرخ) كمپوزيته (مانند ماتريكاريا), لابياته (مانند نعناع), مير تاسه (كاليپتوس),. پيانه (كاج), روتاسه (نارنج), و جتريان(رازيانه و زيره).
شيمي اسانس
با اينكه عملا تمام اسانس ها از مخلوط تركيب هاي شيميايي كه اغلب بسيار پيچيده مي باشند درست شده اند ولي در بسياري از موارد, اسانس يك گياه خالص, علاوه بر تركيب هاي بسيار متنوع, ازيك تركيب شيميايي با خلوص نسبي تشكيل يافته است.

اكثر اسانس ها حاوي انواع زيادي ترپن هستند. ترپن ها دسته اي از مواد طبيعي اند كه از نظر ساختماني از واحد هاي ايزپرون تشكيل يافته و ساختمان كربني آنها از دو يا چند واحد پنج كربني ساخته شده است. از اين رو طبقه بندي اين مواد بر حسب دو واحد پنج كربني (منوترپن C10H16), سه واحد پنج كربني (سزكوئي ترپن C15H24) و چهار واحد پنج كربني (دي ترپن C20H32) و ... مي باشد.

اكسيژنه شدن ترپن ها, سبب توليد دسته از مواد ترپني اكسيژنه كه تروپنوئيد نام دارند مي شود. از آنجا كه اين تركيب هاي اكسيژنه بوي معطر و خواص درماني اسانسها را شامل مي شوند, به نظر مي رسد طبقه بندي شيميايي اسانس ها بايد بر اساس تركيب شيميايي مواد متشكله آنها باشد.
1-2- شماره تعرفه گمرکي :
شماره تعرفه گمرکي انواع مختلف اسانس در جدول شرايط واردات و صادرات آورده شده است .
1-3- شرايط واردات و صادرات :
جدول 1 – شماره تعرفه گمرکي انواع اسانس
	شماره تعرفه
	نام کالا
	حقوق ورودي

	2101
	عصاره‌ها، اسانس‌ها و تغليظ شده‌‌هاي (Concentrates) قهوه، چاي يا ماته و فرآورده‌ها براساس اين محصولات يا براساس قهوه، چاي يا ماته؛ كاسني بو داده و ساير بدل‌هاي قهوه بو داده و عصاره‌ها، اسانس‌ها و تغليظ شده‌هاي آنها
	

	21011100
	ـ ـ عصاره‌ها، اسانس‌ها و تغليظ شده‌ها
	20

	21011200
	ـ ـ فرآورده‌ها براساس عصاره‌ها، اسانس‌ها يا تغليظ شده‌ها يا براساس قهوه
	20

	21012000
	ـ عصاره‌ها، اسانس‌ها و تغليظ شده‌هاي چاي يا ماته و فرآورده‌ها براساس اين عصاره‌ها، اسانس‌ها يا تغليظ شده‌ها يا براساس چاي يا ماته
	20

	21013000
	ـ كاسني بو داده و ساير بدل قهوه‌هاي بوداده و عصاره‌ها، اسانس‌ها و تغليظ شده آنها
	20

	2403
	ساير توتون‌ها و تنباكوهاي ساخته‌شده و بدل توتون‌ها و تنباكوهاي ساخته شده؛ توتون و تنباكوي «هموژنيزه» يا «دوباره ساخته» (Reconstituted)؛ عصاره و اسانس توتون و تنباكو.
	

	3301
	روغن‌هاي اسانسي (ترپن‌گرفته‌شده يا گرفته نشده)، همچنين روغن‌هاي اسانسي كنسانتره (Concrete) و روغن‌هاي اسانسي مطلق (Absolute)؛ شبه رزين‌ها (رزينوئيدها)؛ اولئورزين‌هاي‌(رزين‌هاي‌روغني‌Oleoresines) استخراجي؛ محلول غليظ روغن‌هاي اسانسي در چربي‌ها، در روغن‌هاي غيرفرار، در موم‌ها يا در مواد همانند، كه از طريق مجاورت (Enfleurage) يا خيساندن (Maceration) تهيه شده باشند؛ محصولات فرعي‌ترپن‌دار كه از ترپن‌گيري روغن‌هاي اسانسي به‌دست مي‌آيد؛‌آبهاي مقطر‌خوشبو و محلول‌هاي آبي روغن‌هاي اسانسي.
	

	33012100
	ـ ـ از شمعداني
	4

	33012200
	ـ ـ از ياسمن
	4

	33012300
	ـ ـ از اسطوخودوس يا لاواندن
	4

	33012400
	ـ ـ از نعناي صحرايي (Mentha piperita)
	4

	33012500
	ـ ـ از ساير نعناع‌ها
	4

	33012600
	ـ ـ از برمكيا
	4

	33029010
	ـ ـ ـ اسانس‌هاي مورد مصرف در صنايع شوينده، آرايشي و بهداشتي
	4


بعلاوه متن کليه بخش نامه هاي مربوط به قوانين صادرات و واردات اين محصول نيز در پيوست گزارش اورده شده است. 
1-4-  استانداردهاي ملي  وجهاني :
در زير جداول مربوط به شماره استانداردهاي ملي براي ارزيابي اسانس هاي مختلف آورده شده است .

جدول 2- استاندارد هاي مربوط به انواع اسانس

	موضوع
	شماره
	چاپ
	سال چاپ
	ICS Code

	1
اسانس- نمونه برداري
	2274
	1
	1383
	67/200/20

	2
اسانسها - ارزيابي آميختگي در اتانل
	2274-1
	1
	1381
	71/100/60



	3
اسانس ها (شامل الكل هاي نوع سوم) – تعيين ميزان الكل هاي آزاد بوسيلة اندازه گيري ارزش استري بعد از فرميله كردن در سرما- روش آزمون
	2274-10


	1
	1382
	

	4
اسانس ها – تعيين ارزش استري پيش و پس از استيله كردن و ارزيابي ميزان الكل هاي آزاد و الكل هاي كل- روش آزمون
	2274-11
	1
	1382
	

	5
اسانس ها – تعيين ارزش كربنيل به روش هيدروكسيل آمين آزاد - روش آزمون
	2274-12
	1
	1382
	

	6
اسانس ـ تعيين نقطه انجماد – روش آزمون
	2274-13
	1
	1383
	67/220

	7
اسانس ـ تعيين الكلهاي آزاد نوع اول و دوم بوسيلة استيله كردن در پيريدين – روش آزمون
	2274-14
	1
	1383
	67/220

	8
اسانس- اسانس هاي داراي الكلهاي نوع سوم – تعيين الكلهاي آزاد از طريق تعيين ارزش استري پس از استيله كردن در پيريدين– روش آزمون
	2274-15
	1
	1381
	67/220

	9
اسانسها - اندازه گيري ارزش اسيدي
	2274-2
	1
	1381
	71/100/60

	10
اسانسها - اندازه گيري ارزش استري
	2274-3
	1
	
	71/100/60

	11
اسانسها – اندازه گيري مواد باقيمانده پس از تبخير روش آزمون
	2274-4
	1
	
	71/100/60

	12
اسانسها – اندازه گيري چرخش نوري - روش آزمون
	2274-5
	1
	
	71/100/60

	13
اسانسها – اندازه گيري ضريب شكست - روش آزمون
	2274-6
	1
	
	71/100/60

	14
اسانسها – اندازه گيري ميزان فنل - روش آزمون
	2274-7
	1
	
	71/100/60

	15
اسانسها – اندازه گيري مواد باقيمانده پس از تقطير در خلاء - روش آزمون
	2274-8
	1
	
	71/100/60

	16
اسانسها – اندازه گيري چگالي نسبي در دماي 20 زينه سلسيوس - روش آزمون
	2274-9
	1
	
	71/100/60


	17
اسانس طبيعي نعناع - ويژگيها
	3754
	1
	1375
	71/100/60

	18
اسانسها - اندازه‌گيري ارزش كربنيل به روش كلرور هيدروكسيل آمونيوم
	4377
	1
	1377
	71/100/60

	19
اسانسها - آماده سازي آزمايه
	4378
	1
	1377
	71/100/60

	20
اسانس طبيعي گل سرخ محمدي منطقه كاشان - ويژگي‏ها
	4805
	1
	1378
	71/100/60

	21
اسانسها - روش عمومي تجزيه و شناساي اجزاء توسط دستگاه گازكروماتوگرافي با ستون پرشده
	5192
	1
	1378
	

	22
اسانس ها - گريپ فروت – ويژگيها
	5850
	1
	1382
	71/100/60

	23
مواد افزودني - زعفران- تعيين اسانس - روش آز مون
	7001
	1
	1382
	67/220/20

	24
اسانس ها و عصاره هاي معطر – اندازه گيري پس ماند بنزن – روش آزمون
	7248
	1
	1383
	

	25
اسانس طبيعي انيسون- ويژگي ها
	7616
	1
	1383
	13/080/03

	26
اسانس - جوز بويا – ويژگي ها و روش هاي آزمون
	7661
	1
	1381
	

	27
اسانس طبيعي- جوانه ميخك – ويژگي ها
	7684
	1
	1383
	

	28
اسانس طبيعي هل- ويژگيها
	7688
	1
	1383
	

	29
اسانس طبيعي- برگ ميخك – ويژگي ها
	7689
	1
	1383
	

	30
اسانس طبيعي- ساقه ميخك – ويژگي ها
	7690
	1
	1383
	

	31
اسانس طبيعي پونه معطر (خال واش , كوت كوتي ) - ويژگي ها
	7715
	1
	1383
	

	32
اسانس طبيعي انيسون- ويژگي ها
	7716
	1
	1383
	

	33
اسانس زيره سبز-ويژگيها
	8052
	1
	1383
	71/100/60

	34
اسانس زيره سياه-ويژگيها
	8053
	1
	1383
	71/100/60

	35
اسانس طبيعي-اسطوخودوس-ويژگيها
	8249
	1
	1384
	71/100/60

	36
اسانس- قواعد کلي براي بسته بندي و شرايط گنجايه ها،نگهداري ونشانه گذاري
	8458
	1
	1384
	71/100/60

	37
اسانس طبيعي برگ بو-ويژگيها
	8459
	1
	1384
	71/100/60


جدول3- نمونه اي از استاندارد هاي جهاني مربوط به اسانس
	Document #
	Document Title

	ASTM D1119-05 
	Standard Test Method for Percent Ash Content of Engine Coolants 

	ASTM D1120-94(2004) 
	Standard Test Method for Boiling Point of Engine Coolants

	ASTM D1121-98(2003) 
	Standard Test Method for Reserve Alkalinity of Engine Coolants and Antirusts 

	ASTM D1122-97a(2002) 
	Standard Test Method for Density or Relative Density of Engine Coolant Concentrates and Engine Coolants By The Hydrometer 

	ASTM D1123-99(2003)e1 
	Standard Test Methods for Water in Engine Coolant Concentrate by the Karl Fischer Reagent Method 

	ASTM D1176-98(2002) 
	Standard Practice for Sampling and Preparing Aqueous Solutions of Engine Coolants or Antirusts for Testing Purposes 

	ASTM D1177-05 
	Standard Test Method for Freezing Point of Aqueous Engine Coolants 

	ASTM D1287-91(2002) 
	Standard Test Method for pH of Engine Coolants and Antirusts 

	ASTM D1384-05e1 
	Standard Test Method for Corrosion Test for Engine Coolants in Glassware 

	ASTM D1492-07 
	Standard Test Method for Bromine Index of Aromatic Hydrocarbons by Coulometric Titration 

	ASTM D1555-04a 
	Standard Test Method for Calculation of Volume and Weight of Industrial Aromatic Hydrocarbons and Cyclohexane 

	ASTM D1555M-04a 
	Standard Test Method for Calculation of Volume and Weight of Industrial Aromatic Hydrocarbons and Cyclohexane [Metric] 

	ASTM D1631-99(2004) 
	Standard Test Method for Water in Phenol and Related Materials by the Iodine Reagent Method 

	ASTM D1685-05 
	Standard Test Method for Traces of Thiophene in Benzene by Spectrophotometry 

	ASTM D1686-96(2004) 
	Standard Test Method for Color of Solid Aromatic Hydrocarbons and Related Materials in the Molten State (Platinum-Cobalt Scale) 

	ASTM D1881-97(2002)e2 
	Standard Test Method for Foaming Tendencies of Engine Coolants in Glassware 

	ASTM D1882-96(2006) 
	Standard Test Method for Effect of Cooling System Chemical Solutions on Organic Finishes for Automotive Vehicles 

	ASTM D1901-00(2004) 
	Standard Test Method for Relative Evaporation Time of Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 

	ASTM D2106-07 
	Standard Test Methods for Determination of Amine Acid Acceptance (Alkalinity) of Halogenated Organic Solvents 

	ASTM D2108-05 
	Standard Test Method for Color of Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures (Platinum-Cobalt Scale) 

	ASTM D2109-01(2006) 
	Standard Test Methods for Nonvolatile Matter in Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 

	ASTM D2110-00(2006) 
	Standard Test Method for pH of Water Extractions of Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 

	ASTM D2111-02(2007) 
	Standard Test Methods for Specific Gravity and Density of Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 

	ASTM D2119-03 
	Standard Test Method for Aldehydes in Styrene Monomer 

	ASTM D2121-07 
	Standard Test Methods for Polymer Content of Styrene Monomer and AMS (-Methylstyrene) 

	ASTM D2251-96(2004) 
	Standard Test Method for Metal Corrosion by Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 

	ASTM D2340-03 
	Standard Test Method for Peroxides in Styrene Monomer 

	ASTM D2359-06 
	Standard Specification for Refined Benzene-535 

	ASTM D2360-04a 
	Standard Test Method for Trace Impurities in Monocyclic Aromatic Hydrocarbons by Gas Chromatography 

	ASTM D2403-96(2003)e1 
	Standard Specification for Refined Phthalic Anhydride-1308 

	ASTM D2439-96(2003)e1 
	Standard Specification for Refined Phenol 

	ASTM D2570-96(2002)e1 
	Standard Test Method for Simulated Service Corrosion Testing of Engine Coolants 

	ASTM D2758-94(2003) 
	Standard Test Method for Engine Coolants by Engine Dynamometer 

	ASTM D2809-04e2 
	Standard Test Method for Cavitation Corrosion and Erosion-Corrosion Characteristics of Aluminum Pumps With Engine Coolants 

	ASTM D2827-04 
	Standard Specification for Styrene Monomer 

	ASTM D2847-99(2004) 
	Standard Practice for Testing Engine Coolants in Car and Light Truck Service 

	ASTM D2930-03 
	Standard Test Method for Maleic Acid in Maleic Anhydride by Potentiometric Titration 

	ASTM D2942-02 
	Standard Test Method for Total Acid Acceptance of Halogenated Organic Solvents (Nonreflux Methods) 

	ASTM D2943-02(2007) 
	Standard Test Method for Aluminum Scratch of 1, 1, 1-Trichloroethane to Determine Stability 

	ASTM D2988-96(2005) 
	Standard Test Methods for Water-Soluble Halide Ion in Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 

	ASTM D2989-01(2006) 
	Standard Test Method for Acidity-Alkalinity of Halogenated Organic Solvents and Their Admixtures 


1-5- قيمت توليد داخلي و جهاني محصول :
در مورد قيمت مي توان گفت رنج وسيعي از حدود $ 20 تا $ 1000 را در بر مي گيرد و بستگي به نوع و كيفيت محصول خواهد داشت.

عرقيات بسياري از گياهان داروئي كه به روش سنتي نيز توليد مي شوند در داخل كشور با قيمت حدود دو تا پنج هزار تومان براي هر ليتر به فروش مي رسد، ولي قيمت اسانس خالص اين مواد كه مصارف دارويي دارند بسيار با ارزش هستند ( تا$ 1000  ) .

به عنوان مثال  يک نمونه داروي تقويت کننده اعصاب و نشاط آور ، با عنوان افشرده گل سرخ  براي هر 15 ميلي ليتر 36000 ريال مي باشد .

1-6- موارد مصرف و کاربرد :
اسانس ها پس از اينكه از گياهان استخراج شدند و به عنوان طعم دهنده و معطر كننده داروها و غذاها مورد استفاده قرار مي گيرند.

اسانسها در صنايع آرايشي براي تهيه عطر ها, اسپري هاي خوشبو كننده و در صنايع بهداشتي به عنوان معطر كننده صابون،خمير دندان و ... كاربرد فراواني دارند.

همچنين جهت موميايي كردن اجساد نيز كاربرد دارند. البته يكي از مهمترين كاربرد هاي اسانس در اثرات درمان كنندگي آنها مي باشد.
1-7- کالاهاي جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول :
واضح است که جايگزين گياهان دارويي  ، شامل طيف گسترده اي از داروهايي شيميايي    و مواد شيميايي  مي باشد که از طريق سنتز مواد شيميايي بدست مي آيند. هم اکنون حجم زيادي از توليدات داروئي شامل همين داروهاي شيميايي هستند ولي به دليل عوارض جانبي اين گونه داروها تمايل به استفاده از داروهاي گياهي بيشتر شده است  و در مواردي که موثر بودن داروهاي گياهي به اثبات رسيده است استفاده از آن نسبت به جايگزين هاي شيميايي ترجيح داده مي شود. همچنين مواد شيميايي خوشبو کننده هم که از طريق شيميايي تهيه شده اند به دليل محدوديت هاي بهداشتي و عوارض جانبي با اسانس هاي گياهي جايگزين مي شوند .
1-8- اهميت استراتژيک کالا در دنياي امروز :
با توجه به روند رو به رشد استفاده از داروهاي گياهي به عنوان جايگزين داروهاي شيميايي ( به دليل عوارض جانبي اين داروها) توليد اين اسانس هاي گياهي از اهميت ويژه اي برخوردار است و مي تواند سود دهي اقتصادي قابل توجهي داشته باشد. به علاوه انواع اسانس هاي خوشبو کننده که از گياهان گرفته مي شود نيز بازار خوبي دارند .
1-9- کشورهاي عمده توليد کننده و مصرف کننده محصول :
با توجه به گستردگي زياد اسانس ها و كاربرد آنها در بخش هاي مختلف كشورهاي زيادي در توليد و همچنين مصرف اسانس نقش دارند در زير ليستي از كشورهاي عمده توليد كننده و مصرف كننده اسانس هاي مختلف آورده شده است :
كشورهاي عمده مصرف كننده به ترتيب ميزان مصرف عبارتند از :

امارات متحده عربي
كويت
عربستان سعودي



عراق
بحرين
قطر




عمان
آلمان
آمريكا




تايوان
انگلستان
هلند




الجزاير
آذربايجان
اين نکته قابل ذکر است که بيشتر صادرات ايران به دليل بعد مسافتي کم به کشورهاي مجاور و حاشيه خليج فارس صورت مي گيرد , لذا کشورهاي مصرف کننده عمده بازار ايران با توجه به همين امر بيشتر کشورهاي همسايه و حاشيه خليج هستند.

كشورهاي عمده توليد كننده عبارتند از:

امارات متحده عربي
آلمان
سوئيس




سنگاپور
مالزي
انگليس




فرانسه
هلند
چين
البته کشور آمريکا هم از جمله توليد کنندگان عمده اين محصول است ولي کشورهايي که ايران بيشتر مبادلات اقتصادي در زمينه اسانس را با انها دارد در جدول بالا اورده شده است.
2- وضعيت عرضه و تقاضا :
2-1و2-2- بررسي ظرفيت بهره برداري و وضعيت طرحهاي جديد و طرحهاي توسعه و در دست اجرا و روند توليد از آغاز برنامه سوم تا کنون :
آمار هاي استخراج شده مربوط به سي دي وزارت صنايع و معادن است.
جدول 4 – واحدهاي فعال در توليد انواع اسانس وسايرافزودنيهاي موادغذائي (اسانس گياهي و....)
	نام استان
	تعداد واحد ها
	ظرفيت (كيلوگرم)
	سرمايه ثابت
(ميليون ريال)
	اشتغال

	آذربايجان شرقي
	2
	401.000
	1.135
	34

	اصفهان
	5
	16.350
	12.541
	122

	تهران
	3
	2.285
	28.535
	124

	خراسان رضوي
	5
	323.400
	51.381
	394

	خوزستان
	1
	2.750
	25.451
	91

	زنجان
	1
	100
	10.000
	20

	فارس
	5
	5.257
	19.652
	86

	قزوين
	1
	40.000
	2.192
	21

	كردستان
	1
	1
	850
	16

	كرمان
	2
	5.500
	8.530
	43

	كرمانشاه
	1
	15.000
	3.400
	29

	كهكيلويه و بويراحمد
	1
	1.000
	3.643
	30

	گلستان
	2
	5.017
	13.900
	33

	گيلان
	1
	15.000
	5.700
	30

	لرستان 
	1
	1.555
	803
	14

	مازندران
	1
	30
	4.000
	10

	مركزي
	3
	2.907
	3.853
	76

	همدان
	1
	300.000
	7.000
	460

	يزد
	1
	40
	1.100
	12

	مجموع
	38
	1.121.192
	200.624
	1645


جدول 5 – واحد هاي فعال در بسته بندي انواع اسانس

	نام استان
	ظرفيت توليد (كيلوگرم)
	سرمايه ثابت

	قم 
	58
	270

	كرمان
	200
	7.000

	گيلان
	100
	2.251

	مجموع
	358
	9.521


جدول 6- واحد هاي در دست احداث در توليد انواع اسانس وسايرافزودنيهاي موادغذائي (اسانس گياهي و....)
	نام استان
	ظرفيت توليد(كيلو گرم)
	سرمايه ثابت
	ميزان پيشرفت (درصد)

	اصفهان
	5.700.000
	586
	50

	سمنان
	40.000
	2409
	90

	فارس
	50
	2119
	95

	مجموع
	5.700.090
	5.114
	----


جدول 7- واحدهاي در دست احداث در بسته بندي انواع اسانس

	نام استان
	ظرفيت توليد (كيلو گرم)
	سرمايه ثابت
	ميزان پيشرفت ( در صد)

	فارس
	15
	10.000
	60

	مجموع
	15
	10.000
	-----


2-3- بررسي روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم تا نيمه اول سال 85 :
با توجه به كاربردهاي گسترده اسانس در صنايع مختلف علي رقم افزايش توليدات داخلي ، واردات اسانس نيز افزايش داشته است ولي اين واردات تا حدود زيادي بسته به شرايط سال هاي مختلف تغييرات عمده اي کرده است و روند منظمي را دنبال نکرده است.( ولي در کل افزايش داشته است ) به دليل كثرت كشورهايي كه از آنها انواع اسانس وارد كشور مي شود فقط به ذكر نام اين كشورها بسنده مي كنيم و به عنوان نمونه روند واردات يک نوع اسانس را در سالهاي مختلف مورد بررسي قرار مي دهيم :
جدول 8-روندواردات يکي از انواع اسانس از سال 80 تا 84

	کد تعرفه : 3301.90

	نام محصول : -روغنهاي‌ اسانسي‌ (ترپن‌ گرفته‌ شده‌ يا گرفته‌ نشده‌)، همچنين‌ روغنهاي‌اسانسي‌ سفت‌( concrete) ، روغنهاي‌ اسانسي‌ مط‌لق‌ (Absolute)،شبه‌رزين‌ ها (رزينوئيدها ) ، محلول‌ غليظ‌ روغن‌ هاي‌ اسانسي‌ در چربي‌ ها ، در روغنهاي‌غير فرار ، در موم‌ ها يا در مواد همانند ، كه‌ از ط‌ريق‌ مجاورت‌(ENFLEURAGE )يا خيساندن‌ (Maceration) تهيه‌ شده‌ باشند:محصولات‌ فرعي‌ترپن‌ دار كه‌ از ترپن‌ گيري‌ روغنهاي‌ اسانسي‌ بدست‌ مي‌ايد،ابهاي‌مقط‌رخوشبوو محلولهاي‌ ابي‌ روغنهاي‌ اسانسي‌

	 
	سال 80
	سال 81
	سال 82
	سال 83
	سال 84

	مقدار ( کيلوگرم)
	27310
	33918
	24919
	صفر
	1360

	ارزش ريالي
	224779831
	1240733864
	1735829201
	صفر
	135155210

	ارزش دلاري
	128080
	15657
	219169
	صفر
	14840


كشورهاي عمده اي كه واردات اسانس ازآنها صورت مي گيرد :


اسپانيا
امارات متحده عربي
ايرلند




آلمان
انگلستان
ايتاليا




اتريش
برزيل
بلژيك




تركيه
تايوان
چين




سوئيس
سنگاپور
عراق




فرانسه
مالزي
مصر




هلند
هند
يمن




يونان
2-4- بررسي روند مصرف از آغاز برنامه :
حجم مصرف اسانس هاي سنتي نظير گلاب تغيير چشمگيري نداشته است , ليکن استفاده از انواع اسانس ها در داروها و خوشبوکننده ها مصرف آنها را نيز افزايش داده است و انتظار مي رود اين روند ادامه يابد.
2-5- بررسي روند صادرات محصول از آغاز برنامه سوم و امکان توسعه آن :
ميزان صادرات اسانس ها تحت عنوان کلي " گلاب و ساير عرقيات " تقسيم بندي شده است که البته از سال 85 عنوان "اسانس " هم به آن افزوده شده است . اين امر خود مويد توجه خاص به سود آوري و اهميت اسانس در زمره يکي از محصول با ارزش براي صادرات مي باشد. لذا توسعه صادرات اين محصول بسيار مطلوب پيش بيني مي شود. در جدول زير روند توسعه صادرات اين محصول مورد بررسي قرار گرفته است :( اعداد ذکر شده مربوط به کل صادرات در سال ذکر شده مي باشد.)

جدول9- بررسي روند کلي صادرات اسانس از سال 79 تا سال 85

	سال
	ارزش صادرات بر حسب دلار
	سهم کالا از کل صادرات

	سال 79
	98436
	کمتر از0.1

	سال 80
	1798415
	0.7

	سال81
	791280
	0.3

	سال 82
	160059
	کمتر از 0.1

	سال83
	310633
	0.1

	سال84
	7221090
	0.1

	سال 85
	10974579
	0.1


به دليل تنوع اسانس ها و اينكه ميزان صادرات و واردات آنها تحت كد هاي تعرفه اي مختلف تقسيم بندي شده اند، ذكر تمامي انواع اسانس ها و كشورهاي وارد كننده و صادر كننده باعث سر در گمي مي شود.(ليست انواع مختلف اسانس همراه با شماره تعرفه گمركي در قسمت واردات و صادرات 1-3 آورده شده است و همچنين از طريق مراجع ذكر شده در انتهاي اين گزارش نيز قابل پيگيري است.) در زير تنها به ذكر كشورهايي كه عمده صادرات محصولات اسانسي از آغاز برنامه سوم تا كنون به اين كشورها  بوده است بسنده مي كنيم :
   ارمنستان
امارات متحده عربي
ايتاليا

     
    
آذربايجان
آفريقاي جنوبي
آلمان




آمريكا
اتريش
ازبكستان




استراليا
افغانستان
الجزاير




انگلستان
اوكراين
اسپانيا




بحرين   
تايوان
تركمنستان



تاجيكستان
تركيه
ژاپن




سوئد
عراق
عربستان سعودي



عمان
فرانسه
فنلاند




قطر
قرقيزستان
قزاقستان




كانادا
كره جنوبي
كويت




لبنان
مالزي
مجارستان



مراكش
نروژ
نيوزلند




هلند
2-6- بررسي نياز به  محصول يا اولويت صادرات تا پايان برنامه چهارم:
با توجه به عزم دولت براي رفع موانع توسعه صادرات غير نفتي بر اساس برنامه چهارم توسعه, توليد و صادرات اسانس نيز با توجه به پتانسيل هاي بالقوه فراواني که در کشور وجود دارد در اين زمره قرار خواهد داشت و از حمايت هاي دولت برخوردار خواهد شد.

 1و2- بررسي اجمالي تکنولوژي و روشهاي توليد و تعيين نقاط قوت و ضعف تکنولوژي هاي مرسوم در فرآيند توليد محصول  :

متداول ترين روش هاي استخراج اسانس ها عبارتند از :

( تقطير با آب

( تقطير با آب و بخار

( تقطير با بخار

( تقطير استخراجي 

( روش فشار سرد

( استخراج به كمك حلال

( استخراج فوق بحراني

( استخراج با استفاده از غشاء

در ادامه به بررسي بيشتر اين روشها مي پردازيم.
1-1- تقطير
در روش هاي استخراج به وسيله تقطير عمومآ خشک کردن گياه به بازده کمک  مي کند و باعث افزايش آن مي شود.
1-1-1- خشک کردن

خشک کردن مواد قبل از استخراج روغن بر بازده استخراج مي افزايد، اگر چه مقداري از روغن طي فرآيند خشک کردن از دست مي رود. اين عمل به چند صورت انجام مي شود :
· خشک کردن با جريان هوا

· خشک کردن در زير نور خورشيد

· خشک کردن در گرم کن 

خشک کردن زير نور خورشيد تا %50 روغن را از بين مي برد لذا خشک کردن به دور از نور خورشيد ميزان اين اتلاف را کاهش مي دهد .محصولات خشک شده بايد در اسرع وقت به واحد تقطير به منظور استخراج روغن ها منتقل شوند ولي اگر لازم است که مدتي در محل انبار نگهداري شوند بايد به دور از نور خورشيد و در جايي خشک نگهداري شوند که رطوبت به آنجا راه نداشته باشد.از طرفي قبل از انتقال به واحد تقطير مي توان مواد را خرد کرد اين عمل نيز همراه با کمي اتلاف روغن همراه است ولي در نهايت باعث افزايش درصد بازده مي شود.
[image: image3.png]A





در فصول خشک سال مي توان به خشک کردن با نور خورشيد به عنوان راحت ترين و ارزان ترين روش فکر کرد .در اين مورد مواد را در زير نور خورشيد و در هواي آزاد قرارمي دهند ولي نمي توان از گرد و غبار همراه محصول خشک شده جلو گيري کرد واز طرفي باران هاي غير منتظره ممکن است محصول را دوباره ترکند.البته اين مشکلات را نسل جديد خشک کن هاي خورشيدي حل کرده اند.

در فصل هاي مرطوب سال که رطوبت هوا بالا است ديگر خشک کن هاي خورشيدي کارآيي لازم را دارا نيستند و لذا بايد از خشک کن هايي که حرارت لازم را از منابع انرژي ديگري (چوب،علوفه و...) تامين مي کنند استفاده کرد. نبايد مواد گياهي تا دماي بالا گرم شوند (ماکزيمم دماي قابل تحمل براي فلفل و هل 50ºC است ) زيرا باعث تخريب ساختار اسانس مي شودو از طرفي رطوبت آنها نبايد از حدي بيشترباشد.

خشک کردن بعضي از ادويه ها شرايط خاصي را مي طلبد به عنوان مثال اگر هل در تاريکي و دور از نور خشک شود سبزتر مي ماند.

خشک کردن در گرم کن ها به علت دماي بالاتر ممکن است باعث تغيير ساختمان اسانس موجود در گياه شود ولي اين تغيير در مواردي خود هدف قرار مي گيرد و اين روش به منظور تغيير ساختمان مولکولي اسانس انتخاب مي شود. به عنوان مثال ترکيب Pulegone موجود در اسانس فلفل سياه و آويشن در غلظت هاي کم هم سمي بوده و اثرات مخرب آن براي کبد قابل جبران نيست. اين ترکيب در دماي 40ºC تغيير ساختمان داده واز بين مي رود.

به منظور استخراج اسانس ها از مواد گياهي، استخراج به روش تقطير به صورت عمده کاربرد دارد و اصولآ درمرحله اول امکان استخراج به روش تقطير بررسي مي شود و درصورت امکان پذير نبودن روش تقطير به روش هاي استخراج ديگر رو مي آورند.
1-1-2- تقطير به وسيله آب

اين روش ساده ترين و ارزانترين روش است و به عنوان روش بهينه برا ي توليد اسانس در ايران انتخاب شده است . در زير به شرح مفصل تر اين روش خواهيم پرداخت .

در اين روش مواد رادر آب غوطه ور مي کنند و مخلوط را مي جوشانند .بخار آب به همراه بخار روغن از ديگ خارج شده و در کندانسور
 تبديل به مايع مي شود و سپس در جدا کننده مکانيکي
 اين دو مايع از هم جدامي شوند. موادگياهي درطول فرآينداستخراج بايد هميشه درآب غوطه ورباشند لذا آب تبخير شده بايدجايگزين شود. اين روش براي استخراج روغن ازگل ها و پودرها استفاده مي شود.

دماي تقطير در حدود 100ºC و فشار اتمسفريک است .از معايب اين روش تماس موادگياهي واسانس هاي روغني باديواره گرم ديگ است که دمايي بالاتر از 100ºC دارد که باعث اکسيد شدن اسانس ها يا هيدرو ليز استرهاي همراه اسانس وتخريب ساختار مولکولي روغن هاي مجاور ديواره مي شود.دماي جوش اسانس هاي روغني بين 150ºC-300ºC است. مدت زمان تقطير به مواد حاوي روغن و خواص اسانس استخراج شده بستگي دارد ولي معمولآ در حدود سه ساعت است.طولاني شدن مدت زمان تقطير در صد توليد را اندکي افزايش مي دهد ولي باعث تخريب ساختمان مولکولي اسانس هاو اکسيد شدن آنها مي شود. از طرفي درصد روغن هاي با دماي جوش بالا و سنگين را که نامطلوب هستند افزايش مي دهد. ميزان توليد و بازده اين روش به حلاليت آب نيز وابسته است و ممکن است به علت هيدروليز شدن استر ها در مجاور ديواره محصول نهايي عاري از استرباشد. از معايب بزرگ اين روش انحلال اسانس ها در آب است که باعث از دست رفتن مقداري از اسانس ها مي شود که جدا سازي آن ها از آب دشوار است. اين روش به مصرف و به کار گيري مقدار زيادي آب مي پردازد که سرعت آماده سازي پس از هر بار تخليه راکاهش مي دهد.

واحد تقطير سه قسمت دارد:
1-1-2-1- تانک يا محفظه

مواد در تانک B قرار داده مي شوند و آب داخل تانک به وسيله ژاکت يا منبع مستقيم گرم مي شود و آب شروع به جوشيدن مي کند.آبي که بخارمي شود مدام بايد جايگزين شود تا هميشه مواددرآب غوطه ورباشند. ازطرفي بايد اين تانک محلي براي واردکردن مواد به داخل و همچنين خارج ساختن مواد مصرفي داشته باشد.لوله اي که دربالاي اين تانک وجود دارد بخاررا به طرف کندانسور هدايت مي کند. بهتر است در طراحي ،قطر تانک اندکي از ارتفاع آن کمتر باشد.
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A- furnace

B- Tank

C- Condenser

D- Oil Separation
آهن ومس با روغن هاي استخراجي واکنش مي دهند و آلومينيم هم با فنل موجود در روغن ها وارد واکنش مي شود لذا بهترين جنس براي ساخت اين تانک شيشه ويا آهن زنگ نزن است ولي مي توان از مس قلع اندود نيز استفاده کرد.
1-1-2-2- کندانسور

قسمت C در شکل بالاکندانسور است که مخلوط بخار را به مخلوط مايع تبديل مي کند. سرعت توليد به اين قسمت وابسته است و اگر کندانسور مصرفي کوچک باشد از سرعت توليد کاسته مي شود.کندانسور داراي لوله هايي است که در محفظه اي از آب سرد قرار دارد و جريان آب سرد آنرا خنک مي کند.مانند تانک جنس آن هم بايد از شيشه يا آهن زنگ نزن باشدولي در بعضي موارد مي توان از آلومينيم و يامس هم سود جست.
1-1-2-3- جدا کننده

وظيفه آن جدا ساختن آب و روغن است(قسمت D). وقتي به مخلوط اجازه استراحت داده شود دو فاز روغن و آب از هم جدا مي شوند و بر اساس دانسيته بر روي هم قرار مي گيرند و مي توان دو فاز جدا شده را از بالا و پايين ظرف خارج کرد. اگر مايع همراه خود مقداري بخار همراه داشته باشد آنرا به داخل ديگ بازمي گردانند .
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Methods of oil collection
1-1-3- تقطيربا بخار و آب:
اين روش هم مانند تقطير توسط آب است با اين تفاوت که مواد در آب غوطه ور نيستند و در بالاي آب در حال جوش قرار دارند .اين روش کمي گرانتر است لکن براي استخراج روغن از برگ ها
 بهتر است. در اين روش نيازي به خرد کردن مواد نيست و دماي تقطير در حدود 100ºCاست و فشار اتمسفريک است. اين روش معايب تقطير با آب را ندارد و روغن ها کمتر دچار تخريب مي شوندو از طرفي ميزان اتلاف اسانس به واسطه انحلال در آب کمتر است ،لکن شرايط عملياتي محدود است و نمي توان دما يا فشار را تغيير داد و هميشه بخا راشباع است که قدرت استخراج کمي دارد.
1-1-4- تقطير با بخار آب

 اين روش تقريبا شبيه روش تقطير با آب و بخار است.ولي بخار در جوش آورنده
 ،جداگانه تهيه شده و از پايين وارد تانک مي شود. در اين روش برحسب روغن استخراجي دما و فشار تنظيم مي شود ومي توان از بخار فوق گرم استفاده کرد. اين روش داراي بازده بالاتر است ولي از هر دو روش قبلي گرانتر است و براي استخراج روغن هاي بادماي جوش بالا مناسب تر است. 

در سه روش تقطير بالا تنها تفاوت در چگونگي بخار ورودي و شرايط استخراج است ، و هردر روش براي بهبود شرايط و بازده استخراج تغييراتي صورت گرفته است ولي در ادامه به قسمت بعدي ما اسانس و آب را در جدا کننده مکانيکي جدا مي کنيم که اگر ميزان قطبيت اسانس بالا باشد ويا اختلاف دانسيته بين اسانس و آب کم باشد بازده اين مرحله پايين مي آيد و ميزان اتلاف بالا مي رود .



1-1-5- تقطير استخراجي 

در اين روش همانند تقطير با بخار آب عمل مي شود و بخار آب با گذر از ميان بستر گياهي اسانس را استخراج کرده و همراه خود به داخل کندانسور مي برد.آب و اسانس خروجي از کندانسور وارد ستون تقطير استخراجي مي شود واسانس به اين روش از آب جدا مي شود.

اگر اسانس ها به دما حساس باشند و نتوان از تقطير استفاده کرد،استخراج به روش هاي استخراج به کمک حلال مطرح مي شوند.
1-2- استخراج به کمک حلال
روش متداول ديگر، استخراج با حلال مي باشد كه در مورد استخراج از گياهان دارويي بيشتر استخراج جامد – مايع
 مي گردد. علاوه بر استخراج با حلال هاي شيميايي، استخراج به وسيله روغن هاي جامد نيز روش ديگري براي استخراج اسانس مي باشد.

1-2-1- خيساندن

اين كار به منظور استخراج اسانس هاي روغني گل ها استفاده مي شود.در فرانسه به منظور استخراج روغن
 گل ياس به طور گسترده از اين روش استفاده مي شود،گل ها در روغن چرب خيسانده مي شوند تا روغن آنها استخراج شود. اين روش بسيار کند است . ابتدا بر روي سطحي صافي مانند شيشه روغن چرب ماليده مي شود و سپس گل ها را بر روي اين شيشه پهن مي کنند .هنگامي که اسانس وارد فازروغن شد، گل ها حالت پلاسيده وکمي حالت خشک پيدامي کنندگل هاراتعويض مي کنندومرحله استخراج ادامه مي يابد. پس ازتقريبآ يک ماه بسته به ميزان اسانس موجود در گياه روغن اشباع مي شود.سپس اين روغن چرب را از يک فيلتر مي گذرانند و شفاف مي کنند .در مر حله بعدي دو روش اتخاذ مي شود.

در روش اول روغن به واحد جداسازي منتقل مي شود و در محلول الکل ريخته مي شود و به مدت 24 ساعت به هم زده مي شود تا تمام اسانس وارد فازالکل شود سپس الکل به واحد تقطير رفته در آنجا اسانس روغني به روش تقطير از آن جدا مي شود که غلظتي بالا و قابل قبول دارا مي باشد و نيز روغن به منظور استخراج دوباره اسانس از گل باز گردانده مي شود. اسانس نيز به واحد هاي بعدي به منظور آماده سازي براي بازار مصرف منتقل مي شود.اسانسي که از اين روش به دست مي آيدگران است ولي خلوص بالايي دارد لذا آنرا تا خلوص 90% رقيق مي کنندتا قيمت واحد آن کاهش پيدا کند و از طرفي به علت خلوص بالامحلول رقيق شده هم از کيفيت اسانس خالص برخوردار است.

در روش دوم پس از شفاف سازي اسانس وروغن به واحد جدا سازي منتقل مي شود واسانس آن به وسيله الکل جدا مي شود والکل وارد واحد تقطير مي شود.باقي مانده روغن چرب نيز که حاوي روغن هاي سنگين و واکس ها مي باشد به حالت پماد در صنايع آرايشي استفاده مي شود.

اين دو روش به منظور استخراج اسانس هاي گياهاني استفاده مي شود که اصولآ حاوي اسانس کمي در هر گياه هستند .به عنوان مثال براي تهيه دو پوند اسانس گل رز بايد چيزي در حدود 1000 پوندگل مصرف کرد لذا معمولآ محصولات اين روش داراي قيمت هاي بالا هستند و محصول نهايي به دست آمده به وسيله آب مقطر رقيق مي شود.
1-2-2- دم کردن 

در روش ديگر مواد را در مخلوط روغن غوطه ور مي کنند و تا دماي 120ºCحرارت مي دهند و در حقيقت مواد را دم مي کنند. سپس اين مخلوط را صاف کرده و مايع را به واحد هاي تغليظ کننده منتقل مي کنند.
1-2-3- ماسراسيون

در اين روش گل ها با روغن چرب و داغ شسته مي شوند.اين روش امروزه کمتر استفاده مي شود.اين روش به اين صورت است که مواد بر روي يک سطح سوراخ دار قرار گرفته و توسط آب يا روغن شسته مي شوند و مايع محصول به قسمت جداسازي و تغليظ منتقل مي شود.
1-2-4- استخراج توسط حلال هاي فرار

در اين روش گياه ها در محفظه استخراج ودر کنارحلال هاي نفتي و فرار از جمله اتر و هگزانول قرار داده مي شوند تا حلال درآنها نفوذ کرده و روغن را در خود حل کند سپس حلال به داخل تبخير کننده پمپ مي شود و در آنجا توسط ايجاد خلا تبخير شده و جدا مي شود. اين روش هم گران است و از طرفي به علت استفاده از حلال هاي فرار خطرناک است.

روش استخراج با حلال داراي معايبي از قبيل سميت حلال در برخي از موارد, مصرف زياد حلال, قابل احتراق بودن حلال ها و مهمترين عامل باقي ماندن حلال در محصول نهايي است.
1-2-5- استخراج به وسيله گاز دي اکسيد کربن

روش نويني كه امروزه مورد توجه صنايع غذايي, دارويي و آرايشي قرار گرفته است, استخراج با گاز دي اكسيد كربن, به عنوان يك حلال مي باشد. اين روش داراي محاسني است كه روش هاي فوق الذكر از آن بي بهره اند. اين محاسن عبارتند از : 

دي اكسيد كربن حلالي غير سمي و بدون رنگ وبو است و جالب تر اينكه در اين فرآيند, دي اكسيد كربن در محصول نهايي باقي نمي ماند. دي اكسيد كربن غير قابل احتراق بوده و بسيار نفوذ پذير است. به علت اينكه اين فرآيند در دماي پايين صورت مي گيرد, اثرات تخريب حرارتي موجود در روش تقطير را ندارد و چون از آب استفاده نمي شود, اثرات منفي ناشي از حضور بخار آب نيز وجود ندارد. بنابراين يك محصول آروماتيكي طبيعي و خالص و عاري از اثرات حرارتي و آب و عاري از حلال از اين روش به دست مي آيد. همچنين دي اكسيد كربن به آساني در دسترس بوده و ارزان قيمت مي باشد. در اين روش دي اكسيد كربن, به راحتي از محصول نهايي حذف مي گردد, بنابراين عيب بزرگ ديگر حلال هاي شيميايي يعني باقي ماندگي در محصول را ندارد و از طرفي محصول استخراج شده در اين فرآيند شباهت بيشتري با عطر گياه اوليه اي كه به عنوان خوراك براي سيستم مورد استفاده قرار مي گيرد دارد تا محصولاتي كه از روش هاي ديگر استخراج حاصل شده اند.دي اكسيد كربن فوق بحراني استخراج کننده بهتري نسبت به دي اكسيد كربن مايع مي باشد. در ناحيه فوق بحراني حلالي به دست مي آيدكه ازنظر ضريب نفوذ شبيه به گاز و از نظر دانسيته شبيه به مايع است و مزاياي هر دو فاز را در خود گرد آورده است. دي اكسيد كربن نسبت به حلال هاي ديگر مانند اتانول و هگزان گزينش گري
 بهتري از خود نشان مي دهد. مزيت بزرگ اين روش كنترل حلاليت با فشار مي باشد و بنابراين با تنظيم شرايط مي توان تركيبات متفاوتي را جداسازي نمود و از اين روش در گستره وسيعي استفاده كرد.محصولات حاصل از اين روش مجموعه اي از تركيبات و مواد مختلف مي باشند. تفكيك اين مجموعه به وسيله روش افت فشارجزء به جزء پيشنهاد گرديده است. 

يكي از معايب روش استخراج فوق بحراني اين است كه هنوز تجهيزات پر فشار آن بسيار گران قيمت مي باشد.

1-3- فيلتر کردن 
پس از استخراج اسانس توسط آب داغ مي توان در مرحله بعد روغن جمع آوري شده را توسط فيلتر کردن مخلوط جدا کردکه استفاده از فيلترهاي از جنس کتان مفيد است،آب در کتان نفوذ کرده و از روغن جدا مي شود.

1-4- پرس کردن 

معمولا براي استخراج اسانس هاي مرکبات از اين روش استفاده مي شود . به اين طريق که پوست ميوه آنها بين دو صفحه قرار گرفته و فشرده مي شود برروي يکي از اين دو صفحه اسفنج يا ابري نصب شده است که اسانس هاي خارج شده را در خود جذب مي کند . سپس در مرحله بعدي ابر را فشرده و اسانس را جمع آوري مي کنند .اسانس توليد شده از خلوص و کيفيت مطلوب بر خوردار است لذا به واحد بسته بندي و انبار دار ي منتقل مي شود.
1-5- انبار کردن و بسته بندي
اين روغن ها بايد در شيشه هاي تيره يا آهن زنگ نزن نگهداري شوند وميزان فضاي خالي بالاي محفظه ها مينيمم شود. زيرا بسياري از اسانس ها در برابر نور خورشيد تجزيه مي شوند و کاربرد شيشه اي تيره رنگ اين مشکل را به حداقل مي رساند و نبود هوا در بالاي شيشه هم از ترکيب اسانس با هوا تخريب آن جلوگيري بعمل مي آورد. به علاوه ميزان فراريت اسانس ها مختلف است و با توجه به ميزان فراريت بايد از بسته بندي هاي مناسب براي جلوگيرياز فرار محصول استفاده کرد. به عنوان مثال بسته بندي هاي سه لايه پلي اتيلني مرسوم در مورد مواد غذايي در اين مورد نيز مناسب هستند.
1-6-طراحي فرآيند

در طراحي واحد استخراج اسانس به وسيله بخار، استفاده از تجربيات ديگران توصيه مي شود لکن مي توان اين واحد را بدون اطلاعات آزمايشگاهي و فقط با تکيه به تئوري استخراج با بخار آب و همچنين روابط موجود در جريان سيالات در بستر هاي پرشده طراحي کرد. 

در طراحي واحد استخراج بايد به نکات زير توجه کرد:
· ملاحظات آزمايشگاهي 
· بهينه سازي مصرف انرژي
· نحوه ورود بخار و خروج آن

دستگاهها و قطعات مورد نياز

1. دستگاه توليد بخار 
2. مخزن استخراج
3. مبدل حرارتي
4. مخزن جدا کننده مکانيکي
5. لوله کشي و اتصالات
در ساخت اين واحد ما نياز به بخار آب و سيال مبرد داريم از طرفي به علت خورندگي بخار و همچنين اسانس ها آلياژهاي مقاوم در برابر خوردگي نياز است که آهن گالوانيزه انتخاب مناسبي است.
الف-دستگاه توليد بخار 

ميزان و خواص بخار مورد نياز به منظور انجام عمليات استخراج در واحد طراحي شده در حدود 90 ليتر در ثانيه است که داراي فشاري بين 1-2 اتمسفر باشد.

 از طرفي جوش آورنده مورد نياز بايد بتواند به صورت مداوم به توليد بخار بپردازد.
ب- مخزن استخراج 

مخزن استخراج از جنس آهن ضد زنگ است که در فشار اتمسفري کار مي کند. اطراف مخزن استخراج ژاکت قرار دارد که به منظور گرم کردن  و همچنين کنترل دماي بستر استفاده مي شود .توصيه مي شود که همواره قبل از آزمايش و توليد سيستم گرمايي را فعال نموده تا دماي بستر و محيط مخزن به دماي مطلوب افزايش يابد.
ج- مبدل حرارتي 

مبدل به منظور ميعان بخار هاي خروجي از مخزن استخراج که حاوي بخار آب و اسانس مي باشد استفاده مي شود. مهمترين عوامل در انتخاب مبدل جنس ماده سازنده و سهولت انتقال حرارت است. در سيستم هاي کوچک با حجم انتقال حرارت کم از مبدل هاي دو لوله اي استفاده مي شود ولي در اين مورد ما از مبدل پوسته و لوله استفاده مي کنيم تا سطح انتقال حرارت مورد نياز تامين شود .
د- مخزن جداکننده مکانيکي

اين مخزن وظيفه جدا سازي مکانيکي اسانس و آب را داراست. همان طور که اشاره شد اسانس ها معمو لا از آب سبک تر هستند و آنها را مي توان به صورت مکانيکي از آب جدا کرد. البته به علت قطبي بودن بيشتر ترکيبات اسانس ها اين جدا سازي کامل نيست و هميشه مقداري از اسانس ها درآب باقي مي ماند که مي توان آنرا به وسيله تقطير جدا ساخت و يا اين آب را به عنوان محصول جانبي به فروش رساند. 
1-7- نقشه جانماي کارخانه :

شکل شماره 1- نقشه جانماي کارخانه

[image: image2.emf] 

انبار مواد اولیه  


3- بررسي و تعيين حداقل ظرفيت اقتصادي شامل برآورد حجم سرمايه گذاري ثابت :
انتخاب ظرفيت بسيار کم براي توليد سبب مي شود واحد ضرر ده شود و قابليت رقابت خود را در بازار داخلي و خارجي از دست بدهد , بعلاوه ظرفيت هاي خيلي زياد هم از حوزه واحد هاي صنايع کوچک خارج است .همچنين مواردي چون هزينه هاي ساخت تجهيزات و استفاده از دستگاه هاي با ظرفيت متداول براي کاهش سرمايه گذاري ثابت در نظر گرفته شده است . در نهايت با توجه به جميع جهات ظرفيت بهينه تعيين گرديده است. 
ظرفيت بهينه توليد : 100 تن در سال
3-1- محوطه سازي :

محاسبات انجام شده و جدول ارائه شده بر اساس انتخاب زميني به مساحت 5000 متر مربع براي اجراي طرح صورت گرفته است.

با فرض زميني به ابعاد 100 در 50 متر , محيط کارخانه برابر  300 متر خواهد بود.

جدول 10- هزينه هاي محوطه سازي
	هزينه
	ميزان کار مورد نياز
	حدود هزينه واحد 
(هزار ريال)
	واحد
	شرح

	127500
	4250
	30
	متر مربع
	خاکبرداري, خاکريزي و تسطيح
( کل مساحت زمين منهاي مساحت فضاي سبز )

	150000
	300
	500
	متر طول
	پي ريزي ديوار و ديوار کشي به ارتفاع حدودي 2/5 متر

	135000
	750
	180
	متر مربع
	خيابان کشي و آسفالت

	96000
	640
	150
	متر طول
	جدول بندي و پياده روسازي

	37500
	750
	50
	متر مربع
	فضاي سبز

	15000
	50
	300
	متر مربع
	پارکينگ مسقف

	30000
	30
	1000
	اصله تير
	روشنايي محوطه معمولا بع ازاي هر 15 متر طول

	10000
	2
	5000
	عدد
	درب ورودي

	601.000
	جمع کل
	
	
	


3-2- ساختمان :

هزينه هاي مربوط به ساختمان به قرار زير است :

جدول 11- هزينه هاي ساختماني
	هزينه
	ميزان کار مورد نياز
	حدود هزينه واحد(هزار ريال)
	واحد
	شرح

	2250000
	1500
	1500
	متر مربع
	ساختمان هاي توليد

	1200000
	1000
	1200
	متر مربع
	ساختمان انبارها

	600000
	500
	1200
	متر مربع
	ساختمان آزمايشگاه  و ابزار آلات

	500000
	200
	2500
	متر مربع
	ساختمان اداري و رفاهي

	0
	-----
	3000
	متر مربع
	استخر آب

	75000
	50
	1500
	متر مربع
	نگهباني

	0
	----
	2500
	متر مربع
	پست برق ( در صورت اخذ انشعاب بالاتر از 240 کيلووات )

	4625000
	جمع کل
	
	
	


3-3- ماشين آلات :

هزينه هاي مربوط به ماشين آلات به قرار زير است :

جدول 12- هزينه هاي ماشين آلات

	رديف
	نام دستگاه
	محل تامين
	ارزش ريالي
( هزار ريال )
	تعداد
	هزينه کل

	1
	مخازن ذخيره گياه خشک
	داخل کشور
	20000
	2
	40.000

	2
	مخازن ذخيره انواع اسانس
	داخل کشور
	10000
	2
	20.000

	3
	مخازن نگهداري اب تصفيه شده
	داخل کشور
	10000
	2
	20.000

	4
	مخزن دکانتور (جداکننده)
	داخل کشور
	150000
	1
	150.000

	5
	دستگاه تقطير(خالص سازي)
	داخل کشور
	200000
	1
	200.000

	6
	دستگاه هاي مبادله کننده گرما
	داخل کشور
	100000
	1
	100.000

	7
	انواع  پمپ ها و اتصالات مربوطه
	داخل کشور
	50000
	2
	100.000

	8
	دستگاه هاي بسته بندي
	داخل کشور
	100000
	1
	100.000

	9
	تجهيزات تعمير گاه و ازمايشگاه
	داخل کشور
	200000
	1
	200.000

	جمع کل هزينه هاي مربوط به تجهيزات
	930.000


تجهيزات اين واحد توسط شرکت هاي مختلفي ساخته مي شوند که ممکن است با قيمت هاي متفاوتي ارائه گردند و قيمت هاي ارائه شده فقط جهت تخمين قيمت تجهيزات آورده شده است.

مبلغ 10 درصد به عنوان تضمين کيفيت دستگاه ها نيز بايد در نظر گرفته شود که مبلغ 93.000 هزار ريال مي باشد.

نصب تجهيزات فوق توسط متخصصين داخلي انجام مي گيرد و مسئله خاصي ندارد.

ميزان برق مصرفي کليه دستگاه ها با توجه به نوع عمليات حدود 60 کيلو وات برآورد مي شود.

3-4- تاسيسات :

هزينه هاي مربوط به تاسيسات به قرار زير است :

جدول 13- هزينه هاي تاسيسات

	عنوان
	مقدار
	واحد
	قيمت واحد

(ريال)
	ارزش کل

( هزار ريال )

	تامين برق از شبکه سراسري

( خريد انشعاب، تاسيسات برق و ...)
	100
	کيلو وات
	----
	200.000

	آب ( اخذ انشعاب، لوله کشي و ...)
	1000
	متر مربع
	----
	25.000

	تاسيسات سرمايش و گرمايش ساختمانها
	500
	متر مربع
	80.000
	40.000

	کپسول اطفاء حريق( 6 کيلوگرمي )
	50
	عدد
	400.000
	20.000

	کپسول اطفاء حريق ( 30 کيلوگرمي )
	20
	عدد
	1600.000
	32.000

	جمع ارزش تاسيسات عمومي
	317.000


· مصرف برق شامل برق مورد نياز براي ماشين آلات ، ساختمان ها، محوطه کارخانه و سيستم هاي تهويه و سرمايش و گرمايش مي باشد.
· براي محاسبه اخذ انشعاب آب نيز 450 متر مربع مساحت ساختمان هاي اداري و رفاهي، آزمايشگاه و نگهباني مورد محاسبه قرار گرفته است و ميزان آب مورد نياز براي ماشين آلات نيز با آن جمع شده است.

3-5- وسائط نقليه :

جدول 14 – هزينه هاي وسائل نقليه

	نوع
	تعداد
	قيمت هر دستگاه

(هزار ريال )
	هزينه کل

(هزار ريال)

	وانت بار
	2
	75.000
	150.000

	سواري
	2
	70.000
	140.000

	جمع هزينه ها ي وسائط نقليه
	290.000


3-6- تجهيزات و وسائل اداري و خدماتي :

جدول 15 – هزينه هاي تجهيزات و وسائي اداري و خدماتي
	نوع وسايل
	تعداد
	قيمت هر واحد

( هزار ريال)
	هزينه کل

(هزار ريال )

	رايانه با پرينتر و مودم
	2
	7.000
	14.000

	خط تلفن و فاکس
	3
	2.000
	6.000

	مبلمان اداري
	2 سرويس
	3.000
	6.000

	کمد و فايل
	8
	500
	4.000

	ميز و لوازم التحرير
	8
	500
	4.000

	صندلي
	20
	150
	3.000

	جمع کل هزينه هاي اداري
	37.000


3-7- هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده :

به منظور جلوگيري از تحميل هزينه هاي مازاد طي دوره اجراي طرح به دليل تغييرات احتمالي در هزينه هاي سرمايه گذاري ثابت حدود 10 درصد از کل هزينه هاي مورد نياز بعنوان هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده لحاظ مي گردد.

با لحاظ نمودن 10 درصد هزينه هاي پيش بيني نشده جدول هزينه  ثابت سرمايه گذاري براي احداث واحد طبق جدول زير پيش بيني مي شود :

جدول 16- جمع بندي هزينه هاي ثابت احداث واحد

	رديف
	عنوان
	هزينه (هزار ريال)

	1
	محوطه سازي
	601.000

	2
	ساختمان
	4.625.000

	3
	ماشين آلات
	930.000

	4
	نصب و بيمه ماشين آلات
	93.000

	5
	تاسيسات
	317.000

	6
	وسائل نقليه
	290.000

	7
	تجهيزات و وسائل اداري و خدماتي
	37.000

	8
	هزينه هاي متفرقه وپيش بيني نشده
	689.300

	9
	مجموع
	7.582.300


3-8- هزينه هاي قبل از بهره برداري :
جدول 17 – هزينه هاي قبل از بهره برداري
	هزينه
	حدود هزينه مورد نياز
	شرح

	4.405
	کل سرمايه گذاري طرح * 0.0006
	تاسيس شرکت, ثبت و افزايش سرمايه

	14.685 
	2 در هزار سرمايه ثابت
	هزينه مطالعه و تحقيق

	44.056 
	6 در هزار کل سرمايه گذاري
	تامين خدمات مهندسي و مشاوره و طراحي

	1.500.000 
	تعداد پرسنل در دوره ساخت * ميزان حقوق و مزاياي دريافتي ماهانه * طول دوره ساخت
	دستمزد و حقوق و مزاياي کارکنان

	----- 
	بسته به نوع طرح
	مسافرت و بازديد

	100.000 
	1 تا 3 روز هزينه هاي توليد به استثناي استهلاک
	توليد آزمايشي و آموزش و ساير

	1.663.146


3-9- سرمايه در گردش :

در زير به برآورد سرمايه در گردش به تفکيک پرداخته شده است :

· سرمايه در گردش مواد اوليه و بسته بندي :

دوره تامين مواد اوليه را يک ماه در نظر گرفته شده است و با توجه به آن ميزان سرمايه در گردش مربوط به مواد اوليه و بسته بندي برابر است با : 700 ميليون ريال 

· کالاي ساخته شده و در جريان ساخت :
ميزان سرمايه در گردش مربوط به اين مورد برابر است با: 700 ميليون ريال

· مطالبات :
ميزان سرمايه در گردش مربوط به اين مورد برابر است با: 900 ميليون ريال

· تنخواه گردان :
ميزان سرمايه در گردش مربوط به اين مورد برابر است با: 155 ميليون ريال

· مجموع
مجموع سرمايه در گردش مورد نياز براي اين واحد برابر است با: 2.455 ميليون ريال است .

3-10- برآورد حقوق و دستمزد :

هزينه هاي مربوط به حقوق پرسنل به قرار زير است :

جدول 19- هزينه هاي حقوق پرسنل اداري
	حقوق و دستمزد پرسنل اداري

	هزينه
(هزار ريال )
	تعداد نفرات مورد نياز
	تخمين حقوق 
( هزار ريال / هر نفر)
	سمت

	10.000
	1
	10.000
	مدير عامل

	6.000
	1
	6.000
	مدير بازرگاني و فروش

	5.000
	1
	5.000
	مدير اداري و مالي

	3.000
	1
	3.000
	حسابدار

	5.000
	2
	2.500
	کارمند فروش

	4.000
	2
	2.000
	منشي

	7.200
	4
	1.800
	کارگر خدمات

	28.140
	12
	70%
	مزاياي شغلي , بيمه و پاداش

	68.340
	جمع هزينه هاي پرسنل اداري


جدول 20 – هزينه هاي حقوق پرسنل توليد
	حقوق و دستمزد پرسنل توليد

	هزينه
	تعداد نفرات مورد نياز
	تخمين حقوق ماهانه ( هزار ريال / هر نفر)
	سمت

	8.000
	1
	8.000
	مدير کارخانه

	4.000
	1
	4.000
	سرپرستان توليد

	3.000
	1
	3.000
	مهندس فني و کنترل کيفي

	2.500
	1
	2.500
	تکنسين فني

	12.000
	6
	2.000
	اپراتور توليد

	10.800
	6
	1.800
	کارگران ساده

	3.600
	2
	1.800
	نگهبان

	43.100
	18
	100%
	مزاياي شغلي و بيمه و پاداش

	86.200
	جمع هزينه هاي پرسنل توليد


3-11- برآورد آب, برق, سوخت و ارتباطات :

هزينه هاي مربوط به آب، برق، سوخت و ارتباطات به قرار زير است :

جدول 21- هزينه هاي مربوط به آب، برق،سوخت و ارتباطات

	هزينه سالانه

(هزار ريال)
	ميزان مصرف
	هزينه هر واحد مصرف به ريال
	واحد
	شرح

	155.520
	80
	300
	کيلو وات
	برق مصرفي

	108.000
	400
	1000
	متر مکعب
	آب مصرفي

	
	
	
	سوخت :

	60.000
	60
	1000
	ليتر
	بنزين

	200.000
	1000
	200
	متر مکعب
	گاز

	0
	0
	250
	ليتر
	گازوئيل

	523.520
	جمع هزينه هاي آب, برق, سوخت و ارتباطات


3-12- هزينه هاي تعمير و نگهداري و استهلاک :

هزينه هاي مربوط به تعمير و نگهداري و استهلاک به قرار زير است :

جدول 22- هزينه هاي تعمير و نگهداري و استهلاک
	قيمت قراضه
	نرخ قراضه
	هزينه استهلاک
	در صد استهلاک
	هزينه تعمير و نگهداري
	نرخ تعمير و نگهداري
	شرح

	522.600
	10
	365.820
	7
	104.520
	2
	ساختمان و محوطه سازي

	93.000
	10
	93.000
	10
	37.200
	4
	ماشين آلات و تجهيزات

	31.700
	10
	31.700
	10
	31.700
	10
	تاسيسات

	20.000
	10
	20.000
	10
	20.000
	10
	لوازم آزمايشگاهي و کارگاهي

	29.000
	10
	72.500
	25
	58.000
	20
	وسائط نقليه

	3.700
	10
	7.400
	20
	3.700
	10
	اثاثيه و لوازم اداري

	7.000.000
	----
	590.420
	----
	255.120
	----
	مجموع


3-13- هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده توليد :

حدود 6 درصد از کل هزينه هاي توليد منهاي استهلاک ساليانه بعنوان هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده توليد در نظر گرفته شده است که برابر است با : 612.782 هزار ريال 
3-14- هزينه هاي توزيع و فروش :

حدود يک درصد از کل در آمد حاصل از فروش بعنوان هزينه هاي توزيع و فروش در نظر گرفته شده است.
که برابر است با : 42.000 هزار ريال
3-15- جدول هزينه هاي ثابت و متغير توليد :

هزينه هاي ثابت و متغير توليد به قرار زير است :

جدول 23- هزينه هاي ثابت و متغير توليد

	رديف
	هزينه هاي توليد
	درصد
	هزينه هاي ثابت (هزار ريال)
	درصد
	هزين هاي متغير (هزار ريال )

	1
	مواد اوليه، کمکي و بسته بندي
	-
	----
	100
	8.400.000

	2
	حقوق و دستمزد توليدي
	70
	724.080
	30
	310.320

	3
	آب، برق، سوخت و ارتباطات
	20
	104.704
	80
	418.816

	4
	تعميرات و نگهداري
	20
	51.024
	80
	204.096

	5
	متفرقه و پيش بيني نشده
	-
	----
	-
	----

	6
	استهلاک
	100
	590.420
	-
	----

	7
	جمع هر ستون
	
	1.470.228
	
	9.333.232

	8
	جمع کل
	10.803.460


در اين واحد تعداد روزهاي کاري 270 روز در نظر گرفته شده است و کارگران مي توانند بر حسب نياز کارخانه و حجم توليد به صورت 3 شيفت 8 ساعته هم کار کنند ولي با توجه به غير پيوسته بودن واحد در مواقعي که حجم توليد کم باشد اين ميزان مي تواند به يک شيفت تقليل پيدا کند و از کارگران فصلي استفاده شود.

3-16- نتيجه گيري :

کل هزينه سرمايه گذاري ثابت حدود : 9.2  ميليارد ريال
کل هزينه هاي توليد حدود :10.8 ميليارد ريال
سرمايه در گردش حدود : 2.5 ميليارد ريال

مشخص است که سهم هزينه هاي توليد نسبت به سرمايه گذاري اوليه بيشتر است و از بين هزينه هاي ثابت نيز بيشترين مقدار مربوط به هزينه هاي ساختماني است.

با در نظر گرفتن 150.000 ريال بازاي فروش هر کيلو از محصول مدت برگشت سرمايه اوليه به صورت زير محاسبه مي گردد :
100.000*150.000-10.800.000.000 = 4.200.000.000
11.700.000.000 / 4.200.000.000 = 2.79 
لذا سرمايه ثابت اوليه در مدت حدود 2.8 سال بر مي گردد.

4- ميزان مواد اوليه عمده مورد نياز سالانه و محل تامين آن :
با توجه به اين نکته که ما روش تقطير با آب را به عنوان روش بهينه انتخاب نموده ايم. يکي از مواد اوليه عمده مورد نياز آب مي باشد. که بايد از منابع محلي تامين شود و فاقد املاح مضر براي اسانس بوده و تصفيه شده باشد.

گياه مورد استفاده براي هر نوع اسانس متفاوت است و چنانچه به صورت محلي تامين شود در هزينه هاي حمل و نقل صرفه جويي بعمل خواهد آمد ولي اگر از مناطق ديگر کشور و حتي خارج از کشور هم تامين شود همچنان مي تواند از نظر اقتصادي توجيح داشته باشد. خشک کردن گياهان دارويي هم همانطور که در قسمت شرح تکنولوژي هم توضيح داده شد موجب کمک به عمل اسانس گيري مي شود و همچنين حمل و نقل آن را به دليل کم حجم تر شدن و عدم فساد در مسير آسان تر مي نمايد. لذا توصيه مي شود چنانچه گياه از مناطق دور تهيه مي شود عمل خشک کردن در مبدا انجام گيرد و سپس به واحد صنعتي حمل شود. در زير به برخي گياهان دارويي که در داخل کشور هم به راحتي قابل تهيه هستند اشاره مي کنيم :
جدول24 – انواع گياهان دارويي که از داخل کشور قابل تهيه هستند.

	رديف
	نام فارسي
	نام لاتين

	1
	آويشن
	Thyme water

	2
	اترج
	Otroj

	3
	اسطوخودوس
	Lavandula stoechas

	4
	بابونه
	Matricaria chamomilla

	5
	بادرنجبويه
	Lemon  balm

	6
	برگ چنار
	Platanus orientalis

	7
	برگ زيتون
	Olea europaea

	8
	برگ گردو
	Juglans regia

	9
	بومادران
	Achillea millefoium

	10
	بهار نارنج
	Orange flower

	11
	بيد
	Salix species

	12
	بيدمشک
	Salix capraea

	13
	پونه
	Pilegium vulgare mill

	14
	خارشتر
	Hedysarum

	15
	خارخاسک
	Tribulus terrestris

	16
	دارچين
	Cinnamomum zeylanicum

	17
	رازيانه
	Fdeniculum officinalis

	18
	زنيان
	Ajowan fruit water

	19
	زيره
	Cumin water

	20
	سنبل الطيب
	Valeriane officinalis

	21
	سير
	Allium water

	22
	شاطره
	Fumaria water

	23
	شنبليله
	Birds foot

	24
	شويد
	Dill fruit water

	25
	شيرين بيان
	Glycyrrhiza glabra

	26
	طارونه
	Tarooneh

	27
	کاسني
	Cichorium intybus

	28
	کاکوتي
	Zizyphora tenuior

	29
	کيالک
	Kialak

	30
	گلاب
	Rose water

	31
	گاوزبان
	Gav zaban

	32
	گزنه
	Lamium album

	33
	مخلصه
	Mokhallasee

	34
	نعناء
	Mint water

	35
	نسترن
	Rosa canina

	36
	هل
	Cardamon water

	37
	يونجه
	Medicago sativa


قابل ذکر است که هر اسانس از يک قسمت گياه بدست مي آيد و ممکن است ريشه يک گياه براي يک نوع اسانس و برگ همان گياه براي توليد نوعي ديگر از اسانس بکار رود.
ميزان اسانس موجود در گياه خشک در حدود 0.1 تا  2در صد است . معمولا 50% اسانس اب است . لذا براي ظرفيت 100 تن در سال بايد 50 تن اسانس خالص استحصال نماييم که با در نظر گرفتن 1 در صد اسانس در گياه خشک بايد 5000 تن گياه خشک (8000 تن گياه تازه) در اختيار داشته باشيم.

براي بسته بندي اسانس ها و حمل آنها در موارد لزوم از تثبيت کننده ها نيز استفاده مي شود که با درصد مشخصي به اسانس اضافه مي شود. ميزان کاربرد اين مواد بسيار کم بوده و در حدود 1 کيلوگرم به ازاي 1 تن محصول مي باشد.

ضايعات توليدي در فرآيند توليد اسانس نيز به عنوان خوراک دامي قابل استفاده است. 

نکته بسيار مهم در اين واحد صنعتي هم تهيه گياهان دارويي در زمان مناسب و از محل مناسب است . چرا که بيشتر هزينه ها مربوط به تهيه مواد اوليه است و همان طور که در بالا ذکر شد تجهيزات و ماشين آلات هزينه قابل توجهي را شامل نمي شوند. 

با توجه به رنج گسترده گياهان دارويي و محدوده بسيار گسترده قيمت انها سعي شده است يک قيمت ميانگين در نظر گرفته شود .( براي احداث واحد مي بايست ابتدا محصولاتي را که قصد توليد آنها راداريم کاملا مشخص شوند و با توجه به انها هزينه مواد اوليه تعيين گردد.)

جدول 18- هزينه هاي مربوط به مواد اوليه (سرمايه در گردش )

	مواداوليه
	مقدار سالانه مورد نياز (تن)
	قيمت واحد(تن)
	قيمت سالانه (هزار ريال)

	گياهان داروئي مختلف
	8000
	1.000 هزار ريال
	8.000.000

	ساير مواد افزودني مورد نياز
	5 درصد کل هزينه مواد اوليه
	400.000

	مجموع هزينه مواد اوليه
	8.400.000


5- پيشنهاد منطقه مناسب براي اجراي طرح :

با توجه به رشد گياهان مختلف در نقاط مختلف کشور ، بايد هنگام احداث واحد به اين نکته توجه کرد که توليد چه نوع محصولي مدنظر است و با توجه به محل هايي که گياهان مورد استفاده در توليد ان رشد مي کنند محل احداث واحد را تعيين کرد. البته بايد به ارتباطات منطقه با مراکز فروش و امکاناتي چون اب ، برق ، سوخت و ارتباطات الکترونيک توجه نمود. 
با توجه به اين گستردگي در مورد اسانس گياهان داروئي در به مناطقي که احداث واحدهاي مشابه مورد توجه بيشتري قرار دارد ذکر مي گردد :

خراسان رضوي
اصفهان 
آذربايجان شرقي

            تهران
فارس
کرمان


           همدان
مرکزي
گلستان


            گيلان
6-  وضعيت تامين نيروي انساني و تعداد اشتغال :

واحدهاي صنعتي با توجه به ميزان اتوماسيون بکار رفته در آنها ، به پرسنل توليد نياز دارند. واحدي که در اين طرح پيشنهاد شده است باتوجه به داشتن اتوماسيون در حد حداقل و سيستم غيرپيوسته نياز به پرسنل نسبتا زيادي دارد و همانطور که در برآورد پرسنل واحد اورده شده است حدود 30 نفر پرسنل در بخش هاي مختلف نياز دارد. از بين اين افراد تعدادي در دفاتر اداري شرکت مشغول بکارند که اين دفاتر مي تواند در مراکز استان قرار داشته باشد تا ارتباطات بازرگاني و اداري با سهولت بيشتري انجام شود و نيروس کار مورد نياز نيز از مراکز استان قابل تامين است. تعداد بيشتري از پرسنل واحد را افراد شاغل در خود واحد صنعتي تشکيل مي دهند که با توجه به فاصله واحد از مناطق مسکوني از شهرها و روستاهاي مجاور تامين مي گردد.

7-  بررسي و تعيين ميزان آب،  برق، سوخت، امكانات مخابراتي و ارتباطي و چگونگي امكان تامين آنها در منطقه مناسب براي اجراي طرح :

آب ، برق و انشعابات مخابراتي از طريق گرفتن انشعاب از شبکه سراسري ميسر است و در شهرکت هاي صنعتي کشور اين امکانات اوليه بخوبي پيش بيني شده است. تامين سوخت نيز با توجه به راه هاي ارتباطي مناسبي که براي شهرک هاي صنعتي در نظر گرفته شده است به راحتي قابل تامين است.
8-  وضعيت حمايت هاي اقتصادي و بازرگاني شامل حمايت تعرفه گمركي و حمايتهاي مالي :
براي اجراي طرح هاي زود بازده و صنايع کوچک اعتبارات مالي مناسبي از طرف دولت در نظر گرفته شده است . لذا اين طرح نيز از اين تسهيلات مي توند استفاده نمايد و قسمت قابل توجهي از سرمايه ثابت مورد نياز براي احداث واحد را تامين کرد.
9-  تجزيه و تحليل و ارائه جمع بندي و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحد هاي جديد :

با توجه روند رو به رشد استفاده از اسانس ها در زمينه هاي مختلف و به خصوص اسانس گياهان داروئي و پتانسيل بالقوه كشور ما در تامين مواد اوليه عمده اين محصولات، احداث واحدهاي اسانس گيري از لحاظ اقتصادي به صرفه خواهند بود . ميزان سرمايه گذاري نسبتا كم و زمان برگشت سرمايه اين واحد نيز مويد همين مطلب است. بعلاوه روند رو به رشد صادرات اين محصولات به كشورهاي مختلف نيز حاكي توجه خاص توليد كنندگان و دولت به اين محصولات مي باشد.

کل سرمايه گذاري ثابت مورد نياز براي اين طرح حدود 920 ميليون تومان پيش بيني مي شود و هزينه هاي در گردش که بخش عمده هزينه هاي اين واحد را شامل مي شود در حدود 250 ميليون تومان برآورد شده است. سرمايه اوليه در مدت حدود 2.8 سال برمي گردد و همين امر مويد توجيه پذير بودن احداث چنين واحدي از نظر اقتصادي مي باشد. 
ظرفيت توليد 100 تن اسانس در سال براي واحد پيش بيني شده است. 

احداث واحد نيز با توجه به توضيحاتي که در بخش 5 ذکر شد در نقاط مختلف ايران امکان پذير است .

در مجموع احداث چنين واحدي داراي سود آوري مطلوبي خواهد بود و احداث واحد هاي جديد در مناطق مختلف کشور امکان پذير است.

10-  در صورت پيوستن ايران به سازمان تجارت جهاني وضعيت اين پروژه ها چگونه خواهد بود :

با توجه به انعطاف پذيربودن كارخانه مورد نظر وطيف وسيع گياهان دارويي ومعطر موجود در كشور در صورت عدم پايداري بازار محصول سيستم به راحتي توانايي توليد محصول جايگزين را داشته و كمترين آسيب را در برابر مشكات ناشي از پيوستن به سازمان تجارت جهاني متحمل خواهد شد.

همچنين با توجه به مزيت هاي بسيار موجود در كشور در زمينه توليد گياهان دارويي وارزان بودن نيروي كار متخصص نسبت به كشورهاي صنعتي در صورت پيوستن به سازمان تجارت جهاني و تسهيل مقررات بسياري از كشورها براي خريد كالا از ايران به دليل كيفيت بالا و قيمت مناسب محصولات توليدي (اسانس وعرقيات )بازارهاي جديدي براي اين محصولات پيش بيني مي شود. 
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پيوست ها ( بخش نامه هاي مربوط به قوانين واردات و صادرات اسانس ):

	عنوان بخشنامه :
بخشنامه گمرک ايران در خصوص نحوه صدور کنسانتره نعناع و اسانس گل سرخ
تاريخ :82/10/03
شماره بخشنامه :234660/230496/747/3/71/272
گمرک....... باسلام – با توجه به مشکلات به وجود آمده در خصوص صدور کنسانتره نعناع و اسانس گل سرخ و ارزش بالاي صادراتي اين اقلام از اين تاريخ به بعد صادرات قطعي اقلام مذکور صرفا از طريق گمرکات مهر آباد و شهريار تهران صورت خواهد پذيرفت لذا خواهشمند است دستور فرماييد مراتب مد نظر قرار گرفته و به نحوه مقتضي به اطلاع صادرکنندگان محترم رسانيده شود. ناصر ابراهيمي – مدير کل دفتر امور صادرات

	عنوان بخشنامه :
بخشنامه مركز توسعه صادرات درخصوص قيمت پايه صادراتي انواع اسانس طبيعي گلسرخ 
تاريخ :81/12/06
شماره بخشنامه :829/81/ك
گمرك ايران – دفتر امور صادرات احتراما در پاسخ به نامه شماره 162112/157314/747/3/71 مورخ 8/7/1381 بدينوسيله به اطلاع ميرساند قيمت پايه صادراتي اسانس گلسرخ در جلسه مورخ 4/12/1381 كميته دايمي قيمت گذاري كالاهاي صادراتي به شرح ذيل تعيين گرديد: 1- قيمت پايه انواع اسانس طبيعي گلسرخ باخلوص بالاتر از 50% ( ماده موثر) از قرار هر كيلوگرم 3400 دلار ( سه هزارو چهارصد دلار ). 2- قيمت پايه انواع اسانس طبيعي گلسرخ با خلوص كمتر از 50% ( ماده موثر)از قرار هر كيلوگرم 2400 دلار (دو هزارو چهارصد دلار ) . ضمنا اين قيمتها مشمول اسانسهاي مصنوعي نمي گردد. مديريت پشتيباني و حمايت از صادر كنندگان

	عنوان بخشنامه :
توضيح اتحاديه صادركنندگان كتيرا و صمغهاي نباتي در خصوص تعاريف و مشخصه هاي اسانس و كنسانتره گل جهت تسهيل در روند صادرات 
تاريخ :80/04/26
شماره بخشنامه :242/80/ك/ف
گمرك ايران - دفتر امور صادرات 
احتراما - پيرو نامه شماره 213/80/ك/ف مورخ 11/4/80 به پيوست نامه شماره 910/34 مورخ 19/4/80 - اتحاديه صادركنندگان كتيرا- صمغهاي نباتي و ريشه هاي گياهي و دانه هاي كشاورزي ايران در خصوص تعاريف و مشخصه هاي اسانس و كنسانتره گل - دانه - صمغ و گياهان معطر جهت تسهيل در روند صادرات اقلام مذكور ارسال مي گردد.
مركز توسعه صادرات ايران - مدير پشتيباني و حمايت از صادركنندگان
* متن نامه شماره 213/80/ك/ف مورخ 11/4/80 به شرح زير مي باشد:
احتراما- عطف به نامه شماره 77306/55478/747/3/71 مورخ 5/4/80 به اين وسيله به اطلاع ميرساند:
قيمت تعيين شده كه طي مصوبه شماره 1879/79/ك/ف مورخ 9/9/79 اعلام گرديد. مختص به اسانس 100% خالص مي باشد لذا اسانس با درجات خلوص مختلف قيمت گذاري نشده و شامل مصوبه 95/80/ك/ف مورخ 1/2/80 مي باشد. شايان ذكر است قيمت صادراتي اسانس با درجات خلوص مختلف پس از بررسي متعاقبا اعلام خواهد شد.
* متن نامه شماره 910/34 مورخ 19/4/80 به شرح زير مي باشد:
متن نامه شماره 910/34 مورخ 19/4/80 به شرح زير مي باشد.
عطف به نامه شماره 247/80/ك/ف مورخ 11/4/80 در رابطه با دعوت جلسه روز شنبه مورخ 16/4/80 آن مركز به اين وسيله تعاريف و مشخصه هاي اسانس و كنسانتره گل-دانه-صمغ و گياهان معطر جهت تسهيل در روندصادرات اقلام مذكور به شرح ذيل اعلام ميگردد:
الف) : اسانس گل- دانه-صمغ و گياهان معطر اسانس - ماده روغني معطري است كه از گل- دانه صمغ و گياهان معطر استحصال مي شود.
1- اسانس گل محمدي (گل سرخ يا گل گلاب يا گل رز)- بوي گل محمدي را بدهد. - روي آن قرار بگيرد (چرب و غليظ باشد- وزن مخصوص آن كمتر از آب باشد)- رنگ اسانس ملاك كيفيت و يا نوع اسانس نيست.- نقطه انجماد اسانس گل محمدي بين صفر تا 21 درجه مثبت سانتيگراد مي باشد.- با توجه به مشخصه هاي فوق محصول مذكور بايد به وسيله هر شخص عادي قابل تشخيص باشد.
2- ساير اسانس ها- كليه اسانس ها مي بايست بو و عطر ماده نامبرده خودشان را بدهند. روي آب قرار بگيرند( چرب و غليظ بوده - وزن مخصوص آن كمتر از آب باشد) .- رنگ اسانس ملاك كيفيت و يا نوع اسانس نيست.- با توجه به مشخصه هاي فوق محلول مذكور بايد به وسيله هر شخص عادي قابل تشخيص باشد.
ب - كنسانتره گل و گياهان معطر- كنسانتره محلولي است كه حاوي 1 تا 10% اسانس باشد- حلالهاي مختلف و از جمله الكل مي تواند مورد استفاده قرار بگيرد.

	عنوان بخشنامه :
ابلاغ فهرست تكميلي موافقت كلي وارداتي وزارت صنايع و معادن در سال 1380
تاريخ :80/03/12
شماره بخشنامه :8003388
دفتر ثبت سفارشات و نظارت برمبادلات بازرگاني 
سلام عليكم - احتراما پيرونامه شماره 8001304 مورخ 8/2/80 در خصوص ابلاغ موافقت كلي وارداتي وزارت صنايع و معادن ،‌به پيوست تصوير دورنگار شماره 1394-50005-73 مورخ 6/3/80 وزارت مذكور منضم به سه برگ فهرست كالا ارسال مي گردد. خواهشمند است دستور فرمائيد اقلام مندرج در ليست پيوست دورنگار صدرالاشاره را به ليست موافقت هاي كلي وارداتي وزارت صنايع و معادن در سال 1380 اضافه و مراتب نيز به دواير اجرايي ذيربط منعكس گردد. 
سيد عباس حسيني - مدير كل مقررات صادرات و واردات 
* متن دورنگار شماره 1394-50005-73 مورخ 6/3/80 وزارت صنايع و معادن به شرح زير مي باشد:
جناب آقاي سيد عباس حسيني - مدير كل محترم مقررات صادرات و واردات وزارت بازرگاني 
باسلام - پيرونامه شماره 6230-5005-73 مورخ 5/2/80 بدينوسيله فهرست تكميلي موافقت كلي سال 1380 وزارت صنايع و معادن به شرح ذيل جهت اعلام به مراجع ذيصلاح ايفاد مي گردد:
تقي كشاورز محمديان - مدير كل دفتر امور اقتصادي
· روغن هاي اسانس از پرتقال
· روغنهاي اسانس از نعناع صحرايي
· روغن هاي اسانس از ساير نعناع ها

	عنوان بخشنامه :
بخشنامه وزارت بازرگاني در خصوص نحوه تمديد مجوزهاي ورود صادره توسط وزارت صنايع و معادن تا پايان تيره ماه سالجاري 
تاريخ :80/01/26
شماره بخشنامه :304/200
گمرك ايران - دفتر امور واردات 
بانك مركزي - اداره سياستها و مقررات ارزي 
سلام عليكم - احتراما به پيوست تصوير نامه شماره 212-500005-73 مورخ 21/1/80 وزارت صنايع و معادن در خصوص نحوه تمديد مجوزهاي ورود آن وزارتخانه تا پايان تير ماه سال 1380 جهت اطلاع و انعكاس به دواير اجرايي ذيربط ارسال مي گردد. سيد عباس حسيني - مدير كل مقررات صادرات و واردات 
× متن نامه شماره 212-500005-73 مورخ 21/1/80 وزارت صنايع به شرح زير مي باشد:
جناب آقاي سيد عباس حسيني - مدير كل محترم مقررات صادرات و واردات وزارت بازرگاني 
با سلام - به منظور كاهش تشريفات اداري و تسريع د رامر مراجعين بدينوسيله مجوزهاي صادره توسط دفاتر صنعتي اين وزارتخانه به شرح زير تمديد مي گردد:
1- كليه مجوزهاي صدور تا پايان تير ماه 1380
2- مجوزهاي ورود(عدم ساخت) به استثنا اقلام بشرح زير تا پايان تير ماه 1380
ضمنا مجوزهاي صادره در خصوص ورود موقت كالا موضوع ماده 12 قانون مقررات صادرات و واردات از اين امر مستثني بوده و مدت اعتبار آن محدود به مهلت هاي تعيين شده در مجوزهاي صادره خواهد بود.
· روغن هاي اسانس از پرتقال
· روغنهاي اسانس از نعناع صحرايي
· روغن هاي اسانس از ساير نعناع ها

	عنوان بخشنامه :
نحوه تمديد مجوزهاي ورود وزارت صنايع تا پايان تير ماه 1380 
تاريخ :80/01/21
شماره بخشنامه :212-500005-73
جناب آقاي سيد عباس حسيني 
مدير كل محترم مقررات صادرات و واردات وزارت بازرگاني 
با سلام بمنظور كاهش تشريفات اداري و تسريع در امر مراجيعن بدينوسيله مجوزهاي صادره توسط دفاتر صنعتي اين وزارتخانه به شرح ذيل تمديد مي گردد: 
1- كليه مجوزهاي صدور تاپايان تير ماه 1380 
2- مجوزهاي ورود ( عدم ساخت )‌ به استثنا اقلام بشرح ذيل تا پايان تير ماه 1380 
ضمنا مجوزهاي صادره درخصوص ورود موقت كالا موضوع ماده 12 قانون مقررات صادرات و واردات ازاين امر مستثني بوده و مدت اعتبار آن محدود به مهلت هاي تعيين شده در مجوزهاي صادره خواهد بود.
· روغن هاي اسانس از پرتقال
· روغنهاي اسانس از نعناع صحرايي
· روغن هاي اسانس از ساير نعناع ها

	عنوان بخشنامه :
بخشنامه گمرك ايران در خصوص اعلام اسامي گمركات تخصصي برخي از كالاهاي صادراتي 
تاريخ :1385/4/26
شماره بخشنامه :112240/747/3/71/187
گمرك..........
باسلام – نظر به اينكه صدور برخي اقلام صادراتي نياز به امكانات دقيق و كافي جهت بررسي نوع كالا با قيمتهاي صادراتي دارد، بدينوسيله اعلام مي دارد صادرات كالاهاي ذيل صرفا از گمركات ذكر شده امكان پذير مي باشد. بديهي است گمركات ملزم به رعايت و نظارت دقيق بر كيفيت كالاهاي صادراتي با ارزشهاي مربوطه خواهند بود و ارسال آنها از ساير گمركات صرفا با تاييديه اين دفتر ميسور مي باشد.
1- اسانس گل محمدي و كنسانتره نعناع : گمركات شهريار، غرب و گمرك تجاري مهرآباد
2- برگ تست استريليزاسيون: گمركات غرب تهران و تجاري مهرآباد
3- كليه تجهيزات مخابراتي و فروموليبدن و فرآورده هاي آن :‌گمركات : تبريز- غرب تهران – تجاري مهرآباد – شيراز و شهيد رجائي بندر عباس
4- گل و گياه از گمركات: مهرآباد – غرب تهران – مشهد – نوشهر- باهنر بندرعباس- استارا- انزلي ، اينچه برون- خرمشهر 5- تجهيزات الكتريكي منجمله تابلو برق : مهرآباد – شهريار- شيراز- بندر امام- شهيد رجائي – مشهد- نوشهر- قزوين در ضمن ساير دستورالعمل هاي اين دفتر در خصوص محدوديت گمركات در صادرات اقلامي همچون پسته ، زعفران و .... به قوت خود باقي است.
ناصر ابراهيمي – مدير كل دفتر صادرات

	عنوان بخشنامه :
بخشنامه وزارت بازرگاني در خصوص اعلام قيمت پايه صادراتي چند قلم كالا 
تاريخ :1384/12/28
شماره بخشنامه :554/84/ك/ف
دفتر صادرات گمرك جمهوري اسلامي ايران 
سلام عليكم – احتراماً، در پاسخ به نامه شماره 11632/34 مورخ 24/7/1384 اتحاديه صادركنندگان گياهان دارويي و فرآورده هاي غذايي ايران در خصوص قيمت پايه ي صادراتي انواع گياهان دارويي، بدينوسيله به اطلاع مي‌رساند: درخواست در جلسه مورخ 12/10/84 كميته دايمي قيمت گذاري كالاهاي صادراتي مطرح و تصميمات به شرح ذيل اتخاذ گرديد: 
 14- قيمت پايه صادراتي گل گاوزبان از قرار هر كيلوگرم 12دلار
16- قيمت پايه صادراتي گل بنفشه ي خشك از قرار هر كيلوگرم 16 دلار 
17- قيمت پايه صادراتي گل بنه از قرار هر كيلوگرم 50/0 دلار 
18- قيمت پايه صادراتي گل بهار نارنج پاك شده از قرار هر كيلوگرم 6 دلار 
19- قيمت پايه صادراتي گل بومادران از قرار هر كيلوگرم 60/0 دلار
20- قيمت پايه صادراتي گل تاجريزي از قرار هر كيلوگرم 2 دلار 
21- قيمت پايه صادراتي گل جعفري از قرار هر كيلوگرم 50/2 دلار 
22- قيمت پايه صادراتي گل حلوا از قرار هر كيلوگرم 3 دلار 
23- قيمت پايه صادراتي گل ختمي از قرار هر كيلوگرم 2 دلار 
24- قيمت پايه صادراتي گل ريواس از قرار هر كيلوگرم 1 دلار
25- قيمت پايه صادراتي گل زوفا از قرار هر كيلوگرم 1 دلار
26- قيمت پايه صادراتي گل ساعتي و ساقه و برگ از قرار هر كيلوگرم 2 دلار 
27- قيمت پايه صادراتي گل سرخ غنچه از قرار هر كيلوگرم 50/2 دلار 
28- قيمت پايه صادراتي گل سرخ پرك (پر شده) از قرار هر كيلوگرم 90/2 دلار 
29- قيمت پايه صادراتي گل نيلوفر از قرار هر كيلوگرم 2 دلار
30- قيمت پايه صادراتي گلپر سفيد از قرار هر كيلوگرم 2 دلار 
31- قيمت پايه صادراتي گلاب هر ليتر در هر نوع ظرف از قرار هر كيلوگرم 1 دلار
39- قيمت پايه صادراتي اسپند از قرار هر كيلوگرم 70/0 دلار
40- قيمت پايه صادراتي اسانس پرتقال از قرار هر كيلوگرم 8 دلار
41- قيمت پايه صادراتي اسانس پيازچه از قرار هر كيلوگرم 9 دلار
42- قيمت پايه صادراتي اسانس ژرانيوم از قرار هر كيلوگرم 35 دلار
43- قيمت پايه صادراتي اسانس گل محمدي از قرار هر كيلوگرم 24 دلار
44- قيمت پايه صادراتي گلپر از قرار هر كيلوگرم 20 دلار
45- قيمت پايه صادراتي اسانس زيره از قرار هر كيلوگرم 12 دلار
46- قيمت پايه صادراتي اسانس انغوزه از قرار هر كيلوگرم 33 دلار
47- قيمت پايه صادراتي اسانس آويشن از قرار هر كيلوگرم 25 دلار 
48- قيمت پايه صادراتي اسانس برگ مركبات از قرار هر كيلوگرم 24 دلار
49- قيمت پايه صادراتي اسانس بهار نارنج از قرار هر كيلوگرم 49 دلار
50- قيمت پايه صادراتي اسانس ترخون از قرار هر كيلوگرم 15 دلار
51- قيمت پايه صادراتي اسانس درمنه از قرار هر كيلوگرم 12 دلار
52- قيمت پايه صادراتي اسانس روغني باريجه از قرار هر كيلوگرم 50 دلار
53- قيمت پايه صادراتي اسانس ريحان از قرار هر كيلوگرم 12 دلار
54- قيمت پايه صادراتي اسانس سقز از قرار هر كيلوگرم 17 دلار
55- قيمت پايه صادراتي اسانس شويد از قرار هر كيلوگرم 12 دلار
56- قيمت پايه صادراتي اسانس كرفس از قرار هر كيلوگرم 10 دلار 
57- قيمت پايه صادراتي اسانس لاواند از قرار هر كيلوگرم 15 دلار 
58- قيمت پايه صادراتي اسانس ليمو از قرار هر كيلوگرم 6 دلار 
59- قيمت پايه صادراتي اسانس مرزه از قرار هر كيلوگرم 10 دلار
60- قيمت پايه صادراتي اسانس مورد از قرار هر كيلوگرم 20 دلار
61- قيمت پايه صادراتي اسانس نعنا از قرار هر كيلوگرم 15 دلار
62- قيمت پايه صادراتي اسطو خودوس از قرار هر كيلوگرم 50/1 دلار 
63- قيمت پايه صادراتي افسنطين از قرار هر كيلوگرم 70/0 دلار 
64- قيمت پايه صادراتي اكليل كوهي از قرار هر كيلوگرم 60/1 دلار
65- قيمت پايه صادراتي انار دانه از قرار هر كيلوگرم 4دلار 
66- قيمت پايه صادراتي انزورت (كنجيده) از قرار هر كيلوگرم 8 دلار 
67- قيمت پايه صادراتي انواع زدو از قرار هر كيلوگرم 10/1 دلار 
68- قيمت پايه صادراتي كتيراي خرمني از قرار هر كيلوگرم 7 دلار 
69- قيمت پايه صادراتي كتيرا مفتولي از قرار هر كيلوگرم 15 دلار 
70- قيمت پايه صادراتي انيسون از قرار هر كيلوگرم 10/2 دلار
71- قيمت پايه صادراتي با بونه گل ماتريكاريا كشت شده از قرار هر كيلوگرم 50/2 دلار 
72- قيمت پايه صادراتي بادرنجبويه (مليس) از قرار هر كيلوگرم 3 دلار
73- قيمت پايه صادراتي باديان (رازيانه) از قرار هر كيلوگرم 80/0 دلار
74- قيمت پايه صادراتي انواع بارهنگ از قرار هر كيلوگرم 50/1 دلار
75- قيمت پايه صادراتي باريجه خميره از قرار هر كيلوگرم 10 دلار 
76- قيمت پايه صادراتي نجورك (با پوست) از قرار هر كيلوگرم 40/0 دلار
محمد باقر مجتبايي- سرپرست معاونت كمك هاي فني تجاري و حمايت از صادرات


Furnace


Boiler


Tank


Pre cooler


Condenser


Oil Separation








پارکينگ ومحوطه بارگيري مواد اوليه ومحصول





نگهباني





نگهباني





ساختمان اداري و رفاهي





مخازن ذخيره آب 





انبار مواد اوليه





آزمايشگاه و تعميرات





آنبار محصول





تجهيزات بسته بندي





سالن توليد








� Essence


� Terpenes


� Volatile Oils


� Essential Oils


� Water Distillation


� Water-Steam Distillation


� Steam Distillation


� Extractive Distillation


� Cold Pressing


� Solvent Extraction


� Supercritical Extraction


� Membrane


� Air-Drying


� Sun-Drying


� Oven-Drying


� Condenser


� Decanter


� Leaf


� Boiler


� Leaching


� Enfluerage


�ّ Fatty Oil


� Srew


� Maceration


�  Super Critical CO2


� Selectivity


� Boiler


� Extractor Tank


�  Heat Exchanger


� Decanter
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