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سورت و بسته بندی کشمش
1- معرفی محصول
   به خشک شده برخی ارقام انگور از جمله سلطانی بی دانه (به رنگ روشن) و کورنت ( به رنگ تيره) که در معرض نور خورشيد يا با استفاده از خشک کنهای صنعتی تهيه می شود، کشمش گفته ميشود. کشمش يک محصول مقاوم بوده که بعد از شراب دومين محصول حاصل از انگور می باشد. تاريخ  توليد کشمش های آفتابی به بيش از 3000 قبل برمیگردد. تصور می رود که کشف کشمش بطور اتفاقی از خشک شدن انگور بر روی شاخه صورت گرفته باشد.

از ويژگيهای خاص کشمش، اقتصادی بودن توليد آن است زيرا از انرژی خورشيد استفاده شده، مواد بسته بندی آن ساده است، محصول خشک شده حجم کمتری داشته و در شرايط انبار معمولی  دارای عمر ماندگاری طولانی می باشد. ضمناً تجهيزات لازم برای تهيه کشمش بسيار ساده است. بهتر است قبل از وارد شدن به مبحث روشهای توليد و سورت کشمش، توضيحاتی راجع به ماده اوليه اين محصول ارائه شود.
حبه انگور از سه قسمت پوست، گوشت و هسته تشکيل شده است. پوست در حدود 7 تا 12 درصد وزن حبه را تشکيل داده و نقش حفاظتی از ميوه را بر عهده دارد. در پوست حبه های انگور مواد رنگی مختلفی وجود دارد. رنگ سبز در ارقام مختلف انگور مربوط به ميزان سبزينه ای است که درون پوست ميوه می باشد، که در مراحل اوليه رشد ميوه زياد بوده ولی با پيشرفت مراحل رشد از ميزان آن کاسته می شود. رنگدانه ها اکثرا" درون پوسته حبه انگور قرار دارد و فقط مقدار کمی از آنها درون گوشت انگور بصورت معلق در داخل ياخته ها ديده می شود. ميزان مواد رنگی درون حبه ها بر حسب نوع و رقم انگور، شرايط جوی، دوران رشد و ميزان محصول متفاوت می باشد. عوامل محيطی مانند نور، دما، رطوبت و مواد غذايی خاک بر ميزان رنگدانه ها اثر دارند. 

ضخامت پوست حبه در ارقام مختلف متفاوت بوده و در انبارداری و حمل و نقل عامل مهمی به شمار ميرود. پوست حبه در مقايسه با گوشت آن دارای مقدار ويتامين بيشتری است. تعداد زيادی آنزيم های پلی فنل اکسيداز در پوست ميوه انگور وجود دارد. تعداد هسته موجود در داخل حبه انگور به ارقام آن بستگی دارد و تعداد آن تا 4 عدد نيز ممکن است برسد. اندازه و شکل  هسته ها  بسته  به  نوع  انگور تا 10 درصد از وزن حبه را تشکيل می دهد. هسته ها دارای 2 تا 10 درصد چربی و 7 درصد تانن می باشد.  وجود هسته در انگور از بازار پسندی آن برای مصرف تازه خوری ميکاهد. اندازه هسته رابطه مستقيمی با اندازه حبه انگور دارد. چرا که منبع اصلی توليد هورمون جيبرلين می باشد. گوشت انگور به طور کلی نزديک به 82 تا 86 درصد از وزن کل خوشه را شامل می شود. ومهترين قسمت انگور و بخش خوراکی ميوه به شمار می رود. مواد تشکيل دهنده ميوه انگور بسته به نوع رقم  و شرايط آب و هوايی محل کاشت و درجه رسيدگی آن متفاوت است. 

بيشترين درصد وزن حبه را آب تشکيل ميدهد. ميزان آب انگور در ارقام مختلف با توجه به چگونگی وضع رويشی و درجه رسيدگی ميوه متفاوت بوده و بين 70 تا 80 در صد متغير است. ساير مواد شيميايی از قبيل قندها، اسيدهای آلی، مواد ازته، رنگدانه ها و غيره بصورت محلول در آن قرار دارند. در آب انگور تارتارات پتاسيم و نمکهای معدنی، منيزيم، آهن، منگنز و سيليس وجود دارد. 

قسمت اعظم مواد جامد محلول انگور را کربو هيدرات تشکيل ميدهد. کربو هيدرات پس از آب بيشترين ماده تشکيل دهنده انگور است. مقدار قابل توجهی از مواد قندی در نتيجه عمل فتوسنتز در برگها ساخته شده و درحبه انگور و ساير قسمتهای ديگر گياه ذخيره می شود. 

عمده ترين قندهای  انگور گلوکز و فروکتوز است که در حدود 98  تا 99 درصد مواد قندی حبه  انگور را تشکيل داده  و  بطور کلی 12 تا 27 درصد از وزن حبه را شامل می شود. 

نسبت گلوکز در اوايل مراحل رشد بيشتر از فروکتوز بوده ولی با پيشرفت دوران رشد و رسيدن حبه ها ميزان گلوکز و فروکتوز حبه برابر می شود. علاوه بر قندها؛ انگور دارای اسيد تارتاريک و اسيد ماليک فراوانی است که حدود 90 درصد کل اسيدهای انگور را شامل می شود. اسيد سيتريک نيز در زمان رسيدن انگور به مقدار بسيار ناچيزی حدود 02/0 تا 03/0 درصد ميوه وجود دارد. 

ميزان اسيدها نيز در ارقام مختلف متفاوت است. ميزان پراکندگی قند و اسيد در حبه ها عکس هم می باشند.  يعنی بيشترين مقدار قند در زير پوست وجود دارد. و تدريجاً به سمت هسته از مقدار آن کاسته می شود. دمای محيط اثر مستقيم بر روی ميزان اسيد انگور دارد. در مناطق سرد ميزان اسيد انگور بيشتر از مناطق گرم می باشد. مواد ازته موجود در انگور به صورت نيترات ها، اسيدها و آمين ها وجود دارد. در آب انگور ازت به صورت نيترات آمونيوم موجود بوده که برحسب نوع و رقم انگور ميزان آن متفاوت می باشد. انگور در مقايسه با ساير ميوه ها دارای تيامين و اسيد نيکو تينيک بسيار بالايی است. 

ريبو فلاوين و اسيد فوليک نسبت به نور حساس بوده و مقدار زيادی از آنها به هنگام آبگيری ميوه از بين میرود. در ارقام مختلف ميزان اسيد اسکوربيک يا ويتامين c   متفاوت بوده و مقدار آن بين 12/5 -1 ميلی گرم در هر 100 گرم ماده تازه گزارش شده است. قسمت اعظم اين ويتامين در اثر فرآيند خشک کردن و تهيه کشمش از بين ميرود.  در زمان رسيدن ميوه مقدار زيادی از  ويتامين ها درون حبه تشکيل می شوند. 

1-1- نام وکد محصول (آيسيک3): 
                 کشمش :  15131910
2-1- شماره تعرفه گمرکی :

               کشمش 20/0806  ( شرح تعرفه: انگور خشک کرده) است. 
3-1- شرايط واردات 
بر اساس آمار منتشر شده توسط سازمان جهانی خواربار و کشاورزی، بين کشورهای عمده توليد کننده انگور ايران در رتبه هفتم جهان قرار دارد و پس از ترکيه و آمريکا، سومين صادر کننده کشمش جهان ميباشد. از اينرو با توجه به وجود منابع غنی مواد اوليه و توان و پتانسيل بالای توليد و صادرات محصول، کشور از واردات اين فرآورده بی نياز است.
4-1- بررسی و ارائه استانداردها 

برای توليد و بسته بندی کشمش، توسط موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران چندين استاندارد تدوين شده است، ليست استانداردهای مرتبط با توليد و بسته بندی کشمش ذيلا" ارائه شده است.

	عنوان
	شماره استاندارد


	ويژگيها و روشهای آزمون کشمش
	17

	امولسيفايرهای مجاز جهت فرآوری انگور (روغن سبزه)
	7512

	آئين كار ضد عفوني خشگبار و حبوبات ( فوميگا سيون )
	2339

	توليد و بسته بندی کشمش
	2382

	ويژگيهای کشمش جهت مصارف صنعتی
	2494

	کشمش دانه دار
	545

	کشمش سبز
	3122

	کشمش دانه دار جهت مصارف صنعتی
	3387

	ويژگيهای کارتن جهت خشکبار
	36


در ادامه، خلاصه استاندارد شماره 17 با عنوان ويژگيها و روشهای آزمون کشمش آورده شده است.

تنها كشمش‏هايي مورد پذيرش اين استاندارد مي‏باشند و مشمول درجه‏بندي مي‏شوند كه داراي ويژگي‏هاي زير باشند : 

 1 ـ كشمش بايد عاري از آفت زنده باشد. 

2 ـ تعداد شن و سنگريزه نبايد از يك عدد در يك جعبه مشمول استاندارد تجاوز كند.

3 ـ ميزان رطوبت نبايد از شانزده درصد بيشتر باشد. 

4 ـ ميزان انيدريد سولفورو (دود گوگرد) در كشمش (سبزه و سبز انگوري) نبايد از 2 در هزار بيشتر باشد. 

5 ـ تعداد كشمش آلوده نبايد از 5 درصد بيشتر باشد. 

6 ـ تعداد كشمش آفت زده نبايد از 3 درصد بيشتر باشد. 

7 ـ تعداد كشمش دانه‏دار نبايد از يك درصد بيشتر باشد. 

8 ـ تعداد كشمش دم‏دار نبايد از 10 درصد بيشتر باشد. 

9 ـ جمع طول چوب خوشه‏ها ( ساقه‏ها ) نبايد از 10 سانتي‏متر در يك كيلوگرم بيشتر باشد. 

10 ـ ميزان كشمش نارس نبايد از 2/5 درصد بيشتر باشد.  ( در مورد كشمش ريز دانه حداكثر نارسي نبايد از 5 درصد بيشتر باشد.) 

11 ـ ميزان كشمش لهيده نبايد از 5 درصد بيشتر باشد. 
12 ـ ميزان كشمش‏هاي شكرك زده نبايد از 15 درصد بيشتر باشد. 

13 ـ مانده سموم در كشمش نبايد از حداكثر ميزان قابل اغماض تعيين شده بر حسب نوع سم طبق استاندارد باقيمانده سموم تجاوز نمايد.  آزمون باقيمانده سموم در صورت تقاضاي خريدار و فروشنده انجام مي‏گيرد. 

   درجه‏بندي
1 ـ اساس درجه‏بندي: 

 درجه‏بندي كشمش براساس نمره‏هايي است كه در نتيجه آزمون به آن تعلق مي‏گيرد و طرز نمره دادن به اين ترتيب است كه پس از روشن شدن نتيجه آزمون در مورد ويژگي‏هاي مؤثر در درجه‏بندي به هريك از عوامل نمره‏هايي به شرح زير داده خواهد شد. 

 به ازاء هر 0/2 درصد رطوبت اضافه بر 12 درصد يك نمره منفي

 به ازاء هر 0/2 درصد كشمش آلوده يك نمره منفي

 به ازاء هر 0/2 درصد كشمش آفت زده يك نمره منفي

 به ازاء هر 0/2 درصد كشمش دانه‏دار يك نمره منفي

 به ازاء هر 2 درصد كشمش دم دار يك نمره منفي

 به ازاء هر يك سانتي‏متر طول ساقه يك نمره منفي

 به ازاء هر 0/25 درصد كشمش نارس يك نمره منفي ( در مورد كشمش ريز دانه به ازاء هر 0/5 درصد كشمش نارس يك نمره منفي ) 

 به ازاء هر 0/5 درصد كشمش لهيده يك نمره منفي

 به ازاء هر 3 درصد كشمش شكرك زده يك نمره منفي

 پس از تعيين نمره‏هاي منفي هر عامل تمام نمره‏هاي منفي را با هم جمع كرده از عدد 100 كم مي‏كنيم تا نمره مثبت نمونه معلوم شود . 

 2 ـ درجه‏بندي ـ كشمش برحسب نمره‏هاي مثبتي كه به دست مي‏آورد به درجه‏هاي زير تقسيم مي‏شود: 

 2 ـ 1 ـ درجه عالي: كشمشي است كه جمع نمره مثبت آن بيشتر از 93 باشد. 

 2 ـ 2 ـ درجه 1: كشمشي است كه جمع نمره مثبت آن بيشتر از 80 تا 93 باشد. 

 2 ـ 3 ـ درجه 2: كشمشي است كه جمع نمره مثبت آن بيشتر از 60 تا 80 باشد. 

 2 ـ 4 ـ درجه 3: كشمشي است كه جمع نمره مثبت آن بيشتر از 33 تا 60 باشد. 

 2 ـ 5 ـ درجه 4: كشمشي است كه جمع نمره مثبت آن صفر تا 33 باشد. 

 بسته‏بندي و نشانه‏گذاري

 1 ـ بسته‏بندي: ظرف‏ها و موادي كه براي بسته‏بندي به كار مي‏رود بايد نو، تميز، خشك و بدون بو باشد. 

انواع بسته‏بندي: كشمش را مي‏توان در بسته‏هاي كوچك سلوفاني يا بسته‏هاي بزرگ جعبه‏اي يا مقوايي يا چوبي بسته‏بندي نمود. 
- بسته‏بندي‏هاي كوچك: معمولا بسته‏بندي‏هاي كوچك در سلوفان انجام مي‏گيرد. وزن خالص كشمش در بسته‏بندي‏هاي سلوفاني 250 و 500 گرم است. 

- بسته‏بندي‏هاي بزرگ: بسته‏بندي‏هاي بزرگ در جعبه‏هاي چوبي يا كارتني به وزن‏هاي خالص 10 و 12/5 كيلوگرم انجام مي‏گيرد . 

 -  بسته‏بندي‏هاي سلوفاني كوچكتر یا کارتنهای بزرگتر كه گاهي ممكن است از طرف خريداران خارجي سفارش داده شود بلامانع است.
- چنانچه بسته‏هاي كوچك در كارتن بسته‏بندي شود بايد بسته‏بندي طوري صورت گيرد كه شكل اصلي بسته‏هاي كوچك در ضمن حمل و نقل تغيير نكند. 

ـ محتوي هر بسته بايد از نظر اندازه , رنگ و رقم يكنواخت باشد. در غير اين صورت مخلوط تلقي مي‏شود. 

  2 ـ نشانه‏گذاري ـ بر روي بسته‏بندي‏هاي كشمش بايد نكات زير نوشته شود: 

 2 ـ 1 ـ نام كالا

2 ـ 2 ـ نوع كالا

2 ـ 3 ـ درجه و يكنواختي
2 ـ 4 ـ وزن خالص (كيلوگرم) 

2 ـ 5 ـ عبارت محصول ايران

2 ـ 6 ـ نام و نشان تجارتي توليد كننده يا صادر كننده يا بسته‏بندي كننده

 بر روي بسته‏هاي صادراتي مطالب فوق به زبان انگليسي يا به زبان كشور خريدار نوشته مي‏شود. 
با مراجعه به سايت  www.isiri.org  ميتوان به متن کامل استانداردهای مذکور دسترسی پيدا کرد.
5-1- بررسی و ارائه اطلاعات لازم در زمينه قيمت محصول
پارامترهای مختلفی بر قيمت محصول تاثير ميگذارند که برخی از آنها در ذيل شرح داده شده است:
1- قيمت مواد اوليه مصرفی که يکی از مهمترين هزينه های متغير توليد مي باشد و نقش عمده ای را در تعيين قيمت تمام شده محصول دارد.

2- منطقه جغرافيايي احداث واحد به خصوص از لحاظ دسترسی به منابع تامين مواد اوليه و کانونهای مصرف محصول، هزينه های مربوطه را تحت تاثير قرار ميدهد.

3- نوع تکنولوژی مورد استفاده از طريق تاثير بر سرمايه گذاری، کيفيت محصول توليد شده و ميزان ضايعات و ... بر قيمت فروش محصول موثر است.

4- هزينه های نيروی انسانی مورد نياز تاثير مستقيم بر هزينه های متغير توليد و قيمت تمام شده محصول دارد.

5- ظرفيت توليد واحد بر روی قيمت فروش محصول موثر است. به اين ترتيب که افزايش ظرفيت توليد از طريق سرشکن نمودن هزينه های سربار باعث کاهش قيمت تمام شده محصول ميگردد.

با توجه به نکات مذکور، قيمت فروش محصول توليد شده علاوه بر اينکه بايد هزينه های توليد را تامين نمايد، بايد در حدی باشد که بتوان سهمی از بازار را بدست آورد.

همچنين در صورتی که صادرات محصول توليدی نيز مد نظر باشد، قيمت گذاری بايد به نحوی باشد که رقابت با توليد کنندگان خارجی امکان پذير باشد.
در حال حاضر با توجه به استعلام قيمت صورت گرفته، قيمت متوسط عمده فروشی کشمش سورت و بسته بندی شده، در داخل کشور هر کيلو 12500 ريال می باشد. 
متوسط قيمت جهانی کشمش 1407 دلار به ازای هر تن ميباشد.

6-1- موارد مصرف و کاربرد

کشمش بسته بندی شده به عنوان کالای نهايي مصرفی در دسته خشکبار قرا گرفته و به عنوان تنقلات مصرف ميشود. البته بعضی انواع کشمش با عنوان " کشمش پلويي" مصارف غذايي نيز دارد.
1-7- بررسی کالاهای جايگزين و تجزيه و تحليل اثرات آن بر مصرف محصول
در موردی که از کشمش به عنوان تنقلات استفاده ميشود، ساير انواع ميوه جات خشک، مغزها و دانه های خشک شده و ساير تنقلات مانند چيپس سيب زمينی، انواع غلات حجيم مانند پفک، اسنک و پلت ها ميتوانند کالای جايگزين اين محصول محسوب شوند. 
در سالهای اخير با وجود فراوانی انواع تنقلات و قرار گرفتن آنها در عادات غذايي مردم، استفاده از کشمش به عنوان ماده ای با ارزش و انرژيی زا جايگاه واقعی خود را از دست داده  است، در حالي که جايگزين شدن تنقلاتی که از نظر ارزش تغذيه ای چندان غنی نيستند و باعث تغيير ذائقه افراد نيز ميشوند، به جای فرآورده هايي باارزش غذايي قابل توجه مانند انواع کشمش،  ميتواند اثرات سوئي بر سلامت افراد جامعه داشته باشد.

مورد استفاده ديگر کشمش مصرف غذايي است که به عنوان کشمش پلويي مصرف ميشود. در اين مورد مصرف جايگزينی برای کشمش وجود ندارد.

8-1- اهميت استراتژيکی کالا در دنيای امروزه


در دنيای امروز صنايع تبديلی و تکميلی کشاورزی به لحاظ ارزش افزوده بالايي که ايجاد ميکنند از اهميت خاصی برخوردارند. در کشورهايي که به لحاظ نوع اقليم پتانسيل توليد محصولات کشاورزی از قبيل انگور و فرآوری آن به اشکال متفاوت از جمله کشمش وجود دارد، بستر مناسبی  برای صادرات محصولات فرآوری شده و رشد اقتصادی فراهم ميباشد.
توليد کشمش به جهت استفاده از تکنولوژی ساده و کم هزينه ميتواند منتهی به سودآوری کلان خصوصا" در بخش صادرات باشد. 
9-1- کشورهای عمده توليد کننده و مصرف کننده محصول
براساس آمار سازمان خواربار و کشاورزی جهانی در سال 2003 سطح زير کشت انگور در جهان 7518 هزار هکتار، ميزان توليد 60883 ميليون تن و عملکرد آن 1/8 تن در هکتار گزارش شده است . در بين کشور های جهان، اسپانيا از نظر سطح زير کشت انگور مقام اول، ايتاليا و فرانسه در مقام های بعدی قرار دارند . 

در بين کشورهای جهان از نظر مقدار توليد انگور ايتاليا مقام اول، اسپانيا و فرانسه به ترتيب در مقامهای بعدی قرار دارند. جالب توجه اينکه کشورهای توسعه يافته صنعتی بزرگترين توليد کنندگان انگور در جهان می باشند. امريکا نيز از نظر عملکرد مقاوم اول وکشور اسپانيا پائين ترين عملکرد را در بين کشورهای توليد کننده اين محصول دارد.

ايران به علت برخورداری از شرايط جغرافيايی و اقليمی مناسب، يکی از مهمترين مناطق پرورش انگور درجهان محسوب می شود. کشور ايران هفتمين کشور توليد کننده اين محصول در جهان می باشد. 

بنا به گزارش سازمان  جهانی  خواروبار  و  کشاورزی  از  مجموع  انگور  توليدی  دنيا 10 درصد به صورت تازه خوری؛ 10 درصد برای توليد کشمش و 80 درصد برای مصرف در صنايع تبديلی مورد استفاده قرار می گيرد. 

براساس آمار سازمان خواربار و کشاورزی جهانی در سال  1999 مقدار توليد کشمش در جهان 9/830 هزار تن بوده است. کشور آمريکا با توليد  7/49 درصد از کشمش جهان درمقام اول  وترکيه و ايران در مقام های بعدی قرار دارند. در اين بين ترکيه با صادر کردن 9/188 هزار تن کشمش بزرگ ترين کشور صادر کننده کشمش و کشور انگلستان نيز با وارد کردن مقدار4/109 هزار تن کشمش در سال بزرگترين کشور وارد کننده کشمش در جهان است. جدول (1) ميزان توليد کشمش و مصرف داخلی را در چند کشور عمده جهان و جدول (2) ميزان توليد انگور را در کشورهای توليدکننده در سال 2005 نشان ميدهد. 
جدول(1): ميزان توليد کشمش و مصرف داخلی در چند کشور عمده جهان (FAO 2003)
	نام کشور
	ميزان توليد کشمش (تن)
	ميزان مصرف داخلی(تن)

	استراليا
	14000
	32600

	آفريقای جنوبی
	34000
	13000

	آمريکا
	412800
	239300

	ايران
	150000
	30000

	ترکيه
	285000
	30000

	شيلی
	41500
	3500

	مکزيک
	16000
	16500

	يونان
	28000
	4000

	مجموع توليد جهان
	830900
	-


جدول(2): ميزان توليد انگور در کشورهای عمده توليدکننده جهان (  2005 FAO)
	رديف
	نام کشور
	ميزان توليد (تن)

	1
	ايتاليا
	9,256,814

	2
	فرانسه
	6,787,000

	3
	آمريکا
	6,414,610

	4
	اسپانيا
	5,879,800

	5
	چين
	5,698,000

	6
	ترکيه
	3,650,000

	7
	ايران
	2,800,000

	8
	آرژانتين
	2,365,000

	9
	شيلی
	2,250,000

	10
	استراليا
	1,834,000

	11
	آفريقای جنوبی
	1,700,000

	12
	مصر
	1,300,000

	13
	برزيل
	1,208,680

	14
	يونان
	1,200,000

	15
	هند
	1,200,000

	16
	آلمان
	1,122,000

	17
	رومانی
	1,027,606

	18
	پرتغال
	1,000,000

	19
	مجارستان
	815,000

	20
	جمهوری مولداوی
	600,000


10-1-  شرايط صادرات 

بررسی ميزان صادرات و روند آن طی سالهای گذشته، بيانگر افزايش ميزان صادرات ميباشد. بررسی سهم صادرات محصولات باغی از توليد آنها در سال 1382 نشان ميدهد که کشمش با اختصاص سهم 82 درصدی صادرات از کل توليد در رده اول قرار دارد.
اما متوسط قيمت صادراتی کشمش ايران از ميانگين قيمت جهانی پايين تر است. همچنين سهم ايران درتامين کشمش مورد نياز کشورهای اتحاديه اروپا 5/4 درصد است. درحاليکه ترکيه 2/59 درصد و آمريکا 9/23 درصد، آفريقای جنوبی 6/5 درصد، شيلی 7/2 درصد و استراليا 2/2 درصد از اين بازار سهم دارند. کشورهای مذکور بويژه ترکيه و آفريقای جنوبی رقبای اصلی ايرات در تامين کشمش برای بازارهای اتحاديه اروپا هستند. به نظر ميرسد يکی از مشکلات اساسی پيش روی صادرات کشمش ايران، کيفيت نسبتا" پايين محصولات توليد شده و ضعف در بخش بسته بندی باشد.
به منظور رفع اين مشکلات بايد راهبرد مشخص و به تبع آن سياستهای درازمدت صادراتی مشخص و با برنامه ريزی هماهنگ بين ارگانهای ذيربط به اجرا درآيد. بخشی از اين فرآيند اصلاح ساختار توليد و تبديل آن به توليد برای صادرات از طريق کشت رقمهای بازارپسند، بهبود بهداشت محصولات صادراتی از طريق رعايت استانداردهای موجود، بهبود زيرساختهای صادراتی نظير حمل و نقل، اعمال سيستمهای کنترل کيفی و بسته بندی مناسب ميباشد.
در مورد استانداردهای لازم به منظور صادرات ذکر اين نکته ضروری به نظر ميرسد که از آنجا که ايران عضو موسسه استاندارد کدکس بين المللی است، استانداردهای تدوين شده از سوی موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتی ايران در کليه واحدهای توليدی لازم الاجرا است. لذا در بخش صادرات، در مبادلات کالا با ساير کشورها به اين استاندارد استناد ميشود. اما برخی کشورها در وارد کردن محصولات رعايت ساير استانداردهای بين المللی را مد نظر دارند که در اينصورت بايد توليد و عرضه محصول بايد بر اساس استانداردهای اعلام شده از طرف کشور خريدار انجام شود.
2- وضعيت عرضه و تقاضا
1-2- بررسی واحدهای توليدی فعال از آغاز برنامه سوم توسعه تا سال 1385
ليست واحدهای فعال که از سال 1379 تا پايان سال 1385 مجوز توليد اخذ کرده اند در جدول (3) ارائه شده است.

جدول(3): واحدهای توليدی فعال در کشور از آغاز برنانه سوم توسعه تا سال 1385
	استان
	جمع ظرفيت
	واحد سنجش
	تعداد واحدها

	اردبيل‌
	900
	تن
	1

	اصفهان‌
	1300
	تن
	3

	ايلام‌
	100
	تن
	1

	آذربايجان‌ شرقي‌
	5000
	تن
	2

	آذربايجان‌ غربي‌
	6540
	تن
	4

	تهران‌
	6560
	تن
	6

	خراسان‌ رضوي
	16200
	تن
	8

	خوزستان‌
	450
	تن
	1

	زنجان‌
	200
	تن
	1

	سمنان‌
	1
	تن
	1

	فارس‌
	1100
	تن
	2

	قزوين‌
	16243
	تن
	8

	همدان‌
	15200
	تن
	11

	مجموع
	69794
	تن
	49


تعداد 81 واحد توليدی ديگر با مجموع ظرفيت  130890تن در کشور به فعاليت مشغولند که قبل از سال 1379 مجوز توليد اخذ کرده اند.

2-2- واحدهای در دست احداث
ليست واحدهای در دست احداث که تا پايان سال 1385 بيش از 40% پيشرفت فيزيکی داشته اند در جدول (4) ارائه شده است. لازم به توضيح است که تعداد 252 واحد در دست احداث ديگر نيز وجود دارد که تا پايان سال 1385 کمتر از 40% پيشرفت فيزيکی داشته اند.
جدول(4): واحدهای در دست احداث با پيشرفت فيزيکی بيش از 40%

	استان
	جمع ظرفيت
	واحد سنجش
	تعداد واحد

	اصفهان‌
	100
	تن
	1

	آذربايجان‌ شرقي‌
	11000
	تن
	2

	تهران‌
	16500
	تن
	6

	خراسان‌ رضوي
	8400
	تن
	4

	زنجان‌
	3700
	تن
	3

	فارس‌
	200
	تن
	1

	قزوين‌
	42600
	تن
	10

	همدان‌
	4000
	تن
	5

	جمع
	58900
	تن
	32


3-2- برسی روند واردات محصول از آغاز برنامه سوم توسعه 

همانگونه که در بخش(3-1) در رابطه با شرايط واردات ذکر شد، در اين فاصله زمانی اين محصول به کشور وارد نشده است.
4-2- بررسی روند مصرف از آغاز برنامه سوم توسعه 
با در نظر گرفتن ظرفيت واحدهای توليدی فعال و در دست احداث، همچنين ميزان صادرات اين محصول در فاصله زمانی مورد نظر، ميزان و روند مصرف کشمش مطابق جدول و شکل ذيل محاسبه شده است.
جدول(5): ميزان مصرف کشمش بين سالهای 1382-1379

	سال
	1379
	1380
	1381
	1382

	ميزان مصرف (هزار تن)
	42.07083
	42.45018
	38.13524
	31.90009


[image: image3]
شکل(1): بررسی روند مصرف کشمش بين سالهای 1382-1379
همانگونه که نمودار فوق نشان ميدهد، ميزان مصرف داخلی کشمش در سالهای 81 و 82 کاهش داشته، در حاليکه بر اساس آمار توليد، ميزان توليد اين محصول در اين دوره زمانی افزايش داشته است. علت اين امر افزايش نرخ رشد صادرات در سالهای مذکور است. ريشه اين مسئله  نبود برنامه ريزی در زمينه توليد برای صادرات در ايران است. حتی در مورد محصولاتی نظير کشمش با توجه به حضور مستمر و مداوم در بازارهای جهانی، شبکه ای که از توليد تا صادرات، محصول را تحت کنترل داشته باشد وجود ندارد. بنابراين اغلب محصولات صادراتی از مازاد مصرف داخلی تامين ميشوند. از اينرو در مواردی با افزايش ميزان تقاضای داخلی ميزان صادرات کاهش مي يابد و در برخی موارد نيز افزايش ميزان صادرات ميتواند تقاضای داخل را با نوسان روبرو سازد.
5-2- بررسی روند صادرات از آغاز برنامه سوم توسعه تا سال 1385 

(اطلاعات مربوط به ميزان صادرات کشمش در وزارت بازرگانی و گمرکات کشور تا سال 1382موجود بوده است.)

سال 1379
	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	آذربايجان
	1558759.00
	1375602345
	783819.00

	آرژانتين
	35875.00
	29780595
	16969.00

	آفريقاي جنوبي
	17087
	11995425
	6835.00

	آلمان
	8631279
	6767248937
	3855982

	آمريكا
	318049
	270254205
	153991

	اتريش
	1012292
	765051885
	435927

	اتيوپي
	754749
	554048235
	315697

	ارمنستان
	776848
	671715720
	382744

	ازبكستان
	100
	70200
	40

	اسپانيا
	294645
	242823555
	138361

	استراليا
	2094800
	1611360270
	918154

	استوني
	149788
	112007610
	63822

	اسلواكي
	584050
	452245950
	257690

	اسلوني
	171550
	132706080
	75616

	اكوادر
	38750
	34003125
	19375

	امارات متحده عربي
	26910949
	25906529025
	14761555

	اندونزي
	261125
	196286220
	111844

	انگلستان
	1761118
	1344724875
	766225

	اوكراين
	11468892
	9073967760
	5170352

	ايتاليا
	94500
	74633130
	42526

	ايرلند
	56250
	39487500
	22500

	بحرين
	67879
	69001335
	39317

	برزيل
	106250
	102656970
	58494

	بلا روس
	57750
	43941690
	25038

	بلژيك
	550924
	501743970
	285894

	بلغارستان
	206098
	200543850
	114270

	بوسني و هرزگوين
	32270
	30071925
	17135

	پاكستان
	6971822
	5363931105
	3056371

	تاجيكستان
	30
	31590
	18

	تانزانيا
	520870
	400854285
	228407

	تايلند
	100
	122850
	70

	تايوان
	56875
	51061725
	29095

	تركمنستان
	18335
	13689000
	7800

	تركيه
	924718
	942392880
	536976

	ترينيداد و توباكو
	17500
	16672500
	9500

	تونس
	55500
	68181750
	38850

	جرجيا
	15000.00
	14303250
	8150

	جمهوري مولداوي
	7495
	6196905
	3531

	چك
	1650178
	1229165145
	700379

	چين
	17000
	19392750
	11050

	دانمارك
	1646
	1802385
	1027

	روسيه
	17184418
	13992746713
	7973075

	روماني
	1301250
	1011653955
	576441

	زيمباوه
	278500
	211207230
	120346

	ژاپن
	2024
	2320110
	1322

	سنگاپور
	22570.00
	17344665
	9883

	سوئد
	38757
	43620525
	24855

	سوئيس
	21182
	24440130
	13926

	سودان
	87500
	85995000
	49000

	سوريه
	32000
	32818500
	18700

	عراق
	1680593
	1276808130
	727526

	عربستان سعودي
	216443
	211616145
	120579

	عمان
	6000
	5265000
	3000

	فرانسه
	1058610
	1006324020
	573404

	فنلاند
	19375
	15301845
	8719

	فيليپين
	1280950
	964820025
	549755

	قزاقستان
	49391
	35226360
	20072

	قطر
	1626006
	1362262590
	776218

	كانادا
	7015742
	5238778545
	2985059

	كرواسي
	96500
	74545380
	42476

	كنيا
	248375
	188046495
	107149

	كويت
	960492
	1026371034
	584827

	لبنان
	76797
	84329505
	48051

	لتوني
	196750
	154357515
	87953

	لهستان
	3561873
	2696882175
	1536685

	ليبي
	19375
	17002440
	9688

	ليتواني
	676497
	522607410
	297782

	مالزي
	397025
	338256945
	192739

	مجارستان
	2094517
	1573374173
	896510

	مراكش
	1346730
	1101246705
	627491.00

	مصر
	2045673
	1975222665
	1125483.00

	مقدونيه
	170690
	156647790
	89258.00

	مكزيك
	19380
	15307110
	8722.00

	موريتاني
	17000
	13425750
	7650

	موريس
	19375
	15301845
	8719

	موزامبيك
	224188
	175213935
	99837

	نروژ
	702
	652860
	372

	نيجريه
	128750
	118441440
	67488

	نيوزلند
	633125
	464585355
	264721

	هلند
	569090
	527589855
	300621

	هند
	8750
	6911190
	3938

	هنگ كنگ
	398040
	434057130
	247326

	ويتنام
	32500
	37074375
	21125

	يمن
	7948
	8009820
	4564

	يوگوسلاوي
	106125
	82144530
	46806.00

	يونان
	681900.00
	482728545
	275059.00

	جمع سال 1379
	2314104.00
	1375602345
	2980442.00


سال 1380

	كشور
	مقدار
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	آذربايجان
	1531577.00
	1474628220
	840,244.0

	آرژانتين
	20750.00
	16388190
	9,338.0

	آلمان
	7891289.00
	6329233755
	3,606,401.0

	آمريكا
	273412.00
	264724200
	150,840.0

	اتريش
	1938355.00
	1529535150
	871,530.0

	اتيوپي
	20750.00
	16388190
	9,338.0

	ارمنستان
	792173.00
	715850460
	407,892.0

	ازبكستان
	11.00
	14040
	8

	اسپانيا
	236240.00
	203508045
	115,959.0

	استراليا
	1462918.00
	1180427040
	672,608.0

	استوني
	103825.00
	81697005
	46,551.0

	اسلواكي
	571500.00
	451838790
	257,458.0

	اسلوني
	175250.00
	138408075
	78,865.0

	افغانستان
	4093.00
	4777110
	2,722.0


	اكوادر
	118000.00
	128290500
	73,100.0

	الجزاير
	12920.00
	13195845
	7519

	امارات متحده عربي
	26512274.00
	28323231593
	16138594

	اندونزي
	189608.00
	153983700
	87740

	انگلستان
	4134650.00
	3278029365
	1867823

	اوكراين
	8811191.00
	7286029920
	4151584

	ايتاليا
	20750.00
	16388190
	9338

	ايرلند
	95750.00
	82902690
	47238

	بحرين
	28158.00
	25119315
	14313

	برزيل
	1276825.00
	1123472025
	640155

	بلا روس
	76475.00
	60396570
	34414

	بلژيك
	1439460.00
	1384924905
	789131

	بلغارستان
	290555.00
	294989175
	168085

	بنگلادش
	18025.00
	14247090
	8118

	بوسني و هرزگوين
	27515.00
	22081410
	12582

	پاكستان
	6532883.00
	5159873745
	2940099

	پرتغال
	40750.00
	40036815
	22813

	پرو
	20750.00
	16388190
	9338

	تايلند
	41500.00
	32776380
	18,676.0

	تايوان
	148760
	135696600
	77320

	تركمنستان
	51
	52650
	30

	تركيه
	1456024
	1176450210
	670342

	جرجيا
	35338
	37155105
	21171

	جمهوري مولداوي
	17150
	13545090
	7718

	چك
	1724875
	1371592170
	781534

	دانمارك
	43130
	34610355
	19721

	روسيه
	16841442
	14066832195
	8015289

	روماني
	1456412
	1177110090
	670718

	زيمباوه
	20750
	16388190
	9338

	ژاپن
	64606
	73120320
	41664

	سريلانكا
	18000
	14215500
	8100

	سنگاپور
	150375
	133502850
	76070

	سوئد
	68398
	64910430
	36986

	سوئيس
	42017
	48001005
	27351

	سودان
	18000
	14215500
	8100

	شيلي
	10125
	10147410
	5782

	عراق
	3858208
	3120642720
	1778144

	عربستان سعودي
	102063
	116210835
	66217

	فرانسه
	819775
	859957020
	490004

	فنلاند
	103750
	89224200
	50840

	فيليپين
	2191200
	1730501955
	986041

	قبرس
	310
	289575
	165

	قزاقستان
	31340
	27899235
	15897

	قطر
	499870
	569678265
	324603

	كامرون
	450.00
	470340
	268

	كانادا
	6880248.00
	5475031380
	3119676

	كرواسي
	58487.00
	46337265
	26403

	كنيا
	132630.00
	107553420
	61284

	كويت
	690363.00
	781027650
	445030

	گامبيا
	17000.00
	13425750
	7650

	لبنان
	140064.00
	160696575
	91565

	لتوني
	227375.00
	197204085
	112367

	لهستان
	4659768.00
	3704799735
	2110997

	ليبي
	2000.00
	2281500
	1300

	ليتواني
	1124366.00
	944651565
	538263

	مالزي
	207183.00
	206849565
	117863

	مالت
	38625.00
	30505410
	17382

	مجارستان
	2248570.00
	1788925905
	1019331

	مراكش
	1345486.00
	1176202755
	670201

	مصر
	1233970.00
	1319905665
	752083

	مقدونيه
	114790.00
	114694515
	65353

	مكزيك
	20750.00
	16388190
	9338

	موريتاني
	16250.00
	12834315
	7313

	ميانمار
	18000.00
	14215500
	8100

	نروژ
	20750.00
	16388190
	9338

	نيجريه
	50.00
	52650
	30

	نيوزلند
	268691.00
	212563845
	121119

	هلند
	1289770.00
	1102259340
	628068

	هند
	707548.00
	646777170
	368534

	هنگ كنگ
	362875.00
	414072945
	235939

	ونزوئلا
	18000.00
	14215500
	8100

	ويتنام
	134250.00
	134461080
	76616

	يمن
	200.00
	287820
	164

	يوگوسلاوي
	99162.00
	81747900
	46580

	يونان
	40000.00
	31591755
	18001

	جمع سال 1380
	86827853.00
	1474628220
	7,161,522.0


سال 1381

	كشور
	مقدار(کيلوگرم)
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	آذربايجان
	1,688,253.00
	7,410,071,049
	957,023

	آلمان
	7,910,973.00
	31,007,342,571
	3,955,707

	آمريكا
	45,123.00
	249,337,400
	31,482

	اتريش
	854,382.00
	3,407,896,241
	430,290

	ارمنستان
	785,788.00
	4,201,725,242
	530,521

	اسپانيا
	520,435.00
	2,189,244,174
	282,726

	استراليا
	1,500,124.00
	5,499,084,998
	707,460

	استوني
	319,460.00
	1,370,478,395
	173,040

	اسلواكي
	268,187.00
	1,087,571,325
	137,319

	اسلوني
	385,875.00
	1,535,608,496
	193,889

	افغانستان
	5,604.00
	35,989,125
	4,668

	الجزاير
	703,500.00
	4,192,226,740
	529,321

	امارات متحده عربي
	23,045,547.00
	115,651,812,394
	15,302,002

	اندونزي
	76,000.00
	271,362,150
	34,262

	انگلستان
	3,545,975.00
	12,874,642,951
	1,711,757

	اوكراين
	8,424,478.00
	33,550,757,479
	4,427,777

	ايتاليا
	96,344.00
	456,555,947
	57,647

	بحرين
	75,924.00
	440,109,608
	55,569

	برزيل
	120,600.00
	709,901,280
	89,634

	بلا روس
	113,825.00
	456,844,700
	57,682

	بلژيك
	2,806,505.00
	13,746,693,890
	1,742,348

	بلغارستان
	427,904.00
	2,168,324,613
	276,230

	بنگلادش
	18,986.00
	77,668,016
	9,807

	بوسني و هرزگوين
	76,575.00
	306,010,475
	38,639

	پاكستان
	6,274,530.00
	27,092,249,823
	3,420,744

	پرتغال
	103,750.00
	480,862,800
	60,715

	تايوان
	173,950.00
	734,945,028
	92,795

	تركمنستان
	7,110.00
	47,656,560
	6,017

	تركيه
	2,168,769.00
	10,572,018,974
	1,360,588

	ترينيداد و توباكو
	17,500.00
	79,466,076
	10,033

	تونس
	49,700.00
	300,998,975
	38,005

	جرجيا
	154,132.00
	815,447,276
	102,959

	جمهوري مولداوي
	35,500.00
	199,985,184
	25,250

	چك
	1,555,592.00
	6,225,603,749
	793,328

	چين
	38,000.00
	123,558,500
	24,708

	دانمارك
	38,500.00
	137,292,700
	17,334

	روسيه
	26,049,444.00
	114,523,704,705
	14,646,111

	روماني
	1,883,362.00
	7,508,944,829
	991,196

	ژاپن
	1,119.00
	7,660,135
	967

	سريلانكا
	18,000.00
	64,192,500
	8,105

	سنگاپور
	153,145.00
	616,105,398
	77,791

	سوئد
	48,445.00
	295,420,255
	37,301

	سوئيس
	4,318.00
	28,458,316
	3,592

	سودان
	54,000.00
	235,604,160
	29,748

	سوريه
	82,900.00
	454,482,270
	57,383

	عراق
	3,846,835.00
	16,255,777,560
	2,057,168

	عربستان سعودي
	134,013.00
	781,073,644
	98,619

	فرانسه
	646,598.00
	3,708,257,142
	468,213

	فيجي
	3,000.00
	10,700,100
	1,351

	فيليپين
	1,565,540.00
	5,920,050,770
	747,476

	قبرس
	30,836.00
	122,075,071
	15,414

	قزاقستان
	74,812.00
	314,940,935
	39,765

	قطر
	636,692.00
	3,740,498,542
	472,286

	كانادا
	6,619,152.00
	26,533,505,180
	3,397,260

	كره جنوبي
	18,000.00
	64,192,500
	8,105

	كرواسي
	78,125.00
	279,450,894
	35,284

	كنيا
	22,000.00
	104,750,340
	13,226

	كويت
	367,256.00
	2,029,208,515
	257,932

	لبنان
	30,499.00
	190,462,525
	24,048

	لتوني
	338,705.00
	1,443,084,678
	182,207

	لهستان
	5,559,293.00
	22,293,431,661
	2,814,825

	ليبريا
	36,000.00
	222,393,600
	28,080

	ليبي
	57,500.00
	234,647,500
	29,628

	ليتواني
	1,146,625.00
	4,569,997,715
	596,462

	مالزي
	124,325.00
	547,828,346
	69,168

	مجارستان
	2,060,077.00
	7,998,242,022
	1,009,881

	مراكش
	3,192,695.00
	15,627,582,460
	1,985,792

	مصر
	7,437,390.00
	37,981,256,875
	4,795,612

	مقدونيه
	275,165.00
	1,300,427,222
	166,648

	موريس
	61,000.00
	257,700,960
	32,538

	نيوزلند
	489,199.00
	1,998,624,770
	252,352

	هلند
	2,113,772.00
	9,117,537,463
	1,151,206

	هند
	51,230.00
	201,429,918
	25,433

	هنگ كنگ
	222,250.00
	1,361,374,300
	171,892

	ويتنام
	41,500.00
	256,370,400
	32,370

	يمن
	18,500.00
	112,820,400
	14,245

	يوگوسلاوي
	323,480.00
	1,456,599,709
	183,913

	يونان
	514,563.00
	2,296,072,783
	289,916

	جمع سال 1381
	130,864,760.00
	582,774,283,972
	75,009,785


سال 1382

	كشور
	مقدار (کيلوگرم)
	ارزش ريالي
	ارزش دلاري

	آذربايجان
	2094693
	11986312155
	1513423

	آرژانتين
	2590
	11699837
	1477

	آفريقاي جنوبي
	49486
	214238700
	27050

	آلمان
	12566637
	56706428582
	7159906

	آمريكا
	183609
	1461532544
	184536

	اتريش
	1935769
	8489772678
	1071941

	ارمنستان
	1044494
	5725944629
	722975

	ازبكستان
	16
	108511
	14

	اسپانيا
	375175
	2036372611
	257117

	استراليا
	4740558
	20475561219
	2585300

	استوني
	406625
	1792107452
	226276

	اسلواكي
	361250
	1626381316
	205351

	اسلوني
	98125
	441113355
	55696

	افغانستان
	95804
	648098137
	81830

	الجزاير
	1557490
	9438588618
	1191742

	امارات متحده عربي
	26899635
	1.65899E+11
	20946834

	اندونزي
	668663
	3055849375
	385839

	انگلستان
	3657938
	16497271154
	2082993

	اوكراين
	10233916
	47157546596
	5954245

	ايتاليا
	242225
	1121728649
	141633

	باربادوس
	19375
	87399548
	11035

	بحرين
	7512
	48847957
	6167

	برزيل
	669280
	3083160960
	389288

	بلا روس
	77750
	346432005
	43742

	بلژيك
	6885100
	31289547240
	3950703

	بلغارستان
	437335
	2672427045
	337427

	بنگلادش
	17450
	122210175
	15431

	بوسني و هرزگوين
	80500
	343085625
	43318

	پاكستان
	7320440
	32125492021
	4056256

	پرتغال
	77500
	358564050
	45273

	تاجيكستان
	22163
	154487417
	19506

	تايوان
	133000
	538541937
	67998

	تركمنستان
	29243
	194679048
	24581

	تركيه
	2681782
	13906758600
	1755906

	تونس
	70000
	324851100
	41017

	جاماييكا
	96000
	433271430
	54707

	جرجيا
	289328
	1462345757
	184639

	جمهوري مولداوي
	112200
	599412348
	75684

	چك
	1160625
	5364586079
	677347

	دانمارك
	840
	5976931
	755

	روسيه
	16694544
	79953677062
	10095161

	روماني
	2417434
	11370106864
	1435616

	ژاپن
	5950
	26388480
	3332

	سنگاپور
	102280
	472815690
	59699

	سوئد
	9001
	72144491
	9110

	سوئيس
	2134
	14216579
	1796

	سودان
	90000
	583740000
	73704

	سوريه
	27525
	146879723
	18545

	شيلي
	17000
	111781800
	14114

	عراق
	5028250
	21891976094
	2764140

	عربستان سعودي
	1638645
	8942291008
	1129077

	عمان
	2000
	4888800
	617

	فرانسه
	1248097
	6912136439
	872744

	فيجي
	19500
	86209110
	10885

	فيليپين
	1848800
	8242213300
	1040682

	قبرس
	33592
	161223321
	20357

	قرقيزستان
	121
	529815
	67

	قزاقستان
	19375
	110257136
	13921

	قطر
	58985
	381738616
	48198

	كانادا
	5917289
	26155406470
	3302450

	كرواسي
	181875
	830184509
	104821

	كنيا
	9500
	51834870
	6545

	كويت
	707686
	4835463818
	610537

	لبنان
	136312
	806299582
	101806

	لتوني
	432250
	2027844547
	256039

	لهستان
	9085718
	40545896877
	5119430

	ليبي
	17300
	77848900
	9829

	ليتواني
	1149790
	5629252851
	710763

	مالزي
	500140
	2547642987
	321672

	مالت
	19750
	89020755
	11240

	مجارستان
	2308179
	10325414424
	1303717

	مراكش
	2110497
	11564230207
	1460132

	مصر
	1857305
	10470638540
	1322047

	مقدونيه
	470153
	2676090658
	337893

	موريس
	20750
	88743600
	11205

	ميانمار
	15850
	102366000
	12925

	ناميبيا
	20750
	128185200
	16185

	نروژ
	16
	105963
	13

	نيوزلند
	311160
	1331364903
	168102

	هلند
	3896729
	17389395361
	2195626

	هند
	89450
	475391361
	60024

	هنگ كنگ
	200000
	1183657324
	149452

	ويتنام
	20750
	128185200
	16185

	يمن
	750
	4271925
	539

	يوگوسلاوي
	593900
	2949750702
	372441

	يونان
	1360712
	6070691113
	766500

	جمع سال 1382
	148099915
	7.36218E+11
	92080765


بر اساس آمار فوق روند صادرات کشمش بين سالهای 1384-1379 مطابق شکل (2) ميباشد.

جدول(6): ميزان صادرات کشمش بين سالهای 1382-1379
	سال
	1379
	1380
	1381
	1382

	ميزان صادرات (هزار تن)
	114.929173
	116.549822
	130.86476
	148.099915
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شکل (2): روند صادرات کشمش بين سالهای 1382-1379 
6-2- بررسی نياز به محصول تا پايان برنامه چهارم توسعه
با پيش بينی ميزان مصرف داخلی کشمش در سالهای آتی، و ميزان صادرات، نياز به محصول تا پايان برنامه چهارم توسعه بر اساس اعداد جدول(7) و مطابق با نمودار(3) محاسبه شده است.

جدول (7): ميزان کشمش مورد نياز تا سال 1389
	سال
	1385
	1386
	1387
	1388
	1389

	نياز به محصول(هزارتن)
	230.328
	240.904
	251.48
	267.056
	272.632
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شکل(3): پيش بينی روند نياز به محصول تا پايان برنامه چهارم توسعه
3- شرح فرآيند و تکنولوژيهای موجود 
بطور ساده مراحل مختلف تهیه کشمش را می توان به انتخاب نوع ماده اولیه، آماده سازی، خشک کردن، بسته بندی و نگهداری تقسیم نمود. 

انتخاب مواد اولیه و زمان برداشت 

در صنایع غذایی برای تولید هر محصول غذایی با کیفیت مطلوب، مهمترین اصل داشتن ماده اولیه مناسب می باشد. نوع واریته در تهیه کشمش با کیفت مرغوب بسیار مؤثر است. همه ارقام انگور برای تهیه کشمش مناسب نیستند. وجود هسته از مرغوبیت کشمش می کاهد. به همین دلیل بیشترین ارقامی که امروزه برای تهیه کشمش استفاده می شود، ارقام بی دانه است. مهمترین آنها رقم کشمشی یا سلطانی و یا تامپسون سیدلس می باشد. که بیشتر در ایران، ترکیه، یونان و آمریکا استفاده می شود. این رقم حداکثر سطح زیر کشت را نیز به خود اختصاص داده است. این نوع انگورها علاوه بر بی دانه بودن، گوشتی بوده و درصد قند زیادی دارند. در بین انواع رقم کشمشی بیدانه ارقامی با قند زیاد، پوست نازک، رنگ بهتر و صفات مطلوب دیگری وجود دارند که برای تفکیک آنها باید تحقیقات و اقدامات لازم بعمل آید. 

از سایر واریته های مناسب انگور که در سطح جهانی برای خشک کردن بکار می رودند کورنت، گوردو، و التام کراس می باشد. تعدادی از ارقام دانه دار نیز در تهیه کشمش استفاده می شود که مهمترین آنها انگور کورینت است که دارای رنگ قرمز و دانه های گرد بوده، بیشتر در آمریکا و یونان استفاده می شود. همینطور رقم موسکات اسکندریه که دارای دانه های کشیده و درشت بوده و در دو نوع سفید و قرمز وجود دارد. یکی دیگر از ارقام انگور دانه دار که امروزه از لحاظ تهیه کشمش در مقام دوم اهمیت قراردارد رقم فخری و یا دیزماری است که مخصوص نواحی آذربایجان ایران می باشد. 

درجه رسیدگی در زمان برداشت برکیفیت، زمان خشک شدن و اندازه دانه کشمش موثر است. بنابراین در موقع برداشت، انگورها باید رسیده باشند. زمان رسیدن محصول به نوع و رقم انگور، شرایط آب و هوایی منطقه کاشت و غیره بستگی دارد. 

انگور با درجه بریکس بالا، دارای مواد جامد بیشتری بوده و در هنگام خشک شدن کمتر چروکیده می شود. کشمش حاصل نیز دارای رنگ، بافت، مزه و شکل بهتری بوده و از نظر کمی نیز بازده بیشتری دارد. ولی کشمش تولیدی از انگورهای آبدار، سبک وزن و پوک بوده در نتیجه محصول کمتری بدست می آید. همچنین در برداشت زود هنگام انگور، به علت بالا بودن مقدار اسیدیته و کم بودن مقدار مواد جامد محلول، علاوه بر عملکرد و بازده پائین، رنگ کشمش حاصل نیز سیاه، ظاهری لاغر و بافت سفت و چروکیده داشته، طعم و مزه آن نیز به علت قند کم نامطلوب است. درضمن اندازه حبه ها کوچک و غیر یکنواخت بوده و کشمش حاصل ناهمگن و فاقد بازار پسندی است. در برداشت دیر هنگام نیز به علت خسارات ناشی از باد، باران، تگرگ، سرما زدگی، ریزش حبه ها، رنگ نامرغوب و در اثر چروکیدگی بیش از حد حبه ها، کشمش حاصل فاقد کیفیت و کمیت مطلوب خواهد بود. در هر دو زمان فوق، کشمش حاصل به علت ناهمگنی نیاز به بوجاری و در نتیجه هزینه اضافی دارد. 

بنابراین به دلیل اهمیت مقدار بریکس انگور و تاثیر آن بر کیفیت کشمش بایستی با روشهای استاندارد و یکسان از انگور تاکستانها نمونه برداری و با تعیین نسبت قند انگور به اسیدیته، مناسب ترین زمان برای برداشت انتخاب گردد. برای مثال در ايران زمان مناسب برداشت انگور جهت تهیه کشمش در قوچان و شیروان اول مهرماه است. همچنین تحقيقات نشان داده است که مقدار قند انگور در فاصله مرداد تا شهریور ماه بطور متوسط روزانه 111/0 درجه بریکس افزایش، ولی مقدار اسیدهای آلی در طول دوره برداشت  بطورثابت کاهش می یابد. اندازه و وزن حبه های انگور نیز تا اواسط شهریور افزایش یافته ولی وزن کشمش حاصله تا اواسط شهریور افزایش و سپس به دلیل پوسیدگی خوشه ها کاهش می يابد. همچنين تاثیر میزان مواد جامد محلول انگور بر روند تغییرات خواص و بازده کشمش بررسی و مشخص شد که افزایش بریکس با افزایش کاملاً معنی دار کیفیت، رنگ، وزن و بازده تولید کشمش همراه است. بر اساس اين تحقيقات برای تهیه کشمش مرغوب با بازده بالا حداقل مواد جامد محلول 21 درصد توصیه ميشود. 

به ازای افزایش هر 1 درصد قند حبه ها، عملکرد کشمش در هر تن انگور تازه 10 کیلوگرم افزایش می یابد. استاندارد ایران درصد قند مطلوب انگورهای کشمشی را 23 تا 28 درجه بریکس و یا 14 تا 16 درجه بومه اعلام کرده است. 

برداشت انگور برای تهیه کشمش باید با دقت بیشتری انجام شود. برداشت میوه باید صبح زود و یا عصر، هنگامیکه هوا خنک است انجام گیرد. از برداشت انگورها در روزهای بارانی بايد خودداری شود. برداشت باید با چاقو یا قیچی تیز باغبانی انجام شده و هرگونه جابجایی بایستی با دم خوشه صورت گیرد. خوشه های بزرگ با قیچی به خوشه های کوچکتر بریده شود تا عمل غوطه وری و خشک شدن یکنواخت صورت گیرد. در موقع برداشت باید دقت شود که انواع و ارقام مختلف انگور با یکدیگر مخلوط نشوند. همچنین باید از اختلاط میوه های رسیده با خوشه های نارس و غوره ای جلوگیری به عمل آید. هنگام برداشت بهتر است کف زمین تاکستان را در بین دو خط انگور کاملاً کوبیده و نرم کرد تا بتوان طبقها و سبدها را روی آن قرار داد. بهتر است برای چیدن از جعبه های پلاستیکی استفاده شود زیرا شستشو و ضد عفونی کردن آنها آسانتر است. 

استفاده از میوه های پوسیده و کپک زده برای تهیه کشمش سبب پوسیدگی کشمش می شود. قبل از هر گونه عملیات، لازم است  انگورهای نارس، الوان، پوسیده، کپک زده، آلوده به بیماری سفیدک و نیز حبه های ترکیده و آسیب دیده جدا شوند تا محصول خشک شده از کیفیت مطلوبی برخوردار باشد. رنگ کشمش یکی از ویژگیهای مهم کیفی آن است. رنگ کشمش زمانی یکنواخت خواهد بود که رسیدگی انگورها یکنواخت بوده و میوه ها در شرایط مناسبی خشک شوند. 

آماده سازی 

براساس روش های آماده سازی، کشمش ها به انواع مختلف تقسیم می شوند که متداولترین آنها عبارتست از: 
1- کشمش آفتابی؛ در اين روش انگورهای بيدانه پس از چيدن بدون هيچگونه عملياتی در معرض آفتاب قرار گرفته و خشک ميشوند. 

2- کشمش سبز معمولی (سایه خشک)؛ در اين روش انگورهای مختلف در سايه و جريان هوای خنک و با حرارت کمتر آويزان و بتدريج خشک ميشوند.
3- روش کالیفرنیایی؛ در تهيه اين نوع کشمش، انگورها به مدت دو تا سه ثانيه در محلول جوشان هيدروکسيد سديم با غلظت 2/0 تا3/0 درصد فرو برده شده و پس از يک دوش آب سرد انگورها بررسی ميشوند تا کافی بودن مدت زمان فروبری مشخص شود. انگورهای مرطوب در محفظه دود به مدت دو تا چهار ساعت در معرض دود سولفور قرار ميگيرند.
4- کشمش تیزابی (استراليايي)؛ این روش یکی از رايجترين شيوه های کشمش سازی در دنياست که در آن از مايعات قليايي استفاده ميشود. در اين روش جهت تسريع عمل خشک کردن سطح خارجی انگورها را به مواد شيميايي آغشته ميکنند.
خشک کردن 

خشک کردن مواد غذایی برای نگهداری از قدیمیترین اکتشافات بشر بوده است. حتی امروزه با وجود روشهای پیشرفته دیگر، برای نگهداری اکثر میوه ها و سبزی ها از این روش استفاده می شود. عمل خشک کردن با تبخیر آب خالص شروع شده و بتدرج غلظت شیره سلولی افزایش یافته و در نتیجه موجودات زنده و سلولهای گیاه خاصیت خود را از دست می دهند. بطورکلی با هر روشی که عمل خشک کردن مواد غذایی انجام گیرد دو حالت رخ می دهد. یکی انتقال حرارت به داخل ماده غذایی به منظور تامین انرژی لازم برای تبخیر آب  موجود در ماده غذایی و دوم گرفتن رطوبت از ماده غذایی به منظور ادامه عمل تبخیر و خشک شدن محصول.

بطور کلی خشک کردن انگور به دو روش آفتابی و صنعتی انجام می شود. 

روش آفتابی

خشک کردن به روش آفتابی یکی از قدیمترین روشهای خشک کردن مواد غذایی می باشد. در این روش از گرمای آفتاب و جریان هوای طبیعی استفاده می شود. طول زمان خشک شدن بستگی به نوع ماده غذایی و شرایط اتمسفری دارد. در ایران عمل خشک کردن در قطعه زمینی از تاکستان بنام ورزن انجام می گیرد. ورزن ها معمولاً دارای سطح شیب دار با پوشش کاهگلی و در بعضی موارد با پوششی از سایر مصالح ساختمانی از قبیل سیمان، کاغذ، آسفالت و غیره می باشد. شیب آن حدود 5 درصد و جهت آن برای بهره مندی بیشتر از نور خورشید به طرف جنوب است. 

برای جلوگیری از آلودگی به گرد و خاک بایستی محل خشک شدن دور از جاده اصلی و محل عبور انسان و دام باشد. در ضمن چون محصول در حال خشک شدن احتیاج به مراقبت دائم دارد، بایستی این محل نزدیک محل زندگی باشد. بیشتر شدن زمان خشک کردن، خطرکپک زدگی، صدمه حشرات و طیور را افزایش می دهد. لذا بهتر است خشک کردن آفتابی در مناطق دارای هوای گرم، خشک و عاری از ریزش باران در فصل خشک کردن انجام گیرد. روش آفتابی مقرون بصرفه بوده و در مورد برخی محصولات، خشکبار آفتابی دارای رنگ بهتر و شفافیت بیشتری نسبت به محصول متدهای صنعتی است. در صورتیکه روش صنعتی گرانتر و رنگ محصول بعلت حرارت زیاد مطلوب نمی باشد. ولی آلودگی در روش آفتابی بیشتر از روش صنعتی است.

در کالیفرنیا و آمریکا معمولاً انگورها را در فواصل خطوط کاشت بوته های مو خشک می کنند. بدین ترتیب که زمین بین خطوط کاشت به عرض حدود 6/3 متر با کمی شیب به طرف جنوب، بوسیله تیغه آهنی تراشیده و صاف میشود. این تیغه به طولهای مختلف و عرض 30 تا 40 سانتیمتر بوده و به جلو یا عقب تراکتور بسته می شود. طول تیغه نسبت به محور تراکتور بطور مایل قرار می گیرد، به شکلی که در هنگام حرکت تراکتور، مقدار خاکی که از تراشیدن سطح زمین بدست می آید در یک طرف مسیر تراکتور جمع می شود. حال اگر تیغه نسبت به خط افقی بطور مایل قرار گیرد خاک تراشیده شده را درامتداد یک سطح مایل (شیب دار) پخش می کند. پس از تسطیح و آماده سازی زمین اقدام به چیدن خوشه ها می کنند. 

اجرای این روشها برای زارعین هزينه بسيار پايينی دارد و تمام مراحل عملیات به صورت بسیار ساده و آسان انجام می گیرد. در این روش زمان خشک شدن اکثراً در حدود 3 تا 4 هفته بطول می انجامد، و چون در این مدت غالباًً بارندگی های پاییزه نیز شروع می شود خسارات فراوانی بویژه از لحاظ قارچ زدگی و گندیدگی به کشمش ها وارد می آید. در بسیاری از سالها میزان خسارت به 80 درصد نیز میرسد. به همین دلیل کشاورزان برای رهایی از آن معمولاً قدری زودتر از زمان رسیدگی انگورها اقدام به چیدن آن میکنند. که این کار به دلیل پایین بودن میزان قند حبه ها تا اندازه ای از مرغوبیت کشمش می کاهد. همچنین نیاز به زمین وسیع داشته و نیز به دلیل تماس با خاک، گرد و غبار، حشرات و جوندگان کیفیت محصول کاهش می یابد. به همین دلیل محصولات خشک شده با این روش روز به روز مشتریان خود را از دست داده است. برای جلوگیری از آلودگی محصول با خاک و سایر ناخالصیها، خشک کردن انگور ها نباید مستقیماً روی زمین انجام شود. لذا با استفاده از روشهای زیر جهت خشک کردن می توان کیفیت محصول تولیدی را افزایش داد: 

1- خشک کردن در طبق 
در این روش انگورها پس از آماده سازی روی طبق هایی پهن و در معرض آفتاب قرار می گیرند. این طبق ها ممکن است از جنس پلاستیک یا چوپ به ابعاد 9/0( 6/0 تا 4/2(9/0 متر و دارای شکافهای عرضی باریکی به فاصله نیم سانتیمتر بوده که بهتر است اطراف طبق ها دارای لبه با ارتفاع دو سانتیمتر و عرض 5 سانتیمتر باشد که موقع قرارگرفتن طبق ها بر روی یکدیگر فضای بسته ایجاد نشود تا در جریان خشک شدن با جریان باد طبیعی، تهویه بخوبی انجام گیرد. پس از خشک شدن نسبی باید جهت یکنواخت خشک شدن، محصول زیر و رو گردد. در انتهای عمل خشک شدن، طبق ها را روی یکدیگر قرار داده و یک طبق خالی روی آنها بر می گردانند تا میوه ها از حمله حشرات و پرندگان محفوظ مانده و نیز از نور آفتاب صدمه نبیند. بقیه عمل خشک شدن با عبور جریان هوا از لابلای طبق ها انجام میشود. در صورت بارندگی طی خشک شدن، کشمش باید سریعاً توسط وسیله ای پوشانیده شود. در غیر اینصورت رنگ کشمش قهوه ای تیره یا تقریباً سیاه میشود. همچنین باران باعث پوسیدگی کپکی کشمش ها میشود. در صورت باران زدگی، بهتر است محلول رقیقی از امولسیون قلیایی روی انگورها پاشیده شود. خسارات وارده به کشمش آفتابی در اثر باران به مراتب کمتر از سبزه تیزابی است. 

2- خشک کردن داربستی
در این روش انگورها بر روی چهار چوب مخصوص فلزی آویزان می شوند که فاصله لوله های داربست 20 سانتیمتر در نظر گرفته می شود. خوشه های انگور روی لوله ها به نحوی آویزان می شوند که دم به طرف پایین قرار گیرد تا دانه ها از هم فاصله داشته و بهتر خشک شوند. بعد از خشک شدن انگورها، زیر چهار چوبها  پارچه تمیزی پهن کرده و چهار چوبها را تکان می دهند. بدین ترتیب کشمش ها روی پارچه ریخته و جمع آوری می شوند.   

3- خشک کردن بر روی طبقات توری
این توری ها ضد زنگ گالوانیزه شده هستند که به فواصل مناسب روی یکدیگر قرار میگیرند. برای جلوگیری از تابش مستقیم آفتاب و حفاظت در مقابل باران، سقف آنها توسط یک صفحه فلزی پوشیده شده است. انگورها بعد از آماده سازی بر روی این توریها پهن و خشک می شود. از مزایای این روش صرفه جویی در زمین و آلودگی کمتر به خاک و شن می باشد. 

4- خشک کردن بر روی تاک
این روش در تاکستانهای ایستاده انجام می شود. در این روش شاخه های دارای خوشه های انگور نزدیک ساقه اصلی قطع شده و ترکيبات امولسيونی مخصوصی روی آنها اسپری ميشود. خوشه های انگور به همین وضع باقی مانده و خشک می شوند. بعد از خشک شدن با تکان دادن درخت محصول جمع آوری می گردد. در این روش آلودگی به خاک در موقع برداشت تا حدودی کم میشود. تحقيقات نشان داده که میتوان خوشه های انگور کورنت را که هزینه برداشت دستی زیادی دارد بر روی تاک خشک کرده و سپس بطور مکانیکی برداشت نمود. رقمی از انگور وجود دارد که بر روی بوته مو خشک شده و به صورت کشمش توسط ماشین برداشت می شود. این رقم نقش مهمی در توسعه کشمش کالیفرنیا داشته است. این نوع کشمش کیفیت بالایی دارد و در معرض نور خورشید خشک می شود و به دلیل صرفه جویی در هزینه های کارگری بسیار مقرون به صرفه است. کشمش های تولیدی در این روش دارای ظاهری بهتر، شکل یکنواخت تر و رنگ طبیعی بوده، زمان خشک کردن کمتر و ضایعات محصول در اثر باران و آلودگی میکروبی نیز کمتر می باشد. 

خشک کردن به روش صنعتی

 در این روش از انواع متفاوت خشک کنهای صنعتی استفاده می شود. مهمترین خشک کنهايي که در تهیه کشمش استفاده می شوند به شرح زیر است: 

1-  خشک کن کیلن 

این خشک کن ها شامل اطاق های نسبتاً بزرگی هستند که به دو طبقه تقسیم شده اند و توسط جدار چوبی که شکافهای باریکی دارد از هم جدا می شود. در طبقه پایین یک منبع حرارتی هوا را مستقیماً گرم کرده و از بین شکافها به طبقه بالا می رساند. 

2-  خشک کن کابینی 

در خشک کن های کابینی از سینی هایی از جنس چوب یا فولاد زنگ نزن استفاده می شود. هوای بیرون خشک کن با رطوبت نسبی کمتر از 20 درصد از دریچه ای به داخل خشک کن هدایت و از بین صفحات رادیاتوری که توسط بخار داغ گرم شده عبور می کند و پس از گرم شدن، هوای خشک توسط پنکه ای روی سینی ها هدایت می شود تا حبه های انگورخشک شود. رطوبتی که از حبه ها گرفته می شود توسط جریان هوای فوق به خارج خشک کن فرستاده می شود. دمای هوا معمولاً بین 65 تا 90 درجه سانتی گراد و سرعت هوا بین 170  تا 240 متر در دقیقه می باشد. 

3- خشک کن تونلی 

اساس کار این خشک کن مانند خشک کن کابینی است. در این خشک کنها یک یا چند تونل به طول 12 تا 18 متر و سینی ها در واگن های متحرک قرار ميگيرند، بسته به زمان خشک کردن سرعت آنها قابل تنظیم است. مواد غذایی در سینی ها گذارده شده و در طبقات واگن ها با ارتفاع 2 تا 3 متر قرار می گیرند. سپس این واگنها از یک طرف وارد تونل شده و با سرعت ثابت و مناسب  حرکت کرده و در اثر برخورد با جریان هوای داغ خشک می شوند. معمولاً در این خشک کن انتقال مواد غذایی به داخل خشک کن بطور نیمه اتوماتیک می باشد. 

4- خشک کن نواری متحرک 

این نوع خشک کن ها معمولاً بدون دخالت دست و بطور مداوم عمل خشک کردن را انجام میدهد. محصول با رطوبت حدود 10درصد خارج می شود. دمای این خشک کن ها معمولاً از 100 درجه سانتی گراد شروع شده و در مراحل بعدی به 60 الی 70 درجه سانتی گراد تقلیل می یابد. ابتدا محصولات را بصورت یک لایه بر روی  نوارها می ریزند و در مراحل آخر بتدریج رویهم انباشته می کنند. 

5- خشک کن خورشیدی 

برای تامین انرژی خشک کردن از منابع مختلفی از جمله انرژی فسیلی و خورشیدی استفاده میشود. نظر به اهمیت استفاده از مواد فسیلی در تولید فرآورده های نفتی و پتروشیمی با ارزش افزوده زیاد و آلوده کردن محیط زیست در اثر سوزاندن آنها، استفاده از مواد فسیلی برای تامین انرژی معقولانه بنظر نمی رسد. از طرف دیگر این منابع به علت محدود بودن نمی توانند بعنوان منابعی مطمئن برای آینده بشر بحساب آیند. لذا طبیعی است که این امر سبب شود که انسان بدنبال یافتن منابع جدید انرژی، تلاش مضاعف نماید. در چند دهه اخیر خشک کردن در هوای آزاد بدلیل نیاز به فضای وسیعتر، احتمال کاهش کیفیت، آلودگی ناشی از هوا، حمله پرندگان، حشرات و مشکل کنترل فرآیند خشک کردن، تدریجاً محدودتر شده است. 

اما بدلیل مزایای انرژی خورشیدی، بشر در سطح  وسیعی نیازمند آن خواهد بود. انرژی خورشیدی رایگان، تجدیدپذیر، فراوان و بی ضرر برای محیط زیست بوده و می تواند نیازهای جهانی را برای توسعه پایدار تامین نماید. در کشور ایران نیز با توجه به بالا بودن روزهای آفتابی در سال و نیز رطوبت کم و پایین بودن ارتفاع بسیاری از نقاط بنظر می رسد که انرژی خورشیدی جایگزین مناسبی برای سوختهای فسیلی و هسته ای باشد. 

مقدار انرژی دریافتی از خورشید در هر دقیقه 2 کالری بر سانتی متر مربع یعنی معادل 9600 کیلو کالری بر متر مربع در هر روز می باشد. این میزان انرژی در مقایسه با مواد نفتی یا میانگین انرژی حرارتی 8700 کیلو کالری در لیتر،معادل 1/1 لیتر  که رقم قابل توجه ای می باشد. اما پایین بودن شدت تابش انرژی خورشیدی و راندمان حرارتی تجهیزات خورشیدی، باعث شده این تجهیزات از مقبولیت عمومی برخوردار نباشد. یکی از ساده ترین و رایج ترین راههای استفاده از انرژی خورشیدی تبدیل آن به انرژی گرمايي است. تبديل انرژی خورشيدی به انرژی گرمايي به سادگی و با تجهيزات کم هزينه عملی است. از آنجا که خشک کنها دستگاههايي هستند که به انرژی زيادی نياز دارند و در سطح وسیعی برای نگهداری محصولات کشاورزی مورد استفاده قرار می گیرند، بنابراین جایگزین کردن انرژی خورشیدی بجای انرژی فسیلی به منظور تامین انرژی گرمایی مورد نیاز، گامی مؤثر در جهت حفظ محیط زیست می باشد. 

اهمیت خشک کنهای خورشیدی در سطح حهان در حال افزایش است، مخصوصاً در مناطقی که انرژی خورشیدی فراوان و براحتی در دسترس می باشد. خشک کنهای خورشیدی براساس نوع انرژی مصرفی و تحهیزات بکار رفته در آن به سه دسته، خشک کنهای خورشیدی طبیعی، خشک کنهای خورشیدی نیمه مصنوعی و خشک کنهای خورشید کمکی تقسیم می شوند. 

5- 1-  خشک کنهای  خورشیدی طبیعی  

در این خشک کنها فقط از انرژی محیطی استفاده می شود و هوا، دراثر جابجائی طبیعی گرم شده، توسط هواکش جریان می یابد. خشک کنهای خورشیدی طبیعی در جاهایی که منبع انرژی قابل دسترسی وجود ندارد، جایگزین روشهای خشک کردن در هوای باز سنتی شده اند. این خشک کنها در مقایسه با روشها ی سنتی بعلت داشتن حصار از ضایعات و خسارات وارده به محصول در اثر باران، گرد و غبار، حشرات، پرندگان، حیوانات و آلودگی از طریق هوا جلوگیری کرده و باعث بهبود کیفیت محصولات میشوند. خشک کنهای کابینی ساده ترین و ارزانترین نوع خشک کنهای خورشیدی هستند. که معمولاً برای خشک کردن محصولات کشاورزی از قبیل میوه ها، سبزیها و ادویه ها در مقادیر کم استفاده میشوند. 

این خشک کنها از محفظه ای تشکیل شده اند که سطح جنوبی آنها از مواد شفاف مثل شیشه و فویل پوشیده شده است که همانند یک سقف، محصولات را از گزند باران و آلودگی حفظ می کند. ظرفیت این خشک کنها را می توان با افزایش مساحت خشک کن افزایش داد. اگر پوشش آن پلی اتیلن باشد دمای داخل خشک کن 5 تا 8 درجه سانتی گراد و اگر شیشه ای باشد 15 تا 18 درجه سانتی گراد بالاتر از دمای محیط خواهد بود. یکی دیگر از روشهای افزایش ظرفیت خشک کن، بدون افزایش مساحت آن، استفاده از سینی ها یا قفسه های چند طبقه است. لایه های نازکی از میوه ها، سبزی ها و غیره جهت خشک شدن روی قفسه های مشبک پهن می شوند. سطح جنوبی خشک کن شفاف و دیواره های عقب و کف آن سیاه رنگ و عایق دار می باشد. بدلیل اینکه روی قسمتی از قفسه ها یا سینی های پایین تر سایه می افتد، باید یک کلکتور خورشیدی برای تولید انرژی مورد نیاز به محفظه خشک کن متصل شود. جریان هوا از طریق جابجایی طبیعی از میان کلکتور و مواد موجود در قفسه ها عبور کرده و هوای مرطوب از دریچه های بالا خارج می شود. اثر ترموسیفونی موثر بر جریان هوای مورد نیاز را می توان با استفاده از هواکش افزایش داد. برای ایجاد اثر هواکش جهت تامین جریان هوای مورد نیاز، باید ارتفاع خشک کن کافی باشد.

5- 2-  خشک کنهای  خورشیدی نیمه مصنوعی
این خشک کن ها معمولاً دارای کلکتور و فن برای عبور جریان هوا از میان محفظه خشک کن هستند. بدلیل سادگی و ارزانی، از خشک کن های خورشیدی نیمه مصنوعی بیشتر استفاده می شود. این نوع خشک کن ها برا ی خشک کردن موادی استفاده می شوند که به تغییر شرایط خشک کن و شرایط جوی حساس نیستند. 

5-3 -  خشک کنهای  خورشیدی کمکی 
در این نوع خشک کنها بخش عمده ای از انرژی حرارتی مورد نیاز از خورشید تامین می شود. خشک کن های خورشیدی کمکی معمولاً دارای منبع ذخیره گرمایی و منبع انرژی کمکی می باشند و در مناطقی که ذخیره انرژی خورشیدی برای خشک کردن کافی نیست مورد استفاده قرار میگیرند. در این نوع خشک کن ها می توان محصولی با کیفیت بالاتر و عملکرد اقتصادی بهتر تولید کرد. نتيجه تحقیقات نشان داده است که اگر برای خشک کردن انگور و سایر میوه ها از خشک کن خورشیدی با جریان هوای  5/1 – 1  متر بر ثانیه استفاده شود، زمان خشک شدن در مقایسه با روش طبیعی خشک کردن به نصف تقلیل خواهد یافت. نتایج حاصل از خشک کردن محصولات مختلف کشاورزی در مزارع با استفاده از خشک کن خورشیدی نشان داد حرارت داخل خشک کن در روزهای ابری 16 درجه و در روزهای آفتابی 47 درجه سانتی گراد بیشتر از دمای بیرون است، در نتیحه زمان خشک شدن نیز کمتر از خشک کردن به روش سنتی بوده و محصولات تولیدی نیز دارای کیفیت مطلوبتری بودند. طی تحقیق دیگری از خشک کن خورشیدی با جابجایی طبیعی، خشک کن خورشیدی تونلی و خشک کن خورشیدی قفسه ای جهت تهیه کشمش استفاده شد، نتایج نشان داد در این خشک کن ها زمان خشک شدن کاهش و کیفیت کشمش تولیدی بطور قابل ملاحظه ای افزایش می یابد. درضمن از صدمات باران نیز جلوگیری میشود. همچنین شمارش کلی میکروبی محصولات خشک شده در خشک کن خورشیدی ده برابر یا بیشتر کاهش داشته است. 

متعادل کردن رطوبت 

رطوبت مناسب برای کشمش 10 تا 15 درصد است. مرحله پایانی خشک شدن را میتوان با آزمایشی ساده تعیین نمود. هر گاه مقداری از کشمش را در دست گرفته و آن را فشار دهند، بایستی بهم چسبیده و با یک ضربه از هم جدا شوند. چسبندگی بیشتر علامت خشک شدن ناقص و نچسبیدن، علامت زیاد از حد خشک شدن می باشد. اگر مقدار رطوبت از 18 درصد تجاوز کند، کشمش طی نگهداری در انبار فاسد میشود. خشکانیدن بیش از حد نیز باعث ایجاد مزه کاراملی می شود که غیر قابل برگشت است. برای حصول رطوبت یکنواخت بهتر است پس از اینکه رطوبت میوه ها به 12 تا 18 درصد رسید آنها را وارد جعبه های چوبی بزرگ کرد تا در مدت 10 روز یا کمی بیشتر در دمای معمولی، رطوبت بطور یکنواخت در بین قطعات آن پخش شود. معمولاً ابعاد این جعبه ها در حدود  94 ( 64( 20  سانتیمتر  با  گنجایش  55-56  کیلو گرم می باشد. در این مدت لازم است محصول چند بار هم زده شود. این عمل باعث می شود تا تمام قطعات میوه به یک نسبت رطوبت داشته و برای مراحل بعدی آماده باشند، زیرا چنانچه قسمتی بیش از حد خشک شده باشد شکرک زده و اگر مقدار زیادی رطوبت داشته باشد اشکالاتی از قبیل کپک زدگی پیدا خواهد کرد. بنابراین لازم است رطوبت کشمش ها متعادل گردد. 

بسته بندی و نگهداری کشمش در تاکستان 

بعد از تولید کشمش در تاکستان، گاهی ممکن است کشمش در کیسه گونی بسته بندی و روی هم انباشته و یا بصورت فله نگهداری شود. در این صورت ممکن است دراثر فشار، حبه ها ترکیده و له شوند. در نتیجه شیره حاصل از حبه های آسیب دیده موجب خیس و چسبنده شدن حبه های سالم گردد. همچنین گرد و غبار، شن و ماسه روی سطوح محصول چسبيده و مشکلاتی در شستشو و تمیز کردن کشمش ها بوجود می آورد. 

برای جلوگیری از این عمل بهتر است جهت بسته بندی، نگهداری، و حمل آن به گارگاههای بسته بندی کشمش از صندوقهای چوبی یا پلاستیکی استفاده شود. این جعبه ها معمولاً توسط کارخانه دراختیار تولید کنندگان قرار می گیرد. در حین حمل و نقل محصول به کارگاه های بسته بندی باید دقت شود تا ارقام مختلف با یکدیگر مخلوط نشده و در ضمن صدماتی نیز به محصول وارد نگردد. 

آماده کردن کشمش برای بسته بندی 

هدف از این مرحله بطور عمومی تمیز کردن کشمش ها، رساندن رطوبت آن به حد لازم و بسته بندی مناسب برای عرضه به بازار مصرف می باشد. این عملیات در کارگاههای بسته بندی انجام ميشود. هر چه عملیات بسته بندی سریع تر صورت گیرد درصد آلودگی و آفت زدگی و در نتیجه ضایعات کمتر خواهد بود. این مراحل عبارتند از : 

1- بوجاری مقدماتی 
در این مرحله ساقه های بزرگ، چوب خشک خوشه ها و نظایر آن بوسیله دست  یا بطور اتوماتیک جدا میشوند. برای این منظور بیشتر از دستگاههای اتوماتیک استفاده می گردد. این دستگاه ها دارای محورهای مخروطی شیار دار و چرخنده بوده که دانه های کشمش از داخل دستگاه عبور کرده و برگ ها، دمهای کوچک و قطعات بزرگ ساقه جدا می شوند. در این مرحله باید رطوبت کشمش مناسب باشد. در صورت کم بودن رطوبت، پوسته کشمش نیز همراه دم کنده شده و باعث پائین آمدن کیفیت آن میشود. بالا بودن رطوبت نیز مانع از عمل دم گیری می شود. برای جداسازی ساقه ها و باقی مانده های گیاهی سبک تر از سپراتورهای تحت خلأ  که براساس مکانیسم مکش کار می کند استفاده می شود. برای جداکردن قطعات فلزی، شن، سنگریزه و نظایر آنها، محصول از کانالهای مخصوص شن گیر  و آهن گیر یا آهن ربا عبور داده می شود. 

2- شستشو 
ممکن است در مراحل مختلف عملیات مقدماتی از جمله برداشت، آماده سازی، خشک کردن و حمل ونقل، کشمش ها به گرد و خاک آلوده شده و یا احتمالاً سنگریزه هایی در داخل کشمش فرو رفته باشد. این آلودگی ها به مقدار زیاد از کیفیت محصول  می کاهد. لذا می بایستی کشمش در کارگاههای بسته بندی شسته شود تا ضمن آن انواع مواد خارجی از قبیل خاک، خاشاک، برگ، خوشه انگور، شن و نظایر آن گرفته شود. برای این منظور کشمش وارد دستگاههای شستشو و آب گیری می شود. آب مورد استفاده باید تمیز و بهداشتی و دستگاههای شستشو باید مرتباً تمیز و عاری از آلودگی ها شوند. پس از طی مراحل شستشو کشمش بطور اتوماتیک از دستگاه خارج میگردد. 

3- گوگرد زنی 
پس از شستشو، برای روشن شدن رنگ کشمش و نیز برای جلوگیری از فعالیت حشرات و قارچها، عمل گوگرد زدن صورت می گیرد. عمل دود دادن در اطاق مخصوص دود زنی انجام می شود. طبقهای حاوی کشمش توسط چرخهای دستی به داخل اطاق هدایت می شوند. معمولاً ابعاد اطاقها کمی بیشتر از حجم کلی طبق ها بوده و فاصله طبق ها از هم حدود 15 سانتی متر است. طبق ها به نحوی روی هم چیده می شود که گاز و هوا بتواند از لابلای آنها به راحتی عبور کرده و به کلیه محصول داخل برسد. گوگرد مورد استفاده باید خالص و عاری از آرسنیک باشد. گاهی برای بهبود  عمل احتراق  به آن حدود 5 درصد نیترات پتاسیم اضافه می کنند. گوگرد را میتوان در داخل يا خارج از اطاق سوزانده و دود آن را به داخل هدایت کرد. گاز انیدرید سولفور تولیدی به قسمت بالای اطاق منتقل و از آنجا بوسیله منافذی وارد اطاق می گردد. هوای مورد نیاز برای احتراق از قسمت پائین اطاق وارد می شود. در هر دو حالت گوگرد را داخل گودالی کوچک و یا در منقل، سینی و نظایر آن آتش می زنند. در صورتی که گوگرد در خارج از اطاق سوزانده شود، انیدرید سولفور تولیدی از لابلای طبق های میوه عبور کرده و به علت سنگینی آن به سمت پائین اطاق حرکت می کند. مقدار گوگرد مورد احتیاج برای هر متر مکعب اطاق گوگرد زنی 40 تا 80 گرم بوده و مدت دود دادن 3 الی 6 ساعت می باشد. ( مقدار انیدرید سولفور در محصول خشک شده نباید از 2 گرم در هزار گرم کشمش تجاوز نماید.) گاهی گوگرد را در کف اطاق قرار میدهند. برای آنکه گوگرد مرتب بسوزد باید سقف اطاق گوگرد زنی دارای منفذی باشد که بتوان دهانه آن را بطور دلخواه کم و بیش باز و بسته نمود. هدف از این عمل سهولت در ورود هوا به داخل اطاق و یکنواختی عمل پخش انیدرید سولفور در لابلای طبق ها می باشد. همچنین برای همگن شدن پخش دود گوگرد در اطاق گوگرد زنی دریچه دیگری در پائین اطاق وجود دارد که باز و بسته کردن تدریجی دریچه ها موجب برقراری جریان هوا در داخل اطاق می شود. 

4- خشک کردن 
بعد از شستشو و دود دادن محصول باید بلافاصله خشک شود تا از فساد و تخمیر جلوگیری به عمل آید. در این مرحله برای خشک کردن کشمش از گرمخانه و یا دستگاه خشک کن استفاده می شود. بدین ترتیب که طبق های محتوی کشمش را در داخل تونل ها و یا اطاقک های مخصوص که هوای گرم در آن جریان دارد قرار می دهند. درجه حرارت مناسب برای خشک کردن کشمش حدود 60 درجه سانتی گراد است. از آفتاب نیز جهت خشک کردن می توان استفاده کرد ولی مدت زمان خشک شدن طولانی بوده و امکان باران زدگی یا آلودگی محصول وجود دارد. مدت زمان لازم برای خشک کردن محصول تابعی از نوع رقم محصول و میزان آب جذب شده در اثر شستشو است. به هر حال باید کشمش تا رطوبت کمتر از 17 درصد خشک شود. 

5- غربال کردن، طبقه بندی و سورتینگ 
در این مرحله کشمش ها روی غربالهای مخصوص با درجات مختلف ریخته شده و طی آن کشمش های ریز، درشت، ساقه ها، و سایر مواد خارجی باقی مانده در آن جدا میشود. به عبارت دیگر ناخالصی های کشمش نیز گرفته می شود. سپس برای کنترل نهائی، کشمش های غربال شده وارد ریلهای مخصوص یا نوار نقاله شده و از دو طرف نوار توسط افراد کار آموزده، انواع مواد خارجی دیگر و همچنین دانه های نارس، آسیب دیده، صدمه  دیده و آفت زده و نظایر آن تفکیک می شوند، بطوری که در خاتمه عمليات، کشمش های  تهیه  شده  بطور یکدست و یکنواخت از نظر نوع، رقم  و اندازه بوده و حتی الامکان  عاری از آلودگی ها و مواد خارجی باشد. 

روش دیگر سورت کشمش استفاده از میزهای پایه بلند از جنس چوب یا فیبر و نظایر آن می باشد. سطح این میزها باید سفید یا به رنگ روشن باشد. بدین ترتیب کشمش ها را از بالا بر روی میز پخش کرده در اثر پخش شدن هر گونه مواد خارجی بخصوص شن و سنگ ریزه ها ی آزاد موجود در محصول کاملاً جدا می شود. سپس کشمش های کنترل شده از قسمت دیگر میز خارج می شود. در این روش احتمال از نظر دور ماندن مواد خارجی و ناخالصی ها بسیار کم میشود. امروزه برای جدا و یکنواخت کردن کشمش از نظر رنگ و اندازه از دستگاههایی با چشم الکترونیکی اتوماتیک استفاده میشود. اين دستگاهها که در آخرين مرحله عمليات سورت کشمش قرار ميگيرند ميتوانند کشمشها را از لحاظ رنگ و اندازه جدا کنند در نتيجه محصولی کاملا" يکنواخت بدست خواهد آمد. همچنين اين سيستم قادر است ناخالصيها و ذرات زائدی از قبيل سنگ ريزه، شيشه، قطعات فلزی که احتمالا" طی فرآيند شستشو باقيمانده اند، حتی کشمشهايي که دم آنها در داخل گوشت کشمش فرورفته را نيز جدا کند. اگر چه استفاده از اين سيستم از ملزومات خط توليد نيست، اما در صورت استفاده از آن محصولی با کيفيت بالا خواهيم داشت.
6- بسته بندی
مهمترین نکته در بسته بندی خشکبار جلوگیری از نفوذ رطوبت است. مقدار کمی آب می تواند واکنشهایی شیمیایی، بیو شیمیایی و رشد کپکها را تسریع کند، بسته بندی کشمش در بسته های کوچک تک مصرفی یا مصارف خانگی به مقدار 100 تا 500 گرمی، یا برای خرده فروشی و مصارف هتل ها و غیره معمولاً بسته ها 5 تا 20 کیلویی می باشند. برای بسته بندی ممکن است از جعبه های مقوایی، چوبی  و یا کیسه های پلاستیکی و سلوفانی استفاده شود. کارتن های مقوایی بعلت جاذب الرطوبه بودن، آب جذب کرده و استحکام خود را از دست می دهند. این نارسایی بویژه در هوای مرطوب و شرجی بيشتر اهميت دارد. با زدن واکس یا رزین می توان آن را واتر پروف کرد و از قدرت جذب رطوبت کاست. جعبه های چوبی دارای بدنه محکم و مقاوم بوده که می توان آنها را روی هم چید بدون اینکه فشار یا سنگینی جعبه های بالایی به محصول منتقل گردد. در برخی کشورها برای بسته بندی های کوچک از یک سری صفحات ساخته شده از جنس پلی اتیلن استفاده می شود. لوازم مورد استفاده برای بسته بندی باید نو، تمیز، خشک و بدون بو باشد. روش بسته بندی باید با در نظر گرفتن رطوبت و مشخصات لوازم بسته بندی، کالا را در برابر هر گونه فساد و آسیب ناشی از عملیات معمولی حمل و نقل محافظت کند. 
اغلب در هنگام بسته بندی به کشمش روغنهای مایع مخصوص اضافه می شود تا هم از چسبندگی کشمش جلوگیری شود و هم موجب جلا و درخشندگی آن گردد. برای این منظور از روغن های هیدروژنه شده یا روغن نارگیل استفاده می شود که در مقابل اکسیداسیون مقاوم بوده و در ضمن درجه ذوب آنها معمولاً برابر با درجه حرارت محيط است. در این صورت دانه های کشمش به هم نچسبیده و نه تنها ظاهر مرغوبی پیدا ميکند بلکه از نظر مقاومت در مقابل عوامل فیزیکی، شیمیایی و بیولوژیکی بهتر خواهد بود. در بعضی از کشورهای تولید کننده کشمش غالباً از روغن پارافین مایع برای این منظور استفاده می شود. 

محتوی هر بسته باید از نظر اندازه و رقم یکنواخت باشد. بر روی بسته بندیهای کشمش باید نام، نوع ، درجه کالا و وزن خالص، کشور تولید کننده، نام و نشان تجاری تولید کننده یا صادر کننده نوشته شود. بر روی بسته بندیهای صادراتی مطالب فوق به زبان انگلیسی و به زبان کشور خریدار نوشته می شود. 

برای جلوگیری از چسبندگی، کاهش رطوبت و حفظ خصوصیات فیزیکوشیمیایی و حسی کشمش میتوان از پوشش های خوراکی استفاده نمود. از مدت های طولانی بشر برای افزایش زمان ماندگاری فرآورده های غذایی تازه و محافظت آنها از اثرات نامطلوب محیطی، پوشش های خوراکی را مورد استفاده قرار داده است. ایده استفاده از پوشش های خوراکی از پوست میوه ها و سبزی ها گرفته شده است. فیلم ها و پوشش های خوراکی لایه نازکی از مواد هستند که می توانند توسط مصرف کننده خورده شوند و سدی مقابل انتقال رطوبت، اکسیژن و مواد حل شده در غذا میباشند. ااین فیلم ها حتی اگر توسط مصرف کننده خورده نشوند باز هم در کاهش آلودگی محیط نقش دارند زیرا سریعتر از مواد پلیمری تجزیه می شوند. 

در بعضی موارد از فیلم های پکتینی برای پوشش دادن کشمش استفاده ميشود. این پوشش ها از چسبندگی محصول طی بسته بندی و نگهداری جلوگیری می کنند. استفاده از پوششهایی مانند موم زنبور عسل یا ترکیب آن با روغن های گیاهی موجب افزایش درخشندگی کشمش شده و از ایجاد سطوح کریستالی و چسبندگی کشمش نیز جلوگیری میکند. استفاده از موم زنبور عسل برای پوشش دادن  کشمش ازکاهش رطوبت کشمش ها  بطور محسوسی  جلوگیری میکند. در تحقيق ديگری از سه پوشش پکتین، صمغ و نشاسته برای پوشش دادن دو واریته کشمش بی دانه و شاهانه سیاه استفاده شد. در اين حالت بهترین پوشش در هر دو واریته ابتدا پکتین، سپس به ترتیب صمغ و نشاسته می باشد. ارزیابی سطوح با استفاده از میکروسکوپ الکترونی نشان داد در برش عرضی کشمش، پوشش نسبتاً یکنواختی در اطراف نمونه ها ایجاد شده که ضخامت سطوح در تمام قسمت ها بطور متوسط 3/75 میکرون بوده است. همچنین در کشمش های پوشش داده شده رشد میکروبی بطور معنی داری کاهش نشان داد. 
انبار داری 
از مراحل مهم نگهداری محصول مرحله انبار کردن است. رعایت کامل بهداشت و حفاظت از آفات انباری، سایر میکروارگانیسم ها و نظایر آنها در انبار ضروری است. ساختمان انبار باید طوری باشد که هیچ گونه امکان آلودگی و یا فساد در آن نبوده و همواره خشک و خنک باشد تا به حفظ رنگ، عطر و طعم آنها کمک کند. دیوارها و کف باید چنان ساخته شود که رطوبت به داخل انبار نفوذ نکند. در و پنجره باید محکم و بدون درز بوده و پنجره ها به تور سیمی ریز مجهز باشد تا آفات و حشرات به داخل آن راه پیدا نکنند. بايد از انبارکردن محصول سال قبل با محصول جدید خودداری شود. محل انبار باید حداقل سالی یکبار مرمت، نظافت و ضدعفونی شود. 

کشمش را میتوان در شراط مناسب به مدت یک سال نگهداری کرد. البته بازرسی از محصولات در طی انبارداری نیز لازم است تا اگر نشانه ای از فساد مشاهده شد بلافاصله اقدام لازم صورت پذيرد. بهترین شرایط برای انبار کردن دمای کمتر از 8 درجه سانتی گراد و رطوبت نسبی 45 تا 55 درصد است. در درجات حرارتی بالاتر ممکن است حشرات به کشمش ها آسیب رسانند. 

مهمترین عامل فساد در طول نگهداری کشمش، حشرات انباری هستند که مهمترین آنها عبارتند از؛ شب پره هندی، کرم انجیر خشک، سوسک میوه خوار و شپشه دانه دار.
ضدعفونی کردن کشمش ( فومیگاسیون) 

امروزه ضدعفونی کردن محصولات کشاورزی برای جلوگیری از نقل و انتقال آفات و بیماریهای گیاهی از کشوری به کشور دیگر یکی از اصول مبادلات بین المللی است. در حال حاضر مهمترین ترکیبات شیمیایی مورد استفاده در اغلب نقاط دنیا برای از بین بردن آفات انباری زنده موجود در خشکبار در هر یک از مراحل مختلف نشو و نما، سموم گازی شکل مانند متیل بروماید، فسفین و غیره می باشد. 

روشهای متعارف برای ضدعفونی کردن کشمش و سایر میوه های خشک، استفاده از 24 گرم گاز متیل بروماید در متر مکعب به مدت 24 ساعت در دمای 15 درجه سانتی گراد یا بالاتر و در خلا 40 گرم گاز به مدت 3 ساعت در دمای 15درجه سانتی گراد توصیه می شود. در روش خلا در صورتیکه حرارت از 20 درجه سانتی گراد بالاتر باشد زمان کاهش می یابد. 
در مورد استفاده از فسفین تعداد 45 قرص بزرگ و یا 165 قرص کوچک در 30 متر مکعب به مدت 5 روز در دمای 12 تا 15 درجه سانتی گراد، 4 روز در دمای 16 تا 20 درجه سانتی گراد و 3 روز در 21 درجه سانتی گراد یا بیشتر توصیه می شود. مطالعات اخیر در دنیا نشان داده است که متیل بروماید علاوه بر خطراتی که برای سلامتی انسان دارد سبب تخریب لایه اوزن جو زمین می شود. به همین جهت تعداد زیادی از کشورهای پیشرفته جهان توافق کرده اند که تا سال 2005 استفاده از متیل بروماید را به میزان 100 درصد کاهش دهند. همچنین استفاده از آن برای کشورهای در حال توسعه از سال 2015 میلادی ممنوع شده است. 

عدم رعایت موارد بهداشتی در انبار، عدم انتخاب مناسب سموم، عدم اجرای دقیق فومیگاسیون و قوانین کشورهای وارد کننده در مورد میزان باقی مانده سموم و محدودیت کنونی و در نهایت ممنوعیت استفاده از گاز متیل بروماید در کشورهای درحال توسعه از جمله چالش های پیش رو در خصوص کنترل آفات انباری خشکبار است. بنابراین اولویت اصلی و کاربردی در ضدعفونی کردن خشکبار، یافتن جایگزین های مناسب برای سموم فوق می باشد. جایگزین های مناسب برای این منظور استفاده از اتمسفرهای کنترل شده، حرارت، سرما و امواج مایکروویو و یا ترکیبی از آنها است. 

ابتدایی ترین روش مبارزه با حشرات و ضدعفونی کردن محصولات کشاورزی استفاده از گرما است. سرما نیز از عوامل مهم انهدام بعضی از آفات محسوب می شود. حساسیت حشرات به گرما و سرما بسته به نوع و مراحل مختلف زندگی آنها متفاوت است. بطور کلی حشرات در کلیه مراحل رشد در حرارت بالای 66 درجه سانتی گراد از بین می روند. 

تحقیقات نشان داده است در حرارت 60 درجه سانتی گراد بمدت 10 دقیقه و در دمای 49 درجه سانتی گراد بمدت 30 دقیقه بیشتر حشرات تلف می شوند. 

از روش تلفیقی ( فیزیکی- شیمیایی) نيز برای ضدعفونی کشمش ميتوان استفاده نمود. استفاده از سرما در ضدعفونی کردن محصولات کشاورزی سابقه طولانی دارد. حشرات در دماهای زیر صفر  درجه سانتی گراد سریعاً از بین می روند. استفاده از انبار کنترل شده با استفاده از مقدار 5 درصد اکسیژن و گاز دی اکسید کربن برای کنترل آفات انباری بادام و کشمش در حرارت 10 درجه سانتی گراد بمدت 8 روز و دردمای 40 درجه سانتی گراد بمدت 2 روز فعالیت حشرات را محدود می کند. گرمای لازم برای کشتن آفات انباری ممکن است از راه های دیگر مانند امواج مایکروویو تامین شود. امواج مایکروویو دستیابی به دمای حدود 72-83 درجه سانتیگراد (دمای کشنده برای حشرات) را در شدت میدان های پایین امکان پذیر می سازد. 
4- تعين نقاط قوت و ضعف تکنولوژيهای مرسوم

قسمت اعظم کشمش توليد شده در ايران قبل از ورود به فرآيند شستشو و درجه بندی با روشهای کاملا" سنتی و بعضا" عدم رعايت دقيق نکات بهداشتی و استانداردهای لازم، توليد ميشود. اين روشها  گاها" منجر به ايجاد صدماتی در محصول ميشود که با شستشو و تصفيه قابل جبران نيست و در نهايت منجر به توليد محصولی با کيفيت پايين ميشود. از اينرو بازنگری در فرآيند توليد از لحاظ اعمال روشهای صحيح و علمی در مرحله جمع آوری انگور و خشک کردن آن ضروری به نظر ميرسد. 
در بخش تصفيه، شستشو و درجه بندی کشمش نيز استفاده از روشهای دستی و بازديد های چشمی منجر به پايين آمدن کيفيت محصول نهايي ميشود. اين ضعف در صورت استفاده از سيستمهای مکانيزه و تجهيزات الکترونيکی تصفيه کننده قابل رفع است. همچنين اعمال تغييرات اساسی در بخش بسته بندی محصول نيز ضروری به نظر ميرسد.
5- برسی و تعيين حداقل ظرفيت اقتصادی، برآورد حجم سرمايه گذاری ثابت

ظرفيت بهينه توليد برای واحدهای صنعتی علاوه بر بهره برداری مناسب از سرمايه گذاری انجام شده، عاملی در جهت حصول سود مناسب خواهد بود. از آنجا که احداث واحدهای صنعتی مستلزم يک سرمايه گذاری ثابت اوليه است، لذا انتخاب ظرفيتهای خيلی پايين سود آوری طرح را غيرممکن مي سازد.  از طرف ديگر انتخاب ظرفيتهای خيلی بالا مستلزم تامين سرمايه اوليه زيادی است که ممکن است با در نظر گرفتن نياز بازار، شرايط صاردات و ... توجيه منطقی نداشته باشد.

بنابراين در تعيين حداقل ظرفيت اقتصادی توليد يکی از عوامل تعيين کننده برررسی بازار بر اساس ظرفيت توليد واحدهای فعال و در دست احداث است. عامل تعيين کننده ديگر، نوع تجهيزات و ماشين آلات و حجم سرمايه گذاری در اين بخش ميباشد. از اينرو ظرفيت اقتصادی توليد در اين طرح بر اساس اطلاعات موجود و تطبيق آن با تجربيات توليدکنندگان و شرکتهای فروشنده ماشين آلات،  5/2 تن در ساعت ( 2000 تن در سال) در نظر گرفته شده است. با توجه به فصلی بودن ماده اوليه تعداد روزهای مفيد کاری اين واحد 100 روز در سال و برنامه کاری يک شيفت 8 ساعته است.

5-1-تجهيزات و ماشين آلات توليد

جدول(8): هزينه های تامين ماشين آلات خط توليد

	ماشين آلات و  تجهيزات
	تعداد
	واحد
	منبع تامين
	قيمت واحد
	جمع کل

	
	
	
	
	ميليون ريال
	يورو
	ميليون ريال
	يورو

	بوجاری
	3
	دستگاه
	داخلی
	32
	0
	96
	0

	تانک شستشو
	1
	دستگاه
	داخلی
	40
	0
	40
	0

	آبگير
	1
	دستگاه
	داخلی
	15
	0
	15
	0

	دمگير
	1
	دستگاه
	داخلی
	38
	0
	38
	0

	پوش گير، ريزگير و مکنده
	4
	دستگاه
	داخلی
	35
	0
	140
	0

	روغن زن
	1
	دستگاه
	داخلی
	50
	0
	50
	0

	نوار نقاله و بالابر
	1
	سری
	داخلی
	60
	0
	60
	0

	نوار نقاله با بازديد چشمی
	1
	دستگاه
	داخلی
	30
	0
	30
	0

	گرمخانه (خشک کن) با گاری طبقه دار
	1
	سری
	داخلی
	74
	0
	74
	0

	فلز ياب و نوار نقاله
	1
	دستگاه
	داخلی
	65
	0
	65
	0

	دستگاه سورت ليزری
	1
	دستگاه
	خارجی
	0
	110,000
	0
	110,000

	بالابر و ساير متعلقات سورت ليزری
	1
	سری
	داخلی
	110
	0
	110
	0

	ماشين بسته بندی
	1
	دستگاه
	داخلی
	190
	0
	190
	0

	سيستم کارتن پرکن توزين دار اتوماتيک
	1
	دستگاه
	داخلی
	220
	0
	220
	0

	چسب زن کارتن
	1
	دستگاه
	داخلی
	60
	0
	60
	0

	شيرينگ اتوماتيک
	1
	دستگاه
	داخلی
	55
	0
	55
	0

	تجهيزات آزمايشگاه و تعميرگاه
	1
	سری
	داخلی
	90
	0
	90
	0

	هزينه های داخلی خريد خارجی(15% بخش ارزی)
	
	
	
	
	198
	0

	ساير هزينه های غير مذکور(5%)
	
	
	
	
	77
	0

	جمع کل ارزش ماشين آلات و تجهيزات اصلی
	1,608
	110,000

	نرخ برابری يورو و دلار 12500  ريال در نظر گرفته شده است.
	
	
	
	


5-2- محاسبه مساحت مورد نياز طرح و هزينه های مربوطه

اختصاص فضای مناسب و کافی جهت امور توليد و تاسيسات کارخانه از نظر سهولت در امر تردد کارکنان و جابجايي مواد اوليه و محصولات حائز اهميت است. ابتدا مساحت مربوط به هر يک از بخشهای واحد توليدی اعم از سالن توليد، انبارها، تاسيسات و تعميرگاه، آزمايشگاه، ساختمانهای اداری، رفاهی و خدماتی و در ادامه کل مساحت زمين مورد نياز و محوطه سازی محاسبه ميشوند.

جدول(9): محاسبه مساحت مورد نياز طرح

	واحد ساختمانی
	مساحت  مسقف

( متر مربع)
	مساحت غيرمسقف (مترمربع)
	توضيحات

	سالن توليد
	1250
	0
	اين مساحت با توجه به ابعاد تجهيزات و ضريب مانور 2 بدست آمده است

	انبار مواد اوليه
	850
	0
	اين مساحت با در نظر گرفتن ضريب مانور 2 بدست آمده است

	انبار محصول
	800
	0
	اين مساحت با در نظر گرفتن ضريب مانور 2 بدست آمده است

	تاسيسات و تعميرگاه
	70
	0
	تابلو های برق، تاسيسات گرمايش و سوخت

	ساير تاسيسات
	65
	0
	شامل اطاق تصفيه فيزيکی آب و باسکول

	اداری، رفاهی و خدماتی
	200
	0
	شامل ساختمانهای اداری، سالن غذاخوری، نمازخانه

	آزمايشگاه
	40
	0
	

	نکهبانی و سرايداری
	15
	0
	

	جمع
	3290
	0
	


برای برآورد مساحت مورد نياز واحد، جمع مساحت ساختمانها و فضای باز در عدد 5/2 ضرب ميشوند. اين ضريب بر اساس اصول و استانداردهای طراحی کارخانه به منظور تامين محوطه سازی، راهروها و خيابان کشی و ... تعيين شده است.

پس از محاسبه زمين مورد نياز، مساحت ساير بخشها به اين ترتيب محاسبه ميشود: معادل مجموع زيربنای ساختمانها، پارکينگ و خيابان کشی و فضای باز مورد نياز خاک برداری و تسطيح ميشود. برای خيابان کشی و پارکينگ 20% مساحت زمين و برای فضای سبز 40% مساحت زمين در نظر گرفته ميشود. مساحت ديوارکشی نيز با محاسبه طول ديوارکشي و ارتفاع ديوار بدست مي آيد. حصارکشی کارخانه به ارتفاع 2 متر انجام ميشود که يک متر پايين آن از جنس آجر و سيمان و بالای آن نرده آهنی ميباشد. نتايج اين محاسبات در جدول زير آورده شده است.

جهت روشنايي محوطه به ازای هر ده متر طول ديوار يک چراغ پايه بلند در نظر گرفته ميشود. بر اين اساس تعداد چراغهای محوطه 36 عدد محاسبه شده است.
جدول(10): برآورد مساحت بخشهای محوطه سازی

	شرح عمليات
	مساحت (متر مربع)

	کل مساحت زمين
	8225

	خاکبرداری و تسطيح
	4935

	خيابان کشی و پارکينگ
	1645

	فضای سبز
	3290

	ديوار کشی
	730


هزينه های زمين، ساختمان و محوطه سازی
جدول(11): هزينه های ساختمان و محوطه سازی

	شرح
	مقدار 
	واحد
	قيمت واحد
	قيمت کل

	
	
	
	هزارريال
	دلار
	ميليون ريال
	دلار

	خاکبرداري و تسطيح
	4,935
	متر مکعب
	30
	0
	148
	0

	خيابان کشي و پارکينگ
	1,645
	متر مربع
	180
	0
	296
	0

	فضاي سبز
	3,290
	متر مربع
	50
	0
	165
	0

	ديوار کشي
	364
	متر طول
	500
	0
	182
	0

	درب ورودی
	1
	عدد
	5,000
	0
	5
	0

	چراغهاي محوطه
	36
	عدد
	1,000
	0
	36
	0

	سالن توليد مسقف
	1,250
	متر مربع
	1,600
	0
	2,000
	0

	انبارهاي مسقف
	1,650
	متر مربع
	1,200
	0
	1,980
	0

	آزمايشگاه
	40
	متر مربع
	1,200
	0
	48
	0

	تاسيسات و تعميرگاه
	135
	متر مربع
	1,200
	0
	162
	0

	ساختمانهاي اداري و رفاهی
	200
	متر مربع
	2,500
	0
	500
	0

	ساختمانهاي نگهبانی و سرايداري 
	15
	متر مربع
	1,500
	0
	23
	0

	سالن توليد غير مسقف
	0
	متر مربع
	100
	0
	0
	0

	انبارهاي غير مسقف
	0
	متر مربع
	100
	0
	0
	0

	جمع  کل هزينه های محوطه سازی و ساختمان
	5,544
	0

	زمين مورد نياز
	8,225
	متر مربع
	150
	0
	1,234
	0

	جمع کل
	6,778
	0


5-2- هزينه  تجهيزات و تاسيسات عمومی

جدول(12): برآورد هزينه تجهيزات و تاسيسات عمومی

	عنوان
	واحد
	مقدار
	ارزش

	
	
	
	ميليون ريال
	دلار

	تامين برق از شبکه سراسري
	کيلو وات
	145.0
	87.0
	0

	تاسيسات برق (تابلوها و کابل کشی و نصب و…)
	کيلو وات
	145.0
	217.5
	 

	برق اضطراري توسط ديزل ژنراتور
	کيلو وات
	0.0
	0.0
	0

	انشعاب آب 3/4 اينچ
	متر مکعب در روز
	30.0
	5.0
	 

	ايجاد تاسيسات لازم جهت تامين آب
	مترمکعب در روز
	30.0
	40.0
	0

	انشعاب گاز و لوله کشی های مربوطه
	متر مکعب 
	6,400.0
	100.0
	0

	تاسيسات گرمايش ساختمانها
	متر مربع
	3,290.0
	15.0
	0

	تاسيسات سرمايش و تهويه ساختمانها
	متر مربع
	3,290.0
	38.0
	0

	تصفيه فيزيکی آب فرآيند(رزين تبادل يون)
	مترمکعب در روز
	10.0
	10.0
	 

	تصفيه فاضلاب فرآيند
	متر مکعب در ساعت
	35.0
	25.0
	0

	سيستم چرخش روغن داغ
	مگا ژول بر ساعت
	0.0
	0.0
	0

	اطفاء حريق (کپسول آتش نشاني 6 و 30 کيلوگرمی)
	عدد
	110.0
	82.0
	0

	تصفيه پساب
	متر مکعب در ساعت
	10.0
	45.0
	0

	باسکول
	عدد
	2.0
	6.0
	0

	سيستم ارتباط تلفني
	خط
	2.0
	5.0
	0

	سيستم هوای فشرده
	متر مکعب در ساعت
	96.0
	95.0
	0

	جمع کل ارزش تاسيسات عمومی
	770.5
	0


5-3- هزينه وسايل حمل و نقل

جدول(13) : هزينه وسايل حمل و نقل

	نوع وسيله
	تعداد
	بهاي واحد
	بهای کل

	
	
	ميليون ريال
	دلار
	ميليون ريال
	دلار

	اتومبيل سواري
	1
	120
	0
	120
	0

	وانت 2 تني
	2
	100
	0
	200
	0

	کاميون (4 و 10 تني)
	0
	0
	0
	0
	0

	ليفتراک برقي (1 و 3 تني)
	1
	75
	0
	75
	0

	ليفتراک گازوئيلي (2 تني)
	0
	0
	0
	0
	0

	جرثقيل
	0
	0
	0
	0
	0

	ساير موارد
	0
	0
	0
	0
	0

	جمع کل سرمايه گذاری برای وسايل حمل و نقل
	395
	0


5-4- هزينه های قبل از بهره برداری
	شرح
	مبلغ کل

	
	 ميليون ريال
	يورو

	هزينه مطالعات مقدماتي تهيه طرح اجرايي و ... (2 /0درصد سرمايه گذاري ثابت)
	19
	220

	هزينه تاسيس شرکت و دريافت مجوزهاي مختلف (6/0 درصد سرمايه گذاري ثابت)
	58
	66

	هزينه هاي جاري در دوره اجراي طرح
	60
	0

	هزينه هاي مربوط به دريافت تسهيلات بانکي(5 درصد وام بانکي)
	0
	0

	هزينه هاي آموزش، راه اندازي و بهره برداري آزمايشي
	75
	0

	ساير هزينه هاي فبل از بهره برداري(5/3 درصد اقلام فوق الذکر اين جدول)
	7
	0

	جمع کل
	219
	286

	
	
	

	
	
	


جدول(14): برآورد هزينه های قبل از بهره برداری

5-5- برآورد سرمايه گذاری ثابت

جدول(15): برآورد کل سرمايه گذاری ثابت
	شرح
	ارزش کل

	
	جمع ميليون ريال
	جمع يورو

	ماشين آلات و تجهيزات توليد
	1,608
	110,000

	تجهيزات و تاسيسات عمومي
	771
	0

	وسائط نقليه
	395
	0

	زمين
	1,234
	0

	ساختمان و محوطه سازي
	5,544
	0

	اثاثيه و لوازم اداري
	50
	0

	سرمايه گذاري ثابت غير مذکور
	0
	0

	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	219
	0

	جمع کل
	9,724
	110,000


نرخ برابری يورو و ريال 1250000 ريال در نظر کرفته شده است
6- ميزان مواد اوليه مورد نيازسالانه

6-1- محاسبه ميزان مواد اوليه مورد نياز

1- کشمش: از کشمش با انواع متفاوت به عنوان ماده اوليه استفاده ميشود. کشمش از هر نوع که انتخاب شود حدود 10% ضايعات شامل؛ چوب، پوشال، خاک و شن خواهد بود. با توجه به ظرفيت در نظر گرفته شده برای اين واحد (5/2 تن در ساعت معادل 2000 تن در سال) با احتساب ضايعات موجود، مقدار کشمش اوليه مورد نياز 2200 تن در سال خواهد بود.
2- روغن: به منظور ايجاد پوشش جهت جلا و درخشندگی و همچنين جلوگيری از چسبندگی کشمش از روغن استفاده ميشود. اين روغن که پايه گياهی دارد و از گريد خوراکی است به ميزان 1 کيلوگرم به ازای هر 100 کيلوگرم کشمش مصرف ميشود. با احتساب ضايعات 1 درصدی روغن حين انجام فرآيند، ميزان مصرف ساليانه آن 22220 کيلوگرم برآورد ميشود.
3- گوگرد: گوگرد به منظور فوميگاسيون (ضدعفونی کردن) کشمش و براق شدن رنگ آن مورد استفاده قرار ميگيرد. ميزان مصرف گوگرد به طور متوسط 2 کيلوگرم به ازای هر 1 تن کشمش است. به اين ترتيب مصرف ساليانه گوگرد که ضايعات قابل توجهی نيز ندارد، ساليانه 4400  کيلوگرم خواهد بود.
4- کاغذ مومی: کاغذ مومی برای حفاظت محصول توليد شده در مقابل رطوبت، داخل کارتنها قرار ميگيرد. از آنجا که يک کيلوگرم کاغذ مومی برای بسته بندی حدود 1670 کيلوگرم کشمش استفاده ميشود، کاغذ مصرفی، ساليانه 1200 کيلوگرم خواهد بود.
5- سلفون: برای بسته بندی کشمش در بسته های 500 گرمی از سلفون استفاده ميشود. به اين ترتيب ساليانه به حدود 11 تن سلفون نياز هست.
6- کارتن: نيمی از محصول توليد شده در بسته های 500 گرمی سلفونی بسته بندی شده، سپس هر 16 بسته سلفون داخل يک کارتن قرار داده ميشود. نيمه ديگر محصول در کارتنهايي با ظرفيت 10 کيلوگرم بسته بندی ميشود. به اين ترتيب سالانه 225000 عدد کارتن مورد نياز است.
7- نوار چسب: برای بستن کارتنها از نوار چسب استفاده ميشود. به طور متوسط برای هر کارتن ده کيلويي حدود 6/1 متر نوار چسب مورد نياز است. با احتساب ضايعات 1% برای اين ماده،  ميزان 363600 متر نوار چسب مورد نياز است.
جدول(16): محاسبه ميزان مواد اوليه مصرفی
	رديف
	ماده اوليه
	کاربرد
	درصد ضايعات
	مصرف ساليانه
	منبع تامين

	
	
	
	
	مقدار
	واحد
	

	1
	کشمش
	ماده اوليه اصلی
	10
	2200
	تن
	داخل

	2
	روغن
	درخشندگی
	1
	22220
	کيلوگرم
	داخل

	3
	گوگرد
	ضدعفونی کننده
	-
	4400
	کيلوگرم
	داخل

	4
	کاغذ مومی
	بسته بندی
	-
	1200
	کيلوگرم
	داخل

	5
	سلفون
	بسته بندی
	-
	11
	تن
	داخل

	6
	کارتن
	بسته بندی
	1
	225000
	عدد
	داخل

	7
	نوارچسب
	بسته بندی
	1
	363600
	متر
	داخل


6-2- برنامه توليد ساليانه

ليست مواد اوليه مورد نياز و مقادير آنها در جدول(16) ارائه شده است .قيمتهای مواد اوليه بر اساس استعلام از شرکتهای داخلی جمع آوری شده است. جدول (17) برنامه توليد ساليانه و جدول (18) هزينه مواد اوليه اصلی را نشان ميدهد. 
در اين طرح ميزان توليد 5/2 تن در ساعت ( 2000 تن در سال) در نظر گرفته شده است. تعداد روزهای مفيد کاری 100 روز در سال و تعداد نوبت کاری يک شيفت 8 ساعته در نظر گرفته شده است.
با توجه به حجم تولید میزان مواد مصرفی سالیانه به شرح ذیل خواهد بود. 
جدول(17):  برنامه توليد ساليانه

	محصول
	ظرفيت ساليانه   (تن)
	قيمت واحد 

(هزار ريال)
	کل ارزش محصول ساليانه

 (ميليون ريال)

	انواع کشمش
	2000
	12500
	25000

	جمع کل توليد ساليانه
	25000


جدول (18): برآورد هزينه ساليانه تامين مواد اوليه مصرفی برای توليد 2000 تن کشمش در سال

	نام ماده مصرفی
	مصرف ساليانه
	ارزش واحد
	ارزش ساليانه

	
	مقدار
	واحد
	ريال
	دلار
	ميليون ريال
	دلار

	کشمش
	2,200
	تن
	4,500,000
	0
	9,900
	0

	روغن
	22,220
	کيلوگرم
	32,500
	0
	722
	0

	گوگرد
	4,400
	کيلوگرم
	1,225
	0
	5
	0

	کاغذ مومی
	1,200
	کيلوگرم
	29,375
	0
	35
	0

	سلفون
	11
	تن
	30,000,000
	0
	330
	0

	کارتن
	225000
	عدد
	2,375
	0
	534
	0

	نوارچسب
	363600
	متر
	150
	0
	55
	0

	جمع ارزش مواد اوليه
	
	
	
	
	11,582
	0

	ساير مواد اوليه غير مذکور 2 درصد
	
	
	
	232
	0

	جمع کل ارزش ساليانه مواد اوليه
	
	
	
	11,813
	0


7- پيشنهاد منطقه مناسب برای اجرای طرح

انتخاب منطقه جغرافيايي مناسب به منظور احداث واحد به خصوص از لحاظ دسترسی به منابع تامين مواد اوليه و نزديک بودن به کانونهای مصرف محصول، از پارامترهای مهم و تاثيرگذار در راه اندازی يک واحد توليدی و صنعتی است. در مورد اين محصول نزديک بودن واحد توليدی به منابع مواد اوليه نقش مهمتری دارد. از اينرو استانهايي که به لحاظ شرايط اقليمی دارای آب و هوای مناسب برای پرورش انگور هستند در انتخاب محل در اولويت قرار ميگيرند. جدول (19) ميزان توليد انگور را در کليه استانهای کشور در سال 1382 نشان ميدهد. اين جدول بر حسب ميزان توليد مرتب شده است.
جدول(19): سطح زير کشت، ميزان توليد و عملکرد انگور به تفکيک استانهای ايران
	استان
	سطح زیر کشت ( هکتار)
	میزان تولید (  تن )
	عملکرد ( کیلوگرم)

	خراسان
	48,986
	496,987
	5/11641

	قزوین
	35,135
	292,018
	2,656,411

	فارس
	54,786
	254,096
	1,068,123

	همدان
	18,668
	242,905
	4/13725

	آذریجان شرقی
	20,650
	227,763
	5/11872

	آذربایجان غربی
	19,687
	140,512
	2,019,974

	تهران
	11,384
	116,329
	5/10434

	زنجان
	15,034
	86,189
	1,567,439

	مرکزی
	9,213
	85,820
	2,915,003

	اصفهان
	8,678
	65,625
	2,152,163

	چهارمحال بختیاری
	4,360
	55,315
	3/13364

	کردستان
	10,501
	52,269
	1,482,580

	لرستان
	5,584
	44,961
	2,900,909

	کرمانشاه
	7,089
	40,280
	2,053,850

	سمنان
	2,684
	39,880
	7/17152

	کرمان
	3,660
	27,978
	2,518,104

	اردبیل
	2,115
	20,211
	9,760

	کهگیلویه و بویراحمد
	2,382
	14,899
	5/13290

	یزد
	1,924
	11,610
	1,663,802

	سیستان و بلوچستان
	2,956
	11,115
	728,174

	قم
	1,128
	8,851
	9,020

	خوزستان
	488
	2,339
	6,026

	جیرفت و کهنوج
	253
	1,463
	1,937,339


از مقايسه بين جدول فوق و بررسی واحدهای فعال و در دست احداث نتيجه ميگيريم استانهای قزوين، زنجان، مرکزی، فارس، خراسان، همدان، آذربايجان شرقی و آذربايجان غربی به عنوان محل اجرای طرح مناسبترند. استقرار واحد جديد در شهرکهای صنعتی فعال در اين استانها به دليل دسترسی به امکانات ارتباطی، تاسيسات زير بنايي و ... پيشنهاد ميشود.
8- وضعيت نيروی انسانی و اشتغال

پارامترهای مختلفی در تعيين تعداد و تخصص نيروی انسانی واحد توليدی دخالت دارند. از جمله اين عوامل ميتوان به سطح تکنولوژی مورد استفاده، تمايل به استفاده از سيستمهای دستی يا اتوماتيک و حدود تخصص و مهارت مورد نياز اشاره کرد. 

جدول(20): تعداد نيروی انسانی مورد نياز طرح

	سمت
	تعداد ( نفر)

	مدير توليد
	1

	مدير فنی
	1

	تکنسين
	3

	کارگر ماهر
	18

	کارگر غير ماهر
	8

	تکنسين فنی
	2

	کارمند اداری و مالی
	2

	خدمات و نگهبانی
	2

	سرپرست آزمايشگاه
	1

	تعداد کل کارکنان
	37


8- بررسی و تعيين ميزان تامين آب، برق، سوخت و ساير امکانات 

در يک واحد توليدی علاوه بر ماشين آلات و دستگاههای خط توليد، به تجهيزات و تاسيسات ديگری نظير تاسيسات آب، برق، سوخت، و... نيز نياز هست. 
از آنجا که مهمترين و زيربنايي ترين تاسيسات يک واحد توليدی و صنعتی، تاسيسات برق آن واحد است، به منظور تعيين برق مصرفی واحد ابتدا مقدار برق مصرفی تجهيزات خط توليد، روشنايي ساختمانها و محوطه، سيستمهای سرمايش و گرمايش و ... محاسبه ميشوند، سپس در ادامه منابع تامين و هزينه ها مربوطه ارائه خواهند شد.

محاسبه ميزان مصرف برق

به منظور محاسبه برق مورد نياز واحد، مصرف برق تجهيزات و ماشين آلات خط توليد را با توجه به مشخصات فنی استعلام شده دقيقا" محاسبه ميکنيم. برق مصرفی در ساختمانها و تاسيسات نيز با توجه به مساحت ساختمانها محاسبه ميشود.

الف)  برق مصرفی تجهيزات خط توليد

برق مصرفی تجهيزات خط توليد، بخش عمده ای از برق مورد نياز کارخانه است. در اين واحد با توجه به مشخصات تجهيزات در نظر گرفته شده، برق مورد نياز هر دستگاه استخراج شده، در تعداد دستگاه ضرب ميشود. بنابراين در اين واحد توليدی کل برق مصرفی خط توليد 42 کيلووات بر ساعت برآورد ميشود.

ب)  برق مورد نياز تاسيسات و تعميرگاه

توان مورد نياز تاسيسات و تعميرگاه 5/0 کيلو وات جهت توزيع، چرخش سوخت و مايعات در تاسيسات گرمايش در نظر گرفته شده است. توان مورد نياز تجهيزات تعميرگاه نيز 2 کيلووات برآورد ميشود. بنابراين برق مصرفی تاسيسات و تعميرگاه مجموعا" 5/2 کيلووات بر ساعت در نظر گرفته ميشود.
ج)  برق مورد نياز روشنايي ساختمانها و محوطه :

به ازای هر متر مربع سالن توليد و ساير ساختمانها از قبيل اداری و خدماتی، انبار و تاسيسات ميانگين مصرف 20 وات در نظر گرفته ميشود. به اين ترتيب با توجه به مساحت ساختمانها و سالن توليد که 3290 متر مربع برآورد شده، برق مصرفی جهت روشنايي ساختمانها  KW8/65 برآورد ميشود. 

با توجه به نوبت کاری و ساعت کارکرد واحد، به ازای هر چراغ جهت روشنايي محوطه، ( جمعا" 36 چراغ)  300 وات برق مورد نياز است. بنابراين برای روشنايي محوطه KW 8/10  برق لازم است.

برق مصرفی تاسيسات عمومی(سوخت و آبرسانی و ...)، 1 کيلووات بر ساعت و ساير تاسيسات، 8 کيلووات بر ساعت در نظر گرفته شده است.

 مقدار 10% از مجموع موارد فوق به منظور برآورد بيشترين درخواست برق به هنگام راه اندازی يا مواقع ديگر است (ضريب همزمانی).

بر اساس محاسبات فوق ميزان کل برق مصرفی 1/143 کيلووات ساعت خواهد بود. برای تامين اين مقدار برق، يک انشعاب 145 کيلوواتی از شبکه سراسری برق درخواست ميشود که هزينه های اشتراک، کنتور، تابلوها و سيم کشی داخلی آن در بخش هزينه تاسيسات عمومی لحاظ شده است.
جدول(21):  برآورد برق مصرفی واحد

	توضيحات
	برق مصرفی kw
	نام واحد مصرف کننده

	بر اساس بند الف
	42.0
	تجهيزات خط توليد

	بر اساس بند ب
	2.5
	تاسيسات و تعميرگاه

	روشنايي داخل ساختمانها، بند ج
	65.8
	روشنايي ساختمانها

	روشنايي فضای باز، بند ج
	10.8
	روشنايي  محوطه

	سوخت و آبرسانی و تصفيه فيزيکی و ...
	9.0
	تاسيسات عمومی

	10% بيشتر از مقدار مورد نياز جهت مواقع راه اندازی و ضروری
	13.0
	ساير موارد غير مذکور

	
	143.1
	جمع


محاسبه مصرف برق ساليانه

ميزان برق مصرفی کل واحد در طول سال در مورد بخشهای مختلف مصرف کننده برق، به شکل زير محاسبه ميشود. مجموع موارد ذيل، ميزان برق مصرفی واحد را نشان ميدهد.

الف)  مصرف برق دستگاهها و تجهيزات اصلی و تاسيسات عمومی از رابطه زير بدست می آيد:

	تعداد روز کاری در سال* تعداد نوبت کاری* ساعت مفيد کاری در هر نوبت * ضريب همزمانی* حداکثر توان مورد نياز مجموع دستگاهها و تجهيزات اصلی و تاسيسات عمومی.


ب)  مصارف برق جهت روشنايي و ساير مسايل جانبی در کل سطح زير بنای  توليدی(سالنها، انبارها و تاسيسات) و ساختمانهای اداری، رفاهی و خدماتی با احتساب ضريب همزمانی به شرح ذيل است:

	تعداد روز کاری در سال* تعداد نوبت کاری* زمان روشنايی در هر نوبت * 20 وات * ضريب همزمانی( 7/0)* مساحت سالنهاو تاسيسات و انبار و اداری.


ج) برق روشنايي محوطه به صورت زير محاسبه ميشود:

کل روزهای سال* تعداد چراغهای محوطه* 300 وات* دوازده ساعت

لذا با توجه به فرمولهای فوق و مشخصه های عملکرد واحد و مساحت ساختمانها و محوطه، کل برق مصرفی ساليانه واحد در مجموع 75 مگاوات ساعت برآورد ميشود. هزينه خريد برق ساليانه در بخشهای بعدی ارائه شده است.

محاسبه ميزان مصرف آب

آب مورد نياز در اين واحد شامل آب مصرفی خط توليد، بهداشتی و آشاميدنی و آبياری فضای سبز ميباشد. آب مورد نياز خط توليد در اين واحد در مرحله  شستشوی کشمشها استفاده ميشود. بر اساس مشخصات تجهيزات خط توليد، آب مصرفي در اين بخش 2 متر مکعب در ساعت (16 متر مکعب در روز) خواهد بود. مصرف آب آشاميدنی و بهداشتي در اين واحد به ازای تعداد پرسنل و با در نظر گرفتن سرانه 150 ليتر محاسبه شده است. به منظور تامين آب مورد نياز فضای سبز و آبياری محوطه، به ازای هر متر مربع 5/1 ليتر در روز در نظر گرفته ميشود. 

ميزان آب مصرفی روزانه واحد مطابق جدول ذيل برآورد ميشود. بر اساس محاسبات ذکر شده مصرف ساليانه آب 3300 متر مکعب خواهد بود.
جدول(22): ميزان آب مصرفی (روزانه)

	واحد مصرف کننده
	ميزان آب مصرفی(متر مکعب در روز)
	توضيحات

	آب فرآيند توليد
	16
	شستشوی مواد اوليه و ماشين آلات

	ساختمانها
	9
	بهداشتی و آشاميدنی

	محوطه
	5
	آبياری فضای سبز

	جمع
	30
	


محاسبه مصرف سوخت

موارد مصرف سوخت در واحدهای صنعتی شامل سوخت مصرفی به منظور تامين بخار و حرارت مورد نياز فرآيند، گرمايش ساختمانها و سوخت وسايل حمل و نقل ميباشد.

سوخت مصرفی سيستم گرمايش با توجه به مساحت فضاهای توليد و آزمايشگاه، اداری، و خدماتی محاسبه ميشود. به اين ترتيب که به طور متوسط ( برای آب و هوای معتدل) به ازای يکصد متر مربع مساحت ساختمانهای اداری و رفاهی 25 ليتر گازوئيل در نظر گرفته ميشود. بنابراين با توجه به مساحت بناهای موجود سوخت مصرفی تاسيسات گرمايش 64 ليتر گازوئيل در هر روز خواهد بود. اين مقدار گازوئيل برای تامين انرژی گرمايي فضاهای اداری، رفاهی و خدماتی با سيستم شوفاژ در نظر گرفته شده است. به منظور تامين انرژی گرمايی سالن توليد از بخاريهای صنعتی استفاده ميشود. به ازای هر270 متر مربع، يک دستگاه بخاری مورد نياز است. 

ساير تاسيسات

 سرمايش: به منظور تامين سرمايش ساختمانها از کولر آبی استفاده ميشود. برای سرمايش سالن توليد به ازای هر 200 متر مربع مساحت يک دستگاه کولر آبی شش هزار و و برای سرمايش ساختمانهای اداری و رفاهی و خدماتی به ازای هر 100 متر مربع يک کولر چهار هزار در نظر گرفته ميشود.

بنابراين جمع تاسيسات مذکور مطابق جدول ذيل ميباشد.
جدول (23): تاسيسات مورد نياز

	تاسيسات مورد نياز
	تعداد

	بخاری صنعتی
	5

	سيستم گرمايش مرکزی (شوفاژ)
	1

	کولر شش هزار
	6

	کولر چهار هزار
	3

	تهويه سالن توليد و انبارها (فن)
	8


اطفاء حريق: در اين واحد از کپسول آتش نشانی جهت اطفاء حريق استفاده ميشود. به طور متوسط به ازای هر 100 متر مربع مساحت يک کپسول آتش نشانی 30 کيلويي و به ازای هر 45 متر مربع يک کپسول 6 کيلويي در نظر گرفته ميشود.

توزين: در اين طرح به منظور توزين مواد اوليه از  باسکول 100 کيلو گرمی استفاده ميشود. 
امکانات مخابراطی و ارتباطی : به منظور تامين سيستم ارتباطی مورد نياز دو خط تلفن در اين طرح پيش بینی شده است.
ساير امکانات: به دليل پيشنهاد استقرار واحد در شهرک های صنعتی استانهای مورد نظر، طبعا" تامين مسيرهای ارتباطی نيز امکان پذير است.

هزينه انواع انرژی مورد نياز



جدول(24): برآورد هزينه انواع انرژی

	نوع انرژی مصرفی
	واحد
	مصرف ساليانه
	بهای واحد(ريال)
	هزينه کل(ميليون ريال)

	برق
	مگاوات ساعت
	75
	300,000
	26.25

	آب خام
	متر مکعب
	3,300
	1,000
	3.3

	گاز طبيعی
	متر مکعب
	12,000
	200
	2.4

	گازوئيل
	متر مکعب
	6,400
	200,000
	1280

	بنزين
	ليتر
	12,000
	1,000
	12

	نفت سياه(مازوت)
	متر مکعب
	0
	0
	0

	جمع
	
	
	
	1320.2


10- وضعيت حمايت های اقتصادی و بازرگانی
در حال حاضر حمايت دولت از طرحهای اشتغالزا و زودبازده از طريق اعطای تسهيلات با بهره پايين در جهت تاسيس واحدهای جديد، از جمله حمايتهای فابل ذکر است.
اما در مورد اين طرح وجود سياستهای تشويق صادرات ميتواند منتهی به افزايش صادرات و سودآوری قابل توجه طرح باشد.
11- تجزيه و تحليل و ارائه جمع بندی و پيشنهاد نهايي در مورد احداث واحدهای جديد
با توجه به فراوانی مواد اوليه و پتانسيل بالای کشور در توليد ارقام متنوع انگور و عدم پيچيدگی تکنولوژی مورد نياز در فرآوری، همچنين حمايتهای مالی دولت در جهت ايجاد طرحهای اشتغالزا و زودبازده، ايجاد چنين واحد صنعتی با توجه به روابط عرضه و تقاضا و امکان توسعه صادرات کاملا" توجيه پذير و اقتصادی است. البته لازم به يادآوری است که توجه به فرآيند توليد کشمش قبل از مرحله شستشو و تصفيه از لحاظ بکارگيری روش های بهينه خشک کردن انگور، و همچنين استفاده از تکنولوژيهای مدرن و جديد در سورت و تصفيه و از همه مهمتر توجه به بسته بندی ميتواند منتهی به ايجاد ارزش افزوده ای بيشتر از شرايط کنونی شود. 
اعمال سياستهای تشويق صادرات از سوی دولت مانند ايجاد صندوق پشتيبانی ارزی، اعطای تسهيلات به صادرکنندگان، معافيت از سپردن تعهد ارزی و پيمان سپاری، پرداخت جوايز متناسب با ارزش افزوده کالاها به عنوان سياستهای مستقيم تشويق صادرات ميتواند منجر به توسعه صادرات شود.
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