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  :تقدير و تشكر 
  

ضمن تقديم اين مجموعه به كليه تلاشگران عرصه علم و عمل يعني صنعت بدينوسيله بر خود لازم 
ز را در تهيه ميدانم از زحمات كليه عزيزان زير كه با راهنمائيهاي خود و حمايتهاي بيدريغ خود اين مرك

  :اين طرحها ياري رسانده اند ، تشكر و قدرداني نمايم 
كه ذربايجان غربي آصفرزاده مدير عامل محترم شركت شهركهاي صنعتي استان مهندس جناب آقاي  -

 . را داشته اند ياساس بي شك در اين مقوله احساس مسئوليت
ا كه با تلاش توام با درايت شهسوار مدير محترم صنايع كوچك شركت شهركهجناب آقاي مهندس  -

 . خود اين مركز را در اجراي اين طرح ياري نموده اند 

 . شركت شهركها و سازمان صنايع و معادن استان محترم  از همكاران  -

از مدير پروژه محترم جناب آقاي مهندس محمد محمدي و همكاران تيم ايشان كه با تلاش جمعي اين  -
 .نموده اند اطلاعات مفيد را تهيه و تنظيم 

 . از همكاران اين مركز خانمها روشن و قادر كه در تهيه و تنظيم اين گزارش همكاري كامل نموده اند  -

 . همكار اين مركز بوده اند  انحاءاز از ساير عزيزاني كه به نحوي  -

  
  با تشكر و سپاس                   

 دكتر جعفرصادق فيضي          
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  :توليد شيره انگور به روش صنعتي 
  :معرفي محصول 

بدست مي آورند كه شامل كشمش ، شيره انگور ، روغن هسته انگور  مختلفي  از انگور فرآورده هاي غذايي     
  .، آبغوره و غوره مي باشد، عصاره هسته انگور ، سركه 

درصد قندهاي مختلف ، املاح معدني و مجموعه اي از عناصر و تركيبات  14درصد آب ،  79انگور داراي     
و املاحي مانند آهن ، منيزيم ، منگنز ، كلر ، يد ،  A  ،B  ،C  ،Dانگور داراي ويتامين هاي . سودمند است 

اراي مقدار زيادي تانن مي باشد ، قند انگور به طور مستقيم و آسان آرسنيك ، فسفر و سيليس است ، همچنين د
  .وارد خون مي شود و در عضلات و كبد ذخيره مي شود 

  گرم انگور 100ارزش تغذيه اي هر  –جدول شماره يك 
  مقدار مواد مغذي

  كيلوكالري 70 انرژي
  گرم 1/18 كربوهيدرات
  گرم 9/0 فيبر رژيمي
  گرم 16/0 چربي
  گرم 72/0  ينپروتئ

  ميلي گرم 8/10 ويتامين ث
  ميكروگرم 2 فولات
  ميلي گرم B6 086/0ويتامين 
  ميلي گرم 188/0 نياسين
  ميلي گرم B2  07/0ويتامين 
  ميلي گرم B1   069/0ويتامين 
  ميلي گرم 10 كلسيم
  ميلي گرم 36/0 آهن
  ميلي گرم 7 منيزيم
  ميلي گرم 20  فسفر
  ميلي گرم 191 پتاسيم
  ميلي گرم 07/0 روي
  ميلي گرم 071/0 منگنز

  USDAمنبع اطلاعات تغذيه اي  -
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  :شيره انگور 
در واقع يكي از . آب انگور تخمير نشده تغليظ شده است كه بعنوان يك شيرين كننده استفاده مي شود      

تا نقطه ) (در آبدرصد قندهاي محلول (روشهاي نگهداري آب انگور توليد شيره انگور تا بريكس مورد نظر 
  .مي باشد 68و در حدود ) شيرين كنندگي

بوسيله كاهش قابل ملاحظه از ميزان رطوبت آب انگور به مقدار كافي يا با حرارت دادن آب انگور در درجه      
  دليل اينكار رشد مخمرهاست كه . حرارت بالا از تخمير آب انگور مي توان جلوگيري نمود 

درجه سانتي  5/65ير كننده هستند وقتي ميزان رطوبت آب انگور با حرارت دادن در ميكرو ارگانيسم هاي تخم
در چنين درجه حرارتي . درجه سانتي گراد كاهش مي يابد ، رشد آنها آهسته شده يا متوقف مي شود  82گراد تا 

. ور بدست مي آيد اغلب ارگانيسم هاي تخمير كننده نابود مي شود ، و اغلب اين نتايج بوسيله جوشاندن آب انگ
بوسيله جوشاندن با آب ، آب انگور تبخير شده و مخمرها و كپك ها نابود مي شود و ميزان قند افزايش مي يابد 

  .و بنابراين از رشد مخمر جلوگيري بعمل مي آيد
يت اين روش نگهداري آب انگور غير تخميري بوسيله جوشاندن با دقت تا حد شيره حاصل ميشود كه با موفق     

  در دنياي قديم استفاده مي شد و زمانيكه با آب رقيق مي شد بعنوان نوشيدني استفاده مي شد  و در بيشتر 
اين محصول قرنها در شرق . اين شيره استفاده مي شد ) قبل از ميلاد 19-70(جشن هاي شعري روميان قديم 

در شرق نزديك بطور گسترده استفاده نزديك و كشورهاي مديترانه استفاده مي شد و طبق نوشته هاي تاريخي 
    در ايتاليايي بنام Grape Syrupيا   Grape Molassesشيره انگور در انگليسي بنام . مي شده است

Vino Cotto  در فرانسوي بنامVincuit  و در سوريه بنامNardenk  و در عربي بنامDibs  ناميده مي شود
در زبان ارمني بنام دوشاب ناميده . گفته مي شود petimeziاني بنام و در زبان يون pekmezدر زبان تركيه بنام 

،  Caroenum  ،Defritum  ،passumاز اسمهاي ديگر شيره انگور در ساير فرهنگ ها بنام هاي . مي شود
sapa مي باشد.  

. مي نمودند تهيه) كه غليظ تر بود( sapaو  Defritumرومي هاي قديم و يوناني ها شيره انگور را مانند      
  .مي ناميدند  yainجزاير هيبريد واقع در غرب اسكاتلند اين شيره را بنام 

مي رسد و قبل از استفاده از ) pekmez(درصد از انگور به مصرف توليد شيره انگور  20 -40در تركيه      
غذايي سنتي و رايج شكر در تركيه ، براي شيرين كردن از شيره انگور يا عسل استفاده مي گرديد و در رژيم 

  .شيره انگور مهمترين ماده غذايي شيرين كننده بود
در يونان جهت استفاده در پخت و پز ، دسرها استفاده مي شود ، برخي نامهاي تجاري آن داراي رنگ روشن           

  .مي باشد و برخي برندها مانند مارك با نام توراني تيره رنگ مي باشد
رب توليد مي شوند ، تعداد كمي از پرورش دهندگان انگور كاليفرنيايي در آمريكا آن برندهاي تجاري در غ    

  .توليد نمودند 2007را در سال 
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در تركيه را در نواحي آناتولي از ساير ميوه ها مانند شاه توت ، آلو ، سيب ، گلابي ، ) pekmez(شيره انگور      
    پكمز شامل مواد مغذي انگور تازه. ي رسيده تهيه مي نمايندچغندر قند ، هندوانه ، سورگوم ، انار و توت ها

درصد از انگور توليد شده در تركيه در توليد ساليانه  37مي باشد و شامل هيچگونه افزودني نمي باشد ، تقريباً 
كيه اين شيره انگور در تمام نواحي تر. تن در سال پكمز مي باشد  250000اين ميزان . پكمز استفاده مي شود 

 .توليد مي شود اما واريته هاي انگور و فنون مورد استفاده در توليد پكمز متفاوت است 

منبع خوبي از كربوهيدراتهاست ) درصد 50 -80(پكمز منبع خوبي از انرژي بوده و بخاطر ميزان قند زياد آن     
مغذي است و غني از آهن ، پكمز يك غذاي . كيلوكالري مي باشد  280گرم ميانگين انرژي آن  100و در هر 

  .فسفر ، كلسيم ، پتاسيم مي باشد و به آساني از سيستم گوارشي جذب مي شود 
درصد از زنان  5/53درصد از دانش آموزان ،  6/61در يك مطالعه تحقيقاتي در تركيه مشخص گرديد كه    

  .درصد از بزرگسالان از پكمز استفاده مي نمايند  3/66حامله و 
بدون هيچگونه شكر افزوده شده بوده و در ماست ، بستني ، چايي ، انواع ) petimezi(ن شيره انگور در يونا   

  .كيك مغزدار و محصولات صنايع نانوايي و آردي مورد استفاده قرار مي گيرد
در جزيره كرت يونان . يك قاشق چايخوري از آن براي درمان گلودرد و سرماخوردگي استفاده مي گردد     
  .شهريور ماه در هنگام فصل برداشت انگورها به مقدار زياد توليد و در كل سال استفاده مي شوددر 

  :از خواص درماني شيره انگور مي توان به موارد ذيل اشاره نمود 
شيره انگور بسيار مقوي است و براي كساني كه بر اثر يك بيماري طولاني يا عمل جراحي ضعيف شده  -

 .اند، بسيار مفيد است 

 .شيره انگور ملين است  -

شيره انگور ضعف عمومي بدن را معالجه و بدن را تقويت مي نمايد براي اين منظور شيره انگور را با  -
ليوان به بيمار مي دهند تا قواي بدنش را  3تا  2شير گاو و كمي پوره بادام مخلوط نموده و روزانه 

 .سريعتر بدست آورد

 .ور را با كمي سركه مخلوط مي كنند و به بيمار مي دهند شيره انگ) زردي(براي درمان يرقان  -

خوردن شيره انگور مخلوط شده با كمي پودر زعفران براي رفع هم و غم ، غضب شديد و ضعف  -
 .اعصاب بسيار مفيد است و معالجه تا بهبودي بايد ادامه داده بشود

 .روي لكه ها مي مالندبراي درمان بيماري كك مك شيره انگور را به تنهايي يا مخلوط نمك  -

شيره انگور مخلوط شده با كمي گل ختمي پخته را به صورت مرهم روي دمل قرار دهيد تا دمل باز  -
 . بشود علاوه بر آن براي از بين بردن ورم هايي كه بر اثر ضربه ايجاد شده اند مفيد است

 .ند همچنين شيره انگور محرك اعمال كبدي هم هست و به خون سازي هم كمك مي ك -
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 .شيره انگور تسكين دهنده دردهاي رماتيسمي و امراض شرياني و وريدي مي باشد -

 .شيره انگور اثر انرژي زايي قوي دارد -

شيره انگور داراي اثر ضد سم قوي است و در برافروختگي ها ، رماتيسم ، نقرس ، سنگ كليه ، زيادي  -
وده و احتقان كبدي ، اثرات درماني ظاهر آن اوره خون ، اختلالات ناشي از بالا بودن فشار خون ، ورم ر

 .ظاهر مي شود

خاصيت اصلي انواع شيره ، انرژي زايي بودن آنهاست و براي فصل زمستان كه بدن به انرژي بيشتري براي    
  .گرم كردن خود احتياج دارد ، بهترين غذا محسوب مي شوند

امين آ ، ب و ث دارد و در ضمن ضد نفخ هم شيره انگور هم مانند خود انگور مقدار قابل توجهي ويت   
همچنين شيره انگور در بدن باعث دفع اوره و مقداري از اسيدهاي غير مفيد بدن مي شود و . هست 

  .كارشناسان تغذيه آن را پاك كننده بقاياي غذا ها در روده ها و معده مي دانند
  .شيره انگور شماره تعرفه گمركي ندارد 

 .مي باشد c -303به شماره ) apiاستاندارد صنعتي (ي شيره انگور بصورت صنعتي استاندارد بين الملل

  .مي باشد  246-520و استاندارد خوراكي طي آن به شماره 
  

  :موارد مصرف و كاربرد شيره انگور
شيره انگور هم بصورت خانوادگي و هم بصورت صنعتي در كارخانجات نبات سازي ، شربت سازي ،     

  .كاربرد فراوان دارد. ..قنادي ها و
مخلوط كرده و بعنوان جايگزين شكر ... شيره انگور را مي توان با شير ، سر شير ، خامه ، ارده ، فرني و    

  .استفاده كرد
  

  :نحوه و موارد استفاده از شيره انگور 
 به عنوان روكش دقيقاً همانند مربا ، مارمالاد جهت صبحانه -1

 نواع بستنيبه عنوان روكش براي دسرها و ا -2

 به عنوان شيرين كردن همراه با شير تازه ، انواع گوناگوني از خامه و روغن كنجد -3

 جهت توليد سركه و الكل با كيفيت بالا -4

 جهت توليد نوشيدني هاي سالم و بهداشتي -5

 به عنوان رنگ دهنده جهت غذا و دارو -6

 تهيه باسلوق ، انواع حلوا و شربت -7
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 و شيريني پزيكاربرد در صنعت نانوايي ، شكلات  -8

 تهيه غذاي شيرين محلي بنام قيقاناخ  -9

 خوردن كاهو همراه با شيره انگور -10

 :كالاي جايگزين 
  

شيره خرما . در مورد شيره انگور نيز مهمترين محصول كه در بازار با آن رقابت مي كند شيره خرماست    
دارد و داراي مقدار زيادي از  سرشار از قند طبي فروكتوز است كه براي ديابتي مناسب است انرژي زيادي

پتاسيم ، كلسيم، فسفر و آهن است لذا تغذيه ي مناسب براي كودكان در حال رشد ، بانوان بخصوص در 
  .زمان شيردهي و سالمندان مي باشد

از نظر اهميت استراتژيك شيره انگور كالايي غير جهاني و اصطلاحاً كالايي محلي و واحدهاي توليد     
  .حدهاي كوچك صنعتي زود بازده مي باشدكننده آن وا

شيره انگور به عنوان يك محصول مورد مصرف خانگي تغيير محسوسي در روند مصرف نداشته و با     
  .توجه به روند نرخ رشد جمعيت افزايش مصرف پيدا كرده است 

  
  :قيمت داخلي و جهاني محصول 

  

  .هزار تومان متفاوت است  4تا  2از قيمت داخلي شيره انگور براي هر كيلوگرم شيره انگور 
  .دلار مي باشد  Basic grapesyrup 39/2ميلي ليتر با برند  473قيمت شيره انگور با حجم 

  .دلار مي باشد  Basic sitgrap Gonzo 1قيمت شيره انگور با برند  
  .دلار مي باشد 11گرم  230با وزن  La Nicchia Grape Syrupقيمت شيره انگور با برند 
  .دلار مي باشد 8ليتري  3براي هر بطري  Lollicup U.S.Aقيمت شيره انگور با برند 

  .دلار مي باشد 95/6ميلي ليتر  750براي هر  Toraniقيمت شيره انگور از شركت 
انسي  4با وزن  Evitamin storاز شركت  Umcka grape syrup safaو قيمت شيره انگور با برند 

  .دلار مي باشد  79/10
  .دلار مي باشد 34/10انسي  4با وزن  Umcka sugar free Grape syrupقيمت شيره انگور با برند  و
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ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

 : روند تغييرات تكنولوژي توليد
  

از انگورهايي كه درشت و خيلي شيرين بوده و . نوع انگور كشت مي شود  100در كل ايران نزديك به     
  .تهيه مي نمايند در موقع رشد كمتر آب خورده باشند شيره انگور

گاش انگور در گيلان ، ديو انگور در مازندران ، انگور فرنگي در استان مركزي ، انگور عسگري در اردبيل 
و اطراف تبريز ، و انگور فخري و گزنه اي در همدان كمتر به صورت عادي مصرف مي شوند و دليل توليد 

  .آنها گرفتن و توليد شيره انگور از اين نوع انگورهاست 
  

  :روش اصلي تهيه مي كنند  2امروزه شيره انگور را به 
  شيوه سنتي) الف
  شيوه صنعتي) ب
  

 :شيوه سنتي ) الف
  

. ن انگورها آنها را له كرده و آب شان را مي گيرند سپس خاك سفيد به آن اضافه مي كنند بعد از شست    
اين نوع خاك . خاك سفيد ، خاكي است با تركيب بالاي املاح معدني كه در عطاري ها فروخته مي شود 

احي ايران نيز در روستاهاي اطراف ملاير استان همدان به مقدار زياد يافت مي شود اين نوع خاك در ساير نو
  .درصد از املاح آن كربنات كلسيم مي باشد 70در حدود . يافت مي شود 

خاك سفيد را معمولاً زير آفتاب يا روي بخاري حرارت مي دهند سپس به آب انگور اضافه مي نمايند    
در ضمن ممكن است اگر خاك سفيد . چون خاك حرارت نديده باعث گل آلود شدن آب انگور مي شود 

  .به آن اضافه نكنند در موقع جوشاندن آب انگور ترش بشود و به اصطلاح عاميانه نجس بشود را
يك شب نگه مي دارند سپس بوسيله پارچه هاي  كرده اند،آب انگوري را كه به آن خاك سفيد اضافه 

 2ز جدا شده از خاك را بعد ابعد آب انگور . خصوص آن را صاف كرده و خاك را از آن جدا مي كنند م
  .مي جوشانند  ساعت

توليدكنندگان شيره سنتي معتقدند اگر آب انگور جدا شده از خاك سفيد را از اول در ظروف بزرگ      
بريزند و بجوشانند آب انگور زودتر قوام مي آيد و زودتر به مرحله كش دار ) از جنس فلز روي(رويي 

  .شدن مي رسد و رنگ قهوه اي روشن و شفاف خواهد داشت
اما اگر آب انگور جدا شده از خاك سفيد را از اول ديگ هاي مسي بريزند و در آنها بجوشانند زمان    

بيشتري طول مي كشد تا آب انگور قوام بيايد و كش دار بشود و در نتيجه بخاطر زياد جوشيدن تيره رنگ 
  .مي شود محصول نهايي هم سفت تر خواهد بود 
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ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

  : 1نكته 
  .و رنگ آن قهوه اي خيلي روشن است  شيره انگور ملاير ، سفت

  .شيره انگور همدان ، شل تر و شيرين تر و پررنگ تر از شيره ملاير است 
  .شيره انگور اردبيل ، شل تر ، و پررنگ تر از شيره همدان است 

  .شيره خرما هم كه به رنگ قهوه اي سوخته است و معمولاً از شيره انگور اردبيل شل تر است 
  : 2نكته  

  .شيره اي كه در بازار بنام شيره كشمش عرضه مي شود در واقع همان شيره انگور است     
درصد آب غاسول  5/1پكتين و %  1سفيده تخم مرغ و % 3براي اينكه رنگ شيره انگور سفيد بشود از 

  .استفاده مي شود ) soapwort juice(صابوني 
  . ظور استفاده مي گرددكه در بيشتر نواحي ايران از سفيده تخم مرغ بدين من

  
فرآيند توليد به روش صنعتي در صفحات بعدي بصورت نمودار فرآيند توضيح داده ) ب

  .شده است 
در اين فرآيند از تلغيظ تحت خلاء براي توليد شيره انگور استفاده مي شود و همچنين بايستي فرآيند         

  .ورت بگيردشفاف سازي با استفاده از ژلاتين و سپس فيلتراسيون ص
و رنگ اين نوع شيره انگور كه با روش صنعتي توليد مي شود مطابق با خواست مشتريان و نياز بازارپسندي 

  .تنظيم و توليد بشود
پكتين % 1كربوكسي متيل سلولز و  CMCدرصد  5/0براي توليد شيره انگور با غلظت زياد مي توان از 

 .استفاده نمود

  



١٢١٢١٢١٨١٨١٢١٢١٢١٢١٢١٢١٢١٢١٢١٨١٨١٨١٨comp١ Page ١٢
 ١/٢٤/٢٠٠٩ 

 12

ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

  ه انگورفرآيند توليد روش سنتي شير
  .مي باشد ) پختن(مراحل توليد آن شامل شستن ، جداسازي ، خرد كردن ، پرس كردن و جوشاندن 

  انگور تازه              

  شستشو                                                           

  جداسازي دانه ها از خوشه هاي انگور                          

  دنخرد كر                        

  پرس كردن                  

  آب انگور كدر              

  )كاهش اسيديته(اضافه كردن            حرارت دادن و حذف اسيديته )  درصد كربنات كلسيم 70محتوي (

                                                         خاك سفيد حرارت ديده                         

  سرد كردن      

  منتظر ماندن               

  فيلتر كردن                              

  سرد كردن و باقيماندن                            

  جوشاندن در ظروف بزرگ رويي و يا مسي                               

  نظر شيره انگور با درجه بريكس مورد نظر و غلظت مورد                           

  بسته بندي                            

  انبار                            
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ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

 فرآيند توليد روش صنعتي شيره انگور
 

 انگور تازه

)حوضچه هاي استيل شستشو مجهز به دوش آب(شستشو   

)دستگاه دان كن( جداسازي دانه ها از خوشه هاي انگور   

  )دستگاه كراشر(خرد كردن                                                                 

  )دستگاه پرس و پالپر(پرس كردن 

  آب انگور كدر

  )دستگاه پري هيتر) (كاهش اسيديته(حرارت دادن و حذف اسيديته )            حرارت ديده(اضافه كردن خاك سفيد استريل

  سرد كردن

  منتظر ماندن

  دنشفاف سازي و فيلتر كر

  آب انگور شفاف

  تغليظ تحت خلاء

  سرد كردن و باقيماندن

  شيره انگور

  بسته بندي

  نگهداري
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ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

  :بررسي بازار 

كشور اول توليد كننده انگور در سطح دنيا بشمار مي رود پتانسيل خيلي  10با توجه به اينكه كشور ما يكي از      
  .خوبي در توليد انواع محصولات انگور را داراست

  
  در دنيا 2008كشور اول توليد كننده انگور در سال  10 -2ل شماره جدو

  )تن(توليد كننده  كشور
   8519418 ايتاليا
   6500000 فرانسه
   6250000 چين
   6105080 آمريكا
   6013000 اسپانيا
   3923040  تركيه
   3000000 ايران

   2900000  آرژانتين
   2350000 شيلي
   1667700  هند

  واحد آمار –دپارتمان اقتصادي و اجتماعي  –زمان خواربار و كشاورزي سازمان ملل متحد سا -منبع
  

ميليون تن بوده كه بيشترين درصد و ميزان توليد متعلق به كشورهاي ايتاليا  65معادل  2004توليد جهاني در سال 
  .بود %)  2/8(و چين %)  5/8(، آمريكا  %) 9/3(، ايران % )  6/5(، تركيه %)  6/10(، اسپانيا %) 12(، فرانسه %) 13(

ايران يكي از كشورهاي مهم توليد كننده انگور در سطح دنياست ، علاوه بر سطح زير كشت زياد تاكستان 
  .تنوع رقم در كشور ما جالب توجه است ) هكتار 280000(

، قزوين و ) رقم 143(اسان ، خر) رقم 15(، چهارمحال بختياري ) رقم 52(، كرمانشاه ) رقم 59(استان كردستان
) رقم 5( ، اصفهان ) رقم 28( ، همدان ) رقم 58(، آذربايجانغربي ) رقم 23(، خرم آباد ) رقم 33(تاكستان 
  )رقم 162(و استان فارس )  رقم 35(،اردبيل 
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ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

  : استانهاي عمده توليدكننده انگور كشور شامل
، آذربايجان غربي ، خراسان شمالي ، زنجان ، مركزي ،  قزوين ، خراسان رضوي ، آذربايجان شرقي ، همدان    

  .كردستان و چهارمحال بختياري مي باشد 
 12207هزار هكتار و ميزان عملكرد در هكتار  225) بارور+ نهال ( 1382سطح زير كشت باغات انگور در سال    

  .ميليون تن بوده است  56/2كيلوگرم و ميزان توليد 
  )وزارت جهاد كشاورزي+ آمارهاي وزارت صنايع و معادن (نايع تبديلي انگور وضعيت ص -3جدول شماره 

تعداد   نوع فرآوري
  واحد

  )تن(ظرفيت اسمي 

  طرحهاي جديد  مجوز تاسيس
  )نيمه تمام(

  در حال توليد
  )فعال(

  2100  18000  22000  14  آب انگور
  1900  45000 47000 19+18 كنسانتره انگور

جه تصفيه،در(فرآوري كشمش 
  )بندي،بسته بندي

  2500000  2400000  117000  

سبزه-تيزآبي(توليد كشمش
  ...)و

 120000 81000  71370  

  100335  115000  176000    ...سركه ، آبغوره و 
  8200  8200 16300   شيره انگور
  300905  2697000  2881300    جمع

  .كل مواد اوليه توليدي مي باشد% 31د كه هزار تن انگور مي باش 770مجموع جذب مواد اوليه واحدهاي فرآوري 
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ذربايجانآيقات كاربرديمركز آموزش و تحق  توليد شيوه انگور به روش صنعتي      

  صنايع فرآوري انگور در برنامه چهارم توسعه -4جدول شماره 
ظرفيت فرآوري  صنايع فرآوري انگور در برنامه چهارم توسعه

  )فعال(
ظرفيت قابل بهره 

  88برداري تا سال 
  ميزان جذب
  ماده اوليه

  868  50  198  توليد ،تصفيه و درجه بندي و بسته بندي كشمش
  580  50 8 آب ميوه ، كنسانتره و شيره انگور
  370  350  20  درجه بندي و بسته بندي ميوه تازه

  1818  450 226 جمع كل
براي . درصد از انگورهاي توليدي براي تهيه شيره انگور مورد استفاده قرار مي گيرد 20تا  5در ايران مابين      

توليدكننده شيره انگور در استان فارس مي باشد حدود ده درصد از  مثال در شهرستان پاسارگاد كه اولين
  .انگورهاي توليد شده به شيره انگور تبديل مي شود 

هزار  144در آذربايجانغربي ساليانه . در آذربايجانغربي از مهر ماه تهيه شيره انگور يا دوشاب شروع مي شود     
در شهر ملكان واقع در آذربايجان . شاب استفاده مي شود درصد آن براي دو 5تن انگور توليد مي شود كه 

درصد از انگور كشور توليد مي شود از انگور و كشمش در توليد شيره انگور استفاده مي نمايند و  7شرقي 
  درصد آن براي تهيه شيره انگور يا دوشاب استفاده 20هزار تن انگور توليد مي شود كه بيش از  200ساليانه 

كه به علت نبودن بسته بندي مناسب بخش عمده اي از . تن دوشاب توليد مي شود  60اليانه بيش از مي شود و س 
  .ليتري به بازار عرضه مي شود 20تا  10آن بر مصرف خانوارها رسيده و بقيه بصورت فله اي در گالن هاي 

حاضر توليد داخلي آن فقط در  البته لازم به ذكر مي باشد كه در مورد شيره انگور واردات نداريم و در حال   
و از ميوه هاي ديگر مانند خرما ، كشمش . داخل كشور مصرف مي شود و صادرات به خارج از كشور نداريم 

  .درجه سه و ضايعاتي نيز ، شيره توليد مي شود كه مورد بحث اين طرح نمي باشد 
توليد مطابق با تكنولوژي روز دنيا و نيز  اگر مطابق با كيفيت و استانداردهاي جهاني شيره انگور و روشهاي   

مطابق با اصول بهداشتي شيره انگور بروش صنعتي توليد گرديده و در بسته بندي هاي مناسب بسته بندي بشود 
  .امكان صادرات آن به خارج از كشور وجود دارد

ند شيره انگور به مقدار زياد در داخل كشور با توجه به رشد روز افزون جمعيت نياز به فرآورده هاي انگور مان   
وجود دارد ولي در جامعه نسبت به موارد مصرف و كاربردهاي آن و نيز اثرات تغذيه اي و درماني آن بايستي 
آگاهي لازم به مردم داده شده و فرهنگ سازي لازم انجام گردد و در استانهايي كه شيره انگور توليد نمي شود ، 

و با توجه به نياز جامعه در سالهاي آتي بايستي كارخانجات . اج داده بشود مصرف آن در بين اقشار جامعه رو
  .صنعتي توليد شيره انگور در استانهاي پرورش دهنده انگور ايجاد وتوسعه پيدا نمايد 
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  :خلاصه طرح توجيهي توليد شيره انگور به روش صنعتي
  

  توليد شيره انگور به روش صنعتي –عنوان طرح 
  تن شيره انگور در سال 1400: ظرفيت طرح

  تن در سال 11700: انگور مورد نياز 
  ماه بسته بندي 9ماه در سال براي توليد شيره انگور و  3: مدت فعاليت 

  گرمي 1000و  500،  250بسته بندي در طول سال در بسته هاي 
  عدد 1600000گرمي  250بسته بندي 
  عدد 800000گرمي  500بسته بندي 
  عدد 600000مي گر 1000بسته بندي 

  متر مربع 6000: مساحت زمين مورد نياز 
   متر مربع 1500: توليد   : ساختمانهاي مورد نياز 

  متر مربع 1000: انبارها       
  متر مربع 300: تاسيسات و سردخانه       
  متر مربع 100: اداري       

  نفر 20: پرسنل مورد نياز
  
  

  )كيلو وات 400000ساليانه (در ساعت كيلو وات  200) kwh(برق   : مصرف ساليانه انرژي 
  متر مكعب m3 (130000(آب       
  m3 (300000(گاز       

  ميليون ريال 12000: سرمايه گذاري ثابت 
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  منابع
1- www.arazazarbaijan.com 
2- www.magiran.com 
3- www.bioscience.org 
4- www.cubemarketplace.com 
5- www.About.com 
6- www.Niksalehi.com 
7- www.parFo.com 
8- www.TCT.IR 
9- http://en.wikipedia.org 
10- www.farsnama.com 
11- www.iranfoodnews.com 
12- www.Iaranpardis.com 
13- www.tebyan.net 
14- http://020.ir 

15- www.biblicalperspectives.com 
16- www.turkishcusine.org 
17- www.afarineshdaily.ir 
18- www.chefscorner.com 
19- www.wipo.int 
20- www.parpis.com 
21- www.advertise.asp 
22- www.news.php 
23- www.vitanetonline.net 
24- www.practicallyedible.com 
25- www.ingentaconnect.com 
26- www.freshcoffee.net 
27- www.lollicupstor.com 
28- www.jstage.jst.go.jp 
29- www.bizrate.com 
30- www.mysimon.com 

 
      


